INSTALLATION, QUICK START INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA INSTALLATION, SNABBGUIDE

ION, HURTIG START

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALLASJON, RASK INNF@RING INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI
ASENNUS, PIKAOPAS
3 o YCTAHOBKA, KPATKOE
UZEMBE HELYEZES, ROVID CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

KEZDESI UTMUTATO o o
INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

SENSING THE DIFFERENCE






~_Table des matieres >

¥

INFORMATIONS IMPORTANTES

AVANT DE COMMENCER L'INSTALLATION
INFORMATIONS POUR LE RECYCLAGE
INSTALLATION DE L’APPAREIL
AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL
APRES LE BRANCHEMENT DE L'APPAREIL
AVANT D'UTILISER LE FOUR POUR LA PREMIERE FOIS

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTE

LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR TOU, @l MION ULTERIEURE

PRECAUTIONS IMPORTANTES @
GENERALITES

ATTENTION @
BOUTONS DE TYPE PUS@

ACCESSOIRES @
GENERALITE

CHOIX GOREC] DE CUISSON

ECTEUR

IER VAPEUR
ESERVOIR D'EAU

CARACTERISTIQUES DE L'APPAREIL

<4~ BANDEAU DE COMMANDES

PROTECTION CONTRE UNE MISE EN MARCHE

DU FOUR A VIDE / SECURITE

O O VW VOV VW VW VOV 0 W W 0 N N N oo oo i Lt »nn

—_
o O

—_
o



; MODIFICATION DES REGLAGES
REGLAGE DE I'HORLOGE @
REGLAGE DE LA SONNERIE 35,

0] 0
LUMINOSITE e
. ETALONNER gg-

) MINUTEUR
FONCTIONS SPECIALES
DETARTRAGE R

VIDANGE [[[F @
%agfg VAPEUR MANUELLE
‘G

NE VAPEUR RAPIDE

@9 NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE INTERDIT

REMPLACEMENT DE LAMPOULE DU FOUR
DIAGNOSTIC DES PANNES
SPECIFICATIONS TECHNIQUES

VOLAILLE @3
POISSON / FRUIT

S



A

% INFORMATIONS IMPORTANTES

MCOMMENCER L'INSTALLATION

CET APPAREIL EST CONFORME a la norme

VEUILLEZ cONSERVER en lieu sUr la notice d'em-
ploi et les instructions d'installation pour toute
consultation future.

VEUILLEZ REMETTRE Ces instructions au nouveau
propriétaire en cas de cession de l'appareil.

de sécurité en vigueur.

LISEZ CETTE NOTICE D'EMPLOI ATTENTIVEMENT. Cela
vous permettra de profiter complétement des
avantages techniques de cet appareil et de
l'utiliser de fagon sre et appropriée. Une utili-
sation impropre peut provoquer des blessures
ou des dommages matériels

DEBALLEZ L'APPAREIL €t €lj
maniére écologique.

inez I'emballage de

WIONS POUR LE RECYCLAGE

LES MATERIAUX D'EMBALLAGE SONt en-
tierement recyclables comme
l'indique le symbole de re- Q

cyclage. Suivez les réglemen-
tations locales en vigueur en
matiére d'élimination des dé-
chets. Ne laissez pas les éléments

chets en plastique, éléme
etc.) a la portée des enfam

WEEE). En procédarttcorrectement a la mise au
rebut de cet appareil, vous contribuerez a em-
pécher toute conséquence nuisible pour I'envi-
ronnement et la santé.

ion qui l'accompagne
dique que ce produit ne

peut en aucun cas étre traité

comme un déchet ménager.

Il doit par conséquent étre

remis a un centre de col-

lecte des déchets chargé

du recyclage des équipe-

ments électriques et élec-

troniques.

LA mise Au ReBuT doit étre effectuée conformé-
ment aux réglementations locales en vigueur
en matiere de protection de l'environnement.
POUR OBTENIR DE PLUS AMPLES DETAILS au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage
de cet appareil, veuillez vous adresser au bu-
reau compétent de votre commune, a la socié-
té de collecte des déchets ou directement a
votre revendeur.

AVANT DE VOUS SEPARER DE L'APPAREIL, rendez-le inu-
tilisable en coupant le cordon d'alimentation,
de maniére a ne plus pouvoir raccorder l'appa-
reil au réseau électrique.
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INSTALLATION DE LAPPAREIL

L'apPAREIL Ne peut étre utilisé que s'il est
correctement encastré (installé).

LORs DE L'INSTALLATION DE L'APPAREIL, fespec-
tez les instructions fournies séparément.

L'INsTALLATION (LE MONTAGE) de cet appareil dans des endroits 5 o
qui ne sont pas fixes tels que des bateaux, caravanes, bus, etc. |\ — ‘
peut seulement étre effectué(e) par un personnel qualifié si les
conditions du lieu d'installation permettent une utilisation s(re
de l'appareil.

AVANT DE BRANCHER L'APPAREIL E @

VERIFIEZ QUE LA TENSION indiquée sur la plaque si- N'uTiLI UN CAS CET APPAREIL si le cordon

gnalétique correspond bien a celle de votre dralimeRtation ou la prise de courant est en-
habitation.

AVANT DE COMMENCER L'INSTALLATION, Vérifiez que | J ) ' :
cavité du four est vide bé. Ne plongez jamais le cordon d'alimen-

ation ou la prise dans I'eau. Eloignez le cordon
des surfaces chaudes sous peine d'électrocu-
tion, d'incendie ou de risques du méme type.

cessoires du four et essuy

chiffon doux et humide
PN

LORSQUE LE FOUR EST BRANCHE POUR LA PREMIERE FOIS,

rectement fermée. vous étes invité a en régler I'heure. Suivez les
LA mISE A LA TERRE DE L'APPAREIL est obligatoire. Le instructions figurant sous le titre « Modifica-
fabricant décline toute responsabilité en cas tion des réglages » de cette notice d'emploi.

de blessures infligées a des personnes, a des

animaux ou de dommages matériels qui dé-

couleraient du non-respect de cette obliga-

tion.
Le fabricant décline toute responsabilité
si l'utilisateur ne respecte pas ces instruc-
tions.




<5, <__AVANT D'UTILISER LE FOUR POUR LA PREMIERE FOIS > 3 =

@ OuvrezLa PoRTE, retirez les accessoires et
vérifiez que le four est vide

RINGEZ LE RESERVOIR D'EAU avec de |'eau du
robinet (sans détergent) puis remplissez-
le jusqu'au repére "MAX".

FAITES GLISSER LE RESERVOIR D'EAU dans son lo-
gement jusqu'a ce qu'il s'enclenche fer-
mement en position.

@ Sivous vivez A une aLTiTupE de plus de 1000
m au-dessus du niveau de la mer, vous
devrez exécuter la fonction Calibration
(Etalonnage) et suivre les instructions af-
fichées a I'écran.

REMARQUE

LA pompE A EAU, responsable du remplissage
et de la vidange du chauffe-eau a vapeur,
est a présent activée. Au début, elle semble-
ra plus bruyante pendant le pompage de
I'air que pendant le remplissage de I'eau.
CELA EST NORMAL et ne représente pas une
condition d'alarme.

APREs L'ETALONNAGE, laissez le four refroi-
dir a températufle abiante puis essuyez
éventuelle i
VIDEZ LE RE

VEILLEZ A NE PAS CHAUFFER OU UTILISER DE MATERI-
Aux inflammables a l'intérieur ou a proximité
du four. Les vapeurs dégagées peuvent prove
quer un incendie ou une explosion.

SI CE QUI SE TROUVE A L'INTERIEUR OU A L'EXTER

NE LAISSEZ PAS LE FQUR JRYEILLANCE, SUT-

tout si vous utilf @u papier, du plastique ou
d'autres matériau Olistibles pour la cuis-
son. Le papier pett€arboniser ou briller et cer-
tains plastiques peuvent fondre lorsqu'ils sont
utilisés pour réchauffer des aliments.

N'uTiLisez pas de produits chimiques ou de va-
peurs corrosifs dans cet appareil. Ce type de
four a été spécialement concu pour réchauffer
ou cuire des aliments. Il n'est pas prévu pour
un usage industriel ou de laboratoire.
CONTROLEZ REGULIEREMENT L'ETAT DES JOINTS et de
I'encadrement de la porte. Si ces zones sont
endommagées, n'utilisez plus l'appareil et
faites-le réparer par un technicien spécialisé.

&fftince d'un adulte et qu'apreés que des ins-
sfons appropriées leur ont été données afin
gd'ils puissent I'utiliser de facon stre et compren-
nent les dangers d'un usage incorrect.

CET APPAREIL N'EST PAS CONGU pour étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) dont les fa-
cultés physiques, sensorielles ou mentales sont ré-
duites, a moins qu'une personne responsable de
leur sécurité ne les supervise.

ArTENTION !

LESs PARTIES ACCESSIBLES PEUVENT CHAUFFER AU cours de
l'utilisation, les enfants ne doivent pas s'en ap-
procher.

NE PLACEZ ET NE TIREZ JAMAIS d'ustensiles sur la
sole du four pour ne pas rayer sa surface. Pla-
cez toujours les ustensiles sur une grille métal-
lique ou des plaques de cuisson.

NE suSPENDEZ PAs oU NE DEPOSEZ PAs d'objets lourds
sur la porte pour ne pas abimer I'encadrement et
les charniéres. La poignée de la porte ne doit pas
servir a suspendre des objets.

N'uTiLisez pas cet appareil pour chauffer ou hu-
midifier une piece.
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PRECAUTIONS IMPORTANTES {%

GENERALITES

IN'UTILISEZ CET APPAREIL QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE !

N'UTILISEZ PAS LA CAVITE DU FOUR pour y ranger des

objets.
A

OUVREZ LA PORTE DU FOUR AVEC

PRECAUTION !
UNE BOUFFEE DE VAPEUR POURRAIT S'ECHAPPER
BRUSQUEMENT.
AFIN D'EVITER DE VOUS BRULER, Utilisez des gants iso-
lants ou des maniques pour toucher les réci-
ients ou les parties du four apres la cuisson.

Laissez refroidir le four avant de le nettoyer.
L'eau qui se trouve dans I'encoche du bas est
chaude apreés la cuisson.

MAINTENEZ EN PARFAIT ETAT DE PROPRETE LES SURFACES
DES JOINTS DE LA PORTE. La porte du four doit étre
correctement fermée.

ESSUYEZ LA CONDENSATION RESIDUELLE Ui est éven:
tuellement présente dans le four froid ag
chaque cuisson. N'oubliez pas de nettg
plafond de la cavité du four. Certai {
nécessitent un four compléteme
meilleurs résultats.

ATTENTION

ALIMENTS ET ALCOOL. SO
prudent(e) si vous g
ments contena
I'alcool (p.ex. y
la cuisson, n'o\|b
facilement a de Tratites températures. N'ou-
bliez pas, par conséquent, que les vapeurs qui
se dégagent des aliments peuvent s'enflam-
mer lorsqu'elles entrent en contact avec la ré-
sistance électrique. Abstenez-vous, si possible,
d'utiliser de I'alcool dans ce four.

LES JUS DE CUISSON A BASE DE FRUIT peuvent provo-
quer des taches indélébiles. Laissez le four re-
froidir et nettoyez-le aprés chaque utilisation.

VEILLEZ A CE QUE SEULE DE L'EAU Soit utilisée dans le
réservoir d'eau. N'utilisez en aucun cas d'autre
liquide.

Evitez p'exTRAIRE les grilles du four si elles sont
lourdement chargées. Procédez avec beau-

coup de prudence.

APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR

BEBE (biberons, petits pts), re- S

.‘
SON DU FOUR, Ses boutons sont
3strés au raz du bandeau de com-
andes.
suffit d'appuyer sur ces boutons
pour les faire sortir et ac-
céder a leurs fonctions. |l
n'est pas nécessaire que ces bou-
tons ressortent au cours du fonctionne-
ment du four.
Une fois les réglages terminés, appuyez
sur ces boutons pour les encastrer dans le ban-
deau de commandes, et continuez a utiliser le
four.
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<. ACCESSOIRES d  “A<r

GENERALITES

DE NOMBREUX ACCESsOIRES sont disponibles sur

le marché. Avant de les acheter, assurez-vous
gu'ils conviennent bien a la cuisson vapeur.
Laissez un espace d'au moins 30 mm entre le
bord supérieur du récipient et le plafond de la
cavité du four pour permettre une entrée de
vapeur suffisante dans le récipient.

CHOIX DU RECIPIENT DE CUISSON
UTILISEZ DES RECIPIENTS DE CUISSON PERFORES Chaque
fois que cela est possible, p.ex. pour la cuisson
des [égumes. La vapeur circule librement au-
tour des aliments et permet une cuisson uni-
forme.

LA VAPEUR PASSE FACILEMENT entre les gros mor-
ceaux d'aliments tels que les pommes de terre
permettant une cuisson efficace et uniforme.
Elle permet de cuire une grande quantité d'ali-
ments aussi vite qu'une petite quantité d'ali-
ments. Espacez donc les aliments de maniere
a permettre a la vapeur de circuler uniformé-
ment et facilement tout autour.

PAR CONTRE, LA CUISSON DES PLATS PLUS COMPACT:
tels que les daubes, ou des |égumes telsf
les petits pois ou les asperges, est pl
parce que la vapeur passe difficile
eux.

EPONGE
L'EPONGE FOURNIE est
pour essuyer la
résiduelle qui

froid aprés chaque cuisson.
Pour éviter de vous brdler, il estimportant que
vous laissiez refroidir le four.

BAC COLLECTEUR

UTILISEZ LE BAC COLLECTEUR au-dessous du panier
vapeur. Vous pouvez

aussi l'utiliser en tant

qu'ustensile de cuis-

son.

Le bac collecteur sert a récupérer les jus de
cuisson et les particules d'aliments qui pour-
raient salir I'intérieur du four.

Evitez de placer les plats directement sur la
sole du four.

PANIER VAPEUR

UTILISEZ LE PANIER VAPEUR
tels que le poisso
gumes et les po
de terre.

gERVOIR D'EAU EST SITUE derriere la porte et
ilement accessible lorsque la porte est ou-
Verte.
TOUTES LES FONCTIONS DE CUI-
ssoN nécessitent le remplis-
sage du réservoir d'eau.
REMPLISSEZ LE RESERVOIR D'EAU
avec de I'eau du robinet
jusqu'au repére "MAX".
UTiLIsEZ UNIQUEMENT de I'eau
du robinet ou de I'eau en bouteille
froide. N'utilisez pas d'eau distillée ou filtrée ni
aucun autre liquide dans le réservoir d'eau.
IL EST IMPORTANT DE VIDER LE RESERVOIR D'EAU APRES
CHAQUE UTILISATION. Et ce pour des raisons d'hy-
giene et pour éviter la formation de condensa-
tion a l'intérieur de l'appareil.
TIREZ AVEC PRECAUTION (lentement pour ne pas
renverser |'eau) le réservoir d'eau pour le faire
sortir de son logement. Maintenez-le a I'ho-
rizontale pour faire sortir I'eau résiduelle du
siege de l'obturateur.



R CARACTERISTIQUES DE L'APPAREIL R

JOINT D'ENCADREMENT DE LA PORTE

ENTREE DE LA VAPEUR SONDE THERMIQUE RESERVOIR D'EAU
. SIEGE DE LA VALVE
&
o
& o)
0 k[ e e e s s s s |

R < BANDEAUU

BoutoN MULTIFONCTIONS

BOUTON DE REGLAGE

ToucHE ARRET
0 %
® /« w v ® -
d @/ FI5H b
ﬁ :
HE PrectpeT Lo ToucHE START (DEMARRAGE)

_O PROTECTION CONTRE UNE MISE EN MARCHE _O
3 “~____ DUFOURA VIDE / SECURITE 2

CETTE FONCTION DE SECURITE AUTOMATIQUE EST AC- CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER LA
TIVEE UNE MINUTE apres le retour du four PORTE, pour y introduire un plat, afin d'annuler
en "mode veille". (Le four est en mode la sécurité automatique. Sinon l'afficheur in-
"veille" si I'heure est affichée ou si | dique "DOOR" (porte).

I'horloge n'a pas été programmée , -l II--I I--"-.|
lorsque I'écran est vide.) e

L
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{@@ MODIFICATION DES REGLAGES o

: ® v ® ~  LORSQUE VOUS BRANCHEZ L'APPAREIL
O O GETTI O O @ POUR LA PREMIERE FOIS, VOUS étes in-

vité a régler I'horloge.

bre de fonctions qui peuvent étre
réglées en fonction de votre pré-

des réglages suivants. férence personnelle.
Horloge

Sonnerie @

~:
~:
=~ ECO
~:
~:

©) @ APRES UNE PANNE DE COURANT, I'horloge
clignote indiquant qu'il est néces-
@ TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS JUSQU'A CE QUE saire de la régler a nouveau.
Réglages soit affiché. LE Four EsT DOTE d'un certain nom-
(2]

UTILISEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir un

Luminosité
Etalonner

© ArpUYEZ sUR LA TOUCHE STOP (ARRET) POUR QUITTER la fonction
de réglage et sauvegardez toutes les modifications lorsqu erminé.

Q\\\\\\\\

(-~ ]
a
a
] B
=
n
=
=3
2
oy
)
o
S.
T
3
5
=3
3
o
&
S
o)
o
2

L'HORLOGE EST REGLEE ET FONCTIONNE.

de I'horloge, sélectionnez de nouveau le mode de réglage de
I'horloge puis appuyez sur la touche Stop (Arrét) tandis que cligno-
tent les chiffres.

SI VOUS SOUHAITEZ SUPPRIMER L'AFFICHAGE DE L'HEURE aprés le réglage Q

NIz
2 -0
/<
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@ REGLAGE DE LA SONNERIE @

()& 5

v
O
APPUYEZ suR LA TOUcHE OK. % @

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour activer ou | Q./’ )

désactiver la sonnerie.

ArPUYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer la modification.

(O —
()68

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.

0 TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour acti

()9{) e LUMINOSITE i \O

()66 SO R

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.
O TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour choisir le niveau de luminosité que vous préférez.

9 APPUYEZ DE NOUVEAU SUR LA ToucHE OK pour confirmer votre sélection.

12



@ MODIFICATION DES REGLAGES o

fb— ETALONNER fs(—
. .

0
® « v ® ~  SIvous INSTALLEZ L'APPAREIL dans un
O O tALTA O O endroit situé a de plus de 1000
@ + m au-dessus du niveau de la mer,
% vous devrez le ré-étalonner avant
de l'utiliser. Il n'est pas nécces-
@ Arpuvez surLA ToUCHE OK. saire d'effectuer ce ré-étalonnage
@ Arruvez sur LA ToucE OK. Suivez les instructions a des altitudes inférieures.
affichées.
0 APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE). || est important que vous n' iez pas la porte tant

que le processus n'est pas complétement terminé.

AVANT D'UTILISER CETTE FONCTION,

ETALONNAGE
LA TEMPERATURE D'EBULLITION DE L'EAU dépe

rapports de pression courant{ds iel d'installation. Ce qui peut
mais cela est normal.

APRES L'ETALONNAGE
LAISSEZ LE FOUR REFROI séchez les parties humides.

e est effectué une seule fois et suffit si le four
ere fixe dans une habitation.

ginstallez I'appareil dans une maison mobile (ou
méme genre), déménagez dans une autre ville ou
soit modifiez I'altitude ou il est installé, I'appareil devra
“t2lonné avant utilisation.

SIvous AVEZ RE-ETALONNE LE FOUR Mais que les résultats de cuisson
sont insatisfaisants, vous pouvez réinitialiser I'étalonnage a la va-
leur d'usine par défaut en débranchant 'appareil et en le rebran-
chant au minimum 10 minutes plus tard. Veuillez noter que les éta-
lonnages manuels sont toujours réinitialisés apres une panne de
courant.

13



< MINUTEUR

UTILISEZ CETTE FONCTION Si vous de-

0
& = - ez mesurer un temps avec préci
} vez ureru \ i-
O O 10 O O . P P
S sion, par exemple pour la cuisson

des ceufs ou pour faire lever une
pate avant de la cuire, etc.

@ Tournez LE BouTON DE REGLAGE pour spécifier la durée de cuisson.
@ AppuvEz sUR LA ToucHE OK.

UN SIGNAL SONORE Vous avertit lorsque le minuteur a terminé le

compte a rebours.
S1VouUs APPUYEZ SUR LA TOUCHE Stop avant la fin du compte a rebours,
le minuteur se réinitialise. Lhorloge est affichée si elle a été réglée.

\FONCTIONS SPECIALE

v
O O ECIALS (FONCTIONS SPECIALES) CON-
IENT LES FUNCTIONS SUIVANTES
‘ ~: Vidange
~: Détartrage

®CQ><: N

0 TOURNEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS jUSCUQ,C8 Specials (Fonctions spéciales) soit affiché.
0 TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE POU

‘'une des fonctions spéciales.
/D

. \_FONCTIONS SPECIALES

FONCTION /)\\0 UTILISATION CONSEILLEE :

DETARTRAGE M DETARTRER le chauffe-eau.

VIDANGE E POUR VIDANGER MANUELLEMENT le chauffe-eau

@3,

14



\FONCTIONS SPECIALES"/"

E

L_I DETARTRAGE

® « C) -
(OHdd eJe
® ® *
0 Appuyez sur LA ToucHE OK. (Le four se prépare maintenant L7
0L

au détartrage)

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE) aprés avoir placé le réser-
voir d'eau et le détartrant. Suivez les directives affichées a I'écran.
Laissez finir le processus, sans l'interrompre.

[
rLLL
¢
CMEDT v
EZI IFJ I
o7 e¢
L'APPAREIL EST DOTE D'UN SYSTE] ue a quel moment le détartrage
est nécessaire. Effectue age lorsque le message “Descale (Dé-
tartrage)” s'affiche. A L
vous de disposer da TE-STH
Nous vous recop
tive'clean" pa
LE DETAR nviron % heure, vous ne pouvez activer aucune fonc-
tion g€ pendant ce temps. Le message ("Please remove..."
(Reti dique la fin de l'opération.
(Y| FJT \/
ArrEs avoIR VIDE le réservoir d'eau, aucun résidu n'étant plus L_qul (v' :

présent dans le systéme, I'appareil est correctement détar-
tré et str a l'emploi.

REMARQUE : UNE FoIs QUE |a procédure de détartrage est lancée, vous de-
vez toujours attendre qu'elle se termine d'elle-méme.

QUANTITE DE DETARTRANT

MELangez 1 litre d'eau au contenu d'une bouteille (250 ml) de détartrant
"Wpro active'clean" pleine. Si vous ne réussissez pas a vous procurer le
détartrant "Wpro active'clean", utilisez seulement du vinaigre blanc.

15



< FONCTIONSSPECIALES >

1y

IRAT

0

OFL

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE OK.

@ ArpuvEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

LA VIDANGE DU CHAUFFE-EAU est automatiqueme
cutée apres chaque session de cuisson vapeuy

four sera suffisamment
tiquement.

16
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IDANGE

850,

1y

LE CHAUFFE-EAU PEUT ETRE VIDANGE
MANUELLEMENT pour qu'il ne reste
pas d'eau derriére avant un dé-
ménagement, un entreposage
ou une panne de courant provo-
quant l'interruption de la cuisson.

b5
AvA N
nt Q§\> A
@ AT o
7/ 1 N\
rop TRAIN
vidange T 0o
dture ne sera
Une fois que le
gddmarrera automa- FMETY




%@ < VAPEURMANUELLE > %@

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR CUire
le poisson, les [égumes, les fruits,
ou pour les ébouillanter.

AMENEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS sur la position Manual Steam (Vapeur manuelle).
TouRrNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour modifier le réglage de la température.

APrpPUYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer.

ToURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour modifier le réglage du temps.

APrpUYEZ suR LA ToucHE OK pour confirmer.

©@0000O

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

REMARQUE :
LE Four REDEMARRE automatiquement lorsque |
aprés interruption.

17
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UTILISEZ CETTE FONCTION POUR cuire les aliments indiqués dans le tableau ci-dessous.

ALIMENTS Temp °C | TEMPS DE CUISSON | ACCESSOIRES CONSEILS
PANIER VAPEUR
HOTDOG | AvLavapeurl 75°C | 10-15 min sur le gradin 3 | Disposez les saucisses en
Bac collecteur | une couche uniforme.
sur le gradin 1
MEeLanGez 300 ml deriza
BRrun 20-60 miN 500 ml d'eau.
RIZ BAsmATI 25-30mIN
MEéLanGez 300 ml deriz a
BLanc - 35-40 MIN BAC COLLECTEUR 4Nd'eau.
LONG GRAIN .
sur le gradin 3 A\
BouLGHOUR 10 - 40 miN =2 %OO GO
0 ml d'eau.
GRAIN Q/
M‘ Couscous 10-15 min MéLanGez 300 ml de grains
a 300 mld'eau.
100°C N
Durs 15-18 ming Q)
N Si LEs &uFs doivent étre
CEUFS A LA Movens 1 \ mangés froids, rincez-les
COQUE '~ immédiatement a l'eau
:'\, :.__[ 5 >\1\# froide.
ﬁ CoquE <?— IN
¢%>
FRUITS | Comp 10-20 min CouPEZ LES FRUITS en
=N morceaux.

CREME
BRULEE

90 °C

20-30 miN

PANIER VAPEUR

sur le gradin 3
Bac collecteur
sur le gradin 1

Pour 4 porTIONS, mélangez
2 jaunes d'ceuf et 2 ceufs
entiers avec 3 cuilleres

a soupe de sucre et de
vanille.

Faites cHAUFFER 100 ml de
creme + 200 ml de lait

puis mélangez aux ceufs.
(ou utilisez votre recette
habituelle). Versez le mélange
dans des ramequins et
couvrez ceux-ci avec un film
plastique. Placez-les dans le

panier vapeur.
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N 7
N3 < VAPEURRAPDE > (7

O O

=

@?é%

AMENEZ LE BOUTON MULTIFONCTIONS SUr une des —
positions Quick Steam (Vapeur rapide). l & IF-

APPUYEZ sUR LA ToucHE OK

TOURNEZ LE BOUTON DE REGLAGE pour régler le temps.

@00 ©

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

ToH
@]VEBET
[ & |rHIH

S1VOUS SOUHAITEZ MODIFIER LE REGLAGE DE LA TEMPERATURE VOUS pouvez aussi

procédez comme suit ;

o AppUYEZ sUR LA ToucHE OK pour confirmer.

© Tournez LE BouTON DE REGLAGE pour sélectionner la tempg

19



< VAPEURRAPDE >

VOLAILLE

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR cuire les aliments indiqués dans le tableau ci-dessous.

ALIMENTS Temp °C | TEMPS DE CUISSON ACCESSOIRES CONSEILS
PouLET L U 30-40 MmN
AVEC 0S) PANIER VAPEUR
sur le gradin 3 AssAISONNEZ et
VOLAILLE 100 °C disposez en une
Bac coll r .
ur couche uniforme.
PouLeTr Fiers 25-30mIN
(VAPEUR) m
AO
N/

©

o\ AN\

S
& POISSO E MER

UTILISEZ CETTE FONCT}N)

e les aliments indiqués dans le tableau ci-dessous.

ALIMENTS /\“M °C| TemPS DE CUISSON | ACCESSOIRES CONSEILS
v
SSAISONNEZ |e poisson
< N A le poi
Poisson AL et remplissez les cavités
ENT'%D"PEUR 3555w PANIER d'herbes, si vous le
haitez.
POISSON /Q\ VAPEUR sounaitez
ET 12-18 min surle Assaisonnez et disposez
VAPEWR | 75°C gradin 3 en une couche
PavEs 15 - 20 MIN Bac uniforme.
collecteur
surle
ERUITS DE Moutes ALn gradin 1 Disposez en couche
MER VAPEUR 8-12mIN uniforme sur le panier
CREVETTES vapeur.
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s VAPEUR RAPIDE —

By LEGUMES Whe
P D

UTILISEZ CETTE FONCTION POUR cuire les aliments indiqués dans le tableau ci-dessous.

ALIMENTS Temp °C | TEMPS DE CUISSON| ACCESSOIRES CONSEILS
PLACEZ LES ALIMENTS
SURGELES | LEGUMES 12 - 20 mIN D‘.\NS LE PANIER VAPEUR.
Disposez en une
\couche uniforme.
\
CAROTTES 20-30 MmN PPEZ EN MORCEAUX
uniformes.
ASPERGES 20-30 MIN/>
ARTICHAUTS 40-55 Mlk(ﬁ
g
HARICOTS VERTS 20 | PANIER
@0 VAPEUR
BrocoLs W -
) radin 3 Divisez en morceaux.
LEGUMES CHOUX-FLEURS )30 MIN 9
N Bac
ALA CHoux ) Q 20 - 35 My collecteur
VAPEUR DE BRUXELL 6 surle
Poivran\ \ 8-12miN el ] Divisez en morceaux.
C \\// 5-10 MmN Coupez en rondelles.
o
\ 25-35 MmN
DRAMA
Qt'/
Q Uriusez des
TIER 30-40mIN pommes de terre de
Po méme taille.
DE TERRE
EN MORCEAUX 20-30 MmN COPPEZ EN MORCEAUX
uniformes
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ENTRETIEN ET NETTOYAG‘E/

GENERALITES
L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL Se limite a son net-
toyage.

SI LE FOUR N'EST PAS MAINTENU PROPRE, cela peut en-
trainer la détérioration de la surface, affecter la
durée de vie de 'appareil et provoquer des si-
tuations de danger.

N'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE TAMPONS A RE-
CURER EN METAL, NETTOYANTS ABRA-
siFs, tampons en laine de verre,
chiffons rugueux etc. car ils
peuvent abimer le bandeau de
commandes, ainsi que les surfaces intérieures et
extérieures du four. Utilisez une éponge avec un
détergent doux ou une serviette en papier avec
un nettoyant pour vitres. Vaporisez le produit sur
la serviette en papier.

NE LE vaPORIsEZ PAs directement sur le four.

A INTERVALLES REGULIERS, Notam-
ment en cas de débordements,
enlevez les grilles, les glissiéres
et essuyez l'intérieur du four.
N'oubliez pas de nettoyer le pla-
fond de la cavité du four (souvent oy

es rotis salés, contien-
acides. Ces aliments
abiment les surfaces en acier. Il vaut mieux
nettoyer la cavité du four, lorsqu'il est froid,
aprés chaque utilisation.

UTILISEZ UN DETERGENT DOUX, de I'eau et un chiffon

doux pour nettoyer l'intérieur du four, les deux
faces de la porte et I'encadrement de la porte.

22

EMPECHEZ QUE DE LA GRAISSE ou des particules ali-
mentaires ne s'accumulent autour de la porte
et du joint de la porte. Sile joint n'est pas
maintenu propre, la porte ne ferme pas cor-
rectement en cours de fonctionnement d'ou
une détérioration des éléments des facades
avant et latérales.

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE

Bac cochmu&@

RYAPEUR

-
%

GLISSIERES

\aali
0L




ENTRETIEN ET NETTOYAE/\'

< RETRAITDESGLISSIERES > REMPLACEMENT DE LAMPOULE DU FOUR

—

_— DANGER D'ELECTROCUTION !
TIREZ / FAITES GLISS- = . )
R 1 — AVANT DE REMPLACER L'AMPOULE, VERIFIEZ SI ¢
ER LES GLISSIERES ]J» L . .
=~ L'appareil est éteint.

vers l'avant pour
, ~: Le cordon d'alimentation de I'appareil est
les décrocher. PP

) = débranché
Nettoyez les glis- =\l | " ~—=oH . . N
siéres);t les p%- - =2 Lesfusibles sont retirés de la boite a fusible

rois de la cavité.

=

ou débranchés.
—_— . i ité
_———— <2 Placez un chiffon dans le bas de la cavité

REINSTALLEZ-LES €n pour protéger 'ampoule et le diffuseur.

les faisant glisser

sur les crochets

des parois de la
cavité. =

o TournEz
LE DIFFU-
sEur dans Je

ETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE INTERDIT

TuvAu D'EAU

RETIREZ LE TUYAU D'EAU dU réservoir d'eau
pour faciliter son nettoyage. Veuillez no-
ter que le tuyau n'est pas lavable au lav
vaisselle.

RETIREZ les
joints et I'anneau
en métal et nettoyez le

diffuseur.
© RempLacez I'ampoule par une ampoule

halogéne de 10 W, 12V, G4, résistante a la
chaleur (four).

RESERVOIR D'EAU

Utilisez une éponge¢ o REMETTEZ L'ANNEAU ET LES JOINTS EN PLACE SUr
un détergent dop= I le diffuseur.
6 REMETTEZ L'ENSEMBLE EN PLACE €n vissant
dans le sens horaire.
JOINTS ET ANNEAUX

Ces piEcEs servent a fixer I'ampoule d'éclairage
et ne sont pas lavables au lave-vaisselle.
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DIAGNOSTIC DES PANI\E/"

SI LE FOUR NE FONCTIONNE PAS, avant de contacter
votre Revendeur, veuillez vérifier si :

e~
e~

e~

e~
e~

e~

La prise de courant est bien branchée.

La porte est correctement fermée.

Les fusibles sont en bon état et la puis-
sance de l'installation est adaptée.

Le four est bien ventilé.

Attendez 10 minutes et essayez a nouveau.
Ouvrez et refermez la porte avant d'essayer
a nouveau.

CELA VOUS EVITERA peut-étre des interventions
inutiles qui vous seraient facturées.

Lorsque vous contactez le Service aprés-vente,
veuillez préciser le modéle et le numéro de sé-
rie du four (voir I'étiquette Service). Consultez
le livret de garantie pour de plus amples infor-
mations a ce sujet.

SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE REMPLA-
cg, utilisez un cordon d'ori-
gine disponible auprés du

Service aprés-vente. Le cor- {
don d'alimentation doit étre
remplacé par un technicien

spécialisé du Service apres-

vente.

LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT
ETRE EFFECTUE QUE PAR DES TECH-
NICIENS SPECIALISES. Il est dan-

gereux pour quiconque n'est
pas un technicien spéciali-

A

Tension D'ALIMENTW\\V

230V/50Hz

PuissANCE Now

1400 W

FusisLE /)(Q )

10A

DIMENSQI\@TERNES (HxLxP)

455 x 595 x 565

R@QOMERNES (HxLxP)

236x372x 360
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