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ATENCION
Lea estas instrucciones antes de poner su horno en funcionamiento.
No lo conecte sin comprobar que el voltaje del horno y el de su casa coinciden.
Verifique que la base del enchufe dispone de una toma de tierra adecuada.
Tenga cuidado de que el cable no toque las partes calientes del horno.
Retire todas las bolsas de papel o de plastico, laminas plasticas, cartones y pegatinas
eventuales que se encuentran dentro o fuera del aparato que sirvieron como proteccion de
transporte o promocién de venta.
Coloque el aparato en una superficie horizontal resistente al calor (cerca de 90°).
El horno no debe estar empotrado o colocado dentro de muebles. Las ranuras de ventilacion
del horno no pueden estar cubiertas. Asegurese que la ventilacion es suficiente.
No coloque objetos sobre la puerta de vidrio abierta.
No recubra el interior del aparato con papel de aluminio para no afectar al funcionamiento
del termostato.
Manténgase alejado del alcance de los nifios.
Utilice exclusivamente los accesorios originales incluidos con el horno.
Desenchufe el horno cuando no vaya a utilizarlo durante un periodo prolongado de tiempo.
No introduzca NUNCA animales vivos en el horno.
Si el cable flexible de alimentacion esta dafado, para evitar peligros, debe de ser sustituido
en un S.A.T. (Servicio de Asistencia Técnica) autorizado por el fabricante, ya que son
necesarias herramientas especiales.
Este aparato no esta destinado para ser usado por personas (incluidos nifios) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales o mentales estén reducidas, o carezcan de experiencia o
conocimiento, salvo si han tenido supervision o instrucciones relativas al uso del aparato por
una persona responsable de su seguridad.
Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no juegan con el aparato.
Para evitar el riesgo de lesiones y quemaduras, no toque el exterior del horno cuando esté
en funcionamiento. Emplee siempre manoplas o pafios de cocina.
Tenga cuidado cuando retire las bandejas, parrilla o el espetén estando el horno caliente.
Utilice los mangos que se adjuntan, manoplas o pafios de cocina adecuados.
No utilice el aparato si se ha caido y presenta dafios visibles o anomalias de funcionamiento,
en este caso el aparato debe ser enviado al Servicio Técnico Autorizado més cercano para
evitar cualquier peligro.
Este aparato eléctrico funciona a temperaturas elevadas que podrian
ocasionar quemaduras. No toque las partes metalicas ni el cristal.
La temperatura de la puerta y de la superficie exterior puede ser elevada
cuando el aparato esta en funcionamiento.
Utilice las asas y los selectores. Utilice guantes si fuera necesario.
Si algunas partes del producto se inflaman no intente nunca apagarlas con agua. Apague las
llamas con un pafio humedo. Desconecte el aparato y no abra la puerta.
No guarde productos inflamables cerca o debajo del mueble donde esté colocado el aparato.
No haga funcionar el aparato bajo un mueble de pared, una estanteria o cerca de materiales
inflamables como estores, cortinas, papel pintado...
No coloque nunca papel, cartdn o plastico dentro del aparato y no coloque nada encima
(utensilios, rejillas, objetos...).
No coloque papel de aluminio bajo el aparato para proteger la superficie de trabajo ni entre
los elementos calentadores ni en contacto con las paredes interiores o las resistencias,
correria el riesgo de dafiar gravemente el funcionamiento del horno o estropear la superficie
de trabajo.
Este aparato ha sido disefiado tnicamente para uso doméstico, cualquier uso profesional no
apropiado o no conforme con el modo de empleo no compromete la garantia ni la
responsabilidad del fabricante
JATENCION!!: Cuando desee desprenderse del aparato, NUNCA lo
deposite en la basura, sino que acuda al PUNTO LIMPIO o de recogida de
residuos mas cercano a su domicilio, para su posterior tratamiento. De
esta manera, esta contribuyendo al cuidado del medio ambiente.
COMPONENTES PRINCIPALES
Mando selector de temperatura
Mando selector de la resistencia
Mando selector de funcién (sélo en el modelo HO6026)
Temporizador
Piloto luminoso
Asa de la puerta
Niveles bandeja 1-3 (existe un 4° nivel en el modelo HO6026)
Resistencia superior
Resistencia inferior

10 Bandeja metalica
11 Parrilla grill
12 Mango para extraccion de las bandejas
13 Espeton del asador con pinzas de sujecion
14 Mango para retirar el espetén
15 Bandeja recogemigas
16 Bandeja-Plancha
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FUNCIONAMIENTO

Antes del primer uso haga funcionar el horno con la puerta abierta durante 15
minutos aproximadamente ya que las resistencias producen un desagradable
olor a nuevo. Para ello, coloque el regulador de temperatura (1) en la posicién
maxima, el mando selector de la resistencia (2) en posicion arriba y abajo y el
temporizador (4) en 15 minutos.

Lave todos los accesorios con agua caliente jabonosa o en el lavavajillas.

Con este horno usted podra asar, gratinar, asar con el espetdn giratorio, calentar, to-
star y cocinar a la parrilla.

3

Para poner en marcha el horno debera seleccionar un tiempo de coccién con el
temporizador (4).

Modo de Calentamiento

1

Elija el tipo de cocinado que desea girando el mando selector de la resistencia
(2), de derecha a izquierda, segun las funciones del horno:
0 Apagado

Calor superior. El grill estd en marcha y emite el calor hacia abajo (gratinar,
preparar la parrilla).
= Calor inferior. Emite el calor hacia arriba.
2 Calor superior e inferior. Las resistencias superiores e inferiores estan en
funcionamiento (asar, calentar).
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ACHTUNG

Lesen Sie diese Anleitung vor der Inb des Gerétes durch.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss des Gerétes, dass die auf dem Typenschild angegebene
Netzspannung mit der Netzsp g Ihres Haush (ibereinstil

Vergewissern Sie sich, dass die Steckdose entsprechend geerdet ist.

Achten Sie darauf, dass das Kabel keine heilSen Fldchen des Gerétes beriihrt.

Entfernen Sie alle Papier- und Kunststoffbeutel, Kunststofffolien, Kartons und Aufkleber in oder an
dem Gerdt, die als Transportschutz oder W dienen.

Das Gerét auf eine (bis ca. 90°C) warmebesténdige, waagerechte Fléche stellen.

Der Mini-Ofen darf nicht eingebaut oder in Schrénken untergebracht werden. Die Liiftungsrillen dtirfen
nicht abgedeckt werden. Achten Sie stets auf ausreichende Beliiftung.

Keine Gegenstande auf die gedffnete Glastiir legen.

Legen Sie das Innere des Ofens nicht mit Alufolie aus, da dies den Thermostatbetrieb beeintrachtigen
kann.

Das Gerét auBerhalb der Reit
Verwenden Sie ieBlich das rig hér.

Trennen Sie das Gerét vom Netz, wenn es langere Zeit nicht benutzt wird.

NIEMALS lebendige Tiere in den Ofen setzen.

Sollte das Netzkabel beschéadigt sein, darf es vorsichtshalber nur durch einen vom Hersteller
autorisierten Kundendienst ausgetauscht werden, da hierfiir Spezialwerkzeug erforderlich ist.

Dieses Gerat darf nicht ohne die Aufsicht oder entsprechende Anleitung einer
sicherheitsverantwortlichen Person von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrénkten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen Féhigkeiten bzw. ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse benutzt werden.

Kinder nicht unbeaufsichtigt lassen, um sicherzustellen, dass sie das Gerét nicht als Spielzeug
verwenden.

Beriihren Sie das AuBengehduse des Mini-Ofens nicht, wenn er in Betrieb ist, um Verletzungen und
Verbrennungen zu vermeiden. Benutzen Sie stets einen Topflappen oder ein Kiichentuch.

Vorsicht beim Herausnehmen der Bleche, des Grillrostes oder Grillspie3es, wenn der Mini-Ofen heil3
ist. Verwenden Sie dazu die mitgelieferten Griffe, geeignete Kiichenticher oder Topflappen.

Gerdt nicht verwenden, wenn es zu Boden gefallen ist und sichtbare Schaden bzw. Betriebsdefekte
aufweist. Bringen Sie das Gerét in diesem Falle aus Sicherheitsgriinden zu einem autorisierten
Kundendienst in Ihrer Néhe.

Dieses Gerét erreicht wéhrend des Betriebs hohe Temperaturen, die
Verbrennungen verursachen kénnen. Beriihren Sie keinesfalls die Metallteile oder
das Glas.
Die Tir und das Gehause kénnen sehr heil sein, wenn das Gerét in Betrieb ist.
Benutzen Sie die Griffe und Schalter. Bei Bedarf Topflappen verwenden.
Sollten sich Teile des Produktes entziinden, so versuchen Sie keinesfalls, die Flammen mit Wasser
zu léschen. Léschen Sie sie mit einem feuchten Tuch. Trennen Sie das Gerét vom Netz und lassen
Sie die Tiir geschlossen.
Bewahren Sie keine
das Gerét steht.
Nehmen Sie das Gerét nicht unter Wandmdbeln, Regalen oder in der Néhe entflammbarer Materialien
wie Jalousien, Vorhénge, Tapeten usw. in Betrieb.
Legen Sie niemals Papier, Karton oder Kunststoff in das Gerat und legen Sie keinerlei Gegenstédnde
auf das Gerét (Besteck, Kochutensilien, Gitter...)
Legen Sie niemals Alufolie unter das Gerét, um die Arbeitsfliche abzudecken, zwischen die
Heizelemente oder so in den I , dass es die I ande oder Hei: beriihrt. Dies
koénnte den Ofen bzw. die Arbeitsfléche schwer beschadigen.
Dieses Gerét ist ieBlich fiir den H: brauch vorgesehen. Bei unsachgeméfer bzw.
Ver fung erléschen der Garantieanspruch sowie die Haftung des

von Kindern

Produkte in der Néhe oder unter dem Mébelstiick auf, auf dem

unvorg
Herstellers.
ACHTUNG: Wenn Sie das Gerét entsorgen wollen, geben Sie es NIEMALS zum
Hausmdill, sondern suchen Sie den néchstgelegenen WERTSTOFFHOF oder
Annahmestelle fiir Reststoffe auf, damit es anschlieBend sachgeméan entsorgt wird.
So leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz.

HAUPTBESTANDTEILE

Temperaturwahlschalter

Wabhlschalter Heizelement

Funktionswahlschalter (nur Modell HO6026)

Zeituhr

Leuchtanzeige

Turgriff

Einschubh6hen 1-3 (4. Héhe nur bei Modell HO6026)

Oberes Heizelement

Unteres Heizelement

Backblech

Grillrost

Entnahmegriff fiir Blech

Grillspie3 mit Haltezangen

Entnahmegriff fiir Grillspief3

Kriimelblech

Bratblech

BETRIEB

Nehmen Sie den Mini-Ofen vor der ersten Verwendung bei offener Tiir ca. 15 Minuten lang
in Betrieb, da es durch die neuen Heizelemente zu Geruchsbildung kommt. Stellen Sie den
Temperaturwahlschalter (1) dazu auf die Hochststufe, den Wahlischalter fiir das
Heizelement (2) auf Ober- und Unterhitze und die Zeituhr (4) auf 15 Minuten.

Reinigen Sie alle Zubehdrteile mit Warmwasser und Spiilmittel oder in der Spiilmaschine.

Mit diesem Mini-Ofen kénnen Sie grillen (mit Drehspie bzw. Grillrost), gratinieren, aufwarmen

und
3

toasten.
Zur Inbetriebnahme des Mini-Ofens missen Sie die Garzeit mit der Zeituhr (4) einstellen.

Betriebsart
Wabhlen Sie die gewlinschte Betriebsart, indem Sie den Wahlschalter des Heizelementes (2) je
nach Funktion von links nach rechts drehen:

0 Aus

B Oberhitze. Der Girill ist in Betrieb und strahlt die Warme nach unten aus (gratinieren,
Vorwarmen des Grillrostes).

= Unterhitze. Die Warme wird nach oben ausgestrahlt.

=i} Ober- und Unterhitze. Beide Heizelemente (oben und unten) sind in Betrieb (grillen,
erwarmen).

Auswahl Umluft / Grill mit dem Funktionswahlschalter (3).
Diese Option steht nur bei Modell HO6026 zur Verfigung.
Folgende Optionen stehen zur Auswahl:

Umluft. Der Ventilator setzt sich in Betrieb und die Hitze wird gleichmaRig verteilt, was die
Garzeit verkiirzt.

Grill. Der GrillspieR beginnt sich zu drehen, und der Grillvorgang beginnt.

Umluft + Grill.

Temperaturwahl

Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur je nach zuzubereitender Speise. Die Temperatur kann
zwischen 0° C und 250° C eingestellt werden. Dazu drehen Sie den Temperaturwahlschalter (1),
bis die Markierung des Schalters auf die gewlinschte Temperatur zeigt (Abb. 1).

Garzeit

Zur Inbetriebnahme des Mini-Ofens missen Sie die Garzeit mit der Zeituhr (4) einstellen.
Es konnen héchstens 60 Minuten eingestellt werden. (120 Minuten bei Modell HO6026).

2 Drehen Sie den Schalter, bis seine Markierung auf die gewlinschte Garzeit zeigt. Soll das
Gerat weniger als 25 Minuten in Betrieb genommen werden, drehen Sie den Schalter bis
60 Minuten und anschlieBend gegen den Uhrzeigersinn bis zur erforderlichen Zeit.

3 Zum Vorheizen des Mini-Ofens summieren Sie einfach die erforderliche Vorwarmzeit und
Garzeit.

4 Die Betriebsanzeige (5) leuchtet auf, und der Mini-Ofen ist betriebsbereit.

5 Der Schalter der Zeituhr dreht sich gegen den Uhrzeigersinn bis zur Position 0. Hierauf
schaltet sich der Ofen automatisch ab, und es ertént ein Signalton. Die Zeituhr l&uft noch
einige Sekunden nach dem Abschalten, daher ist noch ein Ticken zu héren.

6 Mochten Sie das Gerat vor Ablauf der eingestellten Zeit abschalten, so drehen Sie die
Zeituhr (4) einfach auf 0.

Blechhohe

Der Mini-Ofen verflgt iber 3 verschiedene Einschubhéhen, die fiir optimale Bedingungen je
nach gewlinschter Zubereitung sorgen.
=" Achten Sie stets darauf, dass die Speisen nicht mit den Heizelementen in Beriihrung

kommen.

Zubehor

Der Mini-Ofen verfiigt tiber ein komplettes und praktisches Zubehor:

Backblech (10):

Das Backblech ist mit einem Antihaftmaterial beschichtet und lasst sich dadurch kinderleicht
reinigen.

Verwenden Sie das Blech zum Backen von Torten, Gebéck, Brot, zum Gratinieren und fiir die
Zubereitung von Auflaufen.

Grillrost (11):

Verwenden Sie den Rost fiir die Zubereitung von Fisch-, Fleisch- und Gefliigelgerichten. Dank
der geringen Auflageflache werden die Speisen auf beiden Seiten gleichmaRig gegrillt. Das
liberschissige Fett tropft ab, was eine fettarme Erndhrung begiinstigt.

1

Schieben Sie das Backblech (10) unter den Grillrost und gieRen Sie ein wenig heiles
Wasser dariiber (Abb.2).

8= Achtung: Wahrend des Grillens muss die Ofenttir gedffnet bleiben (Abb.3).
Entnahmegriff (12):
Verwenden Sie den Griff (12) zum Herausziehen von Backblech und Grillrost.

Grillspief® (13)
Der SpieR dient zum Grillen von Fleisch und Gefliigel durch Drehen um eine Warmequelle.
1 Stecken Sie das Fleisch/Gefliigel mithilfe der Haltezangen auf den Spief (Abb. 4). Achten
Sie darauf, dass das Fleisch nicht mit den Heizelementen in Beriihrung kommt und dass
sich der SpieR problemlos drehen kann.

03

i Wenn Sie Gefliigel zubereiten, stecken Sie die Schenkel und Bruststiicke mit

Zahnstochern fest, damit die Drehbewegung nicht beeintréchtigt wird.

2 Setzen Sie den DrehspieB in die dafiir vorgesehene Halterung im Ofen ein. Fiihren Sie
zuerst das rechte, angespitzte Ende des Spieles in den Antrieb ein. Danach setzen Sie das
linke Ende von oben auf die Halterung der linken Ofeninnenseite, sodass die enge Rille des
SpieRes auf die Rille der Halterung zeigt (Abb. 5).

3 Schieben Sie das Backblech unter den SpieR, damit das Fett bzw. der Fleischsaft nicht auf
das Heizelement tropfen.

8= Achtung: Wahrend des Grillens muss die Ofentiir geéffnet bleiben.
Entnahmedgriff fiir DrehspieR (14):
4 Entnehmen Sie den Spiefl nach dem Grillen mit Hilfe des Griffes (14) (Abb. 6).
Kriimelblech (15):
¥ Schieben Sie IMMER das Kriimelblech unter das untere Heizelement, wenn Sie den Mini-
Ofen in Betrieb nehmen (Abb. 7).
Bratblech (16):
Das Bratblech dient zur Zubereitung von Fleisch- und Fischgerichten.
GieRen Sie ein wenig heiRes Wasser Uber das Backblech (10) und schieben Sie das
Bratblech so ein, dass die beiden seitlichen Leisten nach unten zeigen (Abb. 8).
2 Legen Sie das Fleisch bzw. den Fisch direkt auf das Bratblech. Wahlen Sie die Position
Ober- und Unterhitze. Die Speisen nach halber Bratzeit umdrehen.
4 REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG
Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung vom Netz und lassen Sie es auskihlen.
Achten Sie darauf, dass die Tir nicht mit Wasser in Beriihrung kommt, solange sie noch
heil ist.
Verwenden Sie keine aggressiven Putzmittel oder rauen Schwamme, da sie den Ofen
beschadigen konnten.
Die Zubehorteile mit Splilmittel oder in der Spiilmaschine reinigen.
Die Glastiir mit Spulmittel reinigen und gut abtrocknen, bevor das Gerét wieder in Betrieb
genommen wird.
Die Innen- und AuRBenwénde des Mini-Ofens mit einem feuchten Tuch reinigen.
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ATENCAO

Leia com muita atengéo estas instrugbes antes de colocar o seu forno em funcionamento.

Néo o ligue sem comprovar que a voltagem do forno e a da sua casa coincidem.

Verifique se a base da ficha dispée de uma tomada de terra adequada.

Tenha cuidado para que o fio ndo toque nas partes quentes do ferro.

Retire todas as embalagens de papel ou de plastico, laminas plésticas, cartdes e eventuais
autocolantes que se encontrem dentro ou fora do aparelho e que serviram como protecgéo de
transporte ou promogéo de venda.

RO

Coloque o aparelho numa superficie horizontal resistente ao calor (aprox. de 90°).

O forno ndo deve estar embutido ou colocado dentro de méveis. As ranhuras de ventilagao do forno
né&o podem estar cobertas. Certifique-se de que a ventilagédo é suficiente.

Néo coloque objectos sobre a porta de vidro aberta.

Néo tape o interior do aparelho com papel de aluminio para ndo afectar ao funcionamento do
termdstato.

Mantenha fora do alcance das criangas.

Utilize exclusivamente os acessorios originais incluidos com o forno.

Seleccién de conveccion/rustidor con el mando selector de funcién (3)
Esta opcion solo es posible en el modelo HO6026
Puede elegir entre las siguientes opciones:

« Convector. Comenzara a funcionar el ventilador y de este modo el calor se extendera

de forma uniforme favoreciendo un efecto mas rapido.

« Rustidor. Comenzara a girar el espetén del asador y el alimento en él incluido

comenzara a cocinarse.

« Convector + rustidor
Seleccion de temperatura
Seleccione la temperatura deseada dependiendo del alimento a cocinar. Puede reg-
ular temperatura de 0° C a 250° C. Para ello, gire el mando selector de temperatura
(1) haciendo coincidir la marca del mando con la temperatura deseada (Fig.1).
Tiempo de coccién

1 Para poner en marcha el horno debera ajustar el tiempo de coccién con el
temporizador (4). El tiempo maximo es de 60 minutos. (Hasta 120 minutos si se
trata del modelo HO6026).

Gire el mando del temporizador hasta hacer coincidir la marca del mando con el
tiempo deseado de coccidn. Si desea poner en funcionamiento el horno durante
un tiempo inferior a 25 minutos, gire el mando hasta 60 minutos y a continuacion
girelo en sentido contrario a las agujas del reloj hasta ajustarlo al tiempo
requerido.

Si desea precalentar el horno afiada simplemente el tiempo de precalentamiento
necesario al tiempo de coccién propuesto.

El piloto luminoso (5) se encendera y el horno se pondra en funcionamiento.

El mando del temporizador se movera en sentido contrario a las agujas del reloj
hasta llegar a la posicion 0. En este momento, el horno se desconectara
automaticamente y sonara un timbre. El temporizador seguira funcionando
breves instantes tras apagarse el horno y por este motivo puede percibir sonidos
del reloj.

6 Si desea interrumpir el funcionamiento del horno antes de que el tiempo

seleccionado acabe, gire el mando del temporizador (4) a la posicién 0.
Posicién bandejas
El horno tiene varios niveles de altura diferentes que crean condiciones 6ptimas en
funcién de la preparacién deseada.
5 Evite siempre que el alimento entre en contacto con las resistencias.
Accesorios
El horno dispone de un completo y practico equipo de accesorios:
Bandeja metalica (10):
La bandeja metdlica esta recubierta por un material antiadherente (esmalte) por lo
que es muy facil de limpiar.
Utilice la bandeja metalica para la preparacion de tartas, pastas, pan, soufflés y para
gratinar.
Parrilla Grill (11):
Utilice la parrilla para la preparacion de pescado, carne y aves. Por su escasa super-
ficie de apoyo es posible asar homogéneamente el alimento por ambos lados. La
grasa excedente puede gotear y asi favorecer una dieta baja en grasas.

1 Coloque la bandeja metdlica (10) debajo de la parrilla y échele un poco de agua

caliente (Fig.2).
55" Atencion: Durante la preparacion a la parrilla deje entreabierta la puerta (Fig.3).
Mango para extraccion de las bandejas (12):
Utilice el mango (12) para la extraccion de la bandeja metalica y la parrilla.
Espeton del asador (13):
El espeton sirve para asar carne y aves mediante movimientos giratorios alrededor
de una fuente de calor.

1 Disponga de la carne o el ave en el espeton sujetandola con ayuda de las pinzas

(fig.4). Asegurese de que la carne no entra en contacto con las resistencias y que
&l espeton gira con facilidad.
1] Cuando prepare aves, asegure los muslos y las pechugas con palillos para
que no limite el movimiento de giro durante el proceso de asado.

2 Para colocar el espetén en su horno, introduzca el extremo del espetén con

forma puntiaguda en la pieza redonda situada en la parte derecha de su horno.
A continuacion, disponga de arriba abajo el extremo izquierdo del espeton
haciendo coincidir la ranura estrecha del espeton con la ranura de la pieza
situada en la parte izquierda de su horno (fig.5).

3 Coloque la bandeja metdlica bajo el espetdn para evitar que caiga grasa o jugo

sobre las resistencias.

55 Atencion: Durante el asado con el espetdn deje entreabierta la puerta.

Mango para retirar el espetén (14):

4 z'rras )finalizar el proceso de asado, retire el espetén con ayuda del mango (14)
9.6

Bandeja recogemigas (15):

5 Utilice SIEMPRE el horno con la bandeja recogemigas colocada debajo de las
resistencias inferiores (fig.7).

Bandeja-Plancha (16):

La bandeja-plancha ha sido disefiada para la preparacion de platos de carne y pes-

cado.

1 Eche un poco de agua caliente en la bandeja metalica (10) y coloque la bandeja-
plancha de tal manera que las dos pestafias laterales sefialen hacia abajo (fig.8).
Coloque la carne o pescado directamente encima de la bandeja-plancha.
Seleccione la posicion de calentamiento calor superior e inferior. Dele la vuelta
al alimento a la mitad del tiempo de coccion.

4 LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Antes de limpiar el aparato desenchufelo y espere hasta que se haya enfriado.
Tenga cuidado de que la puerta no entre en contacto con agua mientras esté
caliente.

No utilice detergentes quimicos agresivos ni esponjillas asperas que puedan
danar los componentes del horno.

Limpie los accesorios con agua jabonosa o en el lavavajillas.

Limpie la puerta de vidrio con agua jabonosa y asegurese de que esta bien seca
antes de poner el horno en funcionamiento.

Limpie las paredes interiores del horno y el exterior del mismo con un trapo
humedo.

N
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1+ Desligue o forno quando néo for utiliza-lo durante um periodo prolongado de tempo.
A Néo introduza NUNCA animais vivos no forno.

« Se o cabo flexivel de alimentagdo estiver danificado, para evitar perigos, deve ser substituido num
S.A.T. (Servigo de Assisténcia Técnica) autorizado pelo fabricante, j& que sdo necessérias
ferramentas especiais.

« Este aparelho ndo esta destinado para as pessoas (incluindo cri que ap. paci
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento, excepto se forem
supervisionadas ou receberam instrugdes sobre a utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel
pela sua seguranga.

+ As criangas devem ser supervisionadas para assegurar que nao brincam com o aparelho.

* Para evitar o risco de lesbes e queimaduras, ndo toque no exterior do forno quando estiver em
funcionamento. Utilize sempre luvas ou panos de cozinha.

« Tenha cuidado quando retirar as bandejas, grelha ou o espeto estando o forno quente. Utilize os
cabos incluidos, luvas ou panos de cozinha apropriados.

* Néo utilize o aparelho se tiver caido e se apresentar danos visiveis ou anomalias
Neste caso, o aparelho deve ser enviado para a Assisténcia Técnica Autorizad
evitar qualquer perigo.

Este aparelho eléctrico funciona a temperaturas elevadas
queimaduras. Ndo toque nas partes metalicas nem no vi
A temperatura da porta e da superficie exterior pode se
esté em funcionamento.

Utilize as pegas e os selectores. Utilize luvas se f

+ Se algumas partes do produto se inflamarem, nunca tente apa;
com um pano htmido. Desligue o aparelho e néo abra a pQrta.

+ Néo guarde produtos inflamaveis préximos ou por baix

* Néo faga funcionar o aparelho sob um movel de
inflaméveis como estores, cortinas, papel pintado...

« Nunca coloque papel, cartdo ou plastico dentro do aparell
grelhas, objectos...).

« Néo coloque papel de aluminio sob o apar
elementos de aquecimento nem em cont:
risco de danificar gravemente o funcioname

+ Este aparelho foi concebido unicamente para ui
néo conforme com o modo de e 2
fabricante.

ATENGAO! Qua
caixote do lixo, f;
perto de sua ca
para a protecgg

COMPONENTES
Comando selector de te:
Comando selector da resi:
Comando selector da fungao
Temporizador
Piloto luminoso
Pega da porta
Niveis da bandeja 1-3 (existe um 4° nivel no modelo HO6026)
Resisténcia superior
Resisténcia inferior
Bandeja metélica
Grelha grill
Cabo para extrac¢do das bandejas
13 Espeto do assador com pingas de fixagdo
Cabo para retirar o espeto
Bandeja para apanhar migalhas
Bandeja-ferro
FUNCIONAMENTO
1 Antes da primeira utilizagéo faga funcionar o forno com a porta aberta durante 15 minutos
aproximadamente ja que as resisténcias produzem um desagradavel cheiro a novo. Para
isso, coloque o regulador de temperatura (1) na posigdo maxima, o comando selector da
resisténcia (2) na posicao acima e abaixo e o temporizador (4) a 15 minutos.
2 Lave todos os acessorios com agua quente e detergente ou no lava-loiga.
Com este forno, podera assar, gratinar, assar com o espeto giratério, aquecer, torrar e cozinhar
na grelha.
3 Para por em funcionamento o forno devera seleccionar o tempo de cozedura com o
temporizador (4).
Modo de Aquecimento
1 Seleccione o tipo de cozedura que deseja girando o comando selector da resisténcia (2),
da direita para a esquerda, segundo as fungdes do forno:
0 Desligado
[ Calor superior. O grill estd em funcionamento e emite o calor para cima para baixo
(gratinar, preparar a grelha).
Calor inferior. Emite o calor para cima.
=2 Calor superior e inferior. As resisténcias superiores e inferiores estdo em
funcionamento (assar, aquecer).
Selecgao de convecgao / assador com o comando selector da fungéo (3).
Esta opgéo é somente possivel no modelo HO6026.
Pode escolher entre as seguintes opgdes:
+ Convector. Comega a funcionar o ventilador € deste modo o calor estender-se-a de forma
uniforme favorecendo um efeito mais rapido.

cionamento.

‘nem a responsabilidade do

0, NUNCA o deposite no

YO ou no ponto de recolha de residuos mais
ratamento. Desta forma, esta a contribuir
—

N
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10 Metal tray
11 Grill
12 Handle for removing trays
13 Roasting spit with retaining clips
14 Handle for removing the spit
15 Crumb tray
16 Dripping-Tray
3

With this oven you can roast, brown, spit-roast, heat, toast and grill.

Heating Mode

IMPORTANT

* Read these instructions before putting your oven into service.

Do not switch on before checking that the oven and the voltage in your home match.

« Check that the plug socket is fitted with a suitable earth connection.

« Take care that the power cord does not touch the hot parts of the oven.

* Remove all elements from the inside or outside of the appliance used for protection during
transport or for sales promotions, such as paper or plastic bags, plastic sheets, cardboard
and stickers.

« Stand the appliance on a level surface resistant to heat (close to 90°).

« The oven should not be recessed or installed inside cabinets. The oven ventilation slots must
not be obstructed. Make sure that there is sufficient ventilation.

« Do not stand objects on the glass door when open.

Do not line the interior with tin foil to avoid interfering with the operation of the thermostat.

* Keep out of the reach of children.

« Use only the original accessories supplied with the oven.

= Unplug the oven when it is not going to be used for a long period of time.

NEVER put live animals in the oven.

« If the flexible power lead becomes damaged, to prevent risks, you should have it replaced at
a Technical Service Shop authorized by the manufacturer, as special tools are needed.

« This appliance is not for use by persons (including children) whose physical, sensorial or mental
capacities are impaired, or who lack sufficient experience or knowledge, unless they have been
supervised or instructed in the use of the appliance by a person responsible for their safety.

« Children must be supervised to ensure they do not play with the appliance.

« To prevent the risk of injuries and burns, do not touch the outside of the oven when it is
working. Always use oven gloves or kitchen cloths.

« Take care when removing the trays, grill or spit if the oven is hot. Use the supplied handles,
gloves or suitable kitchen cloths.

« Do not use the appliance if it has fallen over and has visible damage or does not work
properly. In this case, the appliance must be sent to the nearest Authorised Technical Service
fo avoid any danger.

This electrical appliance operates at high temperatures that can cause
burns. Do not touch the metal parts or the glass.

The door and outer surface can reach high temperatures when the
appliance is in operation.

Use the handles and the selectors. Use gloves if necessary.

« Ifany parts of the product catch on fire, never attempt to extinguish them using water. Quench
the flames using a damp cloth. Unplug the appliance and do not open the door.

* Do not store flammable products near or under the unit where the appliance is installed.

« Never operate the appliance under a wall-mounted unit, a set of shelves or near flammable
materials such as blinds, curtains, wall paper, etc.

 Never place paper, cardboard or plastic inside the appliance and never place anything on top
of it (utensils, grills, objects, etc.).

» Do not place tin foil under the appliance to protect the worktop or between the heating

elements or in contact with the inside walls or the elements. By doing so you would risk

seriously damaging the operation of the oven or ruining the worktop’s responsibility.
IMPORTANT!! When you want to dispose of the appliance, NEVER throw
itin the bin. Take it to your nearest RECYCLING POINT or waste collection
point for subsequent treatment. You will thus be helping to care for the
environment.

MAIN COMPONENTS

Temperature selector control

Element selector control

Function selection control (only in model HO6026)

Timer

Pilot light

Door handle

Tray heights 1-3 (there is a 41" height in model HO6026)

Upper heating element

Lower heating element

CONOORARWN=

OPERATION
Before using it for the first time, switch the oven on with the door o)
15 minutes, as the heating elements may give off an unpleasant fa,
do this, set the temperature selector control (1) to the maximu,
element selector control (2) to the top and bottom position and th
minutes.

2 Wash all the accessories with hot soapy water or in the dishwash

-

3 To start up the oven, you must select a cooking time using the timer

1 Choose the type of cooking by turning the ele ctor control (2 from right
to left, depending on the oven functions:
0 Off
] Top heat. The grill is working and 7 grill).

= Bottom heat. It projects heat upw:

=] Top and bottom heat. The top and bottom elements are working (roast, heat).

Selecting the convection / roaster function with the function selector (3).
This option is only available with the HO6026 model.
You can choose from among the following options:

Convector. The fan starts working and the heat spreads evenly, cooking the food
more quickly.

Roaster. The roaster spit starts turning and the food on it starts to cook.

Convector + roaster

Temperature selection

Select the desired temperature depending on the food to be cooked. The temperature
can be set from 0° to 250°. To do this, turn the temperature selector control (1) until
the mark on the control is in line with the desired temperature (Fig.1).

Cooking time

1
2

w

[SES

o

To start up the oven, you should adjust the cooking time with the timer (4). The
maximum time is 60 minutes. (Up to 120 minutes for the HO6026 model).

Turn the timer control until the control mark is in line with the desired cooking
time. If you want to operate the oven for less than 25 minutes, turn the control to
60 minutes and then turn it anticlockwise until it is set at the required time.

If you want to preheat the oven, simply add the necessary preheating time to the
proposed cooking time.

The pilot light (5) comes on and the oven starts working.

The time control moves anticlockwise until it reaches the position 0. Then the
oven switches off automatically and a buzzer sounds. The timer continues
working for a few moments after the oven switches off and this is why you may
hear a ticking sound.

If you want to turn off the oven before the selected time is up, turn the timer
control (4) to position 0.

Tray position

The oven has various different height levels that create optimum conditions depend-
ing on the food to be cooked.

5 Always make sure that the food does not come into contact with the heating

elements.

Attachments

The oven has a full and practical set of accessories:

Metal tray (10):

The metal tray is coated with a non-stick material (enamel), so it is very easy to clean.
Use the metal tray to make cakes, pasta, bread, soufflés and for browning.

Grill (11):

Use the grill to cook fish, meat and poultry. As its supporting surface is small, food
can fbe cooked evenly on both sides. The surplus fat can drip off and contribute to a
low-fat diet.

1

Place the metal tray (10) under the grill and pour a little hot water onto it. (Fig.2).

5" NB: Leave the door open while using the grill (Fig.3).

Handle for removing the trays (12):

Use the handle (12) to remove the metal tray and grill.

Roaster spit (13):

The spit is for roasting meat and poultry by rotating around a heat source.

1 Arrange the meat or poultry on the spit, securing it with the help of the clips (fig.4).

Make sure that the meat does not come in contact with the heating elements and
. that the spit turng~smoothly.

] when cooki ry, secure the legs and breasts with cocktail sticks so that

the rotatin, t is not obstructed during the roasting process.

2 To setthe spit e oven, insert the pointed end of the spit into the round
piece on the ri of the oven. Then position the left end of the spit in
ado i up the narrow groove in the spit with the groove
on ig.5).

3 Pla spit to prevent fat or juice from dripping onto the

(=] (S WN =

or open while roasting with the spit.

e spit (14)
sting process, remove the spit using the handle (14) (fig.6).

se the oven with the crumb tray in place under the bottom heating
i9.7).

16);

ay is designed for cooking meat and fish dishes.

tle hot water onto the metal tray (10) and position the dripping-tray so
€ two side tabs are pointing downwards (fig.8).

dace the meat or fish directly on the dripping-tray. Select the top and bottom heat
position. Turn the food over halfway through the cooking time.

CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the appliance and let it cool down before cleaning.

Take care that the door does not come in contact with water while still hot.

Do not use aggressive chemical detergents or abrasive pads that may damage
the oven components.

Wash the accessories with soapy water or in the dishwasher.

Wash the glass door with soapy water and make sure that it is quite dry before
switching on the oven.

Wipe the inside walls of the oven and the outside with a damp cloth.

FRANCAIS
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ATTENTION
Lisez ces instructions aval
Ne l'allumez pas avant d'av
maison.

Vérifiez que la be

rche.
four correspond bien a celle de votre

ara isso, gire o comando selector de temperatura (1) fazendo co-
com a temperatura desejada (Fig.1).

ozedura

or em funcionamento o forno devera ajustar o tempo de cozedura com o

dor (4). O tempo maximo é de 60 minutos. (Até 120 minutos se se tratar do
026).

do do temporizador até fazer coincidir a marca do comando com o tempo de

esejado. Se deseja por em funcionamento o forno durante um tempo inferior a

25 minutos, gire o comando até 60 minutos e seguidamente gire-o no sentido contrario ao

dos ponteiros do relégio até ajusta-lo ao tempo requerido.

Se deseja pré-aquecer o forno acrescente simplesmente o tempo de pré-aquecimento

necessario.

O piloto luminoso (5) acender-se-a e o forno ficara ligado.

O comando do temporizador mover-se-a no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio

até chegar a posicao 0. Neste momento, o forno desligar-se-a automaticamente e soara

uma campainha. O temporizador vai continuar a funcionar durante breves instantes apds

se desligar o forno e por este motivo pode ouvir os sons do relégio.

6 Se deseja interromper o funcionamento do forno antes de terminar o tempo seleccionado,
gire o comando do temporizador (4) & posigéo 0.

w

Posigao bandejas

O forno tem varios niveis de altura diferentes que proporcionam condi¢des 6ptimas para a pre-
paragéo desejada.

5" Sempre evite que o alimento entre em contacto com as resisténcias.

Acessorios

O forno dispde de um completo e pratico conjunto de acessorios:

Bandeja metdlica (10):

A

bandeja metalica esta coberta por um material anti-adesivo (esmalte) pelo que é muito facil

de limpar.

Utilize o tabuleiro metdlico para a preparagéo de bolos, massas, pao, soufflés e para gratinar.
Grelha Grill (11):

Utilize a grelha para a preparagéo de peixe, carne e aves. Devido a sua escassa superficie de
apoio é possivel assar homogeneamente o alimento de ambos os lados. A gordura excedente
pode ser eliminada e assim favorecer uma dieta baixa em gorduras..

1 Cologue a bandeja metalica (10) sob a grelha e encha com um pouco de agua quente
(Fig.2).

=" Atengdo: Durante a preparagdo da grelha deixe aberta a porta (Fig.3).

C

abo para extracgdo das bandejas (12):

B Utilize o cabo (12) para a extracgdo da bandeja metélica e da grelha.

Espeto do assador (13):

O espeto serve para assar carne e aves através de movimentos giratérios ao redor de uma fonte
de calor.

1 Disponha a carne ou a ave no espeto, colocando-a com a ajuda das pingas (fig.4).
Certifique-se de que a carne ndo entra em contacto com as resisténcias e que o espeto
gira com facilidade.

0]

m Quando preparar aves, segure as coxas e 0s peitos com palitos para ndo limitar o

movimento giratério durante o processo do assado.

2 Para colocar o espeto no seu forno, introduza o extremo do espeto com a forma pontiaguda
na peca redonda situada na parte direita do seu forno. A seguir, coloque de cima para baixo
a extremidade esquerda do espeto fazendo coincidir a ranhura estreita do espeto com a
ranhura da pega situada na parte esquerda do seu forno (fig.5).

3 Coloque a bandeja metalica sob o espeto para evitar que caia gordura ou liquido sobre as
resisténcias.

B Atengao: Durante o assado com o espeto deixe aberta a porta.
Cabo para retirar o espeto (14):

B

4 Apés finalizar o processo de assado, retire o espeto com a ajuda do cabo (14) (fig.6).
andeja apanhadora de migalhas (15):

= Utilize SEMPRE o forno com a bandeja recolhe-migalhas colocada sobre as resisténcias

B

inferiores (fig.7).
andeja ferro (16):

A bandeja-ferro foi desenhada para a preparagdo de pratos de carne e peixe.

Ponha um pouco de agua quente na bandeja metalica (10) e coloque a bandeja-ferro de
tal maneira que as duas patilhas laterais assinalem para baixo (fig.8).

2 Coloque a carne ou o peixe directamente em cima da bandeja-ferro. Seleccione a posicéo
de aquecimento calor superior e inferior. Dar a volta ao alimento na metade do tempo de
cozedura.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

1 Antes de limpar o aparelho, desligue-o da rede eléctrica e espere até que se tenha
arrefecido.

2 Tenha cuidado para que a porta ndo entre em contacto com a agua enquanto estiver
quente.

3 Nao utilize detergentes quimicos agressivos nem esponjas dsperas que possam estragar
os componentes do forno.

4 Limpe os acessorios com dgua e detergente ou no lava-loiga.

5 Limpe a porta de vidro com agua e detergente e certifique-se de que estd bem seca antes
de por o forno em funcionamento.

6 Limpe as paredes interiores do forno e o exterior do mesmo com um pano himido.

ITALIANO
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1 ATTENZIONE

Leggere le presenti istruzioni prima di mettere in funzione il forno.

Non collegare alla rete elettrica se non si é precedentemente verificato che la tensione del forno
coincida con quella dell'impianto domestico.

Verificare che la base della presa sia dotata di messa a terra adeguata.

Non consentire al cavo di entrare in contatto con le parti calde del forno.

Rimuovere tutti i sacchetti di carta o di plastica, i pezzi di plastica, i cartoncini ed eventuali adesivi che
si trovano dentro o fuori 'apparecchio e che sono stati utilizzati per proteggerio durante il trasporto o
per promuoverne la vendita.

Collocare I'apparecchio su una superficie orizzontale resistente al calore (all'incirca 90°).

Il forno non deve essere incassato o collocato all'interno di mobili. Non coprire le scanalature di
ventilazione del forno. Verificare che la ventilazione sia sufficiente.

Non collocare oggetti sullo sportello di vetro aperto.

Non ricoprire l'interno dell'apparecchio con carta d'alluminio per non compromettere il funzionamento
del termostato.

Tenere lontano dalla portata dei bambini.

Utilizzare solo gli accessori originali in dotazione con il forno.

+ Scollegare il forno se non viene utilizzato per un periodo di tempo prolungato.
Non introdurre MAI animali vivi nel forno.
Se il cavo ibile dell'ali ione é dar iato, farlo sostituire da un servizio di assistenza
autorizzato dal produttore, poiché sono necessari utensili speciali.

L’apparecchio non é destinato alluso da parte di persone (bambini compresi) con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte e prive dell'esperi e delle conoscenze ie, a meno che non siano
supervisionate o abbiano ricevuto istruzioni relative alluso dell'apparecchio stesso da una persona
responsabile della loro sicurezza.

Assicurarsi che i bambini non giochino con I'apparecchio.

Per evitare lesioni o bruciature, non toccare I'esterno del forno quando é in funzione. Utilizzare sempre
presine o panni da cucina.

Fare attenzione quando si estraggono i vassoi, la griglia o lo spiedo a forno caldo. Utilizzare i manici
forniti, presine o panni da cucina adeguati.

Non utilizzare I'apparecchio qualora fosse caduto o presentasse danni visibili o anomalie di
funzionamento. In tal caso, inviare I'apparecchio al piti vicino Centro di assistenza tecnica autorizzato
per evitare rischi.
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Retirez tous les sachets en papier ou en plastique, les films plastique, les cartons et les
autocollants éventuels qui ont été apposés dans ou sur I'appareil afin de le protéger pendant
le transport ou pour sa promotion.

Posez I'appareil sur une surface horizontale résistante a la chaleur (90° environ).

Le four ne doit pas étre encastré ou mis dans un meuble. Les rainures de ventilation du four
ne doivent pas étre couvertes. Assurez-vous que la ventilation est suffisante.

L'apparecchio funziona a temperature elevate a causa delle quali si potrebbero

subire ustioni. Non toccare le parti metalliche o il vetro.

Lo sportello e la superficie esteriore potrebbero raggiungere temperature elevate

durante il funzionamento.

Utilizzare manici e manopole. Se necessario, utilizzare i guanti.

In caso di incendio di una delle parti dell'apparecchio, non tentare mai di spegnere le fiamme con

acqua. Spegnere le fiamme con un panno umido. Scollegare I'apparecchio e non aprire lo sportello.

Non tenere prodotti infiammabili vicino o sotto il mobile in cui si trova I'apparecchio.

Non far funzionare I'apparecchio sotto un mobile a parete, sotto una mensola o vicino a materiali

infiammabili come pannelli, tende, carta da parati...

Non porre mai carta, cartone o plastica all'interno dell'apparecchio e non porre nulla sopra lo stesso

(utensili, griglie, oggetti...)

Non porre carta d'alluminio sotto I'apparecchio per proteggere la superficie di lavoro, né tra gli

elementi riscaldatori né a contatto con le pareti interne o le resistenze poiché si correrebbe il rischio

di compromettere irrep: il il funzi o del forno o di rovinare la superficie di lavoro.

L'apparecchio € stato progettato per I'uso esclusivamente domestico. L'uso professionale non

appropriato o non conforme al modo d'uso fara decadere la garanzia e la responsabilita del
roduttore.

ATTENZIONE: Se si desidera buttare via I'apparecchio non smaltirlo MAI nella

spazzatura, ma portarlo al CENTRO RACCOLTA piti vicino perché venga

adeguatamente trattato. In questo modo si contribuira alla tutela dell'ambiente.

COMPONENTI PRINCIPALI

Comando selettore di temperatura

Comando selettore di resistenza

Comando selettore di funzione (disponibile solo nel modello HO6026)

Timer

Spia luminosa

Manico dello sportello

Livello ripiani 1-3 (nel modello HO6026 e disponibile il livello 4)

Resistenza superiore

Resistenza inferiore

Vassoio di metallo

Grill

Manico per I'estrazione dei vassoi

Spiedo per arrosti con pinze di supporto

Manico per la rimozione dello spiedo

Vassoio raccoglibriciole

Vassoio piastra

FUNZIONAMENTO

Prima di utilizzarlo per la prima volta, far funzionare il forno con lo sportello aperto per circa
15 minuti, poiché le resistenze producono uno sgradevole odore di nuovo. A tale scopo,
portare il regolatore della temperatura (1) sulla posizione di temperatura massima, il
comando selettore della resistenza (2) verso l'alto e verso il basso e il timer (4) su 15 minuti.
Lavare tutti gli accessori con acqua calda e sapone o in lavastoviglie.

Questo forno consente di arrostire, gratinare, cucinare allo spiedo e ai ferri, riscaldare, tostare
e grigliare.

3

Per accendere il forno, regolare il tempo di cottura con il timer (4).

Modalita di riscaldamento
Per scegliere il tipo di cottura desiderato, ruotare il selettore di resistenza (2) da sinistra a destra,
secondo le funzioni del forno:

Spento
38 Calore superiore. Il grill & in funzione ed emette calore verso il basso (per gratinare e
preparare il grill).
= Calore inferiore: Emette calore verso l'alto.

.
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Ne posez pas d'objets sur la porte en verre ouverte.
Ne recouvrez pas l'intérieur de I'appareil de papier aluminium afin de ne pas affecter le
fonctionnement du thermostat.
Maintenez-le hors de la portée des enfants.
Utilisez exclusivement les accessoires d'origine fournis avec le four.
Débranchez le four quand vous n'allez pas I'utiliser pendant longtemps.
N'introduisez JAMAIS d'animaux vivants dans le four.
Si le cordon souple d'alimentation est endommagé, celui-ci devra étre remplacé par un
Service Technique Agréé par le fabricant car sa réparation requiert des outils spéciaux.
A moins d’avoir été supervisées ou d’avoir regu les instructions d'usage de la personne
responsable de leur sécurité, les personnes (y compris des enfants) aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d’expérience ou de connaissance, ne doivent
pas utiliser cet appareil.
Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.
Pour éviter tout risque de blessures et de brilures, ne touchez pas I'extérieur du four quand
il est en marche. Utilisez toujours des gants de cuisine ou des torchons.
Faites attention lorsque vous retirez les plaques, la grille ou la broche quand le four est
chazd. Utilisez les manches qui sont fournis avec I'appareil, des gants de cuisine ou des
torchons.
N'utilisez pas I'appareil si celui-ci est tombé et présente des endommagements visibles ou
fonctionne de fagon anormale. Dans ce cas, I'appareil devra étre envoyé au service
technique agréé le plus proche afin d'éviter tout danger.
Cet appareil électrique fonctionne a des températures élevées
susceptibles de provoquer des brilures. Ne touchez ni les parties
métalliques ni la surface en verre.
La température de la porte et de la surface extérieure peut étre élevée
lorsque l'appareil est en marche.
Utiliser les poignées et les sélecteurs. Utilisez des gants si nécessaire.
Si certaines parties du produit s'enflamment, ne jamais essayer d'y verser de l'eau. Eteignez
les flammes avec un chiffon humide. Débranchez I'appareil et n‘ouvrez pas la porte.
Ne gardez pas de produits inflammables prés ou sous le meuble ou est situé l'appareil.
Ne faites pas fonctionner I'appareil sous un meuble fixé au mur, une étagére ou prés de
matériaux inflammables tels que des stores, des rideaux, du papier peint, etc.
Ne jamais placer de papier, de carton ou de plastique a l'interieur de I'appareil et ne jamais
rien placer au-dessus (ustensiles, grilles, objets, etc.).
Ne placez pas de papier aluminium sous I'appareil pour protéger la surface de travail, ni entre
les éléments de chauffage, ni en contact avec les parois intérieures ou les résistances : cela
risquerait d'endommager gravement le fonctionnement du four ou la surface de travail.
Cet appareil a été congu uniquement pour un usage domestique. Toute utilisation
professionnelle non appropriée ou non conforme au mode d'emploi n'engage ni la garantie
ni |a responsabilité du fabricant.
ATTENTION ! Lorsque votre appareil sera hors d'usage, NE LE JETEZ
PAS a la poubelle ; apportez-le a un POINT DE RECYCLAGE ou a la
déchetterie la plus proche afin qu'il y soit recyclé. Vous contribuerez ainsi
a la préservation de I'environnement.
PRINCIPAUX ELEMENTS
Sélecteur de température
Sélecteur de résistance
Sélecteur de fonction (uniquement pour le modéle HO6026)
Temporisateur
Voyant
Poignée de la porte
Niveaux plateau 1-3 (il existe un quatriéme niveau dans le modele HO6026)
Résistance supérieure
Résistance inférieure

10 Plaque métallique

11 Grille pour grillades

12 Manche pour retrait des plaques.
13 Broche et pinces de soutien

14 Manche pour retrait de la broche
15 Plaque ramasse-miettes

16 Plaque de cuisson

-
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FONCTIONNEMENT

Avant toute premiére utilisation, faites marcher le four avec la porte ouverte
pendant 15 minutes environ car les résistances dégagent une désagréable
odeur de « neuf ». Réglez pour cela le sélecteur de température (1) sur la
position maximale, le sélecteur de résistance (2) en position dessus et dessous
et le temporisateur (4) sur 15 minutes.

Lavez tous les accessoires a |'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle.

Ce four vous permettra de rétir, de gratiner, de rétir au tournebroche, de réchauffer,
de griller, de réaliser des pizzas et des grillades.

3

Pour mettre le four en marche, il vous faudra régler le temps de cuisson a l'aide
du temporisateur (4).

Mode de Cuisson

1

Choisissez le mode de cuisson désiré en tournant le sélecteur de résistance (2),
de droite a gauche, suivant les fonctions du four :
0 Eteint
5 Chaleur supérieure. Le gril est en marche et émet la chaleur vers le bas
(aratiner, préparer la grille).,

Chaleur inférieure. Emet la chaleur vers le haut.
=] Chaleur supérieure et inférieure. Les résistances supérieures et inférieures
sont en fonctionnement (rétir, réchauffer).

Sélection de convection / rétisseur a I'aide du sélecteur de fonction (3).
Cette option est possible uniquement pour le modéle HO6026.
Vous pouvez choisir parmi les options suivantes :

Convecteur. Le ventilateur se mettra en marche et permettra a la chaleur de se
répandre de fagon uniforme, en accélérant la cuisson.

Rotisseur. La broche du rétisseur se mettra a tourner et I'aliment commencera a
cuire.

temperatura (1) facendo coincidere il segno riportato sul comando con la temperatura desider-
ata (Fig. 1).
Tempo di cottura

1
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Per accendere il forno, regolare il tempo di cottura con il timer (4). Il tempo massimo & di
60 minuti. (fino a 120 minuti per il modello HO6026).

Ruotare il timer fino a impostare il tempo di cottura desiderato. Per far funzionare il forno
per meno di 25 minuti ruotare il timer fino a 60 minuti, quindi ruotarlo in senso antiorario fino
a regolarlo sul tempo richiesto.

Per preriscaldare il forno basta aggiungere il tempo di preriscaldamento necessario al
tempo di cottura.

La spia luminosa (5) si accende e il forno si mette in funzione.

Il timer si spostera in senso antiorario fino a raggiungere la posizione 0. In quel momento il
forno si scolleghera automaticamente ed emettera un segnale acustico. Il timer continua a
funzionare per qualche istante dopo lo spegnimento del forno, pertanto & possibile sentire
il suono dell'orologio.

Per spegnere il forno prima che sia trascorso il tempo selezionato, ruotare il timer (4) sulla
posizione 0.

Posizione vassoi

E possibile introdurre i vassoi a diverse altezze per consentire di creare sempre le condizioni
ottimali per la preparazione desiderata.

B Evitare sempre che I'alimento tocchi le resistenze.

Accessori

Il forno dispone di un completo e pratico kit di accessori:

Vassoio di metallo (10):

Il vassoio di metallo & ricoperto da un materiale antiaderente (smalto) che ne rende piti facile la
pulizia.

Utilizzare il vassoio di metallo per preparare torte, paste, pane, soufflé e gratin.

Grill (11):

Utilizzare la griglia per preparare pesce, carne e pollame. Data la limitata superficie d'appoggio,
I'alimento si cuocera omogeneamente su entrambi i lati. Il grasso in eccesso puo gocciolare e
contribuire cosi a una dieta quasi priva di grassi.

1

Collocare il vassoio di metallo (10) sotto la griglia e versarvi sopra dell'acqua calda (Fig. 2).

B Attenzione: Lasciare aperto lo sportello durante la preparazione alla griglia (Fig. 3).
Manico per estrazione dei vassoi (12):

Utilizzare il manico (12) per estrarre il vassoio di metallo e la griglia.

Spiedo dell'arrostitore (13):

Lo spiedo serve per arrostire carne e pollame con movimenti rotatori intorno ad una fonte di
calore.

1

Disporre la carne o il pollame sullo spiedo reggendola con le pinze (fig. 4). Verificare che la
carne non entri in contatto con le resistenze e che lo spiedo giri senza difficolta.

{il Quando si prepara del pollame, fissare con degli stuzzicadenti che le cosce e i petti in

2

3

maniera che non limitino il movimento rotatorio durante li processo di cottura.
Per collocare lo spiedo nel forno, introdurne I'estremita appuntita nella parte rotonda situata
sul lato destro del forno. Quindi incastrare il lato sinistro dello spiedo partendo dall'alto
verso il basso e facendo coincidere la scanalatura stretta dello spiedo con la scanalatura
della parte situata sul lato sinistro del forno (fig. 5).
Collocare il vassoio di metallo sotto lo spiedo per evitare che grasso o liquidi cadano sulle
resistenze.

B Attenzione: Lasciare aperta la porta durante la cottura allo spiedo.
Manico per I'estrazione dello spiedo (14):

4

Dopo aver terminato il processo di cottura, rimuovere lo spiedo con l'aiuto del manico (14)
(fig.6).

Vassoio raccoglibriciole (15)
¥ Utilizzare SEMPRE il forno con il vassoio raccoglibriciole collocato sulle resistenze inferiori

(fig.7).

Vassoio-piastra (16)

= Calore superiore e inferiore. Le resistenze superiore e inferiore sono in funzione (per
arrostire e scaldare).
Selezione convettore/spiedo mediante il comando selettore di funzionamento (3).
L'opzione & disponibile esclusivamente per il modello HO6026.
Scegliere una delle seguenti opzioni:
« Convettore. Attiva la funzione ventilazione per la distribuzione uniforme del calore, che favorira
una cottura pil rapida.
« Spiedo. Lo spiedo iniziera a girare e a cuocere il relativo alimento.
« Convettore + spiedo
Selezione della temperatura R
Selezionare la temperatura desiderata a seconda dell'alimento da cucinare. E possibile selezi-
onare una temperatura compresa tra 0 e 250°C. A tale scopo, ruotare il comando selettore della

Il vassoio per cotture ai ferri & stato creato per la preparazione di piatti di carne e pesce.

1 Versare dell'acqua calda nel vassoio di metallo (10) e collocare il vassoio-piastra in modo
che i due morsetti laterali indichino verso il basso (fig.8).

2 Collocare la carne o il pesce direttamente sul vassoio-piastra. Selezionare la posizione di
riscaldamento calore superiore e inferiore. Girare I'alimento a meta cottura.

4 PULIZIA E MANUTENZIONE

1 Prima di pulire I'apparecchio, scollegarlo e attendere che si raffreddi.

2 Assicurarsi che lo sportello non entri a contatto con acqua mentre & ancora caldo.

3 Non utilizzare detergenti aggressivi né spugnette ruvide che potrebbero danneggiare i
componenti del forno.

4 Pulire gli accessori con acqua e sapone o in lavastoviglie.

5 Pulire lo sportello di vetro con acqua e sapone e verificare che sia ben asciutto prima di
accendere il nuovamente forno.

6 Pulire le pareti interne e I'esterno del forno con un panno umido.

NEDERLANDS

nl

1 WAARSCHUWINGEN

* Lees, alvorens de oven gebruik te nemen, ig de gebruil ijzing.

« Sluit het apparaat pas aan, nadat u heeft gecontroleerd of de spanning op het typeplaatie
overeenstemt met die in uw woning.

« Controleer of de wandcontactdoos over een goede aardleiding beschikt.

« Zorg ervoor dat het snoer geen hete opperviakken van het strijkijzer raakt.

« Verwijder alle papieren of plastic zakken, kunststof plaatjes, kaartjes en stickers die evt. aan de
binnen- of buitenkant van het apparaat aangebracht werden ter bescherming tijdens het transport of
voor reclamedoeleinden.

* Plaats het apparaat op een warmtebestendig (ca. 90°) waterpas opperviak.

« De rotisserieoven mag niet worden ingebouwd of in worden or . De
ventilatiesleuven mogen niet worden afgedekt. Zorg steeds voor voldoende beluchting.

«+ Leg geen voorwerpen op de geopende glazen deur.

*+ Bedek de ingsel niet met ini ie, omdat dit de werking van de thermostaat belemmert.

* Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

Gebruik uitsluitend de meegeleverde hulpstukken.
Neem de stekker uit het stopcontact als de oven een langere tjjd niet wordt gebruikt.
A\ Geen levende dieren in de oven zetten.

« Een beschadigde snoer dient te worden vervangen door een bevoegde technische dienst, omdat er
speciaal gereedschap nodig is voor deze werkzaamheden.

« Dit apparaat mag niet door mensen (met inbegrip van kinderen) met lichamelijke, zintuiglike of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan ervaring en kennis gebruikt worden, met uitzondering
van hen die door een met hun veiligheid belaste persoon opgeleid of gesuperviseerd werden voor het
gebruik van dit apparaat.

« Laat kinderen niet zonder toezicht in de buurt van het apparaat om er zeker van te zijn dat ze er niet mee spelen.

* Raak om letsels en brandwonden te voorkomen, de buitenkant van de behuizing van de oven niet aan

terwijl deze in werking is. Gebruik steeds een p p of een keuk ek
« Wees voorzichtig wanneer u de bakplaat, het braadroosters of de vieesspies uit de hete oven neemt.
Gebruik de handgrepen ( leverd), p lappen of hikte keukenhanddoek

« Gebruik dit apparaat niet als het gevallen is of zichtbare beschadigingen of een afwijkende werking
vertoont. Stuur in dat geval het apparaat naar de dichtstbijziinde Erkende Technische Dienst om
gevaarlijke situaties te voorkomen.

Dit elektrische apparaat werkt op zeer hoge temperaturen die tot brandwonden
zouden kunnen leiden. Raak de metalen onderdelen of het glas niet aan. De deur
en het buitenopperviak kunnen heet zijn wanneer het apparaat in werking is. Maak
gebruik van de handvaten en keuzeschakelaars. Draag zo nodig handschoenen.

* Probeer als sommige delen van het product gaan branden deze viammen nooit met water te blussen.
Doof de viammen met een vochtige doek. Sluit het apparaat af en open de deur niet.

* Bewaar geen brandbare producten dichtbij of onder het meubel waarop dit apparaat staat.

+ Laat deze oven nooit functioneren in een wandmeubel, onder een boekenplank of dichtbij
ontvlambaar materiaal zoals matjes, gordijnen, behang...

+ Doe nooit papier, karton of plastic in het apparaat en leg er niets op (keukengerei, roosters, voorwerpen...).

+ Breng geen aluminiumfolie aan onder het apparaat om het aanrecht te beschermen, noch tussen de
verwarmingselementen, noch tegen de binnenwanden of de verwarmingsweerstanden. Dit zou de
werking van de oven ernstig kunnen benadelen of het ht kunnen ¢ figen.

+ Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk gebruik. Voor ieder ander professioneel, niet passend,
niet in deze aanwijzingen voorzien gebruik vervalt de garantie en de aansprakelijkheid van de fabrikant.

LET OP: Wanneer u het apparaat wilt afdanken, deponeer het dan IN GEEN GEVAL
bij het huisvuil, maar breng het voor verdere verwerking naar het dichtstbijziinde
recyclingcentrum of vuilophaalpunt. Op deze wijze draagt u bij aan het behoud van
het milieu.

VOORNAAMSTE ONDERDELEN
Temperatuurkeuzeschakelaar

Keuzeschakelaar verwarmingselementen
Functiekeuzeschakelaar (alleen bij het model HO6026)
Tijdschakelklok

Controlelampje
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« Convecteur + rotisseur
Sélection de la température
Sélectionnez la température désirée en fonction de I'aliment & cuisiner. Vous pouvez
régler la température de 0°C a 250°C . Pour ceci, tournez le bouton du sélecteur de
température (1) en faisant coincider la marque du bouton avec la température sou-
haitée (fig.1).
Temps de cuisson

1 Pour mettre le four en marche, il vous faudra régler le temps de cuisson a l'aide
du temporisateur (4). Le temps de cuisson maximum est de 60 minutes. (jusqu’a
120 minutes s'il s’agit du modéle HO6026).
Tournez le bouton du temporisateur jusqu'a faire coincider la marque du bouton
avec le temps de cuisson désiré. Si vous voulez mettre le four en marche
pendant moins de 25 minutes, tournez le bouton jusqu'a 60 minutes et ensuite
tournez-le dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a le régler au
temps désiré.
Si vous voulez préchauffer le four, il vous suffira d'ajouter le temps de
préchauffage nécessaire au temps de cuisson proposé.
Le voyant (5) s'allumera et le four se mettra en marche.
Le bouton du temporisateur se déplacera dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre jusqu'a arriver @ 0. A ce moment-la, le four s'éteindra
automatiquement et une sonnette retentira. Le temporisateur continuera a
fonctionner pendant quelques brefs instants, c'est pourquoi vous pourrez encore
entendre le temporisateur émettre des sons.

6 Si vous souhaitez interrompre le fonctionnement du four avant la fin du temps
sélectionné, tournez le bouton du temporisateur (4) de sorte a le remettre a 0.

Position des plaques

Le four posséde plusieurs niveaux de hauteur différents, offrant ainsi des conditions

optimales pour la préparation de vos plats.

¥ Faites toujours en sorte que les aliments n'entrent pas en contact avec les
résistances.

Accessoires

Le four est fourni avec un jeu complet d'accessoires pratiques :

Plaque métallique (10) :

La plaque métallique est recouverte d'un matériau antiadhésif (émail), trés facile a

nettoyer.

Utilisez la plaque métallique pour la préparation de vos tartes, pates a gateaux, pains,

soufflés et pour gratiner.

Grille pour grillades (11) :

Utilisez la grille pour préparer vos poissons, viandes et volailles. Grace a sa surface

d'appui réduite, il est possible de cuire I'aliment des deux cotés de fagon homogéne.

La graisse en trop tombe, en vous assurant ainsi une alimentation a faible teneur en

graisse.

1 Placez la plaque métallique (10) sous la grille et versez-y un peu d'eau chaude
(fig.2)

5 Attention : Pendant I'utilisation de la grille, laissez la porte ouverte (fig.3).
Manche pour retrait des plaques (12) :

Utilisez le manche (12) pour retirer la plaque métallique et la grille.

Tournebroche (13) :

Le tournebroche sert a rétir viandes et volailles en tournant autour d'une source de
chaleur.

1 Disposez la viande ou la volaille sur la broche et fixez-la a I'aide des pinces
(fig.4). Assurez-vous que la viande ne touche pas les résistances et que la

,broche tourne facilement.

H Lorsque vous préparerez des volailles, fixez les pattes et les cuisses a l'aide
de cure-dents de sorte a ne pas limiter le mouvement de rotation pendant la
cuisson.

2 Pour installer le tournebroche dans votre four, introduisez I'extrémité pointue de
la broche dans la piece ronde située sur la partie droite de votre four. Ensuite,
disposez de haut en bas I'extrémité gauche de la broche en faisant coincider la
rainure étroite de la broche avec la rainure située sur la partie gauche de votre
four. (fig.5).

3 Disposez la plaque métallique sous le tournebroche pour éviter que du jus ou de
la graisse ne tombe sur les résistances.

5" Attention : Pendant la cuisson au tournebroche, laissez la porte ouverte.
Manche pour le retrait du tournebroche (14) :
4 Alafin de la cuisson, retirez la broche a I'aide du manche (14) (fig.6).
Plaque ramasse-miettes (15) :
15 Utilisez TOUJOURS le four avec la plaque ramasse-miettes disposée sur les
résistances inférieures (fig. 7).
Plaque de cuisson (16) :
La plaque de cuisson a été congue pour la préparation des plats de viande et de pois-
son.

1 Versez un peu d'eau chaude sur la plaque métallique (10) et disposez la plaque
de cuisson de sorte que les deux réglettes latérales soient orientées vers le bas
(fig. 8).

2 Placez la viande ou le poisson directement sur la plaque de cuisson.
Sélectionnez le mode de cuisson, chaleur supérieure ou inférieure. Retournez
I'aliment a la moitié du temps de cuisson.

4 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le et attendez qu'il refroidisse.

Prenez garde que la porte n'entre pas en contact avec I'eau tant qu'elle est
chaude.

N'utilisez pas de détergents chimiques agressifs, ni de tampons abrasifs
susceptibles d'endommager les composants du four.

Nettoyez les accessoires a I'eau savonneuse ou au lave-vaisselle.

Nettoyez la porte en verre a I'eau savonneuse et assurez-vous qu'elle est bien
séche avant de rallumer votre four.

Nettoyez les parois intérieures du four et I'extérieur a I'aide d'un chiffon humide.
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Deurgreep
Inschuifhoogten bakplaat 1-3 (alleen bij het model HO6026 is er nog een stand 4)
Bovenste verwarmingselement
Onderste verwarmingselement

10 Metalen schaal

11 Grillrooster

12 Uitneemgreep

13 Draaispit met vastzettangen

14 Uitneemgreep voor het draaispit

15 Kruimelplaat

16 Druipschaal
3 WERKING
Zet de rotisserieoven voor het eerste gebruik met geopende deur ca. 15 minuten in werking,
omdat de nieuwe verwarmingselementen een onaangename geur verbreiden. Draai
hiertoe de temperatuurkeuzeschakelaar (1) op de maximumstand, de keuzeschakelaar
voor het verwarmingselement (2) in de stand boven- en onderverwarming en de
tijdschakelklok (4) op 15 minuten.

2 Reinig alle delen van het hulpstuk in warm zeepsop of in de vaatwasmachine.
In deze oven kunt u braden, gratineren, roosteren met de draaispies, opwarmen, brood roosteren en grillen.

3 Voor de inbedriffstelling van de oven moet de toebereidingtijd worden ingesteld met de tijdschakelklok (4).
Warmtestand
Kies de gewenste stand door de keuzeschakelaar voor het verwarmingselement (2), al naarge-
lang de functies van de oven, van rechts naar links te draaien:
Uit

B Bovenverwarming. De grill is in werking en geeft de warmte naar onderen af (gratineren, grillen).
= Onderverwarming: De warmte wordt naar boven afgegeven.

=) Boven- en onderverwarming. De bovenste en onderste verwarmingselementen zijn in
werking (braden, opwarmen).
Stel convectie / rotisserie in met behulp van de functiekeuzeschakelaar (3).
Deze optie bestaat alleen bij het model HO6026.
U kunt uit verschillende opties kiezen:
« Convector. De ventilator treedt in werking. Op deze wijze wordt de warmte gelijkmatig verspreid
voor een sneller effect.
* Rotisserie. De draaispies begint te draaien en het voedingsmiddel wordt geroosterd.
« Convector + rotisserie.
Temperatuur instellen
Kies de gewenste temperatuur al naargelang de toe te bereiden gerechten. U kunt de temper-
atuur instellen op 0° C tot 250° C. Draai daarvoor de temperatuurregelaar (1) tot de markering
van de knop overeenstemt met de gewenste temperatuur (Afb. 1).
Tijdschakelklok
1 Voor de inbedrijfstelling van de rotisserieoven moet de toebereidingtijd worden ingesteld
met de tijdschakelklok (4). Er kunnen hoogstens 60 minuten worden ingesteld. (tot 120
minuten bij het model HO6026).
Draai de schakelaar tot de markering van de knop overeenstemt met de gewenste
toebereidingtijd. Draai indien u het apparaat minder dan 25 minuten wilt laten werken, de
schakelaar tot 60 minuten en vervolgens in tegengestelde richting tot op de vereiste tijd.
Voor het voorverwarmen van de bakoven telt u de vereiste voorverwarmingtijd op bij de toebereidingtijd.
Het indicatielampje (5) gaat branden en de oven treedt in werking.
De schakelaar van de tijdklok draait linksom tot op de 0-stand. Op dat moment gaat de oven
automatisch uit en hoort u een geluidssignaal. De tijdklok loopt na het uitschakelen nog
enkele seconden na, daarom kunt u ook nog het tikken horen.
Wilt u het apparaat uif 1 voordat de i tijid is , dan draait u de tijdklok (4) gewoon op 0.
Positie van de platen
De rotisserieoven beschikt over verschillende inschuifhoogten, die de optimale voorwaarden
bieden voor de gewenste bereiding.
=" Zorg ervoor dat de gerechten niet in contact komen met de verwarmingselementen.
Hulpstukken
De rotisserieoven beschikt over veel praktische hulpstukken:
Bakplaat (10):
De bakplaat (ovenschotel) is bekleed met een anti-aanbaklaag (email) en kan derhalve een-
voudig worden gereinigd.
Gebruik de plaat voor het bakken van taart, gebak, voor het gratineren en voor de toebereiding
van ovenschotels.
Grillrooster (11):
Gebruik het rooster voor de toebereiding van vis-, vlees- en gevogeltegerechten. Dankzij het
geringe oplegoppervlak kunnen de spijzen aan beide zijden gelijkmatig roosteren. Het overtol-
lige vet druppelt weg, wat een vetarme maaltijd ten goede komt.
1 Schuif de bakplaat (10) onder het rooster en giet er een beetje warm water in (Afb. 2).
= Let op: Tijdens het grillen moet de deur geopend blijven (Afb. 3).
Uitneemgreep (12):
Gebruik de handgreep (12) om de metalen plaat en de grillrooster uit de oven te trekken.
Draaispit (13)
Het spit dient voor het grillen van vlees en gevogelte dat voor een warmtebron wordt gedraaid.
1 Steek het vlees of gevogelte op het spit (Afb. 4). Maak hiervoor ook gebruik van de
vastzettangen. Zorg ervoor dat het viees niet in contact komt met de
verwarmingselementen, zodat het spit probleemloos kan draaien.
03
m Wanneer u gevogelte toebereidt, bevestig dan de bouten en borststukken met
tandenstokers of bindt ze vast met draad, zodat de draaibeweging niet wordt belemmerd.
2 Plaats het draaispit in de daarvoor bestemde houder in de oven. Steek eerst het rechter,
spitse uiteinde van het spit in de aandrijving. Daarna geleidt u het linker uiteinde van boven
op de houder van de linker ovenbinnenzijde, zodat de nauwe groef van het spit op de
houder rust (Afb. 5).
3 Schuif de bakplaat onder het spit, zodat het vet of het vleesnat niet op de
verwarmingselementen druipt.
= Let op: Tijdens het grillen moet de deur geopend blijven.
Uitneemgreep van het draaispit (14):
4 Verwijder na het grillen het spit (14) met behulp van de handgreep. (Afb. 6).
Kruimelplaat (15):
¥ Gebruik de oven uitsluitend als de
verwarmingselementen is geschoven (Afb. 7).
Druipschaal (16):
De druipschaal dient voor de toebereiding van vlees en visgerechten.
1 Giet een beetje water in de bakplaat (10) en plaats de druipschaal zodanig, dat de beide
zijclips naar onderen wijzen (Afb. 8).
2 Leg het vlees of de vis direct op de druipschaal. Kies de hoogste en laagste
verwarmingstemperatuur kiezen. Draai zodra de helft van de baktijd om is, de spijzen om.
4 SCHOONMAAK EN ONDERHOUD
Trek vodr het reinigen de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld.
Zorg ervoor dat de deur niet in aanraking komt met water zolang ze nog heet is.
Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of harde sponsen, zij kunnen de oven
beschadigen.
Was het hulpstuk in een sopje of in de vaatwasmachine.
Reinig de glazen deur met een sopje en droog hem goed af alvorens u het apparaat weer
in gebruik neemt.
Reinig de binnen- en buitenwanden van de bakoven met een vochtige doek.
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DULEZITE

Nez zacnete vasi troubu pouzivat, prectéte si tento navod k pouZiti.

Nezapinejte troubu, dokud nezkontrolujete, zda napéti ve vasi elektrické siti odpovida napéti trouby.
Zkontrolujte, zda je zasuvka vybavena uzemnénim.

Dejte pozor, aby se napajeci sriira nedotykala horkych casti trouby.

Odstrarite veskery vnitini i vnéjsi obalovy materiél, ktery byl pouZit pii pfepravé nebo pro reklamni tcely, jako
napf'. papirové a plastové tasky, obaly, kartén a nalepky.

Spotiebi¢ umistéte na vodorovnou plochu, odolnou proti teplu (okolo 90°).

Trouba by neméla byt zabudovéavana, napr. do skfini. Vétraci otvory trouby se nesméji zakryvat. Zajistéte
dostatecné proudéni vzduchu okolo trouby.

Na oteviena sklenéna dvirka nepokladejte Zadné predméty.

Neobkladejte vnitiek trouby hlinikovou félii, mohlo by to mit viiv na sprévnou ¢innost termostatu.

Udrzujte mimo dosah déti.

Pouzivejte pouze originalni pislusenstvi, dodané spolu s troubou.

Pokud nebudete troubu delsi dobu pouzivat, odpojte ji od elektrické sité.

NIKDY nedévejte do trouby Ziva zvirata.

Pokud dojde k poskozeni privodni $ridry, je nutné z bezpecnostnich divodi nechat $ridru vyménit v
autorizovaném servisu (k vyméné je zapotrebi specialniho nacini).

Tento spotfebic nesmi byt bez dozoru nebo predchoziho pouceni o jeho pouzivéni zodpovédnou osobou
obsluhovan détmi ani osobami se snizenymi fyzickymi, senzorickymi ¢i mentélnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti ¢i znalosti.

Dohlédnéte, aby si se spotfebicem nehraly déti.

Abyste predesli moznym poranénim nebo popéleni, nedotykejte se zevnéjsku zapnuté trouby. Vzdy pouZivejte
rukavice nebo kuchyriskou utérku.

Pii vyjiméni plechu, rostu nebo rozné z horké trouby vzdy dbejte opatrnosti. Pouzivejte drzadla, rukavice nebo
vhodné prostiedky.

Zafizeni nepouzivejte tehdy, pokud spadlo a /e viditelné poskozeno nebo pokud iungu/e nespravne V takovém
piipadé je treba predejit nebezpeci a zafizeni odeslat do servisu.

Toto elektrické zafizeni funguje za vysokych teplot, které mohou zptsobit popalemny.
Nedotykejte se kovovych soucasti nebo skla.
Kdyz je zafizeni v provozu, mohou dvefe a vnéjsi povrch zafizeni doséhnout vysoké teploty.
Pouzivejte rukojeté a prepinace. V pfipadé potreby jjte rukavice.
Pokud libovolna cast produktu zacne horet, nikdy se oheri nepakouse/te hasit vodou. Plameny uhaste vihkym
hadrem. Odpojte zafizeni a neotevirejte dvere.
Nikdy neskladujte hoflavé produkty blizko nebo pod linkou, ve které je zafizeni nainstalovano.
Zafizeni nikdy neprovozujte pod linkou upevnénou na zdi, fadou policek nebo blizko hoflavych materialii jako
jsou rolety, zaclony, tapety a podobné.
Do zafizeni nikdy nedévejte papir, kartén nebo plastickou hmotu, nikdy také nic neumistujte na zafizeni
(nédobi, grily, rizné objekly a podobné).
Za ucelem ochrany varné desky nedavejte hlinikovou folii pod zarizeni, mezi ohfivaci prvky nebo do kontaktu s
vnitinimi sténami nebo prvky. Timto by mohlo dojit k vaznému poskozeni provozu trouby nebo zniceni varné
desky.
Toto zar'izem’ bylo navrzeno vyhradné pro domaci pouZiti. Libovolné nevhodné profesionéini pouziti nebo
oyZiti, které neni v souladu s témito pokyny, bude mit za nasledek neplatnost zéruky a odpovédnosti vyrobce.
DULEZITE! Budete-li se potiebovat spotrebice zbavit, NIKDY jej nevyhazujte do
komunélniho odpadu. Zaneste jej na nejblizsi SBERNE MISTO spotfebiéii nebo do centra
sbéru odpadkil, kde se postaraji o jeho likvidaci. PomtzZete tim chréanit Zivotni prostredi.
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HLAVNI SOUCASTI

Voli¢ teploty

Voli¢ topného télesa

Prepinac funkce (pouze u modelu HO6026)
Casovy spina¢

Kontrolka

Madlo dvifek

Pozice plecht 1-3 (model HO6026 ma jesté 4. pozici)
Horni topné téleso

Dolni topné téleso

Plech na peceni

Rost

Drzadlo na vyndavani plechi

Grilovaci rozeri s pojistnymi sponami
Drzék na vyndavani rozné

Miska na drobky

Miska na stavu

OBSLUHA

z topnych téles se pii prvnim pouZiti mdZze uvolfiovat nepfijemné aroma. Teplotu pfitom nastavte
volicem (1) na maximum, pfepinacem (2) zvolte horni i dolni ohfev a ¢asovac (4) nastavte na 15
minut.

Veskeré prislusenstvi myjte horkym roztokem vody s mycim pfipravkem, nebo v mycce.

Tuto troubu mlzete pouzivat k pecenl a opékani, roznéni, ohfivani a grllovanl pokrmu

3

Trouba se uvadi do €innosti az po zvoleni doby pfipravy pokrmu ¢asovym spinacem (4).

Druh ohievu
Otacenim pfepinace (2) zleva doprava volite, v zavislosti na funkcich trouby, nasledujici zptsoby pFipravy
pokrmu:

0 Vypnuto

= Horni ohfev. Zapnuty gril a smérovani tepla doll (opékani, grilovani).
= Dolni ohfev. Smérovani tepla nahoru.
Horni i dolni ohfev. Zapnuto dolni i horni topné téleso (roznéni, ohfivani).
Volba funkce horkovzdusného ohievu / roznéni prepinacem (3).
Tato funkce je dostupna pouze u modelu HO6026.
Muzete si zvolit jednu z nasledujicich moznosti:
« Horkovzdusny ohfev. Zapne se ventilator, ktery rovnomérné rozvadi teplo a tim zkracuje dobu pfipravy
pokrmu.
* Roznéni. Zagne se otacet rozen s pokrmem.
+ Horkovzdusny ohfev + roznéni
Voli¢ teploty
V zavislosti na pfipravovaném pokrmu zvolte poZzadovanou teplotu ohfevu. Teplotu Ize nastavit v rozmezi
od 0° do 250°. Pro nastaveni teploty otacejte voli¢em teploty (1), dokud nebude ryska na voli¢i oto¢ena
proti pozadovane teploté (obr. 1).
Doba pripravy
1 Troubu uvedete v &innost nastavenim doby pfipravy ¢asovym spinatem (4). Maximalni doba
pfipravy je 60 minut. (U modelu HO6026 az 120 minut).

2 Otacejte volicem teploty, dokud nebude ryska na voli€i ukazovat na poZzadovanou dobu pfipravy.
Jestlize si pre]ete nastavit dobu pfipravy krat$i nez 25 minut, otocte nejprve volic¢em na 60 minut.
Pozadovany Cas pak nastavite otacenim volice proti sméru hodlnovych rucicek.

3 Jestlize si prejete troubu pfedehrat, jednodu$e dobu pfipravy prodluzte o pozadovanou dobu
predehfivani.

4 Rozsviti se kontrolka (5) a trouba se uvede v ¢innost.

5 Voli¢ doby pfipravy se otaci proti sméru hodinovych rugicek, az dokud nedosahne pozice 0. Poté se

trouba automaticky vypne a zazni upozorfiovaci tén. Casovy spina¢ pracuje jesté chvili po vypnuti
trouby, takze muZze byt slySet zvuk tikani.
6 Jestlize si prejete Cinnost trouby ukonéit jesté pfed uplynutim nastavené doby pfipravy, otocte
volicem doby pfipravy (4) do polohy 0.
Pozice plechu
Trouba umoZriuje zvolit riznou vy$ku umisténi plechu a tim dosahnout optimalnich podminek pro pfipra-
vu jednotlivych pokrmG.
B3 Nedovolte, aby se pfipravovany pokrm dotykal topnych téles.
PrisluSenstvi
Vase trouba je vybavena kompletni sadou praktického pfislusenstvi:
Plech na peceni (10):
Plech je opatfen nepfilnavou povrchovou tpravou (smaltem), ktera velmi usnadriuje jeho ¢isténi.
Plech( Ize pouzivat na peceni kolacu, pfipravu téstovin, peciva, suflé a opékani.
Rost (11
Na rostu muzete pfipravovat ryby, maso a dribez. Pomoci rostu Ize dosahnout rovnomérného propeceni
pokrmu z obou stran. Z pokrmu odkapava prebytecny tuk, takzZe tento zpUsob pfipravy je vhodny pro niz-
kotu¢nou dietu.
1 Pod rost umistéte plech na peceni (10) a nalijte do n&j trochu horké vody. (Obr. 2).
85 Poznémka: Béhem pfipravy na rostu nechejte dvitka oteviena (Obr. 3).
Drzak pro vyndavani plechu (12):
Pomoci drzaku (12) muzete vyndavat plech na peceni nebo rost.
Rozen (13);
Rozefi se pouZiva na opékani masa a dribeze - to se béhem pfipravy otaci pred tepelnym zdrojem.
1 Nabodnéte maso nebo dribeZ na grilovaci jehlu a zajistéte je pomoci spon. Dbejte, aby se maso
nedotykalo topnych téles, a aby se jehla plynule otacela. (obr. 4).

]
1) Pii roznéni drabeZe zafixujte nohy a prsa S$pejlemi, aby béhem peceni nedochéazelo
k nestejnomérnému otaceni.
2 Pi instalaci jehly do trouby vloZte Spi¢aty konec roZzné do kruhového prvku v pravé ¢asti trouby.
musi smérovat dol(1 a izka drazka v rozni musi byt naproti drazky v levé ¢asti trouby (obr. 5).
3 Pod roZef umistéte plech na peceni, abyste zabranili odkapavani tuku a $t'avy na topné téleso.
B Poznémka: Pfi roznéni nechejte dvifka trouby oteviena.
Drzéak pro vyndavani rozné (14):
4 Po skon&eni roznéni muzete roZen vyjmout pomoci drzaku (14) (obr. 6).
Miska na drobky (15):
B5° Pfi pouzivani trouby musi VZDY byt na svém misté, pod dolnim topnym télesem, miska na drobky
obr. 7).
Miska na st'avu (16):
Tato miska je uréena pro pripravu masovych a rybych pokrmdi.
1 Do plechové misky na $t'avu (10) nalijte trochu horké vody. Umistéte ji tak, aby jeji postranni casti
sméfovaly dolu (obr. 8).
2 Maso a ryby dejte pfimo do misky. Zvolte horni i dolni ohfev. Po uplynuti poloviny doby pfipravy
pokrm obrat’te.
4 CISTENI A UDRZBA
1 Pred cisténim spotfebic¢ vzdy odpojte od elektrické sité a nechte vychladnout.
2 Dejte pozor, aby horka dvitka nepfi$la do styku s vodou.
3 Nepouzivejte agresivni ani abrazivni Cistici prostfedky a pomucky, mohlo by dojit k poskozeni
soucasti trouby.
4 Veskeré pfislusenstvi myjte horkym roztokem vody s mycim pfipravkem, nebo v my&ce.
5 Sklehnena dvitka umyjte vodou s mycim pfipravkem a troubu opét pouzivejte az po jejich Gplném
oschnuti
6 Vnitfek i zevnéjek trouby miZzete offit vinkym hadfikem.
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WAZNE

Przed uruchomieniem piekarnika nalezy przeczytac niniejszq instrukcje obstugi.

Przed wk nalezy sp ', czy napigcie znamionowe kuchenki odpowiada napieciu w
sieci zasilania.

Upewnic sig, ze gniazdo sieciowe jest wyposazone w ie uziemieni

Zwroéci¢ uwage, czy przewod zasilajacy nie dotyka guracych elementéw piekarnika.

Usunac z j czesci ia wszystkie materialy reklamowe oraz materiaty uzyte do

ochrony urzadzenia na czas transportu, w tym naklejki, papier, folie oraz karton.
Ustawic urzgdzenie na pfaskiej powierzchni odpornej na dziatanie wysokiej temperatury (okoto 90°).

Piekarnik nie jest do lub w; /yko wewnqt/z szafek. Otwory wentylacyjne
urzadzenia nie mogq by¢ zas!anrete Na/ezy upewnlc sie, ze p of
Nie kfas¢ zadnych k/edy sq otwarte.

Nie wykladac wnetrza piekarnika cynfoqu Xxx, aby nie zaklécaé pracy termostatu.

Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalezy uzywac wytacznie oryglna/nych akcesoriéw dostarczonych razem urzadzeniem.

Jezeli piekarnik nie bedzie uzywany przez diuzszy czas, nalezy odfaczy¢ jq od zasilania.

NIGDY nie wkfadac¢ zywych zw:elzaz( do urzadzenia.

Ze wzgledu na h narzedzi wymiane )

moze przeprowadzi¢ wyfaczn/e au{oryzowany serwis techniczny.

Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby (w tym dzieci) o obnizonej sprawnosci fizycznej,
lub nie j wiedzy i chyba ze

beda one nadzorowane lub zostana odpowiednio przeszkolone przez osoby odpowiedzialne za ich

bezpieczeristwo.

Nalezy uniemozliwi¢ dzieciom wykorzystanie urzagdzenia do zabawy.

L ie jest vylacznie do uzytku . ie p j lub takie, ktore nie
jest zgodne Z i cja utrate g Sji oraz
WAZNE!! Chcac pozbyé sie urzadzenia, NIGDY nie nalezy wyrzucac go do kosza na
odpadki. Nalezy zabra¢ je do najblizszego PUNKTU UTYLIZACJI i sktadowania odpadéw,
gdzie poddane zostanie ono wtasciwym zabiegom. W ten sposob chronimy $rodowisko

— naturalne.

RO NASOCXNOORWN S

16

2

GLOWNE ELEMENTY

Regulator temperatury

Przetacznik wyboru grzatek

Przetacznik wyboru funkcji (dotyczy tylko modelu HO6026)
Zegar

Lampka kontrolna

Uchwyt drzwiczek

Wysokosci tacy 1-3 (czwarty poziom jest dostepny w modelu HO6026).
Grzatki gérne

Grzafki dolne

Taca metalowa

Grill

Uchwyt do wyjmowania tac

Rozen z uchwytami mocujgcymi

Uchwyt do wyjmowania rozna

Taca na okruchy

Taca na Sciekajacy tuszcz

OBSLUGA

Przed plerwszym uzyclem nalezy wiaczy¢ urzadzenie z otwartymi drzwiczkami na okoto 15 minut,
poniewaz z grzatek moze dochodzi¢ nieprzyjemny zapach. Dlatego tez nalezy ustawi¢ regulalor
temperatury (1) w potozeniu maksymalnym, a przetacznik wyboru grzatek (2) w potozeniu gornym i
dolnym. Zegar (4) powinien zostac¢ ustawiony na 15 minut.

Umyc wszystkie akcesoria goraca wodg z mydtem lub w zmywarce.

Piekarnik moze stuzy¢ do pieczenia, przyrumieniania, grillowania, podgrzewania i opiekania.

3

Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy najpierw ustawi¢ czas pracy na zegarze (:

Tryb podgrzewania

q

Okreslic tryb pracy, ustawiajac przetacznik wyboru grzatek (2) w odpowiednim potozeniu od lewej do
prawej, zgodnie z funkcjami opisanymi ponizej:

0 Urzadzenie wylaczone

= Podgrzewanie od gory. Grill pracuje i emituje ciepto w dét (przyrumienianie, grillowanie).
= Podgrzewanie od dotu. Ciepto jest emitowane do gory.

=] Podgrzewanie od gory i od dotu. Pracujg grzatki gérne i dolne (pieczenie, podgrzewanie).

Wybér funkcji konwekcji / rozna za pomoca przetacznika wyboru funkgiji (3).
Opcja dostgpna wytacznie w modelu HO6026.
Mozna wybrac¢ jedng z nastepujacych opgcji:

Konwekcja. cieplo rozprowadzane jest réwnomiernie wewnatrz urzadzenia, dzieki czemu pieczenie
przebiega szybciej.

Rozen. rozpoczyna sig pieczenie.

Konwekcja + rozen

Wybér temperatury

Wybra¢ odpowiednig temperature w zalezno$ci od rodzaju przygotowywanej potrawy. Temperatura moze
zosta¢ ustawiona w zakresie od Os do 250s. W tym celu nalezy obrdci¢ regulator temperatury (1) do
polozenia odpowiadajacego wybranej temperaturze (rys. 1).

«  Aby unikna¢ ryzyka obrazer ciata i oparzer, nie nalezy dotykac¢ zewnetrznej powierzchni piekarnika podczas
pracy. Nalezy zawsze uzywac rekawic lub Scierek kuchennych.

«  Kiedy plekamlk Jest goracy, nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania tacy, grilla lub rozna. Nalezy
zawsze uzywac uchwytow dostarczonych wraz z urzgdzeniem, rekawic lub Scierek kuchennych.

*  Nie uzywac urzadzenia, jesli spadfo na podfoge, posiada widoczne uszkodzenia lub nie dziata prawidfowo. W
takim przypadku urzadzenie nalezy odesta¢ do Autor Serwisu Te aby
uniknac niebezpieczenstwa.

Urzadzenie elektryczne pracuje w wysokich temperaturach, co moze grozi¢ poparzeniem.
Nie nalezy dotyka¢ metalowych czesci lub szybki.
Drzwiczki i zewnetrzna powierzchnia moga nagrzac sig do wysokich temperatur, kiedy
urzadzenie pracuje.
Nalezy uzywac uchwytow i 6 ljgcych. W razie kc
rekawiczki.
* Jesli jakakolwiek czeS¢ urzadzenia zajmie sig ogniem, nie nalezy do gaszenia uzywac wody. Plomienie nalezy
zadusic za pomocg wilgotnej szmatkr Odfgczyc¢ urzgadzenie od zasilania i nie otwiera¢ drzwiczek.
+ Nie jy palnych p o obok lub pod piecem.
+  Nigdy nie umie G L ia na uchwy , w poblizu pétek lub materiatow tatwopalnych, takich
Jjak zasfony, tapety, itd.
*  Nigdy nie nalezy umieszczac papieru, kartonu czy plastiku wewnatrz urzadzenia oraz nigdy nie ktasc niczego
na nim (przyborow, przedmiotow, itd.).
+ Nie cynfoh/ pod aby chronic blat, pomigdzy
i lub Wp razie grozi to powaznym uszkodzenlem pieca /ub

blatu.”

4 Zaswieci si¢ lampka kontrolna (5), a urzadzenie zacznie pracowac.

5 Regulator czasu pracy przesuwa sig w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az
osiagnie potozenie 0. Wowczas piekarnik wytaczy sig samoczynnie i pojawi sie sygnat dzwigkowy.
Zegar pracuje jeszcze przez kilka chwil po wytaczeniu urzadzenia, dlatego tez w tym czasie moze
by¢ styszalne tykanie.

6 Aby wylaczy¢ piekarnik przed uptywem ustawionego czasu, nalezy obrdci¢ regulator czasu pracy (4)
do potozenia 0.

Potozenie tacy

Piekarnik oferuje rézne wysokosci ustawienia tacy dla zapewnienia optymalnych warunkéw przy-
gotowywania potrawy.

B Nalezy upewni¢ sie, ze przygotowywana zywno$é nie dotyka grzatek.

Akcesoria

Piekarnik dostarczany jest z kompletem pasujacych akcesoriow:

Taca metalowa (10):

Taca metalowa jest pokryta warstwa zapobiegajaca przywieraniu (emalia), dzigki czemu jej czyszczenie
jest bardzo tatwe.

Taca metalowa stuzy do przygotowywania ciast, makaronéw, pieczywa i sufletéw oraz do przyrumieni-
ania.

Grill (11

Grill stuzy do przygotowywania ryb, miesa i drobiu. PoniewaZz powierzchnia kontaktu jest niewielka,
produkty sa opiekane réwnomiernie z obu stron. Nadmiar ttuszczu $cieka, dzigki czemu przygotowywane
potrawy zawieraja mniej ttuszczu.

1 Umiescic¢ tace metalowa (10) pod grillem i nala¢ na nig nieco goracej wody. (rys. 2).

5" UWAGA: Podczas pracy grilla drzwiczki powinny pozostaé otwarte (rys. 3) .
Uchwyt do wyjmowania tac (12):
Uchwyt (12) stuzy do wyjmowania tacy metalowej i grilla.
Rozen (13):
Rozen stuzy do pieczenia migsa i drobiu poprzez obracanie produktéw wokét zrédta ciepta.
1 Zatozy¢ migso lub dréb na rozen, mocujac za pomoca zaciskow (rys. 4). Nalezy upewni¢ sig, ze
. mieso nie dotyka grzatek, a rozen obraca si¢ rownomiernie.
1) W przypadku przygotowywania drobiu nalezy zamocowac nozki i piersi za pomocq patyczkow
koktajlowych, tak aby nie blokowaty obracania sie rozna.

2 Aby umiesci¢ rozen w urzadzeniu, nalezy wiozy¢ jego zwezajacy sig koniec do okragtego elementu
po prawej stronie piekarnika. Nastepnie przesuna¢ lewy koniec rozna do dotu, wyrownujac waski
rowek rozna z wyztobieniem znajdujacym sie po jego lewej stronie xxx (rys. 5).

3 Umiesci¢ tace metalowa pod roznem, aby zapobiec kapaniu ttuszczu na grzatki.

B UWAGA: Podczas pracy rozna drzwiczki piekarnika powinny pozostac otwarte.
Uchwyt do wyjmowania rozna (14):
4 Po zakonczeniu pieczenia nalezy wyja¢ rozen za pomocg uchwytu (14) (rys. 6).
Taca na okruchy (15):
B Podczas pracy urzgqdzenia taca na okruchy powinna ZAWSZE znajdowac sie pod grzatkami dolnymi
s. 7).

Taca na $ciekajacy ttuszcz (16):
Taca na $ciekajacy tluszcz powinna by¢ stosowana podczas pieczenia migsa i ryb.

1 Nala¢ niewielkg ilo$¢ goracej wody na tace metalowg (10) i zatozy¢ tace na Sciekajacy ttuszcz w taki
sposob, aby dwa uchwyty boczne byly skierowane do dotu (rys. 8).
Mieso lub ryby utozy¢ bezposrednio na tacy. Wybrac grzatki gérne i dolne. Po upfywie potowy czasu
nalezy odwrécic przygotowywane produkty na drugq strone.

4 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Przed rozpoczeciem czyszczenia wyjac¢ wtyczke z gniazda zasilania i pozostawi¢ urzadzenie do
ostygnigcia.

N

Czas gotowapia . . - " 2 Nalezy uwazac, aby drzwiczki nie zostaly ochlapane woda, kiedy sg jeszcze gorace.
1 Aby wiaczy¢ piekarnik, nalezy najpierw ustawi¢ czas pracy za pomoca zegara (4). Maksymalny czas 3 Nie nalezy uzywac zracych $rodkow chemicznych ani szorstkich sciereczek, ktére moga uszkodzi¢
pracy wynosi 60 minut (120 minut w modelu HO6026). elementy kuchenki.
2 Obréci¢ regulator zegara do potozenia odpowiadajacego wybranemu czasowi pracy. Jezeli 4 Umyé wszystkie akcesoria woda z mydiem lub w zmywarce.
urzadzenie ma pracowac krocej niz przez 25 minut, nalezy ustawi¢ regulator na 60 minut, a 5 Szklane drzwiczki umy¢ woda z mydtem, a przed nastepnym wigczeniem urzadzenia upewnic sie,
nastepnie obroci¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara az do wybranego czasu. Ze sa catkowicie suche.
3 gaﬁupgitzeewsgo nagrzania piekarnika nalezy po prostu doda¢ czas wstepnego nagrzewania do 6 Wytrzeé wewnetrzne i zewnetrzne $cianki piekarnika wilgotna ciereczka.
SLOVENCINA sk
1 DOLEZITE «  Nevkladajte hlinikovu foliu pod spotrebié, aby ste ochranili pracovni dosku ani medzi vykurovacie
+ Pred prvym pouzitim vasej riry si preditajte tento navod. Clénky alebo na vonkajsie steny alebo Casti spotrebica. Ak tak urobite, riskujete vazne poskodenie
* Nezapinajte ju predtym, ako si neskontrolujete, ¢i napétie u vés doma sihlasi s napétim uvedenym fungovania rury alebo poskodenie pracovnej dosky. o | o
na typovom $titku riiry. « Tento spotrebi¢ je urceny vyluéne na pouZzitie v domacnosti. Akékolvek nevhodné pouzitie alebo
+ Skontrolujte, ¢ je elektrick uvka vyb 4 vhodnym u pouZitie nezodpovedajtice pokynom bude viest’ k zruSeniu zaruky a zodpovednosti vyrobcu.
* Dajte pozor aby sa ele{«ncky kabe/ nedofykal horucich Casti rary. DOLEZITE!! Ak si Zelate pristroj odstrénit’, NIKDY ho nevyhadzujte do odpadu.
* Z vnitornej alebo ) strany 0 vSetok material pouzity na ochranu pocas Odneste ho na najblizsie MIESTO ZBERU alebo do centra zberu odpadkov.
prepravy alebo na padporu predaja ako sti papierové alebo plastové sacky, plastové félie, kartény a Pomoézete tym Zivotnému prostrediu.
nélepky. —
+ zariadenie poloZte na rovny povrch odolny voci teplu (priblizne 90°). P
* Rdru nesmiete zapustit’ alebo namontovat’ do vniitra skriniek. Otvory ventilacie riry nesmu byt’ 2 HLAVNE CASTI
upchaté. Uistite sa, Ze ventilacia je dostatocna. 1 Regulator teploty
. Na otvorene sklenené dvierka neukladajte Ziadne predmety. 2 Prepinac elementov
. nec jte tenkou foliou, aby ste nezasahovali do prevadzky termostatu. 3 Regulator vyberu funkcie (iba pre model HO6026)
. Udrzujte mlmo dosahu deti. 4 Casovac
+ Pouzivajte iba originélne prislusenstvo, ktoré je dodavané s rirou. 5 Kontrolka
+ Ak nebudete zariadenie dlh$i ¢as pouzivat’ odpojte ho zo zdroja elektrickej energie. 6 Rukovét’ dvierok o
Do riiry NIKDY nedavajte Zivé zvierats. ) ) _ z ,‘_%f’r;}a, podnosu 13 (Model HO6026 ma aj 4 vySk)
Ak je kabel poskodeny, musite ho dat’ vymenit’ v autorizovanom technickom servisnom centre aby 9 Dolny ohrievaci element

ste predisli nebezpecenstvu, pretoze na opravu st potrebné Specialne nastroje.

Toto zariadenie nie je uréené na pouzivanie osobami (vratane deti) so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo mentéalnymi schopnost'ami, alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti bez dozoru alebo bez
predchadzajiceho vysvetlenia ohfadom pouZitia zariadenia osobou, ktoré je zodpovedna za ich
bezpecnost'.

Deti by ste mali mat’ pod dozorom, aby ste sa uistili, Ze sa so zariadenim nehraju.

Aby ste predisli nebezpecenstvu poranenia a popalenia, nedotykajte sa pocas prevadzky vonkajsej
strany rary. VZdy pouZivajte kuchynské latky alebo rukavice.

Ak je rira hortca, dévajte pri odstrafiovani podnosov, grilu alebo razriov pozor. PouZivajte dodané
rukovéte, rukavice alebo vhodné kuchynské latky.

Nepouzivajte spotrebic, ak spadol a ma viditelné poskodenie, alebo nefunguje spravne. V takomto
pripade musi byt’ spotrebi¢ zaslany do najblizSieho Autorizovaného technického servisu, aby sa
predislo pripadnému nebezpecenstvu.

@ Tento elektricky spotrebi¢ pracuje pri vysokych teplotach, ktoré mézu sposobit’

popaleniny. Nedotykajte sa kovovych Casti skla.
Ak je spotrebi¢ v prevadzke, dvierka a vonkaj$i povrch dosahuju vysoké teploty.
Pouzivajte rukovdte a uchytky. Ak je to potrebné, pouZivajte rukavice.
Ak ktorékolvek ¢ast’ spotrebica zacne horiet’, nikdy sa nepokusajte uhasit' ju vodou. Uhaste plamene
pomocou vihkej handry. Odpojte spotrebic zo siete a dvierka neotvarajte.
Neskladujte horfavé predmety v blizkosti alebo pod miestom, kde je spotrebic¢ nain$talovany.
NepouZivajte spotrebi¢ pod predmetmi upevnenymi na stene, ako st police, alebo v blizkosti
horfavych predmetov, ako st zavesy, rolety, tapety, atd.
Nikdy nevkladajte do vnitra spotrebica papier, kartén alebo plastové predmety a nikdy nedévajte
Ziadne predmety na vrch spotrebica (kuchynsky riad, rosty, rézne predmety, a pod.).

RO

10 Plech na pecenie
11 Gril
12 Rukovét’ na vyberanie podnosov
13 Ihlica na opekanie so svorkami na drzanie
14 Rukovét’ na vyberanie ihlice
15 Podnos na omrvinky
16 Podnos na $t'avu z mésa
OBSLUHA
Pred prvym pouzitim zapnite rdru na priblizne 15 minut s otvorenymi dvierkami, aby sa
ohrievacie elementy zbavili neZzelaného zapachu z tovarne. Urobite to tak, Zze nastavite
regulator teploty (1) do maximalnej polohy, prepina¢ elementov (2) na najvyssiu a najnizsiu
polohu a ¢asovac (4) na 15 minut.
V3etko prislu§enstvo umyte horticou vodou so saponatom alebo v umyvacke na riad.
Pomocou tejto rury mozete piect’, opekat’, opekat’ na ihlici, zohrievat’ a grilovat’.
Ak chcete ruru spustit’, musite pomocou ¢asovaca vybrat’ dobu varenia (4).
Rezim ohrevu
1 Otocenim regulatora elementov (2) sprava dolava vyberte typ pripravy, v zavislosti od
funkcii rary:
Off (vypnuté)
5 Horny ohrev. V prevadzke je gril a vysiela teplo smerom dole (opekanie, gril).
= Dolny ohrev. Vysiela teplo smerom hore.

=) Horny a dolny ohrev. V prevadzke su horné aj dolné elementy (pecenie, ohrev).

ENAIN)

Pomocou regulatora (3) vyberte funkciu teplovzdusného ohrevu/razia.
Tato moznost’ je dostupna iba pre model HO6026.
MozZete si vybrat’ jednu z nasledovnych moznosti:

« Teplovzdudny ohrev. Zapne sa ventiltor, ktory rovnomerne rozvadza teplo a tym skracuje dobu

pripravy jedla.

« RaZef. Za¢ne sa otacat’ razefi s pokrmom.

« Teplovzdusny ohrev + razefi
Vorlba teploty
Vyberte pozadovanu teplotu ohrevu v zavislosti od druhu jedla, ktoré budete pripravovat’. Teplo-
tu moZete nastavit’ od 0° do 250°. Urobite to tak, Ze budete regulator teploty (1) otacat’ dovtedy,
kym nebude ryska na regulatore otoena oproti pozadovanej teplote (obr. 1).
Doba pripravy

1 Rdru uvediete do ¢innosti nastavenim doby pripravy ¢asovym spinacom (4). Maximalna
doba pripravy je 60 minut. (pre model HO6026 az 120 minut).
Otacajte regulatorom teploty, kym nebude ryska na regulatore ukazovat na pozadovanu
dobu pripravy. Ak chcete nastavit' dobu pripravy krat$iu ako 25 minut, otoéte najskor
reguladtorom na 60 minut. PoZzadovany ¢as potom nastavite otaGanim regulatora proti
smeru hodinovych ruciciek.
Ak chcete raru predhriat, jednoducho dobu pripravy predizte o pozadovanou dobu
predhrievania.
Rozsvieti sa kontrolka (5) a rura sa uvedie do ¢innosti.
Regulator doby pripravy sa otaca proti smeru hodinovych ruiciek, az kym nedosiahne
polohu 0. Potom sa rara automatlcky vypne a zaznie upozorfiovaci tén. Casovy spinad
pracuje este chvilu po vypnuti riry, takze mozete pocut’ zvuk tikania.
Ak si prejete ¢innost’ rury ukongit’ eSte pred uplynutim nastavené doby pripravy, otocte
regulator doby pripravy (4) do polohy 0.
Poloha plechov
Rura umoziiuje vybrat’ réznu vy$ku umiestnenia plechu a tym dosiahnut’ optimaine podmienky
na pripravu jednotlivych pokrmov.
55" Nedovolte, aby sa pripravovany pokrm dotykal vykurovacich elementov.
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1 Pod rost umiestnite plech na pecenie (10) a nalejte dori trochu hortcej vody. (Obr. 2).
=" POZNAMKA: Pocas pripravy na roste nechajte dvierka otvorené (Obr. 3).
Rukovat' na vyberanie podnosov (12):
Pomocou rukovéte (12) mozZete vyberat’ plech na pecenie alebo rost.
Razen (13)
Razeri sa pouziva na opekanie masa a hydiny - to sa pocas pripravy ota¢a pod tepelnym zdro-
jom.
1 Napichnite méso a hydinu na grilovaciu ihlu a zabezpeéte ho pomocou svoriek (obr.
4).Davajte pozor na to, aby sa méso nedotykalo ohrievacich elementov, a aby sa ihla

rrlynulo otacala.

0]

1) Pri peéeni hydiny na razni zafixujte nohy a prsia Spajdiou, aby pocas pecenia
nedochadzalo k nerovnomernému otacaniu.

2 Pri instalovani ihly do rury vioZte Spicaty koniec raziia do kruhového prvku v pravej Casti
rury. Potom vloZte lavy koniec raziia — musi smerovat’ dole a Uzka drazka v razni musi byt’
naproti drazke v lavej Casti rury (obr. 5).

3 Pod razeri umiestnite plech na pecenie, aby ste zabranili odkvapkavaniu tuku a St'avy na
ohrevr:X element.

55" POZNAMKA: Pri peceni na razni nechajte dvierka riry otvorené.

Rukovat' na vyberanie ihlice (14):

4 Po skonceni pecenia na razni mozete razeri vybrat' pomocou rukovate (14) (obr. 6).

Podnos na omrvinky (15):

§Z Pri pouzivani riry musi VZDY byt’ na svojom mieste, pod dolnym ohrievacim elementom,
podnos na omrvinky (obr. 7).

Podnos na $t'avu z mésa (16):

Tento podnos je uréeny na pripravu masovych a rybich pokrmov.

1 Do podnosu na st'avu (10) nalejte trochu horucej vody. Umiestnite ho tak, aby jeho bo¢né
Casti smerovali dole (obr. 8).

2 Maso alebo rybu dajte priamo do podnosu. Vyberte horny aj doiny ohrev. Po uplynuti
polovice doby pripravy pokrm obrat'te.

4 CISTENIE A UDRZBA

Prislusenstvo 1 Pred Gistenim spotrebi¢ vzdy odpojte z elektrickej siete a nechajte vychladnut'.
Vase rura je vybavena kompletnou sadou praktického prislusenstva: 2 Daijte pozor, aby horlce dvierka nepri$li do kontaktu s vodou.
Plech na pecenie (10): 3 Nepouzivajte agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky a pomécky. Mohlo by déjst’
Plech ma neprifnavl povrchovu tpravu (smaltovu), ktora velmi ufahéuje jeho Eistenie. k poSkodeniu sucasti rury.
Plech mozete pouzivat' na peceni kolacov, pripravu cestovin, peciva, suflé a na opekanie. 4 Vsetko prisluSenstvo umyte horticou vodou so saponatom alebo v umyvacke na riad.
Gril (11): 5 Sklenené dvierka umyte vodou s pripravkom na Cistenie a ruru opéat' pouzivajte az po jej
Na roste mézete pripravovat’ ryby, maso a hydinu. Pomocou rostu mézete dosiahnut’ rovhomer- uplnom uschnuti.
né prepecenie pokrmu z oboch stran. Z pokrmu odkvapkava prebyto¢ny tuk, takZe tento sposob 6 VnutrajSok a vonkajSok rury méZete utriet’ vihkou latkou.
pripravy je vhodny na nizkokaloricku diétu.

MAGYAR hu
1 FONTOS 8 Felsé fiitéelem

A siit6 vétele elétt fig olvassa el az alébbi utasitasokat. 9 Alsé fiitéelem

Ellenérizze, hogy a hélozati feszultseg megfelel a késziilék tipusanak.
Gybz6djon meg rola, hogy a dugaszolbaljzat rendelkezik a feleld foldeléssel.

Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen hozza a s(td forro részeihez.

Tavolitsa el az dsszes, a szallitaskor vagy a b ben hasznélt védé , példaul a papir
vagy miianyag tasakokat, miianyag lapokat, a késziilék kiilsé vagy belsé oldalén 1év6 kartonpapirt és
matricéakat.

+ Tegye a késziiléket vizszintes, egyenletes, h6allé (kbzel 90°) felliletre.

A sitét tilos szekrénybe siillyeszteni vagy helyezni. A siité szell6zényilasait tilos eltakarni. Biztositsa
a megfelel6 szell6zést.

A nyitott (ivegajtéra ne he/yezzen semml/yen targyat.

Ne helyezzen alufoliat a ) mert az rhatja a termosztat
Gyermek kezébe nem keriilhet!

Csak a slit6héz mellékelt eredeti alkatrészeket hasznalja.

Huzza ki a késziilék dugaszat a csatlakozoéaljzatbdl, ha hosszabb ideig nem hasznélja azt.

SOHA ne helyezzen éI6 allatot a stitébe.

Mivel a hajlékony tépvezeték cseréje speciélis szakértelmet és szerszamokat igényel, ezért annak
megrongalodéasa esetén a cserét hivatalos szervizben kell vegezm
A fizikai, érzékszervi vagy mentalis é korlatozott is),
illetve a késziilék hasznalatat nem ismerck kizarélag a b/zlonsagukert fe/elos szemely fe/ugyelete me//ett
hasznalhatjak a keszuleket

¢« Ak em ja

Az égési sériilések veszelye m/att soha ne érintse meg a mikédésben lévé siité burkolatat. Mindig
hasznéljon kesztylit vagy konyharuhat.

A télcak, a racs vagy nyars eltavolitisa soran mindig legyen 6vatos. Hasznélja a mellékelt
fogantyukat, kesztyit vagy megfelelé konyharuhat.

Ne hasznélja a késziiléket, ha leesett, lathaté sériilések vannak rajta, vagy nem mikodik
megfelel6en. Ebben az esetben a késziiléket az esetleges veszélyek elkeriilése érdekében el kell
juttatni a legkdzelebbi hivatalos technika szervizszolgélathoz.

Ez az elektromos készlilék olyan magas hémérsékleten lizemel, mely égési
sériiléseket okozhat. Ne érintse meg a fém részeket vagy az liveget.
Az ajto és a kiilsé feliilet rendkiviil felforrésodhat a késziilék hasznalata kézben.
Hasznélja a fogantytkat és a véalasztokat. Sziikség esetén hasznaljon kesztyit.
ha a termék barmely része is kigyulladna, soha ne prébalia meg vizzel eloltani. Csapkodja el a
langokat egy nedves ruhaval. Hizza le a késztiléket az elektromos héalézatrol, és ne nyissa ki az ajtét.
Ne téroljon gyulékony termékeket a késziilék mellett vagy alatt.
Soha ne lizemeltesse a késziiléket falra szerelt butorok, polcok vagy olyan gyulékony anyagok
mellett, mint pl. redény, fiiggény, tapéta stb.
Soha ne helyezzen papirt, kartont vagy miianyagot a késziilék beljesébe, és ne tegyen ra semmit (pl.
konyhai eszkbzoket, racsot, targyakat sth).

k (bel

+ Sohane tegyen alumi Oliat a késziilék alé a ére, vagy a flitbelemek kézé, vagy
a belsé falak és az elemek k6zé. Ha igy tesz, sulyosan karos:lhatja a slité miikodését vagy a
munkapad épségét.

Mi

Ez a készilék otthoni hasznélatra lett tervezve. pr ionali:
felhasznalas, mely nem az utmutatasok szerint térténik, erveny[e/emtl a garanciat és a gyarto
felel6sségét.
FONTOS!! Amennyiben mar nincs szuksege a keszu/ekre SOHA ne dobja azt a
héztartasi hulladékba. A késziilék szak Sben keresse fel
a legkozelebbi HULLADEKHASZNOS/TASSAL FOGLALKOZO SZOLGALTATOT.
— llyen médon is hozzéjarulhat kérnyezete megévasahoz.

2 FO ALKOTORESZEK

1 Ho6mérséklet-valaszté gomb

2 Flitéegység valaszté gomb

3 Funkciévélaszté gomb (csak a HO6026 modell esetén)

4 Idézité

5 Jelzéfény

6 Ajto fogantyuja

7 Talca poziciok 1-3 (a HO6026 modell egy 4. pozicioval is rendelkezik)
Grillracs (11):

A grillracsot hal, hus vagy szarnyas grillezéséhez ajanljuk. A grillracs kis fellilete biztositja az
étel egyenletes siitését. A felesleges zsiradék lecsdpdg, és igy hozzajarul a zsirszegény étrend-
hez.

1 Helyezze a fém talcat (10) a grillracs ala, és 6ntson ra egy kevés forro vizet. (2. abra).

55" Megjegyzés: A grillracs hasznélata kbzben hagyja nyitva az ajtét (3. abra).

Fogantyu a talcak eltavolitasahoz (12):

A fém talca és a grillracs eltavolitdsahoz hasznalja a fogantyut (12).

Nyars (13):

A nyars husok és szarnyas sitésére valod. Sutés kdzben az ételt a hé igy egyenletesen éri.

1 Helyezze fel a hust vagy a szarnyast a nyarsra, és rogzitse a kapcsokkal (4. abra) . Mindig
ugyeljen arra, hogy az étel ne érjen hozzd a fiitéelemekhez, és hogy a nyars
akadalymentesen forogjon.

Szarnyas siitésekor régzitse a combokat és szarnyakat hustiivel, gy azok ne
kadalyozzak a forgast.

2 A nyars a sitébe valé behelyezéséhez illessze a nyars hegyes végét

bal oldalan lévé horonyba (5. abra).
3 Helyezze a fém talcat a nyars ala, hogy a zsiradék vagy s
flitbelemekre.

5" Megjegyzés: A nyars hasznalata kbzben hagyja nyitva az aj
Fogantyu a nyars eltavolitasahoz (14):

4 Asités végeztével a fogantytval (14) vegye ki a nyars

Morzsatalca (15):

8" A sttt MINDIG az alsé fiitéelem alé helyezett mo,
Csepegtetd talca (16):
A csepegtet6 talcat hus és halételek siitésekor haszn:

1 Ontson egy kevés forro vizet a fém talcaba (10), €
hogy a két oldalso fiil lefele nézzen (8. abyq).

2 Helyezze a hist vagy a halat kdzvef

flitegységet. A siitési idé felénél ford

4 TISZTITAS ES KARBANTARTA

1 Tisztitas el6tt huzza ki a készllék dugasz: késziilék lehdl.

gtetd talcat,

a fes6 vagy az alsé

10 Fém télca
11 Grillrdcs
12 Fogantyu a télcak eltavolitaséhoz
13 GrillezOnyars régzitéelemekkel
14 Fogantyu a nyars eltavolitasahoz
15 Morzsatélca
16 Csepegtetd talca
3 MUKODTETES
A késziilék elsé hasznalata el6tt kapcsolja be a siit6t nyitott ajtéval korilbelll 15 percre,
hogy a flitéelemek kellemetlen szaga megszinjoén. Ehhez allitsa a hémérsékletvalasztd
gombot (1) a maximum allasba, majd a fitéegység valaszté gombot (2) a fels6 és alsé
allasba, illetve az idézitét (4) 15 percre.
2 Az alkatrészeket mossa meg forrd, mosogatoszeres vizzel vagy mosogatogéppel.
A sttével stésre, piritdsra, rabléhus és melegszendvics készitésére, melegitésre és grillezésre
van lehetéség.
3 A siit6 bekapcsolasahoz ki kell valasztania a stitési idét az idézitével (4).
Melegitési méd
1 Valassza ki a sltési modot a flitéegység valaszté gombbal (2) jobbrdl balra haladva, a siité
funkciotol fliggéen:
0 Ki
]} Felso flitdegység. A grillsiité lefele sugarozza a hét (piritas, grillezés).
= Also fiitéegység. A grillsiité felfele sugarozza a hét.
=} Fels6 és also flitdegység. A felsé és also flitéegység egyszerre miikodik (siités,
melegités).
A légkeverés / siités funkcio kivalasztasa a funkciovalaszté gombbal (3).
Az opci6 csak a HO6026 modell esetén érhetd el.
A kovetkez6 lehetéségek kozil valaszthat:
+ Konvektor. A ventilator miikddésbe 1ép, és a h6t egyenletesen oszlatja el, igy az étel gy
elkészil.
« Nyars. A nyars forogni kezd, és az étel elkezd siilni.
« Konvektor + nyars.
Hoémérséklet-valaszto
Valassza ki az elkésziteni kivant ételnek megfelelé hémérsékletet. A hémérs
kozott allithato be. Ehhez forditsa el a hémérsékletvalaszté gombot (1) gy, ho
jelolés a kivant hémérséklettel egy vonalban legyen (1. abra).
Siitési idé
1 Asité bekapcsolasahoz be kell dllitania a sitési id6t az idézitével (4).
id6 60 perc. (A HO6026 modell esetében a sitési idé 120 perc).
2 Forgassa el az idézit6t ugy, hogy a jelolés a kiva
Amennyiben 25 percnél révidebb ideig szeretné miil
60 percig, majd az éramutato jarasaval ellentétes ir?
a kivant idét.
3 Ha el6 szeretné melegiteni a siitét, egyszer(ie
slitési id6hoz.
4 Ajelzéfény (5) kigyullad, és a stté miikodésh
5 Azid6zit6 az dramutaté jarasaval ellentétes ird
automatikusan kikapcsol, és egy fig:
letelte utdn még par masodpercig
6 Ha a bedllitott idS letelte eltt ki szer i a az idozit6t (4) 0 allasba.
A talca allasa
A siité talcaja az elkészitendd ét;
8 Mindig (gyeljen arra, hog,
Tartozekok

3sa vnssza allitsa be

melegités] tervezett

~Zit6 a beéllltott idé

Fém télca (10):
A fém talca egy tapad
A fém talcat sttel é €séhez és piritdshoz hasznalja.

&s vizzel vagy mosogatégépben tisztitsa.
vizzel tisztitsa. A siité bekapcsolasakor az ajtonak teliesen

G és, kulso burkolatat nedves torlokendovel torolje le.

LELOSEGI NYILATKOZA

mint a termék forgalmazéja kuelentl hogy a termék a 79/1997. (X11.31.) IKIM ren-
el.”

zliltség: 230 V.
sitmeny: HOB019: 1.500 W/ HO6026: 2.000 W
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HTM Nemzetkozi Kereskedelmi Kit.

1046 Budapest, Kiss Erné u. 3.

x: (1) 369-0403

(1) 370-4074

(1) 370-1041

GARANCIAFELTETELEK

A garancia minden gyartdsi vagy anyaghibabol eredé mikodési rendellenességgel
kapcsolatban egy év.

A jotallas nem terjed ki a helytelen hasznalatbdl eredd hibakra.

A garancia nem érvényes, ha az Uzletben nem teliesen vagy helyteleniil toltotték ki ill.
pecsételték le a garanciajegyet.

Nem vonatkozik a garancia az olyan karosodasokra, amelyek a helytelen hasznalatbdl vagy
szallitasbol erednek. Ez olyan esetekre is érvényes, amikor a késziiléket nem megfeleld
foldelésti dugaljhoz csatlakoztattak.

Ugyancsak érvénytelen a garancia, ha a késziiléket illetéktelen (hozza nem értd személy)
probalja javitani, aki nem tartozik a vevészolgalathoz vagy hivatalos szervizhez.

A meghibasodott késziiléket — beleértve a halozati csatlakozo vezetéket is — csak szakember,
szerviz javithatja.
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1 BAXHO
+  [podememe mesu uHcmp)
* He eknwoygalime npedu 0a

cnenadam.

+ Yeepeme ce, ye KOHMakmbm e CH; T100x005U0 3a3emsasaHe.

« [loepuxeme ce 3axpaHeawusm kaben da He Aokocea copewume yacmu om ¢hypHama.

+ OmcmpaHeme om ebHWHama cmpaHa U Om ebmpewHocmma Ha ypeda 6CUdKU enemeHmu,
u3non3eaHu 3a npednassaxe o epeme Ha mp 0 UM 3a | npomMoyuU, kKamo
HanpuMep, XapMUeHU Ujiu aCMMacosu mop6u, MIacmMacoso (oo, KAPMOH U CIMUKEPU.

+ [locmaseme ypeda ebpXxy pasHa MogbLPXHOCM, ycmoliyuea Ha monnuHa (00 90°).

+ QypHama He mpsibea Oa 6bde eecpaxdaHa UMU MOHMUPaHa 6 Wkachose. BeHmunayuoHHuUme
omeopu Ha ¢hypHama He mpsibea 0a 6b0am npenpeygaHu. Ysepeme ce, e umMa docmambyHa
8eHmunayusl.

+ He nocmassiime npedmemu bpXy CmbkiieHama epama, K02amo e 0meopeHa.

+ He nokpusaiime ebmpewHocmma ¢ MbHKo ¢ponuo, 3a Oa npedomepamume HapywasaHe
pabomama Ha mepmocmama.

. ,L'lpbmme ypeda Baneqe om deya.

o War camo o, aKcecoapu npedc

« Uskmoyeme d:ypHama Kozamo Hama da ce u3non3ea 3a Obiibe nepuob om speme

HUWKOIA He nocmassiime xueu XusomHu 866 hypHama.

* Ako ebekasusim 3axpaHeauy kaben 6b0e nospedeH, 3a da ce npedomepamsm puckose, moli mpsibea
da ce nodmMeHU om omopu3upaH cepeu3 Ha pou3sodumestsi, Ml kamo ca Heobxodumu creyuanHu
UHCMpPYMEHMU.

« Tosu yped He e nodxodsuw 3a ynompeba om nuya ¢ cbusuyecku, u
8B3MOXHOCMU (8K/TIOYUMeNHO Oeya) HEOMUMHU U He2paMOMHU /lUYa, 0C8EH ako He ca
Habl0dagaHu unu UHCMPYKMUPaHU 3a u3nonssaHe Ha ypeda om suyemo, 0maoeapawo 3a
msaxHama 6e3onacHocm.

+ [leyama mpsi6ea da ce Ha6modaeam u 0a He um ce no3eonsea da cu uapaﬂm c ypeda

e oc

Ccu 8 cepaus.
lemo Ha ¢pypHama u moea & doma eu

+ 3anpedc D uu yacm
Ha pypHama, kozamo ms paGomu Buwaeu usnonseatime pbKaeuuu 3a d)ypHa UITU KyXHEHCKU
Kbpl'lu

. ] Ko2amo , epuna unu wuwa, ako ¢hypHama e 2opeuja.
War (ime npec pb unu nodxXo0aWU KyXHEHCKU Kbpru.

+ He usnonseaiime ypeda, ako e 6un usnyckaH U uma euduma nospeda unu ako He (hyHKUUOHUPa
npasusHo. lMpu nodobex cnyvali ypedbm mpsbea da ce usnpamu 00 Hal-61u3Kus omopusupaH
Cepeu3 3a mexHUYecKko obcryxeare, 3a da ce usbeeHe kakbemo u 0a 6usio Puck.

To3u enekmpuyecku yped pabomu rpu 8UCOKU memnepamypu, Koemo mMoxe 0a
npuYuHU u3eapsiHus. He dokocealime MmemanHume yacmu unu CMbKIOMO.
Bpamama u ebHwHama nogbpxHocm mozam da ce Hazpesm Ao 8ucoka
memnepamypa, kozamo ypedsm pabomu.

WU3nonssatime dpbxkume u peeynamopume. M3nonssalime pbkasuyu, ako e
Heobxodumo.

+ Ako yacmu om npodykma 6v0am obxsaHama Om nnaMbyu, HUKO2a He onumealime da 2acume
02bHs ¢ 800a. 3azaceme nnambyume ¢ MOMOWMA Ha 8naxHa Kbpna. sknioyeme ypeda om

UHe ¢

+ He cbxparsgatme sananumu npodykmu 8 67u3ocm 00 unu 0O KOHCMPYKYUAMA, BBPXY KOAMO &
nocmaseH ypeda.

* Hukoea He pabomeme c ypeda nod cmeHHa KOHCMPYKUUS, KoMriekm paghmose unu 8 6nuzocm 00

Kamo Hanpumep, wopu, 3agecu, manemu u op.

+ Hukoza He nocmaesiime xapmus, KapmOH UnU NIacMMAca @ ypeda U He MoCMaBALIMme HULLO EbXy
Heeo (npubopu, ckapu, npedmemu u dp.)

* He nocmassiime anymuHuego ¢honuo nod ypeda 3a 3awuma Ha pabomHama nMO8bLPXHOCM UNMU
Mex0y HazpeeameiHume eieMeHmu, U 8 KOHMaKM ¢ 6bMPeWHUMe CMeHU uiu eneMeHmu. Ako
Hanpasume moea, Bue puckyeame cepuo3Ho da nospedume ypHama unu pabomHama
108bPXHOCM.

+ To3u yped e npedHa3HayeH u3k4umesHo 3a domatuHa ynompeba. - Besika HerpasunHa ynompeba
unu ynompeba, Komo He e cbobpaseHa ¢ UHCMpyKuuume, we doeede 0o OMMsIHa Ha 2apaHyusma
U OM20680PHOCMMA Ha MPOU3BOOUMens.

BAXKHO!! lNpu 6pakysaHe Ha ypeda, HUKOIA He 2o usxevpnsiime e kogpama 3a

6oknyk. OmHeceme 20 & Hal-6nuskusi [TYHKT 3A CbBUPAHE Ha emopu4Hu

cyposuHu. [yHKm 3a mopuyHa obpabomka. Taka we noMozHeme 3a ona3eaHe Ha
— oKonHama cpeda.

2 OCHOBHM KOMMNOHEHTU
1 Peaynamop Ha memnepamypama
2 Knroy 3a KOHMpPOn Ha eneMeHmume

Koy 3a uzbop Ha ¢pyHkyusi (camo 3a moden HO6026)
Tativep
CsemiuHeH uHOUKamop
[Apbxka
Bucoy4uHu Ha ma6nume 1-3 (uma 4ma suco4yuHa e moden HO6026)
lopeH HazpesamesneH enemeHm
[oneH HazpeeameneH enemeHm
10 Memanxa masuyka
1 Mpun

12 Pwvkoxeamka 3a useaxdaHe Ha masume

13 Wuw 3a neyeHe ¢ dbpxawju WUNKU

14 Pwvkoxeamka 3a useaxdaHe Ha wuwa

15 Tasuuka 3a mpoxu

16 Tasuyka 3a Kanku
3 EKCMNNOATAUMUA
Mpeau pa v3nonaeate 3a MbPBM NbT, BKIKOYETE (hypHaTa ¢ OTBOpPeHa BpaTa 3a okomno 15
MUHYTW, Ti1 KaTO OT HarpeBaTerHNA eNleMEHT MOXe Aa Ce OTAENM HEMpUATHa MUPM3Ma.
3a fga HanpaBuTe TOBa, 3aAaiiTe MakcMmanHa TemnepaTtypa OT CeNnekTopHus kniod (1),
CENEKTOPHWS KoY 3a 136op Ha enemMeHT (2) Ha ropHa W AonHa No3nuusa 1 Ha Tanmepa (4)
3a 15 MuHyTH.

2 V3MuitTe BCUYKM akcecoapy C ToMna BoAa W canyH UNu B MUSIIHA MaLUMHa.
C Ta3un cypHa MoXeTe Aia neyeTe, obxappare, NeveTe Ha LML, HarpsiBaTe, npenuyate xnsa6
3a caHABWYM 1 A n3nonaearte rpuna.

3 3a fa HacTpouTe (pypHaTa, Tpsibea Aa nsbepeTte Bpeme 3a NMPUroTBSIHE, KaTo M3Non3eare

Tanmepa (4).

Pexum HarpsiBaHe

1 WasnonagaiTe BMAa roTBeHe KaTo 3aBbPTUTE CENEKTOPHUS KITloY 3a U3GOp Ha enemeHT (2)
OT [IICHO Ha NABO B 3aBMCMMOCT OT (hyHKUMUTE Ha chypHaTa:

0 Wakn
(] HarpsiBaHe oTrope. IpunbT paboTu u Harpsisa Hagony (o6xapsaHe, rpun).
= HarpsisaHe otaony. Harpsisa Harope.

= HarpsisaHe otrope v otaony. FOpPHUST W JONHUA enemeHT paboTsT (neyeHe, HarpsiBaHe).
U36upaHe Ha KOHBEKTOpPHaTa (PYHKUMA / NeYeHe ¢ npeMecTBaHe Ha
CerleKTOpHUA Kntod (3).
Taau onuus e BanuaHa camo 3a mogen HO6026.
MosxeTe fa nsbepete Mexay CrefHUTe onuun:
+ KoHBekTop. BeHTMnatopbT 3anousa 4a paGoTi U TONMMHAaTa ce pasnpeaesns PaBHOMEPHO,
XpaHaTa ce npuroTes no-6bp3o.

+ [leyeHe. LIMWbT 3a neyeHe 3ano4Ba Aa ce BbPTU XpaHaTa 1 T Ce NpUroTes.

+ KoHBekTOp + neveHe
WU360p Ha TemnepaTypa
M3GepeTe xenaHata TemnepaTypa B 3aBUCUMOCT OT TUNA Ha NPUroTBAHATa XpaHa.
TemnepatypaTta moxe Aa 6bae 3agageHa ot 0° go 250°. 3a fAa HanpasuTe TOBa, 3aBbpTETE
TemnepaTypHUSIT CENEKTOPEH Kitoy (1) AOKaTO MapKUpOBKaTa He Ce U3paBHM C UckaHaTa
Temnepatypa (dur.1).

Bpewme 3a rotBeHe
1 3apaHacTpouTe dhypHata, TpsiGBa Aa HaCTPOUTE BPEME 3a NPUroTBSIHe, KaTo 13nonasarte
Tamepa (4). MakcumanHoTo Bpeme e 60 MuHyTu. (fo 120 MuHyTH 3a Mmogen HO6026).

2 3aBbpTeTe KMioya 3a KOHTPON Ha BPEMETO, JOKaTO MapkMpoBKaTa My He Ce W3paBHU C
1CKaHOTO Bpeme 3a npuroTesiHe. AKo nckaTe Ja pabotute ¢ dypHaTa 3a no-manko ot 25
MUHYTW, 3aBbpTeTe kniova Ao 60 MUHYTM U cried ToBa o 3aBbpTeTe 0o6paTHO Ha
YacoBHMKOBATa CTpesika, [I0KaTo He CTUIHE [0 UCKaHOTO Bpeme.

Ako vickaTe Aa noarpeete dypHaTa, NpocTo AobGaBeTe HYXXHOTO BpEME 3a NOArpsiBaHe KbM
ToBa 3a roTBEHe.

WHpukaTopHaTa namna (5) ce BknoyBa 1 hypHaTa 3anoysa ga pabotu.

KoHTponbT 3a BpeMe ce MecTu 06paTHO Ha HaCoBHUKOBATa CTperka AoKaTo He JOCTUrHe
nonoxexue 0. Crief ToBa dypHaTa Ce W3KMIoYBa aBTOMATUYHO Ce YyBa 3BYKOB CUrHall.
TaiiMepbT Npogbkaea Aa paboTu 3a HSKOMKO CEKYHAM Criefl kaTo dypHaTa ce U3KMouM,
eT0 3alllo MOXe [1a YyBaTe TUKTaKaHe.

6 Ako uckaTe fa u3kniounTe bypHaTa mpeau u3bpaHoTo Bpeme, 3aBbpTETe Krioda Ha

Taimepa (4) B nonoxeHue 0.
MonoxeHune Ha Tabnute
dypHaTa Ma HSKOMKO Pa3NnyHK HUBa 3a NocTaBsHe Ha TabnuTe, 3a nocTuraHe Ha
ONTUMArHUTe YCNOBWA B 3aBUCMMOCT OT XpaHaTa, KOATO Ce NpUroTes.
BuHaru npegoTepaTaBaiTe AONMPAHETO Ha XpaHaTa C HarpeBaTeNHNTE enemMeHTy.
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MpucraBkun
Taan chypHa Ma MbJIeH KOMMIEKT OT aKcecoapu:
MeTanHa TaBuyka (10):
MertanHara TaBu4Kka e nokpuTa ¢ MaTepuarn, npeanassaly OT HaapackeaHe (emain), Taka ye e
MHOrO fiecHo a 6b/ie nouncTeaHa
WanonseaiTe MeTanHaTta TaBuyKa, 3a kelikoBe, nacta, xnsb, cydneta u 3a obxapsaHe.
Ipun (11):
W3anonassaiiTe rpuna 3a npuroTesHe Ha puba, Meco 1 NTuye Meco. Tbii kKaTo onopHaTa
NOBBLPXHOCT € Marka, XxpaHata Moxe Aa 6bJe NpUroTesiHa PaBHOMEPHO OT [1BETE CTPaHM.
[lo6aBbyHUs BEHTUNATOP MOXe @ OTCTPaHW MasHUHaTa 1 Aa JONpUHECe 3a CNa3BaHeTo Ha
[veTa C Manko MasHUHM.
1 lMocTaBeTe MeTanHata Tasuuyka (10) noa rpuna n naneinTe Marko ropella Boga BbpXy
Hero. (dur. 2).
=" 3abenexka: Ocmaseme spamama Ha ¢hypHama omeopeHa, 0okamo usron3same apusna
(Pue. 3).
PbkoxBaTka 3a usBaxgaHe Ha Tasute (12):
W3nonssaiTte pbkoxBaTkaTa (12), 3a Aa u3BaguTe MeTanHarta TaBa v rpuna.
LWnw 3a neveHe(13)
LWVWBT e 3a NeveHe Ha MECO W NTULIM OKOMO HarpeBaTenuTe
1 TMocTaBeTe MECOTO MNM NTULATA BbPXY LUMLLIA, KaTO M 3aXBaHeTe C NOMOLLTA Ha LUMAKUTE.
YBepeTe ce, Ye MeCOTO [OKOCBA HarpeBaTerHUTE EMEeMEHTU U Ye WUWBT Ce BbPTU
aBHOMEPHO (cbur.4).
Kozamo zomeume nmuve meco, ¢ukcupalme Kpakama u ebpdume ¢ KOKmeUsHu
KIeyKu, maka 4e ebpmsawomo dguxeHue da He 6b0e 8b3NPensamcmeaHo o epeme Ha
npoueca.

2 3apanoctaBuTe WA BbB hypHaTa, BKapaiTe 3a0CTPEHUAT My Kpail B KpbInvsi OTBOP B
[sicHaTa cTpaHa Ha cypHata. Crneq ToBa NeBUSIT My Kpail B Mocoka Haaony, kaTo ro
n3paBHWUTE C U3psi3aHuns xneb Ha Wwiwa ¢ xneba oT nsaBaTta cTpaHa Ha dypHaTa (cur.5).

3 MMocTaBeTe MeTanHaTa TaBuyKa Nof WLLIA, 3a Aa NPeaoTBPaTUTE HaKanBaHeTo Ha COKOBE
Y1 Ma3H1Ha BbPXY HArpeBaTenHTe enemeHTy.

55 3a6¢ : O 8p. Ha ¢hypHama omeopeHa, dokamo rnevyeme Ha wuul.
PbkoxBaTka 3a u3BaxaaHe Ha Lmwa (14):

4 B kpasi Ha neyeHeTo, n3BajeTe LuMLIa KaTo n3nonaearte pbkoxaartkarta (14) (cwur.6).
Tasuyka 3a Tpoxu (15):
B BUHAMN usnonseaiime cpypHama c rnocmaseHa maeudka 3a mpoxu nod AonHume

HaegpesameriHu enemeHmu (pue.7).

Tasuuka 3a oTuexaaHe(16):
TaBu4kaTa 3a OTLEXAaHe e MPOeKTUpaHa 3a NPUrOTBSIHE HA MECHM W PUGHU SCTUS.

1 Waneite marnko ropetua Bofa BbpXy MeTanHata Tasudka (10) n noctaBeTe TaBuukaTta 3a

oTuexaaHe, Taka Ye ABeTe CTpaHu Aa covaT Hagony (cwur.8).

MocTaBeTe MecoTo M pubaTta AMPEKTHO BbPXy TraBuukaTa 3a oTuexaaHe. W3bepete
HarpsiaHe oTrope 1 oTAoNy. B cpejata Ha BpeMeTo 3a NpUroTesiHe, 3aBbpTETE XpaHaTa.
4 TNOYUCTBAHE U NOAOPBXKA

W3knioyeTe ypesia OT KOHTaKTa U ro oCTaBeTe Jja U3CTVHE, MPean NoYUCTBaHE.
BaxpaHBalLusT kaben He TpsiGBa ja BNM3a B KOHTAKT C BOAA, IOKATO € OLLe ropeLy.

He u3nonagaiiTe arpecvBHN XMMUYHM MpenapaTu Unn abpasvuBHN NacTu, KOUTO MOXe Aa
HapaHAT KOMMOHEHTUTE Ha bypHaTa.

M3muitTe akcecoapwuTe ¢ Boda U carnyH Unu B MUSNHa MallumHa.

W3muiiTe cTbkneHaTa BpaTa C BOJa M CanyH 1 Ce yBepeTe, Ye € HanbIIHO N3CbXHana npean
[a BKroumuTe dypHaTa.

M36bplueTe BbTPELHNTE CTEHN Ha (PypHaTa 1 OTBBH ChC CyXa Kbpna.
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1 VAZNO

«  Protitajte ove upute prije no pocnete koristiti pecnicu.

* Ne ukljucujte pecnicu prije no provjerite da li napon u Vasem kucanstvu odgovara naponu potrebnom za rad
pecnice.

« Provjerite je li mreZna uticnica pravilno uzeml/ena

*  Pripazite da mrezni kabel ne dode u dodir s vrucim duelowma pecnice.

«  Uklonite sve zastitne i pi jale s vanjske i strane aparata, kao Sto su papirne ili plasticne
vrecice, plastiéni omolti, karton i naljepnice.

« Postavite aparat na ravnu povrsinu otpornu na toplotu (do blizu 90 °C).

« Pecnicu ne smijete postavijati niti umetati unutar ormarica. Otvori za provjetravanje pecnice ne smiju se smetati.
Provjerite ima Ii dovoljnog provjetravanja.

* Ne postavijajte predmete na staklo vrata kada su otvorena.

* Ne oblazite unutarnjost pecnice aluminijskom folijom kako bi se sprijecilo smetanje rada termostata.

« Drzite izvan dohvata djece.

« Koristite samo originalnu dodatnu opremu koju ste dobili uz pecnicu.

< Odvojite pecnicu od napajanja ako ju necete koristiti dulje vrijeme.
NIKADA ne stavljajte Zive Zivotinje u pecnicu.

«  Ako se fleksibilni strujni kabel osteti, da bi se sprijecili mogucni rizici, dajte ga zamifeniti u tehnickom servisu
proizvodaca, jer su za zamjenu potrebni osobiti alati.

« Ovaj aparat ne smiju koristiti osobe (ukljucujuci djecu) smanjenih fizickih, osjetilnih ili mentalnih sposobnosti,
neiskusne osobe i osobe koje ne poznaju aparat, osim uz nadzor ili upute osoba odgovornih za njihovu sigurnost.

« Djeca se ne smiju igrati s aparatom te moraju biti pod nadzorom.

« Da bi se sprijecio rizik od ozljeda i opekiina, ne dodirujte unutamjost pecnice dok ona radi. Uvijek koristite
rukavice za pecnicu ili kuhinjske krpe.

« Obratite pozornost prilikom uklanjanja pladanja, reSetke ili raZnja ako je pecnica vruca. Koristite priloZene rucke,
rukavice ili odgovarajuce kuhinjske krpe.

* Ne koristite aparat ukoliko se prevrnuo, ima vidljiva ostecenja, ili nije ispravan. U tom sluaju aparat se mora
dostaviti u najbliZi ovlasteni servis kako biste izbjegli opasnost.

& Ovayj elektric) arat radi pri visokim temperaturama koje mogu uzrokovati opekline. Ne

doticite m {elove ili staklo.

* Ukoliko se koji dio
Izvucite kabel iz utici

0!l Kada zelite baciti aparat, N!KADA ga ne bacajte u smece. Odnesite ga u najblrze
GALISTE ili mjesto prikupljanja radi daljnje obrade. Time pomazete u zatiti okolisa.

a izbor temperature

b za izbor elementa

3 Gumb za izbor funkcije (samo za model HO6026)

4 Tajmer

5 Kontrolna lampica

6 Rucka vrata

7 Visine pladnja 1-3 (postoji i 4. visina kod modela HO6026)
t

9 Doniji grijaci element

10 Metalni pladanj

11 ReSetka

12 Rucka za vadenje pladanja

13 RaZanj za pecenje s kvacicama za pricvrséenje
14 Rucica za vadenje raznja

15 Pladanj za mrvice

16 Pladanj za kapanje

3 RAD
1 Prije prve uporabe peénice ukljudite pecnicu s otvorenim vratima na oko 15 minuta, jer grijaci
elementi mogu odati neprijatne tvornicke mirise. Da biste to ucinili, postavite gumb za izbor
temperature (1) na maksimalni poloZaj, gumb za izbor elementa (2) na gornji i donji poloZaj, a tajmer
(4) na 15 minuta.
2 Operite svu dodatnu opremu vruéom vodom i sapunicom ili u perilici za sude.
U ovoj peénici mozete peéi, tamnjeti, vrtjeti na raznju, grijati, tostirati i rostiljati.
3 _Da biste ukljugili pecnicu, morate odabrati vrijleme kuhanja s pomocu tajmera (4).
Rezim grijanja
Odaberite vrstu kuhanja okretanjem gumba za izbor elementa (2) s desna na lijevo, ovisno o funkcijama
pecnice:

0 Iskljugeno
=] Gornji grija¢. Reetka radi i odaje toplinu nadolje (tamnjenje, rostiljanje).
= Donii grija¢. On odaje toplinu nagore.

Gornjiidoniji grija¢. Gornjii donji elementrade (pecenije, grijanje).

Izbor funkcije strujanja / pe€enja s pomocu biraca funkcije (3).
Ova opcija je na raspolaganju kod modela HO6026.
Mozete odabrati medu slijedec¢im opcijama:

* Konvektor. Ventilator pocinje raditi i jednakomjerno Siriti toplinu, kuhajuéi hranu brze.

+ PekaC. Razanj pekaca pocinje se okretati, a hrana na njemu pegi.

+ Konvektor i pekad
Odabir temperature
Odaberite Zeljenu temperaturu ovisno o hrani koju ¢ete kuhati. Temperatura se moZze postaviti u rasponu
od 0 °C do 250 °C. Da biste to uginili, okrecite gumb za izbor temperature (1) dok se oznaka na gumbu
ne poravna s Zeljenom temperaturom (sl. 1).
Vrijeme kuhanja

1 Da biste ukljucili pecnicu, potrebno je da odaberete vrijeme kuhanja s pomoc¢u tajmera (4).
Maksimalno vrijeme je 60 minuta. (Do 120 minuta kod modela HO6026)
Okrecite gumb tajmera dok se oznaka na gumbu ne poravna s Zeljenim vremenom kuhanja. Ukoliko
Zelite da pecnica radi krace od 25 minuta, okrenite gumb na 60 minuta i potom ga okrecite u smjeru
suprotnom od smjera kretanja kazaljki na satu dok se ne postavi na Zeljeno vrijeme.
Ukoliko Zelite predgrijati pe¢nicu, jednostavno dodajte potrebno vrijeme predgrijanja predlozenom
vremenu kuhanja.
Kontrolna lampica (5) zasija i pe¢nica pogne raditi.
Gumb tajmera se okrece u smjeru suprotnom od smjera kretanja kazaljki na satu dok ne dospije u
polozaj 0. Potom se pec¢nica automatski ugasi i oglasi se alarm. Tajmer nastavlja raditi jo$ nekoliko
trenutaka nakon $to se pecnica ugasi i zbog toga mozete ¢uti zvuk tihog kucanja.
Ukoliko Zelite iskljuciti pecnicu prije isteka odabranog vremena, okrenite gumb tajmera (4) u poloZaj 0.
Polozaj pladnja
Pecnica ima nekoliko razli¢itih razina visine koje daju optimalne uvjete, ovisno o hrani koja ¢e se kuhati.
EZ" Uvijek provjerite da hrana ne dolazi u dodir s grijacim elementima.
Dodatna oprema
Pecnica posjeduije cjelokupni i praktiéni komplet dodatne opreme:
Metalni pladanj (10):
Metalni pladanj je presvuéen neljepljivim materijalom (emaijl), te ga je veoma lako Cistiti.
Koristite metalni pladanj za pripremu kolaca, paste, kruha, suflea i za tamnjenje.
Resetka (11):
Koristite reSetku za kuhanje ribe, mesa i Zivine. Kako je ploha na koju se hrana oslanja mala, hrana se
moze jednakomjerno skuhati s obje strane. Suvisak masnoc¢e moZe iskapati i pridonijeti ishrani s malo
masnoce.

1 Postavite metalni pladanj (10) ispod resetke i ulijte malo vru¢e vode u nj. (SI. 2).
85" Napomena: Ostavite vrata otvorena kada koristite reSetku (SI. 3).
Rucka za vadenje pladanja (12):
Koristite ru¢ku (12) za vadenje metalnog pladnja i reSetke.
Razanj pekaca (13):
Razanj sluzi peCenju mesa i Zivine njegovim okretanjem unutar izvora topline.

1 Postavite meso ili Zivinu na razanj i priévrstite ga s pomocu kvacica (sl. 4). Provjerite da meso ne

dode u dodir s grijaéim elementima i da se razanj okrece bez zastoja.

il pi kuhanju Zivine pricvrstite batake i prsa koktel-Stapic¢ima tako da se obrtanje ne smeta tijekom
procesa pecenja.
2 Zapostavljanje raznja na mjesto u pe¢nicu umetnite zasiljeni kraj raznja u okrugli dio s desne strane
pecnice. Potom postavite lijevi kraj raznja u polozaju okrenutom nadolje poravnanjem uzanog Zlijeba
na raznju s Zlijebom s lijeve strane pecnice (sl. 5).
3 Postavite metalni pladanj ispod raznja kako biste sprijecili kapanje masnoce i sokova iz hrane na
grijace elemente.
8" Napomena: Ostavite vrata otvorena tijiekom pecenja na raznju.
Rucka za vadenje raznja (14):
4 Po zavrietku procesa pecenja izvadite razanj s pomocu rucice (14) (sl. 6).
Pladanj za mrvice (15):
85" UVIJEK koristite pecénicu s pladnjem za mrvice postavijenim ispod donjih grijacih elemenata (sl. 7).
Pladanj za kapanje (16):
Pladanj za kapanje namijenjen je pripremi jela od mesa i ribe.
Ulijte malo vruce vode u metalm pladanj (10) i postavite pladanj za kapanje tako da dva bo¢na jezicka
budu upravljena nadolje (sl. 8]
Postavite meso ili ribu izravno u pladanj za kapanje. Odaberite polozaj gornjeg i donjeg grijaca.
Okrenite hranu po isteku polovice vremena kuhanja.

4 CISCENJE | ODRZAVANJE

Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi prije ¢iS¢enja.

Postarajte se da vrata ne dodu u dodir s vodom dok su jo$ vruéa.

Ne koristite nagrizu¢e kemijske deterdZente ili abrazivne spuzve koji mogu ostetiti dijelove pecnice.
Dodatnu opremu perite vruéom vodom i sapunicom ili u perilici za sude.

Operite staklena vrata sapunicom i provjerite da li su posu$ena prije ukljuenja pecnice.

Prebridite unutarnje stijeni i vanjske dijelove peénice naviazenom krpom.
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1 IMPORTANT 0 Oprit
« Cititi aceste instructiuni inainte de a pune in functiune cuptorul. ] incalzire in partea superioara. Functia pentru grétar este activa si caldura se degaja de sus in
< Nu punetl cuptorul in functiune inainte de a va asigura ca tensiunea prezenta in locuinta dumneavoastra este jos (rumenire, gratar).
aceeasi cu cea indicatd pe pldcuta cu speclflca(u a cuptorului. =) PSR s s PO
« Verificafi ca stecanul are o de 5 incélzire in partea superioara. Caldura se degaja de jos in sus.
- Avefi grija si nu lasati cablul de alimentare s intre in contact cu pértr/e ferbmtr ale cuptorului. =] Incalzire atat in partea superioara cat si in partea inferioara. Elementii superior si inferior

« Indepartatitoate elementele care au fost folosite pentru p i pe durata i sau pentru
promotii de vanzare, cum ar fi pungi de plastic sau de hame foi de plastic, cartoane si etlchele care sunt
prezente atét in interiorul aparatului cat si pe exteriorul acestuia.

« Asezali aparatul pe o suprafata orizontalé rezistenta la caldura (in jur de 90°).

« Cuptorul nu trebuie s4 fie instalat in zone retrase si nici in interiorul dulapurilor. Fanta de ventilatie a cuptorului
nu trebuie obturaté/blocata. Asigurati-va ca exista o ventilatie suficienta.

+ Nu punefi obiecte pe usa din sticlé atunci cand aceasta este deschisd.

« Nu tapetati interiorul cu folie de aluminiu, pentru a nu ie corectd a

Nu lasati aparatul la indeména copiilor.
Folositi numai accesoriile originale care au fost furnizate impreund cu cuptorul.

A Scoateti cuptorul din priza atunci cand acesta urmeaza sé nu mai fie folosit o perioada lunga de timp.
NU introducepi NICIODATA animale vii in cuptor.

* Pentru a preveni toate riscurile, in cazul in care cablul de alimentare flexibil este deteriorat, trebuie ca acesta
sd fie inlocuit la o unitate service autorizata de catre producator, deoarece sunt necesare scule speciale.

* Acest aparat nu este adecvat pentru a fi folosit de catre persoane (inclusiv copu) ale caror capacitdfi fizice,
senzoriale sau mentale sunt afectate sau care nu au sufi sau , decat sub
supraveghere sau dacé au fost instruiti in privinta modului de utilizare a aparatului de cétre o persoana
réspunzatoare pentru siguranta lor.

«  Copii trebuie supravegheati pentru a fi siguri cé nu se joacd cu aparatul.

« Pentru a preveni riscurile de vétamare si de arsuri, nu atingeti exteriorul cuptorului cat timp cuptorul este in
functiune. Purtati intotdeauna manusi pentru cuptor sau imbracaminte pentru bucatarie.

« Atunci cand cuptorul este fierbinte, fiti atentila scoaterea tavilor, a gratarului sau a frigérii pentru rotisor. Folosifi
maénerele furnizate, manusi sau haine de bucatérie adecvate.

* Nu folosifi aparatul daca a cazut si prezinté urme vizibile de deteriorare sau nu functioneaza corect. in acest
caz, aparatul trebuie trimis la cea mai apropiata unitate autorizata de service pentru a evita orice pericol.

Acest aparat electric functioneaza la temperaturi inalte care pot cauza arsuri. Nu atingefi
pértile metalice sau din sticla.

#J§a si suprafata exterioara poate ajunge la temperaturi inalte atunci cand aparatul este in
funcfiune.

Folositi manerele si selectoarele. Folositi manugi dacé este cazul.

« Dacd orice pane a pmdusulul ia foc, nu incercati s& o stmgetl folosind apd. Inabu;ltr flécarile cu o cdrpd umeda.
Scoateti aparatul din priza si nu deschidefi usa.

« Nu depozitati produse inflamabile I&nga sau sub unitatea in care aparatul este instalat.

«  Nu utilizati aparatul sub o unitate montata in perete, un set de rafturi sau ldnga materiale inflamabile precum
Jjaluzele, draperii, tapet, etc.

*  Nu introduceti hartie, carton sau plastic in interiorul aparatului $i nu agezati niciodata nimic deasupra (ustensile,
gratare, obiecte, efc.).

* Nu agezati folii metalice sub aparat pentru a proteja blatul de lucru sau intre elementele de incélzire sau in
contact cu peretii interiori sau elementele. Ati putea risca deteriorarea grava a functionarii cuptorului sau
distrugerea blatului de lucru.

* Acest aparat a fost proiectat exclusiv pentru uz casnic. Orice folosire profesionald nepotrivitd sau care nu
respectd instructiunile anuleazé garantia si responsabilitatea producatorului.

IMPORTANT!! Atunci cand doriti s& aruncati cuptorul, NU il aruncati la gunoi. Duceti-I la cel
mai apropiat PUNCT DE COLECTARE a materialelor uzate, pentru o prelucrare adecvata.
Astfel, veti ajuta la ingrijirea mediului inconjurétor.

COMPONENTELE PRINCIPALE
Selector pentru temperatura

Selector pentru comanda elementilor
Selectorul de functii (doar la modelul HO6026)
Ceas

Indicator luminos

Ménerul usii

Inaltimea Iév:lor 1-3 (la modelul HO6026 exista o a patra inalfime)
Element de incélzire superior

Element de incélzire inferior

Tavé metalica

Gratar

Maner pentru scoaterea tavilor

Frigare pentru rotisor cu cleme de prindere
Maner pentru scoaterea frigarii

Tava pentru firmituri

16 Tava pentru fripturd

3 FUNCTIONARE
Tnainte de prima utilizare, puneti cuptorul in functiune cu usa deschisé si lasati-l sa functioneze 15
minute, deoarece elementele de incélzire vor degaja un miros neplacut de fabrica. Pentru aceasta,
reglati selectorul de temperaturé (1) pe pozitia maxima, selectorul pentru comanda elementelor (2)
pe pozitia sus-jos si ceasul (4) la 15 minute.

2 Spalati toate accesoriile cu apa calda si sdpun sau in masina de spalat vase.
Cu acest cuptor putetl sé faceti fripturi, s rumeniti, sa preparati alimente la rotisor, sa incalziti mancarea,
sa prajiti paine si sa faceti gratar

3 Pentru a porni cuptorul trebuie s& selectati un timp de gétit prin intermediul ceasului (4).
Modul incalzire

1 Alegeti tipul de gétit prin rotirea selectorului pentru comanda elementilor (2) de la dreapta la stanga,

conform functiilor cuptorului:

N
PN IOEI RN NS NI CEN

functioneaza (friptura, incalzire).
Selectarea modului de convectie / rotisor prin intermediul selectorului de functii (3).
Aceasta optiune este valabild numai la modelul HO6026.
Puteti alege intre urmatoarele optiuni:
« Convector. Ventilatorul intré in functiune iar céldura este difuzata in mod uniform, gatitul realizandu-se mai
rapid.
« Rotisor. Frigarea pentru rotisor incepe sa se roteasc iar Aalimentele de pe aceasta incep sa fie gatite.
«  Convector + rotisor
Selectarea temperaturii
Selectati temperatura dorita, in functie de alimentele care urmeaza sa fie gatite. Temperatura poate fi
reglata de la 0° la 250°. Pentru aceasta, rotiti selectorul de temperatura (1) pana cand marcajul de pe
acesta ajunge n dreptul temperaturii dorite (Fig.1).
Timpul de gatit
1 Pentru a porni cuptorul trebuie sa stabiliti timpul pentru gatit cu ajutorul ceasului (4). Timpul maxim
este de 60 de minute. (Pana la 120 de minute la modelul HO6026).
Rotiti selectorul de temperatura pané cand marcajul de pe acesta ajunge in timpului de gétit dorit.
Daca doriti sa folositi cuptorul mai punn de 25 de minute, rotiti selectorul la 60 de minute si apoi rotiti-
1in sens invers acelor de ceasornic pana la atingerea intervalului de timp dorit.
Daca doriti sa preincalziti cuptorul, pur si simplu adaugati la timpul pentru gétit intervalul de timp
necesar preincalzirii.
Lampa pilot (5) se aprinde iar cuptorul incepe sa functioneze.
Ceasul se deplaseaza in sens invers acelor de ceasornic pana ajunge pe pozitia 0. In acest moment
cuptorul se opreste automat si se va emite un semnal sonor. Ceasul continué s& functioneze cateva
momente dupé oprirea cuptorului si din acest motiv se poate sa mai auziti un ticait.
Daca doriti s& opriti cuptorul inainte de trecerea timpului selectat, rotiti ceasul (4) pana pe pozitia 0.
Pozitia tavii
Cuptorul are diferite nivele de inaltime, pentru a crea conditii optime in functie de alimentele ce urmeaza
afi gallte
B Asigurati-va intotd cé alir nu intré in contact cu elementii de incélzire.
Accesorii
Cuptorul are un set complet si practic de accesorii:
Tava metalica (10)
Tava metalica este acoperita cu un strat anti-lipire (email), astfel incat este foarte usor de curatat.
Folositi tava metalica pentru prajituri, paste, paine, sufleuri i pentru rumenire.
Gratar (11):
Folositi gratarul pentru a pregéti peste, carne si pasari de curte. Deoarece suprafata sa de sustinere este
mica, alimentele se pot gati chiar si pe ambele parti. Surplusul de grasime poate cadea de pe alimente si
astfel se contribuie la o dietd séraca in grasimi.
1 Puneti tava metalica (10) sub gréatar si turnati in ea putina apa. (Fig.2).
85 NB: In timpul folosirii grétarului I&sati usa deschisa (Fig.3).
Maner pentru scoaterea tavilor (12):
Folositi manerul (12) pentru a scoate tava metalica si gratarul.
Frigarea pentru rotisor (13):
Frigarea se foloseste pentru frigerea cémii si a pasérilor de curte, prin rotire in jurul unei surse de caldura.
1 Aranjati carnea sau pasarea de curte pe frigare, fixand-o cu ajutorul clemelor (fig.4).Asigurati-va
intotdeauna ca alimentele nu intra in contact cu elementii de incalzire si ca frigarea se roteste cursiv.

i La gétirea pasarilor de curte, fixati-le picioarele cu scobitori astfel incét pe durata prepararii
miscarea de rotatie sa nu fie obstructionata.

2 Pentru a aseza frigarea in cuptor, introduceti varful ascutit al fngaru in piesa rotunda din partea
dreapta a cuptorului. Apoi pozitionati capatul din stanga al frlgarll in jos aliniind zona fngusta a frigarii
cu canelura din partea stanga a cuptorului (fig.5).

3 F’gntru aimpiedica scurgerea grasimii si a sosului pe elementii de incalzire, puneti tava metalica sub

rigare.

8" NB: In timpul gétitului au ajutorul frigérii Iasati usa deschisa.

Maner pentru scoaterea frigarii (14):

4 Dupa ce ati terminat de gatit cu ajutorul frigarii, scoateti frigarea folosind manerul (14) (fig.6).

Tava pentru firmituri (15):

= Folositi INTOTDEAUNA cuptorul avand tava pentru firmituri plasata sub elementul de incalzire
inferior (fig.7).

Tava pentru friptura (16):

Tava pentru friptura se folose§te la gatitul carnurilor §| al pestelui.

Turnati putina apa calda in tava metalica (10) si pozitionati tava pentru friptura in asa fel incat cele

doua clapete laterale sa fie indreptate in jos (fig.8).

Puneti carnea sau pestele direct in tava pentru fripturé. Selectati pozitia de incalzire superioara sau

inferioara. Intoarceti alimentele la jumatatea timpului pentru gatit.

4 CURATAREA SI INTRETINEREA

Tnainte de a curéta aparatul, scoaten | din priza si lasati-l sa se raceasca.

Aveti grijd ca nu cumva usa, atata tlmp cat este ﬁerblnte sa intre Tn contact apa.

Nu folosigi detergenti chimici agresivi si nici lavete abrazive, deoarece acestea pot deteriora
componentele cuptorului.

Spalati accesoriile cu apa calda si sdpun sau in masina de spélat vase.

Spalati usa din sticld cu apa cu sépun si, inainte de a pune cuptorul in functiune, asigurati-va ca
aceasta este uscata.

Stergeti interiorul i exteriorul cuptorului cu o carpa umeda.
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Mod. HO6019
HO6026

Horno convector
Oven

Four convecteur
Umluftofen

Forno convector
Forno convettore
Convectieoven
Horkovzdusna trouba
Piec konwekcyjny
Konvenéna rura
Hagyomanyos siité
KoHBekTopHa chypHa
Konvektomat
Cuptorul cu convectie

INSTRUCCIONES DE USO
INSTRUCTIONS FOR USE
MODE D’EMPLOI
GEBRAUCHSANLEITUNG
INSTRUGOES DE USO
ISTRUZIONI PER L’'USO
GEBRUIKSAANWIJZING
NAVOD K POUZITi
INSTRUCJA OBSLUGI
NAVOD NA POUZITIU
HASNALATI UTASITAS
MHCpYKUUS 3a ynotpeba
UPUTE ZA UPOTREBU
INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Solac is a registered Trade Mark 04/08

es
en

fr
de

pt

nl
cs
pl
sk
hu
bg
hr
ro

ESPANOL
ENGLISH
FRANGAIS
DEUTSCH
PORTUGUES
ITALIANO
NEDERLANDS
CESKY
POLSKI
SLOVENCINA
MAGYAR
obnrapck
HRVATSKA
ROMANA

| |
| CERTIFICADO DE GARANTIA ® GUARANTEE CERTIFICATE @ CERTIFICAT DE GARANTIE SO|aC [
L] L] MOD. HO6019
|| ®CERTIFICADO DE GARANTIA ® CERTIFICATO DI GARANZIA MOD Hos019 |
| ‘SELLO DEL VENDEDOR VFECNA DE VEM‘A CARIMBO DO VENDEDOR E DATA DA VENDA- NUMBHEVD\RECC\UN DEL COMPRADOR  NOME E MORADA DO COMPRADOR |
DEALERS STAIP & DATE F P THIERO DEL VENDITORE £ DATA DI VENDITA W AND ADDRESS NOME E DNDRIZZO DELLIACQURENTE
P L Skt vevTe NN £ AORESoEOF AGHRTEVR |
e |
| |
[T [ B I
| |
[ e |
| N° DE SERIE O LOTE: |
| caavTE: ELECT ICOS SOLAC S.A. Artapadura, 1 - 01013 VITORIA (SPAIN) |
| [CONDICIONES DE GARANTIA EN EL INTERIOR -GUARANTEE TERMS ENCLOSED - CONDITIONS DE GARANTIE A L'NTERIEUR |
CONDICOES DE GARANTIA NO INTERIOR - CONDIZIONI DI GARANZIA NELL'INTERNO
| |
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