www.moulinex.com



Description

A« Résistance supérieure

B+ Résistance inférieure

C- Porte en verre

D- Bouton de réglage
avec position Grill*

E+ Minuterie 120min.*

Fe Grille a 4 positions

Description

A+ Top heating element

B+ Bottom heating element "

C- Glass door

D« Control knob with Grill
position*:

Ee Timer - 120 min.*

Fe Shelf with 4 positions

Beschreibung

A+ Obere Heizspirale

B+ Untere Heizspirale

C- Glastir

D+ Temperaturwahlknopf mit
Position Grill*

Ee Timer 120 min.*

Fe Rost (4 Stellungen)

Descrizione )
A- Resist “sriore
B Resiste (ia\, Aferiore
c-S '}jkm/vetro
D- T:s\\?i regolazione con
posizione Grill*
ir «er 120 min.*

% % iglia a 4 posizioni

ﬂ ~’ Esquema descriptivo
RO A Resistencia superior

B« Resistencia inferior

C- Puerta de cristal

D- Botén de seleccién con
posicion Parrilla*

E- Reloj programador 120 min.*

Fe Rejilla con 4 posiciones

OnucaHune

A+ BepxHee conpoTueneHmne

B+ HuxHee conpotueneHune

Ce+ CreknsHHas asepb

D+ MNepeknioyartens ¢
nonoxexviem "Tpunp"*

Ee Talimep Ha 120 MuH.*

Fe YeTblpexnosnumoHHas
peLieTka

Onwuc

A~ BepxHii HarpiBanbHWiA
enemMeHT

Be CknsHi aBepusta

C* HuxHi HarpiBanbHUA enemMeHT

D+ Pyyka perynioBaHHs 3
nonoxeHHam “I'punb”*

E* Tainmep Ha 120 xB.*

Fe PewwiTka Ha 4 NONOXEHHS
BCTAHOBJ/IEHHS

Opis

A« Goérny element grzejny

B+ Dolny element grzejny

Ce Drzwi szklane

D Przycisk regulacji z pozycja
opiekacz*

E* Minutnik 120 min.*

Fe Opiekacz z 4 pozycjami

Leirds

A Felso ellendllas

B Also ellendlids

Ce Uvegaijtd

D Bedllitd gomb grill pozicibval*
E* 120 perces* jelzbéra

Fe 4 pozicibs racs

*selon modeéle ¢ depending on model ¢ je nach Modell ¢ a seconda del modello * segiin modelo
* B 3aBncMmOCTV OT MoZenm © 3anexHo Big mogeni ¢ zaleznie od modelu ¢ az egyes modellek szerint ¢
podle modeld ¢ podla modelov ¢ B 3aBrcumocT ot mogenute © In functie de model © modellere gére ©
3aBucHO of, Mofena ¢ zavisno od modela ¢ Olede na model *  Jisgall ocua ® Joo Covun s
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Avant la premiere utilisation * Before using * Vor der ersten
Inbetriebnahme ¢ Vo6or de eerste ingebruikname ¢ Al primo utilizzo °
Antes de la primera utilizacion * Nepep nepBbIM UCNONb30OBaHMEM
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*selon modeéle ¢ depending on model ¢ je nach Modell ¢ a seconda del modello * segiin modelo
* B 3aBncMmOCTM OT MoZenu © 3anexHo Big mogeni ¢ zaleznie od modelu * az egyes modellek szerint ¢
podle modeld ¢ podla modelov ¢ B 3aBrcumocT ot mogenute © In functie de model * modellere gére ©
3aBwcHO of, Mofena ¢ zavisno od modela ¢ Olede na model *  Jisgall ovua ® Joo Covun s
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Fonction four ¢ Oven function ¢ Funktion Ofen ¢ Ovenfunctie °
Funzione Forno * Funcion Horno * Pexum "Meub”

~

*selon modeéle ¢ depending on model ¢ je nach Modell ¢ a seconda del modello * segiin modelo
* B 3aBncmMmocCTy OT Mogenu © 3anexHo Big mogeni ¢ zaleznie od modelu ¢ az egyes modellek szerint ¢
podle modeld ¢ podla modelov ¢ B 3aBrcumocT ot mogenute © In functie de model © modellere gére ©
3aBucHO of, Mofena ¢ zavisno od modela ¢ Olede na model *  Jisgall ocua ® Joo Covun 3
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Fonction Grill * Grill function * Funktion Grill * Grilfunctie
Funzione Grill * Funcion Parrilla * Pexx<um "Tpunb”

~»

*selon modeéle ¢ depending on model ¢ je nach Modell ¢ a seconda del modello * segiin modelo
* B 3aBn1cMmOCTM OT MoZenu © 3anexHo Big mogeni ¢ zaleznie od modelu ¢ az egyes modellek szerint ¢
podle modeld ¢ podla modelov ¢ B 3aBrcumocT ot mogenute © In functie de model © modellere gére ©
3aBucHO of, Mofena ¢ zavisno od modela ¢ Olede na model *  Jisgall ocua ® Joo Covun 3
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Nettoyage * Cleaning * Reinigung * Reiniging ¢ Pulizia °
Limpieza * Ynctka

~

*selon modeéle ¢ depending on model ¢ je nach Modell * a seconda del modello * segiin modelo
* B 3aBncmMmoCTy OT Mogenu © 3anexHo Big mogeni ¢ zaleznie od modelu ¢ az egyes modellek szerint ¢
podle modeld ¢ podla modelov ¢ B 3aBrcumocT ot mogenute © In functie de model * modellere gére ©
3aBucHO oa, Mofena ¢ zavisno od modela ¢ Olede na model *  Jisgall ocua ® Joo Covun
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Précautions importantes * Importants safeguards * Wichtige siche-
rheitshinweise * Belangrijke instructies * Precauzioni importanti °
Precautiones inportantes * OCHOBHbIE MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTU

*selon modele ¢ depending on model ¢ je nach Modell ¢ a seconda del modello ¢ segiin modelo
* B 3aBncMmMocTyi OT Mogenu * 3anexHo Big moaeni ¢ zaleznie od modelu * az egyes modellek szerint ©
podle modeld ¢ podla modelov ¢ B 3aBrcumocT ot mogenute © In functie de model © modellere gére ©
3aBucHO of, Mofena ¢ zavisno od modela ¢ Olede na model *  Jisgall ocua ® Joo Covun 3
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Recettes * Recipes * Rezepte * Recepten * Ricette
Recetas * PeuenTtbl

] s ¥ i ©)
°C min.
Piocs zﬁi.— 220°C 15 - 25 min.
E—= isson .
g/ o 2t 22@ 25 - 35 min.
P } e
ulet
) Ben 1-"~  JaC | 70-80min.
1,3 kg g,jo
~ — Réti de _|7/\ 2/
< u 3= () o - i
@@W gggszbeef A 220°C 40 - 60 min.
@ = Rot v
\‘?“ ‘agneau { 1 o . - )
}W Roast of ® N 220°C 60 - 70 min
Y
T ux—"]
@ e 374 220°C 25 - 30 min.
Apple pie,
@ Qateaux 1_|i,_ 160°C | 30 - 40 min.
20m|n
~ R aucisses o
%j‘/' gausages 4 t @ 1(\):_/
min.

*selon modeéle ¢ depending on model ¢ je nach Modell * a seconda del modello * segiin modelo
* B 3aBrcumocCTm oT mogenun © 3anexHo Big Moaeni ¢ zaleznie od modelu ¢ az egyes modellek szerint ©
podle modeld ¢ podla modelov ¢ B 3aBrcumocT ot mogenute © In functie de model * modellere gére ©

3aBucHO oa, Modena © zavisno od modela ¢ Olede na model ¢
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Prenez le temps de lire tfoutes les instructions et
reportez vous au “guide de I'utilisateur”.

« Cet appareil n"est pas destin tre mis en fonc-
tionnement au moyen d’une minuterie ext rieure
ou par un syst me de commande distance
s par .

* Pour votre s curit , cet appareil est conforme
aux normes et r glementations applicables
(Directives Basse Tension, compatibilit Electro-
magn tique, mat riaux en contact avec des
aliments, environnement...)

« Compte-tenu de la diversit des normes en
vigueur, si cet appareil est utilis  dans un pays dif-
f rentdeceluio ila 1t achet ,faites-le v rifier
un Centre Service Agr

« Cet appareil n’est pas pr vu pour tre utilis par

des personnes (y compris les enfants) dont les

capacit s physiques, sensorielles ou mentales sont

r duites, ou des personnesd nu es d’exp rience

ou de connaissance, sauf si elles ont pu b n ficier,

par I'interm diaire d’'une personne responsable de
leur s curit , d’'une surveillance ou d’instructions
pr alables concernant I'utilisation de I’ dppqreil

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer

qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Ne d placez pas I'appareil pendant son utilisation.

Cet appareil n“est pas pr vu pour tre encastr .

Placez votre four sur un plan de travail stable

ou sur un meuble de cuisine qui supporte une

temp rature d’au moins 90°C. Laissez une li -

circulation de I'air tout autour de votre arp. ®

Pr voyez une distance de 2 cm au mini~ %\/

entre les aliments et lar sistance sup riew <.

Ilest normal qu'un| gerd gagemeant de f

ou odeurs de neuf se d gagent | %%ous

utilisez votre appareil pour la pr r is, ce ph -
nom ne tout fait normal di {ﬁropidemem

Nous vous conseillons de f tionner la pre-

mi re fois votre four /d\ /Agrllle) pendant

15 minutes environ.

V rifiez que la tension uV/\Qou correspond bien
celle indiqu e sur I'appareil ( courant alternatif

seulement ).

N'utilisez pas I'appareil si :

- celui-ci a un cordon d fectueux ou endommag

- I'appareil est tomb et pr sente desd 1t riorations

visibles ou des anomalies de fonctionnement.

Dans chacun de ces cas, I'appareil doit  tre

envoy au centre de service apr s-vente agr

plus proche afin d’ viter tout danger.

« Assurez-vous que l'installation lectrique est

suffisante pour alimenter un appareil de cette

puissance.

Branchez toujours I'appareil sur une prise reli e

la terre.

Ne laissez pas le cordon pendre ou toucher les

parties chaudes du four.

Ne d branchez pas I'appareil en firant sur le

cordon.

N’utilisez qu’une rallonge en bon tat, avec une

prise reli e la terre, et avec un fil conducteur de

section au moins gale au fil fourni avec le produit.

* D branchez I'appareil lorsqu’il ne sert pas et
avant de le nettoyer.

* Afin d’ viter les chocs

le

lectriques, ne plongez pas
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le fil lectrique, la prise de courant ou I"'appareil
dans I'eau ou un autre liquide.

Ne placez pas I'appareil  proximit  d’une sour-
ce de chaleurou proximit d’ | ments lectri-
ques. Ne le mettez pas sur d’autres appareils.
Cet appareil lectrique fonctionne avec des
temp ratures lev es qui pourraient occasionner
des br lures. Ne touchez pas les parties m  talli-
ques nila vitre.

La temp rature de la porte et de la surface

ext rieure peut tre lev e lorsque I'appareil
fonctionne.

Utilisez les poign es et boutons. Utilisez des gants,
sin cessaire.

Manipulez avec pr caution la porte de votre
four : tout choc brutal ou contraintes thermiques
excessives peuvent g n rerla casse de la vitre.
Celle-ci est en verre fremp afin d’ viter tfout
risque de projection et, donc tout danger pour
|"utilisateur.

S’il arrivait que certaines parties du produit
s’'enflamment, ne tentez jomais de les teindre
avec de I'eag \touffez les flammes avec un linge
humide. D/ = ez |I'appareil et n’ouvrez pas

la porte. /\\
* Neran de produits inflammables  proxi-
mlt/)m le meuble o est plac I'appareil.
Qﬁ pas fonctionner I'appareil sous un

5) mural, une tag re, ou proximit de

m
o> riaux inflammables tels que stores, rideaux,
ures...
\ ‘utilisez pas I'appareil comme source de chaleur.

\ '» Ne placez jamais de papier, carton ou plastique

dans I'appareil et ne posez rien dessus ( ustensiles,
grille, objets.. .).

* Ne mettez pas de feuille d’aluminium sous I'ap-
pareil pour prot ger le plan de fravail, ni entre
les | ments chauffants, ni en contact avec les
parois int rieures ou les r sistances, vous risqueriez
d’endommager gravement le fonctionnement
du four ou d grader le plan de travail .

» N’intfroduisez rien dans les ou es de ventilation, ne
les obstruez pas.

« N'utilisez ni produit d’entretien agressif ( no-
tammentles d capants base de soude ), ni

ponge grattoir, ni tampon abrasif. N'utilisez pas
de produit d'entretien sp cifique pour m taux.

* Pour votres curit , ne d montez jamais I'ap-
pareil par vous m me ; faites appel un Centre
Service Agr

* Cet appareila t congu pour un usage domes-
tigue uniquement, toute utilisation professionnelle,
non appropri e ou non conforme au mode
d’emploi n’engage nila responsabilit , nila
garantie du fabricant.

« Utilisation de la minuterie : Pour les temps inf -
rieurs 30 minutes, fournez le bouton jusqu’ 30
minutes et revenez en arri re surle femps d sir .

Conservez ces instructions.

hid

® Votre appareil contient de nombreux
mat riaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte
ou d faut dansun centre service agr
pour que son traitement soit effectu .





