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Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo
consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme
all'apparecchio per informare il nuovo proprietario sul
funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e
vanno eliminati secondo le norme per la raccolta
differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! L'installazione va effettuata secondo queste
istruzioni e da personale professionalmente
qualificato. Una errata installazione puo causare danni
a persone, animali o cose.

Incasso

Per garantire un buon funzionamento dell'apparecchio
& necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

¢ | pannelli adiacenti il forno devono essere di
materiale resistente al calore;

575-585 mm.

590 mm.

L%‘ o
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A
* Solo per modelli inox
! Una volta incassato I'apparecchio non debbono
essere possibili contatti con le parti elettriche.
Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta
caratteristiche sono state misurate con questo tipo
di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione € necessario
eliminare la parete posteriore del vano. E preferibile
installare il forno in modo che appoggi su due listelli
in legno oppure su un piano continuo che abbia
un'apertura di almeno 45 x 560 mm (ved/ figure).

Centraggio e fissaggio

il forno al mobile utilizzando 2 viti a legno;
sizionare i gommini coprifori.

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono
essere fissate in modo tale da non poter essere tolte
senza l'aiuto di qualche utensile.




Collegamento elettrico

! | forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono
predisposti per il funzionamento con corrente
alternata, con tensione e frequenza indicate nella
targhetta caratteristiche posta sull'apparecchio (ved/
sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione

= 1. Aprire la morsettiera

Z facendo leva con un
cacciavite sulle

= linguette laterali del

Ak coperchio: tirare e

~ aprire il coperchio (ved/

A figura).

2. Svitare la vite del
serracavo e toglierlo
facendo leva con un
cacciavite (ved/ figura).

3. Togliere le viti dei
contatti L-N-== e poi
fissare i cavetti sotto le
teste delle viti
rispettando i colori Blu

(N) Marrone (L) Giallo,
Verde (&). @

Montare sul cavo una spina normalj
carico indicato nella targhetta cars{ts
fianco).

In caso di collegamento direft¢ a\lq rete € necessario
interporre tra I'apparecchio eNaYgten interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm
dimensionato al carico e rispondente alle norme in
vigore (il filo di terra non deve essere interrotto
dall'interruttore). Il cavo di alimentazione deve
essere posizionato in modo tale che in nessun punto
superi di 50°C la temperatura ambiente.

! L'installatore € responsabile del corretto
collegamento elettrico e dell'osservanza delle norme
di sicurezza.

Prima di effettuare |'allacciamento accertarsi che:

¢ |a presa abbia la messa a terra e sia a norma di
legge;

® |a presa sia in grado di sopportare il carico
massimo di potenza della macchina, indicato
nella targhetta caratteristiche (ved/ sotto);

* |a tensione di alimentazione sia compresa nei
valori nella targhetta caratteristiche (vedi sotto);
¢ |a presa sia compatibile con la spina
dell'apparecchio. In caso contrario sostituire la
presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.
! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la
presa della corrente devono essere facilmente
raggiungibili.
! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.
! Il cavo deve essere controllato periodicamente e
sostituito solo da tecnici autorizzati (ved/
Assistenza).
! L’azienda declina ogni responsabilita qualora
queste norme non vengano rispettate.

Q)

TARé@ﬁA/CARATTEmSTmHE
N4

larghezza cm 43,5

<oi ioni altezza cm 32
profondita cm 41,5
&v
)Volume It. 58

tensione a 220-240V~ 50/60Hz o
50Hz (vedi targhetta
caratteristiche)

potenza massima assorbita
2800W

Collegamenti
elettrici

Direttiva 2002/40/CE
sull’etichetta dei forni elettrici.
Norma EN 50304

Consumo energia convezione
Naturale — funzione di
riscaldamento: Tradizionale;

ENERGY
LABEL

Consumo energia dichiarazione
Classe convezione Forzata -

funzione di @
Pasticceria.

riscaldamento:

Questa apparecchiatura &
conforme alle seguenti Direttive
Comunitarie: 2006/95/CEE del
12/12/06 (Bassa Tensione) e
successive modificazioni -
2004/108/CEE del15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni -
93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.
2002/96/CE e successive
modificazioni.

A




Descrizione

dell’apparecchio

I
Vista d’insieme
Pannello di controllo ] GUIDE di
p . scorrimento dei
ripiani
Ripiano GRIGLIA >///M// / I’ ,’ ‘ \ \\\ posizione 5
ey posizione 4

Ripiano LECCARDA

Pannello di controllo

Manopola
PROGRAMMI

Manopola
PROGRAMMI

Manopola
PROGRAMMI
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* Presente solo in alcuni modelli.

::// \E posizione 3

/’// posizione 2
L// k \$ posizione 1
Spia Manopola
TERMOSTA TERMOSTATO

. @0 N
@nopola
@ NTAMINUTI*

Spia Manopola

TERMOSTATO TERMOSTATO

Programmatore
ELETTRONICO*

Spia Manopola
TERMOSTATO TERMOSTATO

max 60°
2200 100°

180° 140°

Programmatore
ANALOGICO*




Avvio e utilizzo

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a Utilizzare il contaminuti*
vuoto per almeno un'ora con il termostato al
massimo e a porta chiusa. Poi spegnere, aprire la
porta del forno e aerare il locale. L'odore che si
avverte € dovuto all'evaporazione delle sostanze
usate per proteggere il forno.

1. Occorre anzitutto caricare la suoneria, ruotando la
manopola TIMER di un giro quasi completo in senso
orario.

2. Tornando indietro in senso antiorario, impostare il
tempo desiderato facendo coincidere l'indice della
manopola TIMER con il tempo indicato sul pannello
di controllo.

3. Il timer € un contaminuti: a tempo scaduto emette
un segnale acustico.

Alcuni modelli sono dotati di un sistema di cerniere
che permette alla porta di chiudersi lentamente
senza che sia richiesto di accompagnarne la corsa
con la mano. Per un corretto utilizzo, prima di
chiudere:

e aprire completamente la porta.

e ovitare di forzare la chiusura manualmente. Il timer non controlla I'accensione e lo spegnimento

del forno.

Avviare il forno Maniglia a scomparsa

1. Selezionare il programma di cottura desiderato

ruotando la manopola PROGRAMMI. Alcuni modelli saya,dQtati di maniglia a scomparsa
2. Scegliere la temperatura ruotando la manopola
TERMOSTATO. Una lista con le cotture e le relative
temperature consigliate & consultabile nella Tabella
cottura (vedi Programmi).

3. La spia TERMOSTATO accesa indica la fase di
riscaldamento fino alla temperatura impostata.

4. Durante la cottura & sempre possibile;
- modificare il programma di cottura agendo sulla @

manopola PROGRAMMI,
- modificare la temperatura agendo sulla manopQg
TERMOSTATO; @

- interrompere la cottura riportando la manop
PROGRAMMI in posizione "0".

! Non appoggiare mai oggetti sul f
perché si rischiano danni allo smalt

! Porre sempre i recipienti di 2
in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

rmno

ulla griglia

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne,
una ventola di raffreddamento genera un getto d'aria
che esce tra il pannello di controllo, porta del forno
ed anche nella parte inferiore della porta forno.

! A fine cottura la ventola rimane attiva finché il forno
non & sufficientemente freddo.

Luce del forno

Si accende selezionando O con la manopola

PROGRAMMI. Rimane accesa quando si seleziona
un programma di cottura.

* Presente solo in alcuni modelli.




Programmatore Analogico*

Icona Icona
INIZIO COTTURA FINE COTTURA
3
— Manopola
IMPOSTAZIONE
Icona Icona TEMPI
OROLOGIO CONTAMINUTI

! Tutte le impostazioni sono possibili solo se il forno
e collegato all'impianto elettrico. In caso di
mancanza di corrente, per piu di 10 secondi, il
programmatore si ferma: al ripristino della corrente
I'icona OROLOGIO lampeggia per indicare che c'é
stato un black-out e che & necessario regolare
nuovamente l'ora.

Se il black-out avviene durante una cottura
programmata, il tempo programmato riparte da dove
si era fermato (es. se programmo 1 ora di durata
cottura e durante questa cottura c'€ un black-out di
30 minuti, il programma termina dopo 1 ora e
30min). Anche in questo caso I'icona OROLOGIO
lampeggia e I'ora deve essere reimpostata.

COTTURA MANUALE

Se non si & attivata nessuna programmazione |l
forno € utilizzabile in manuale agendo sulle
manopole PROGRAMMI e TERMOSTATO.

Impostare il contaminuti
! Questa funzione non interrompe la cottur
prescinde dall'utilizzo del forno; permette

Per attivare il contaminuti,
manopola 3 volte fino ad ¢
icona CONTAMINUTI. L'i
contaminuti € identica a guk
(vedere il paragrafo relativo)

Impostare I’ora

Per regolare I'ora indicata dalle lancette premere
brevemente per 4 volte la manopola fino ad ottenere
il lampeggio dell' icona OROLOGIO.

Quindi per incrementare o decrementare |'orario
visualizzato a passi di 1 minuto, ruotare la manopola
in senso orario o antiorario e la lancetta dei minuti si
muove a passi di 1 minuto in senso orario o
antiorario.

Trascorsi 10 secondi dall'ultimo aggiustamento il
programmatore esce automaticamente dalla
modalita di regolazione.

* Presente solo in alcuni modelli.

Programmare la cottura

Programmare una durata con inizio immediato
La programmazione dell'ora di fine cottura permette
di iniziare subito e terminare la cottura in maniera
automatica in base all'ora programmata.

Per programmare I'ora di fine cottura premere 2 volte
brevemente la manopola fino ad ottenere il
lampeggio dell' icona FINE COTTURA.

Per incrementare o decrementare il tempo di cottura
a passi di 1 minuto, ruotare la manopola in senso
orario o0 antiorario e la lancetta dei minuti si muove di
1 minuto in senso orario o antiorario.

Il lampeggio dell'icona FINE COTTURA continua per
10 secondi dall'ultima rotazione. Il programma puo
essere confermato premendo la manopola o
lasciando scadere i 10 secondi purché sia stato
programmato almeno 1 minuto di cottura.

bre te e rilasciare la manopola; le lancette e le

visualizzano il programma impostato.

drmine della cottura I'icona FINE COTTURA

2mpeggia e l'allarme, emette segnali acustici per 1

minuto (per disattivarlo premere brevemente la

manopola).

Portare la manopola PROGRAMMI in posizione "0".

e Esempio: sono le ore 9:00 e viene programmata
I'ora 10:15 di fine cottura. Il programma inizia
subito e si arresta automaticamente alle 10:15 con
una durata di un ora e 15 minuti.

Programmare una durata con inizio ritardato

La programmazione dell'ora di inizio cottura
permette di iniziare e terminare la cottura in maniera
automatica in base alle ore programmate.

Per programmare I'ora di inizio cottura premere 1
volta brevemente la manopola fino ad ottenere |l
lampeggio dell' icona INIZIO COTTURA.

Per incrementare o decrementare |'ora di inizio
cottura a passi di 1 minuto, ruotare manopola in
senso orario o antiorario e la lancetta dei minuti si
muove di 1 minuto in senso orario o antiorario.

Il lampeggio dell'icona INIZIO COTTURA continua
per 10 secondi dall'ultima rotazione. Se entro questo
tempo non si ruota o preme la manopola le lancette
ritornano automaticamente a visualizzare I'orario ed |l
programma viene annullato.Dopo aver impostato
I'ora di inizio cottura (icona INIZIO COTTURA accesa
fissa), premendo nuovamente la manopola si passa
all'impostazione dell'ora di fine cottura (I'icona FINE
COTTURA da spenta diviene lampeggiante), purché
sia stato programmato anche solo 1 minuto,
altrimenti la programmazione decade.




Per la programmazione dell'ora di fine cottura

seguire la procedura sopra descritta.

Selezionare il programma di cottura desiderato con

la manopola PROGRAMMI. |l forno si accendera

all'ora di inizio impostata e si spegnera all'ora di fine
cottura scelta.

e Esempio: sono le ore 9:00, si impostano le 11:.00
come ora di inizio e le 12:15 come ora di fine
cottura. Il programma inizia automaticamente alle
11:00 e si arresta alle 12:15 con una durata di un
ora e 15 minuti.

! Per annullare una programmazione, premere la
manopola per 3 secondi: la programmazione sara
annullata e il programmatore ritornera in modalita
cottura manuale.




Il programmmatore di

cottura elettronico*

| DISPLAY
[ ' ]
lcona —L a’u\ - e - o @_ Icona
FINE COTTURA ‘ A '-"-': '-"-' ‘ OROLOGIO
Icona—,x, '-"-' '-"-' -— lcona
DURATA L J CONTAMINUTI
Tasto — @ ‘ @— Tasto
DIMINUZIONE AUMENTO
TEMPI Tasto TEMPI
IMPOSTAZIONE
TEMPI

Impostare I’orologio

! Si pud impostare sia quando il forno & spento che
quando & acceso, ma non si € programmata la fine di
una cottura.

Dopo l'allacciamento alla rete elettrica o dopo un

black-out, 'icona @ e i quattro digit numerici sul
DISPLAY lampeggiano.

1. Premere piu volte il tasto finché non
lampeggiano I'icona @ e i quattro digit numerici sul
DISPLAY;

2. conitasti "+"e "-" regolare I'ora; se si tengono

premuti, i numeri scorrono piu velocemente per
facilitare I'impostazione.

tasto per fissare I'impostazione.

Impostare il contaminuti

! Questa funzione non interrompe la
prescinde dall'utilizzo del forno; p
azionare il segnale acustico all
impostati.

1. Premere piu volte il tas@hé non

lampeggiano l'icona ﬂ e i tre digit numerici sul
DISPLAY;

2. conitasti "+"e """ regolare il tempo desiderato; se
si tengono premuti, i numeri scorrono piu velocemente
per facilitare I'impostazione.

3. attendere 10 sec oppure premere nuovamente il

tasto per fissare I'impostazione.
Seguira la visualizzazione del conto alla rovescia al
termine del quale si azionera il segnale acustico.

* Presente solo in alcuni modelli.

50
Qurata;
3. attendere 10 sec oppure premere nuovamente il -

Programmare la cottura

! La programmazione & possibile solo dopo aver
selezionato un programma di cottura.

Programmare la durata di cottura

1. Premere piu volte il tasto finché non

lampeggiano l'icona &, e i tre digit numerici sul
DISPLAY;

2. conitasti "+" e "-" regolare la durata desiderata;
se si tengono premuti, i numeri scorrono piu
velocemente per facilitare ''mpostazione.

3. attendere 10 sec oppure premere nuovamente il

tasto per fissare I'impostazione.

4. a tempo scaduto, sul DISPLAY compare la scritta

END, il forno termina la cottura e viene emesso un

segnale acustico.

e Esempio: sono le 9:00 e viene programmata una
durata di 1 oga e 15 minuti. Il programma si arresta

1Al'E »
azione della fine di una cottura &
Q

Program
''Lap d:
posfipiensole’ dopo aver impostato una durata di

uire la procedura da 1 a 3 descritta per la

. poi premere il tasto finché non lampeggiano

licona &% e i quattro digit numerici sul DISPLAY:
3. conitasti "+"e "-" regolare I'ora di fine cottura
desiderata; se si tengono premuti i numeri, scorrono
piu velocemente per facilitare I'impostazione.

4. attendere 10 sec oppure premere nuovamente il

tasto per fissare I'impostazione.

5. a tempo scaduto, sul DISPLAY compare la scritta
END, il forno termina la cottura e viene emesso un
segnale acustico.

Le icone &, e @ accese segnalano che & stata
effettuata una programmazione. Sul DISPLAY vengono
visualizzate alternativamente I'ora di fine cottura e la
durata.

Annulare una programmazione
Per annullare una programmazione:

e premere il tasto fincheé non lampeggia l'icona
dell'impostazione da annullare e i digit sul display.
Premere il tasto "-" finche sul display non
compaiono le cifre 00:00.

® premere contemporaneamente i tasti "+" e "-"; in
questo modo si annullano tutte le programmazioni
effettuate contaminuti compreso.




Programmi

Programmi di cottura

! Per tutti i programmi & impostabile una temperatura
tra 60°C e MAX, tranne:

e GRILL (si consiglia di impostare solo su MAX);
e GRATIN (si consiglia di non superare la
temperatura di 200°C).

Programma FORNO TRADIZIONALE

Si attivano i due elementi riscaldanti inferiore e
superiore. Con gquesta cottura tradizionale &€ meglio
utilizzare un solo ripiano: con piu ripiani si ha una
cattiva distribuzione della temperatura.

% Programma MULTICOTTURA

Si attivano tutti gli elementi riscaldanti (superiore,
inferiore e circolare) ed entra in funzione la ventola.
Poiché il calore & costante in tutto il forno, I'aria
cuoce e rosola il cibo in modo uniforme. E possibile
utilizzare fino a un massimo di due ripiani
contemporaneamente.

Programma FORNO PIZZA

Si attivano gli elementi riscaldanti inferiore e
circolare ed entra in funzione la ventola. Questa

@ Programma FORNO PASTICCERIA

Si attiva I'elemento riscaldante posteriore ed entra in
funzione la ventola, garantendo un calore delicato e
uniforme all'interno del forno. Questo programma &
indicato per la cottura dei cibi delicati (ad es. dolci
che necessitano di lievitazione) e preparazioni
"mignon” su tre ripiani contemporaneamente.

Girarrosto*

Per azionare il girarrosto
(ved figura) procedere
come segue:

1. mettere la leccarda in
posizione 1;

2. mettere il sostegno
del girarrosto in
posizione 3 e inserire lo
spiedo nell'apposito foro
posto sulla parete
posteriore del forno;

3. azionare il girarrosto

L N

>

S

._-@ la manopola PROGRAMMI o}

2

igli pratici di cottura

selezi

combinazione consente un rapido riscaldamento dg @ ' . R
¥ Nelle cotture ventilate non utilizzare le posizioni dei

forno, con un forte apporto di calore in prevalenz#
dal basso. Nel caso si utilizzi piu di un ripiang 8

volta, € necessario cambiarli di posizione traNorQ
meta cottura.

SAAAA

Programma GRILL

Si attiva I'elemento riscaldante
funzione il girarrosto (ove pree@.

La temperatura elevata e dirgtta=det grill €
consigliata per gli alimenti che hecessitano di un'alta
temperatura superficiale. Effettuare le cotture con la
porta del forno chiusa.

R

I Programma GRATIN

Si attiva I'elemento riscaldante superiore ed entrano in
funzione la ventola e il girarrosto (ove presente).
Unisce all'irradiazione termica unidirezionale, la
circolazione forzata dell'aria all'interno del forno. Cio
impedisce la bruciatura superficiale degli alimenti
aumentando il potere di penetrazione del calore.
Effettuare le cotture con la porta del forno chiusa.

* Presente solo in alcuni modelli.

ripiani 1 e 5: sono investite direttamente dall'aria
calda, che potrebbe provocare bruciature sui cibi
delicati.

! Nelle cotture GRILL e GRATIN, disporre

la leccarda in posizione 1 per raccogliere i residui
di cottura (sughi e/o grassi).

MULTICOTTURA

e Utilizzare le posizioni dei ripiani 2 e 4, mettendo
alla 2 i cibi che richiedono maggior calore.

¢ Disporre la leccarda in basso € la griglia in alto.

GRILL

¢ Inserire la griglia in posizione 3 o 4, disponendo
gli alimenti al centro della griglia.

¢ Si consiglia di impostare il livello di energia al
massimo. Non allarmarsi se la resistenza
superiore non resta costantemente accesa; il suo
funzionamento & controllato da un termostato.

FORNO PIZZA

e Utilizzare una teglia in alluminio leggero,
appoggiandola sulla griglia in dotazione.
Con la leccarda si allungano i tempi di cottura
e difficilmente si ottiene una pizza croccante.

¢ Nel caso di pizze molto farcite € consigliabile
inserire la mozzarella a meta cottura.




Tabella cottura

.. . Durata
. . . Peso Posizione | Preriscaldamento | Temperatura
Programmi Alimenti (Kg) dei ripiani (minuti) consigliata cottura
(minuti)
Anatra 1 3 15 200 65-75
Arrosto di vitello o manzo 1 3 15 200 70-75
Tradizionale |Arrosto di maiale 1 3 15 200 70-80
Biscotti (di frolla) - 3 15 180 15-20
Crostate 1 3 15 180 30-35
Pizza (su 2 ripiani) 1 2e4d 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Agnello 1 2 10 180 40-45
Pollo arrosto + patate 1+1 2e4 15 200 60-70
Sgombro 1 2 10 180 30-35
Multicottura  |Plum-cake 1 2 10 170-180 40-50
Bigne (su 2 ripiani) 0.5 2e4 10 190 20-25
Biscotti(su 2 ripiani) 0.5 2e4d 10 180 10-15
Pan di spagna (su 1 ripiano) 0.5 2 10 170 15-20
Pan di spagna (su 2 ripiani) 1 2e4d 10 170 20-25
Torte salate 15 3 \\15 200 30-40
Pizza Pizza 05 3 @ 220 15-20
Focacce 1 203 -
/TN A 10 200 15-20
Sogliole 1 Q) 5 MAX 8-10
Spiedini di calamari e gamberi 1 5 MAX 6-8
Filetto di merluzzo 1 5 MAX 10
Verdure alla griglia 1 3 5 MAX 10-15
Bistecca di vitello 1<) 5 MAX 15-20
Cotolette 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburger 4 5 MAX 7-10
Sgombri 4 5 MAX 15-20
Toast AN 4 5 MAX 2-3
Con girarrosto (ove presente) y
Vitello allo spiedo 1.0 - - 100% 80-90
Pollo allo spiedo 15 - - 100% 70-80
Agnello allo spiedo A«vA 1.0 - - 100% 70-80
Pollo alla griglia \/ 1.5 2 5 200 55-60
Seppie AN 15 2 5 200 30-35
: Con girarrosto sor
Gratin Vitello allo s 15 - 10 200 70-80
Agnello allg 1.5 - 10 200 70-80
Pollo (allo Sp 15 - 10 200 70-75
patate (sulla - 2 10 200 70-75
Crostate 0.5 3 15 180 20-30
Torta di frutta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Pan di spagna 0.5 3 15 160 25-35
Crépes farcite (su 2 ripiani) 1.2 2e4 15 200 30-35
Pasticceria Cake piccoli (su 2 ripiani) 0.6 2e4d 15 180-190 20-25
Salatini di sfoglia al formaggio (su 2 0.4 2e4 15 200-210 15-20
ripiani)
Bigne (su 3 ripiani) 0.7 1e3eb5 15 180 20-25
Biscotti (su 3 ripiani) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Meringhe (su 3 ripiani) 0.5 1e3eb 15 90 180

!'| tempi di cottura sono indicativi e possono essere modificati in base ai proprio gusti personali.
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Precauzioni e consigli

! L'apparecchio e stato progettato e costruito in
conformita alle norme internazionali di sicurezza.
Queste avvertenze sono fornite per ragioni di
sicurezza e devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

e | 'apparecchio e stato concepito per un uso di tipo
non professionale all'interno dell'abitazione.

e | 'apparecchio non va installato all'aperto,
nemmeno se o spazio € riparato, perché & molto
pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e
temporali.

e Per movimentare I'apparecchio servirsi sempre
delle apposite maniglie poste sui fianchi del
forno.

¢ Non toccare la macchina a piedi nudi o con le
mani o i piedi bagnati o umidi.

e L’apparecchio deve essere usato per cuocere
alimenti, solo da persone adulte e secondo le
istruzioni riportate in questo libretto. Ogni
altro uso (ad esempio: riscaldamento di
ambienti) & da considerarsi improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere
considerato responsabile per eventuali danni
derivanti da usi impropri, erronei ed
irragionevoli.

¢ Durante l'uso dell'apparecchio gli elementi
riscaldanti e alcune parti della porta forno
diventano molto calde. Fare attenzione a
toccarle e tenere i bambimi a distanza.

e Fvitare che il cavo di alimentazione di
elettrodomestici entri in contatto con
del forno.

e Non ostruire le aperture di ven
smaltimento di calore.

® Impugnare la maniglia di . délla porta al
centro: ai lati potrebbe e

e Utilizzare sempre guanti da™erfic”per inserire o
estrarre recipienti.

¢ Non rivestire il fondo del forno con fogli di
alluminio.

¢ Non riporre materiale inflammabile nel forno: se
I'apparecchio viene messo inavvertitamente in
funzione potrebbe incendiarsi.

e Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione "®"/"0" quando I'apparecchio non &
utilizzato.

¢ Non staccare la spina dalla presa della corrente
tirando il cavo, bensi afferrando la spina.

¢ Non fare pulizia o manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

¢ |n caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione. IT
Contattare I'Assistenza (ved/ Assistenza).

¢ Non appoggiare oggetti pesanti sulla porta del
forno aperta.

¢ Non e previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, da persone
inesperte o che non abbiano familiarita con il
prodotto, a meno che non vengano sorvegliate da
una persona responsabile della loro sicurezza o
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull'uso
dell'apparecchio.

e Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Smaltimento

¢ Smaltimento del materiale di imballaggio:
attenersi alle nggme locali, cosi gli imballaggi

potranno essele, Mtilizzati.

e | a direttiva 2002/96/CE sui rifiuti di
appareg e)elettriche ed elettroniche (RAEE),
prev gli elettrodomestici non debbano

c@ti separatamente per ottimizzare il tasso di
pero e riciclaggio dei materiali che li
gompongono ed impedire potenziali danni per la
salute e I'ambiente. Il simbolo del cestino barrato
e riportato su tutti i prodotti per ricordare gli
obblighi di raccolta separata.
Per ulteriori informazioni, sulla corretta
dismissione degli elettrodomestici, i detentori
potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o
ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare I’ambiente

e Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si
collabora a ridurre il carico di assorbimento delle
aziende elettriche.

e Si raccomanda di effettuare sempre le cotture al
GRILL e GRATIN a porta chiusa: sia per ottenere
migliori risultati che per un sensibile risparmio di
energia (10% circa).

e Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in
modo che aderiscano bene alla porta e non
procurino dispersioni di calore.
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Manutenzione e cura

I
Escludere la corrente elettrica Controllare le guarnizioni
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla Controllare periodicamente lo stato della guarnizione
rete di alimentazione elettrica, attorno alla porta del forno. In caso risulti
. , . danneggiata rivolgersi al Centro Assistenza piu
Pulire 'apparecchio vicino (vedi Assistenza). E consigliabile non usare il
* Le parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in forno fino all'avvenuta riparazione.
gomma possono essere pulite con una spugnetta
imbevuta di acqua tiepida, e sapone neutro. Se le Sostituire la lampadina
macchie sono difficili da asportare usare prodotti o
specifici. Si consiglia di sciacquare Per sostituire |a
abbondantemente e di asciugare dopo la pulizia. !amp'adma di
Non usare polveri abrasive o sostanze corrosive. illuminazione del
¢ ['interno del forno va pulito preferibilmente ogni forno:
1. Svitare il

volta dopo I'uso, quando & ancora tiepido. Usare
acqua calda e detersivo, risciaquare e asciugare
con un panno morbido. Evitare gli abrasivi.

e Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie ad eccezione delle
guide scorrevoali.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta

pressione per la pulizia dell'apparecchio.

Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non
abrasivi e asciugare con un panno morbido; non
usare materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati che possono graffiare la superficie e causare
la frantumazione del vetro.

Per una pulizia pil accurata € possibile smontare—a
porta del forno:
1. aprire completamente la porta (ved/ figy,

2. servendosi di un cacciavite, alzare e ruot
levette F poste sulle due cemiere (ved, ra),

3. afferrare la porta ai due lati
esterni, richiudendola
lentamente ma non del tutto.
Poi tirare la porta verso di sé
estraendola dalla sua sede
(ved/ figura). Rimontare la
porta seguendo |l
procedimento in senso
contrario.

* Presente solo in alcuni modelli.

coperchio in vetro
del portalampada.
2. Svitare la
lampadina e
sostituirla con una
analoga: potenza

r@mtare le guide scorrevoli;

1. Togliere i due telai
estraendoli dai
distanzieri A (ved/
figura).

2. Scegliere il ripiano in
cui inserire la guida
scorrevole. Facendo
attenzione al verso di
estrazione della guida
stessa, posizionare sul
telaio prima l'incastro B
e poi l'incastro C.
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3. Fissare i due telai con
le guide montate negli
appositi fori posti sulle
pareti del forno (ved/
figura). | fori per il telaio
sinistro sono posizionati
in alto, mentre i fori per
quello destro sono in
basso.

4. Infine incastrare i telai
sui distanzieri A.

! Non inserire le guide scorrevoli alla posizione 5.

Pannelli catalitici laterali e posteriore*

Sono pannelli ricoperti da uno speciale smalto che & in
grado di assorbire il grasso che si sviluppa dalle
cotture.

Questo smalto e abbastanza resistente per consentire
lo scorrimento dei vari accessori (griglie, leccarde,
ecc...) senza deteriorarsi. Non c'é€ bisogno di
preoccuparsi se piccole tracce bianche appaiono sulle
superfici.

Tuttavia bisogna evitare di:

- raschiare lo smalto con oggetti taglienti (per esempio
un coltello);

- utilizzare detergenti o abrasivi.

* Presente solo in alcuni modelli.
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Assistenza

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

e || tipo di anomalia;

¢ il modello della macchina (Mod.)

¢ il numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta sull'apparecchio e/o sull'imballo.

ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI

-
Assistenza Attiva 7 giornisu7 () 199.199.199

— NUMERO UNICO

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199* per
essere messi subito in contatto con il Centro Assistenza Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.
E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, € non lascia mai inascoltata una richiesta.

AIRB
Estensione di garanzia Airbag

oNXhe integra e prolunga nel tempo i contenuti della garanzia
ofiente da ogni imprevisto riguardante I'assistenza e la manutenzione
gvi alla data di acquisto il cliente che aderisce al programma Airbag avra

Airbag ¢ il servizio esclusivo creato g4
standard: con una modica cifra prq e 462,
dell'elettrodomestico. Per i 5 angi
diritto gratuitamente a;

¢ |'intervento entro 48 ore @ ateaMmata;
e il contributo per spese A f&fia del Tecnico (diritto di chiamata);

® |a manodopera;

® |e parti di ricambio originali;

e il trasporto dell'elettrodomestico non riparabile in loco.

Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede la sostituzione a prezzo agevolato in
funzione dell’anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle
13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00 alle
08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.

Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.aristonchannel.com.
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Operating Instructions
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[taliano, 1

ES PT

Espanaol, 41

FK 61 X /HA

FK 63J X /HA

FK 65 X /HA

FK 61 /HA

FK 63 /HA

FK 65 /HA

FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA
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FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA
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UT 63 C/HA
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Francais, 28

GR

EAAnvika, 67

OVEN
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Installation

! Please keep this instruction booklet in a safe place
for future reference. If the appliance is sold, given
away or moved, please make sure the booklet is also
passed on to the new owners so that they may benefit
from the advice contained within it.

! Please read this instruction manual carefully: it
contains important information concerning the safe

operation, installation and maintenance of the
appliance.

Positioning

! Do not let children play with the packaging material; it
should be disposed of in accordance with local
separated waste collection standards (see
Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualified
professional in accordance with the instructions
provided. Incorrect installation may damage property
or cause harm to people or animals.

Built-in appliances

Use an appropriate cabinet to ensure that the
appliance operates properly:

e The panels adjacent to the oven must be made of
heat-resistant material.

e Cabinets with a veneer exterior must be as -/\
with glues which can withstand temperat el D

o)\
10 100°C. %

¢ To install the oven under the couy
or in a kitchen unit, the cabinez
following dimensions;

590 mm.

* Stainless steel models only

! The appliance must not come into contact with
electrical parts once it has been installed.

The indications for consumption given on the data
plate have been calculated for this type of
installation.

Ventilation

To ensure adequate ventilation is provided, the back
panel of the cabinet must be removed. It is advisable
to install the oven so that it rests on two strips of wood,
or on a completely flat surface with an opening of at
least 45 x 560 mm (see diagrams).

! All parts which ensure the safe operation of the
appliance must not be removable without the aid of a
tool.
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Electrical connection e the socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated on the data plate (see

! Ovens equipped with a three-pole power supply below);

cable are designed to operate with alternating current * the voltage is in the range between the values
at the voltage and frequency indicated on the data indicated on the data plate (see below);

plate located on the appliance (see below). ¢ the socket is compatible with the plug of the

appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do

Fitting the power supply cable not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
= 1. Open the terminal supply pable and the electrical socket must be easily
2‘ board by inserting a accessible.
= screwdriver into the side ! The cable must not be bent or compressed.

» tabs of the cover. Use ! The cable must be checked regularly and replaced
Z the screwdriver as a by authorised technicians only (see Assistance).

Z lever by pushing it down ! The manufacturer declines any liability should
Z ) to open the cover (see these safety measures not be observed.

= diagram).

2. Loosen the cable
clamp screw and remove

it, using a screwdriver as
a lever (see figure).

3. Remove the wire APPAIANCE SPECIFICATIONS
contact screws L-N- =, -

then fasten the wires <9 <> width 43.5 cm
under the screw heads, sions height 32 cm
observing the colour N depth 41.5 cm

code: Blue (N), Brown Y
and Yellow-Green ( @ Volume 58|

Voltage at 220-240 V~ 50/60 Hz or

Electrical 50 Hz (see data plate)
connections maximum power absorbed 2800 W
Connecting the electricity supply e

mains Directive 2002/40/EEC on the

, label of electric ovens.
Install a standardised plug cqfrgsgoyiding to the load Standard EN 50304
indicated on the data plate (s
The appliance must be directly tonnected to the mains Energy consumption for Natural
using an omnipolar switch with a minimum contact ENERGY convection - heating mode: ~
opening of 3 mm installed between the appliance and LABEL Traditional mode —
the mains. The switch must be suitable for the charge
indicated and must comply with current electrical Declared energy consumption
regulations (the earthing wire must not be interrupted Forced convection class -
by the switch). The supply cable must be positioned heating mode:
so that it does not come into contact with temperatures Baking.

higher than 50°C at any point. This appliance conforms to the

following EEC Directives:
2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EEC
dated 15/12/04 (Electromagnetic
Compatibility) and subsequent
amendments - 93/68/EEC dated
22/07/93 and subsequent
amendments. 2002/96/EEC

and subsequent amendments.

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been performed and that it is fully
compliant with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply,
make sure that:

¢ the appliance is earthed and the plug is compliant
with the law;

PP
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Description of the appliance

I
Overall view
Control panel ] GUIDES for the
p . sliding racks
’y/// I\
GRILL {/ﬂ/ [T ‘\\\\ \ position 5
[[]]] _ »
e ====c== position 4
(] L) ags
] \\-' position 3
DRIPPING PAN (Ip/ position 2
;// k \\g position 1
Control panel
SELECTOR THERMOSTAT THERMOSTAT
knob indicator lig knob

\a
@ | Ob*
SELECTOR THERMOSTAT THERMOSTAT
knob : indicator light knob
®
—@ -
ELECTRONIC
programmer*
SELECTOR THERMOSTAT THERMOSTAT
knob indicator light knob
. °
& . & .
g_@_: _@ﬁ
- . ® =\
& o
ANALOGUE
programmer*

* Only available in certain models.
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Start-up and use

! The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Make sure that the room is
well ventilated before switching the oven off and
opening the oven door. The appliance may emit a
slightly unpleasant odour caused by protective
substances used during the manufacturing process
burning away.

Some models are equipped with a system of hinges
which allows the door to close slowly, without the user
having to follow the movement through with his/her
hand. To use the system correctly, before closing the
door:

e Open the door fully.
¢ Do not force the closing movement manually.

Starting the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the desired temperature using the
THERMOSTAT knob. A list detailing cooking modes
and suggested cooking temperatures can be found in
the Cooking advice table (see Cooking modes).

3. The THERMOSTAT indicator light indicates that the
oven is heating up to the temperature set.

4. During cooking it is always possible to:

- change the cooking mode by turning the SELECT
knob:

- adjust the temperature by turning the THERM
knob;

- stop cooking by turning the SELECTOR
“0" position.

! Never put objects directly on th
this will prevent the enamel coatirfg Q
damaged.

! Always place cookware on t) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the
oven, a cooling fan blows a stream of air between the
control panel and the oven door, as well as towards the
bottom of the oven door.

! Once cooking has been completed, the cooling fan
continues to operate until the oven has cooled down
sufficiently.

Oven light

When selecting O with the SELECTOR knob the oven

light goes on. It remains lit when a cooking mode is
selected.

Using the minute minder* E
1. To set the buzzer, turn the TIMER knob clockwise

almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time:

align the notch on the TIMER knob with the time

marked on the control panel.

3. The timer operates in minutes: when the selected

time has elapsed, a buzzer will sound.

! The timer does not switch the oven on or off,

Concealed handle

Some models have a concealed handle built into the
oven door. Simply press lightly and the push/push
opening will improve your grip when opening and
closing the oven. When you have finished using i,
close it again by @pplying light pressure.

* Only available in certain models.
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Analogue Programmer*

START OF COOKING END OF COOKING

icon icon

() — mimER knob

CLOCK TIMER
icon icon

! All settings are only possible if the oven is connected
to the electricity mains. If the power supply fails for
longer than 10 seconds, the programmer stops: when
power is restored, the CLOCK icon flashes to indicate
that there has been a powercut and that the time
needs to be adjusted again.

If the powercut occurs during a set cooking
programme, the programmed time begins again from
the point at which it was stopped (e.g. if a cooking
duration of 1 hour is programmed and a powercut
lasting 30 minutes takes place, the programme will
finish after 1 hour and 30 minutes). In this case too, the
CLOCK icon flashes and the time will need to be reset.

MANUAL COOKING

If no programming has been activated, the oven can
be operated manually, using the SELECTOR and
THERMOSTAT knobs.

Setting the minute minder
! This function does not interrupt cooking and g
affect the oven; it is simply used to activate

minder can only be used when no s
underway.

To activate the minute minder, &N
begins to flash.

times until the MINUTE MINPER
@t y The same way as
O

The minute minder is set |
the cooking end time (see & o ding paragraph).

Setting the time

To adjust the time indicated by the pointers, briefly
press the knob 4 times until the CLOCK icon begins to
flash.

Then, to increase or decrease the displayed time value
in steps of 1 minute, turn the knob clockwise or
anticlockwise; the minutes pointer moves clockwise or
anticlockwise accordingly, in steps of 1 minute.

Once 10 seconds have elapsed since the most recent
adjustment, the programmer automatically exits
adjustment mode.

* Only available in certain models.

Programming cooking

Programming a cooking duration with immediate
start

Programming the cooking end time makes it possible

to begin cooking immediately and end automatically in
accordance with the programmed time.

To programme the cooking end time, briefly press the
knob twice until the END OF COOKING icon begins to
flash.

To increase or decrease the cooking time in steps of 1
minute, turn the knob clockwise or anticlockwise; the
minutes pointer moves clockwise or anticlockwise
accordingly, in steps of 1 minute.

The END OF COOKING icon flashes continuously for
10 seconds after the most recent rotation. The
programme can be confirmed by pressing the knob or
letting the 10 segconds elapse, provided that a cooking
time of at least inute has been programmed.

The END O G icon lights up to confirm
programpaims taken place successfully.

Select tr cooking mode using the SELECTOR
kno

Th eyl pwitches on immediately and switches off at

he d of cooking time.

the set programme, briefly press and release
e/knob; the pointers and icons will display the set
ogramme.
At the end of cooking, the END OF COOKING icon
flashes and the alarm sounds for 1 minute (to silence
it, briefly press the knob).
Turn the SELECTOR knob to the "0" position.
e For example: it is 9:00 and the cooking end time is
set to 10:15. The programme begins immediately
and stops automatically at 10:15, with a duration of
1 hour 15 minutes.

Programming a cooking duration with delayed
start

Programming the cooking start time makes it possible
to end cooking automatically in accordance with the
programmed time.

To programme the cooking start time, briefly press the
knob once until the START OF COOKING icon begins
to flash.

To increase or decrease the cooking start time in steps
of 1 minute, turn the knob clockwise or anticlockwise;
the minutes pointer moves clockwise or anticlockwise
accordingly, in steps of 1 minute.

The START OF COOKING icon flashes continuously for
10 seconds after the most recent rotation. If the knob
is not turned or pressed within this period, the pointers
automatically revert to displaying the time and the
programme is cancelled. After setting the cooking start
time (START OF COOKING icon lit steadily), pressing
the knob again will begin the cooking end time setting
process (the END OF COOKING icon begins to flash),
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as long as at least one minute has been programmed;

otherwise the programming will be lost.

To programme the cooking end time, follow the above

instructions.

Select the desired cooking mode using the SELECTOR

knob. The oven will switch on at the set start time and

will switch off at the selected cooking end time.

e For example: it is 9:00, the cooking start time is set
to 11:00 and the cooking end time is set to 12:15.
The programme begins automatically at 11:00 and
stops at 12:15, with a duration of 1 hour 15 minutes.

! To cancel a programme, press and hold the knob for
3 seconds: programming will be cancelled and the
programmer will revert to manual cooking mode.
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The electronic
programmer*

| DISPLAY

| )
END OF _( TUN —-— CLOCK icon
COOKING icon | & |_||_|:|_||_l Q ‘
puration —- &, LIV LAY A L imer icon
icon L J

DECREASE TIME — @
button

SET TIME
button

@— INCREASE TIME
button

Setting the clock

! The clock may be set when the oven is switched off
or when it is switched on, provided that a the end time
of a cooking cycle has not been programmed
previously.

After the appliance has been connected to the mains,

or after a blackout, the @ icon and the four numerical
digits on the DISPLAY will begin to flash.

1. Press the button several times until the @ icon
and the four digits on the display begin to flash.

2. Use the "+" and "-" buttons to adjust the time; if you
press and hold either button, the display will scroll

through the values more quickly, making it quicker and

easier to set the desired value.

3. Wait for 10 seconds or press the button agai
finalise the setting.

Setting the timer

! This function does not interrupt cooking~qnd gs not
affect the oven; it is simply used to ag ouzzer
>

when the set amount of time has e

1. Press the button several Ji
and the three digits on the disRls
2. Use the "+" and "-" buttm S
if you press and hold eithe ol o4
scroll through the values morequick
quicker and easier to set the value.

ADSEY.

ly, making it

3. Wait for 10 seconds or press the button again to
finalise the setting.

The display will then show the time as it counts down.
When this period of time has elapsed the buzzer will
be activated.

Programming cooking
! A cooking mode must be selected before
programming can take place.

Programming the cooking duration

1. Press the button several times until the &, icon
and the three digits on the DISPLAY begin to flash.
2. Use the "+" and "-" buttons to set the desired
duration; if you press and hold either button, the
display will scroll through the values more quickly,

making it quicker and easier to set the value.

3. Wait for 10 seconds or press the button again to

finalise the setting.

4. When the set time has elapsed, the text END

appears on the DISPLAY, the oven will stop cooking

and a buzzer sounds. Press any button to stop it.

e For example: itis 9:00 a.m. and a time of 1 hour and
15 minutes is programmed. The programme will
stop automatically at 10:15 am.

Setting the end time for a cooking mode
! A cooking duration must be set before the cooking
end time can be scheduled.

1. Follow steps 1 to 3 to set the duration as detailed
above.

2. Next, press the button until the 5 icon and the
four digits on the DISPLAY begin to flash.

3. use the "+"
end time; if

display wil 6ugh the values more quickly,
making / gand easier to set the desired value.
4, econds or press the button again to
findlide thy setting.

\ e set time has elapsed, the text END
apers on the DISPLAY, the oven will stop cooking
gnd’a buzzer sounds.Press any button to stop it.
Programming has been set when the &, and & buttons

are illuminated. The DISPLAY shows the cooking end

time and the cooking duration alternately.

e [or example: It is 9:00 am. and a duration of 1 hour

has been programmed. 12:30 is scheduled as the

end time. The programme will start automatically at
11:.30 am.

Cancelling a programme
To cancel a programme:

e press the button until the icon corresponding to
the setting you wish to cancel and the digits on the
display are no longer flashing. Press the "-" button
until the digits 00:00 appear on the display.

® Press and hold the "+" and "-" buttons; this will
cancel all the settings selected previously, including
timer settings.

* Only available in certain models.
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Modes

Cooking modes preparation of "bitesize pastries” on 3 shelves E
simultaneously.

! A temperature value between 60°C and MAX can be

set for all cooking modes except the following: Rotisserie*

To activate the rotisserie
function (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping
pan in position 1.

2. Place the rotisserie

e GRILL (recommended: set only to MAX power level)
e GRATIN (recommended: do not exceed 200°C).

TRADITIONAL OVEN mode
Both the top and bottom heating elements will come

on. When using this traditional cooking mode, it is best // \ support in position 3

to use one cooking rack only. If more than one rack is and insert the spit in the

used, the heat will be distributed unevenly. hole provided on the
back panel of the oven.

% MULTILEVEL mode 3. Start the rotisserie

All the heating elements (top, bottom and circular)
switch on and the fan begins to operate. Since the heat
remains constant throughout the oven, the air cooks
and browns food in a uniform manner. A maximum of Practical coo
two racks may be used at the same time.

PIZZA OVEN mode

using the knob to select MODES or ¢z

hg advice

xcessive direct heat can burn

The circular heating elements and the elements at the live foods.
bottom of the oven are switched on and the fan is ! in thg SBIA and GRATIN cooking modes, place the
activated. This combination heats the oven rapidly by oan in position 1 to collect cooking

producing a considerable amount of heat, particularly i84d€ (sauce and/or grease).
from the element at the bottom. If you use more than
one rack at a time, switch the position of the dishes

halfway through the cooking process. Use positions 2 and 4, placing the food which
@ requires more heat on the rack in position 2.
GRILL mode ¢ Place the dripping pan on the bottom and the rack
The top heating element and the rotisserie er on top.
present) come on. % GRILL
The high and direct temperature of thgdgf

¢ Place the rack in position 3 or 4. Make sure the food
is in the centre of the rack.
¢ We recommend that the power level is set to
maximum. The top heating element is regulated by
WZVSW GRATIN mode a thermostat and may not always operate
constantly.

recommended for food which requi
temperature. Always cook in this Rose
door closed.

The top heating element and the rotisserie (where
present) are apnvated and thg fan begins to operate. PI7ZA OVEN MODE
This combination of features increases the
effectiveness of the unidirectional thermal radiation
provided by the heating elements through forced
circulation of the air throughout the oven. This helps
prevent food from burning on the surface and allows
the heat to penetrate right into the food. Always cook
in this mode with the oven door closed.

e Use a lightweight aluminium pizza pan. Place it on
the rack provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan as
this extends the total cooking duration and prevents
the crust from forming.

¢ |f the pizza has a lot of toppings, we recommend
adding the mozzarella cheese to the top of the

@ BAKING mode pizza halfway through the cooking process.

The rear heating element and the fan are switched on,
thus guaranteeing the distribution of heat in a delicate
and uniform manner throughout the entire oven. This
mode is ideal for baking temperature sensitive foods
(such as cakes, which need to rise) and for the

* Only available in certain models.
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Cooking advice table

. . . Cooking
Weight Rack Preheating time |Recommended .
Modes Foods (in kg) position (minutes) temperature (::‘irnaﬂgg)
Duck 1 3 15 200 65-75
Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Traditional Roast pork 1 3 15 200 70-80
Biscuits (shortcrust pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Pizza (on 2 racks) 1 2and 4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Lamb 1 2 10 180 40-45
Roast chicken + potatoes 1+1 2and 4 15 200 60-70
Mackerel 1 2 10 170-180 30-35
Multilevel ~ |Sponge cake made with yoghurt 1 2 10 170 40-50
Cream puffs (on 2 racks) 05 2and 4 10 190 20-25
Biscuits (on 2 racks) 05 2and 4 10 180 10-15
Sponge cake (on 1 rack) 05 2 10 170 15-20
Sponge cake (on 2 racks) 1 2and 4 10 170 20-25
Savoury pies 15 3 A1 5 200 30-40
: Pizza 0.5 3 1 220 15-20
Pizza Focaccia bread 1 20r3 é\% 200 15-20
Sole 1 4 \\s MAX 810
Squid and prawn kebabs 1 4 Q 5 MAX 6-8
Cod fillet 1 5 MAX 10
Grilled vegetables 1 3 5 MAX 10-15
Veal steak 1 4 5 MAX 15-20
Cutlets i [0 £ 5 MAX 15-20
Grill Hamburgers < 5 MAX 7-10
Q/'adiere' 1 4 5 MAX 15-20
oas X0 4 5 MAX 2-3
With rotisserie spit (where present) QD \~—"
Spit-roast veal 1 - - 100% 80-90
Spit-roast chicken 5 - - 100% 70-80
Spit-roast lamb @ 1.0 - - 100% 70-80
Griled chicken A’ | 15 2 5 200 55-60
Cuttlefish 0) 15 2 5 200 30-35
Gratin With rotisserie spit ( M nt)
Spit-roast veal 1.5 - 10 200 70-80
Spit-roast lamb ] g ) 18 388 ;8:?2
Chicken (on § : 2 10 200 70-75
the dripping
Tarts 0.5 3 15 180 20-30
Fruit cakes 1 20r3 15 180 40-45
Sponge cake made with yoghurt 0.7 3 15 180 40-50
Sponge cake 0.5 3 15 160 25-35
. Stuffed pancakes (on 2 racks) 1.2 2and 4 15 200 30-35
Baking  gmall cakes (on 2 racks) 06 2and 4 15 180-190 20-25
Cheese puffs (on 2 racks) 0.4 2and 4 15 200-210 15-20
Cream puffs (on 3 racks) 0.7 1,3and 5 15 180 20-25
Biscuits (on 3 racks) 07 1,3and 5 15 180 20-25
Meringues (on 3 racks) 05 | 1,3and5 15 90 180

! The cooking times listed above are intended as guidelines only and may be modified according to personal tastes.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured
in compliance with international safety standards. The
following warnings are provided for safety reasons and
must be read carefully.

General safety

® The appliance was designed for domestic use
inside the home and is not intended for commercial
or industrial use.

® The appliance must not be installed outdoors, even
in covered areas. It is extremely dangerous to leave
the appliance exposed to rain and storms.

¢ \When moving or positioning the appliance, always
use the handles provided on the sides of the oven.

e Do not touch the appliance when barefoot or with
wet or damp hands and feet.

¢ The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held liable for any
damage resulting from improper, incorrect and
unreasonable use of the appliance.

¢ Do not touch the heating elements or certain
parts of the oven door when the appliance is in
use; these parts become extremely hot. Keep
children well away from it and do not touch the
hot parts yourself.

e Make sure that the power supply cables of other,

never be obstructed.

e Always grip the oven door handle |
ends may be hot.

e Always use oven gloves when
the oven or when removin

¢ Do not use aluminium foil t
oven.

e Do not place flammable materials in the oven: if the
appliance is switched on accidentally, the materials
could catch fire,

e Always make sure the knobs are in the "®"/"0"
position when the appliance is not in use.

¢ When unplugging the appliance, always pull the
plug from the mains socket; do not pull on the
cable.

e Do not perform any cleaning or maintenance work
without having disconnected the appliance from the
electricity mains.

¢ |f the event of malfunctions, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.
Contact an authorised Service Centre (see

bottom of the

Assistance).

¢ Do not rest heavy objects on the open oven door.

¢ The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capacities, by inexperienced individuals
or by anyone who is not familiar with the product.
These individuals should, at the very least, be
supervised by someone who assumes responsibility
for their safety or receive preliminary instructions
relating to the operation of the appliance.

¢ Do not let children play with the appliance.

Disposal

¢ \When disposing of packaging material: observe
local legislation so that the packaging may be
reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating to
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)

ewwfer of their obligations regarding separated waste
gbllection.
For further information relating to the correct disposal

of exhausted household appliances, owners may
contact the relevant public service or their local
dealer.

Respecting and conserving the
environment

® You can help to reduce the peak load of the
electricity supply network companies by using the
oven in the hours between late afternoon and the
early hours of the morning.

¢ Always keep the oven door closed when using the
GRILL and GRATIN modes: this will achieve
improved results while saving energy
(approximately 10%).

e Check the door seals regularly and wipe them clean
to ensure they are free of debris so that they adhere
properly to the door, thus avoiding the dispersal of
heat.
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Care and maintenance

Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

e The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge that has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse and
dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

¢ The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

¢ All accessories - with the exception of the sliding
racks - can be washed like everyday crockery, and
are even dishwasher safe.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on

the appliance.

Cleaning the oven door
Clean the glass part of the oven door using a sponge
and a non-abrasive cleaning product, then dry
thoroughly with a soft cloth. Do not use rough abrasive
material or sharp metal scrapers as these could
scratch the surface and cause the glass to crack.

For more thorough cleaning purposes, the oven door
may be removed:

1. Open the oven door fully (see diagram).
2. Use a screwdriver to lift up and turn the

3. Grip the door on the two
outer sides and close it
approximately half way. Pull the
door towards you, lifting it out
of its slot (see diagram). To
replace the door, reverse this
sequence.

* Only available in certain models.

Inspecting the seals
Check the door seals around t

he oven regularly. If the

seals are damaged, please contact your nearest
Service Centre (see Assistance). We recommend that
the oven is not used until the seals have been

replaced.

Replacing the light bulb

To replace the oven light bulb:

adiagrarm).

Left Right guide
guide rail  rail g

1. Remove the
glass cover of the
lamp-holder.

2. Unscrew the
light bulb and
replace it with a
similar one:
Wattage 25 W,
cap E 14.

3. Replace the
glass cover (see

To assemble the sliding
racks:

1. Remove the two
frames, lifting them
away from the spacers
A (see figure).

2. Choose which shelf to
use with the sliding rack.
Paying attention to the
direction in which the
sliding rack is to be
extracted, position joint
B and then joint C on the
frame.
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3. Secure the two frames
with the guide rails using
the holes provided on
the oven walls (see
aiagrarm). The holes for
the left frame are
situated at the top, while
the holes for the right
frame are at the bottom.
4. Finally, fit the frames
on the spacers A,

! Do not place the sliding racks in position 5.

Side and rear catalytic liners*

These are panels coated with a special enamel, which
is able to absorb the fat released by food as it cooks.
This enamel is quite strong, so that the various
accessories (racks, dripping pans, etc.) can slide
along them without damaging them. White marks may
appear on the surfaces; these are not a cause for
concern.

Nevertheless, the following should be avoided:

- scraping the enamel with sharp objects (a knife, for
example);

- using detergents or abrasive materials.

Assistance

S

! Never use the services of an unauthorised techni
Please have the following information to I@

e The type of problem encountered.

¢ The appliance model (Mod.). v

e The serial number (S/N).

This information can be found on the e located

on the appliance and/or on the pa

* Only available in certain models.
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Installation

! Conserver ce mode d'emploi pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de vente, de cession
ou de déménagement, veiller a ce qu'il suive I'appareil
pour informer le nouveau propriétaire sur son
fonctionnement et lui fournir les conseils
correspondants.

! Lire attentivement les instructions : elles contiennent
des conseils importants sur l'installation, I'utilisation et
la sécurité de cet appareil.

Positionnement

! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants,
il faut les mettre au rebut en respectant la
réglementation sur le tri sélectif des déchets (vorr
Précautions et conseils).

! L'installation doit étre effectuée par un professionnel
du secteur conformément aux instructions du fabricant.
Une mauvaise installation peut causer des dommages
a des personnes, des animaux ou des biens.

Encastrement

Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il faut
que le meuble possede des caractéristiques bien
précises :

® |es panneaux adjacents doivent étre fabriqués d
un matériau résistant a la chaleur :

e dans le cas de meubles en plagués bois, |
doivent pouvoir résister a une températur;
100 °C ;

® |a cavité du meuble pour encastrem
sous plan (vorr figure) qu'en col
les dimensions suivantes :

575-585 mm.

590 mm.

N
o

* Seulement/|;our modeéles inox

! Apres encastrement de I'appareil, il ne doit plus y
avoir possibilité de contact avec les parties
électrifiées.

Les déclarations de consommation indiquées sur la
plague signalétique ont été mesurées pour ce type
d'installation.

Aération

Afin de garantir une bonne aération, la cavité
d'encastrement doit étre dépourvue de paroi arriere. |l
est conseillé d'installer le four de maniere a ce qul'l
repose sur deux cales en bois ou bien sur un plan
d'appui continu qui ait une découpe d'au moins 45 x
560 mm (voir figures).

MES sur le cadre:
r au meuble en utilisant 2 vis a bois

I

~1 (T,
i i
LT 3%

i// ) \

! Toutes les parties qui servent de protection doivent
Etre fixées de maniere a ne pouvoir étre enlevées
qu'avec l'aide d'un outil.

i
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Raccordement électrique

! Les fours munis d'un cable d'alimentation tripolaire
sont prévus pour un fonctionnement au courant
alternatif a la tension et a la fréquence indiquées sur la
plaque signalétique apposée sur I'appareil (voir ci-
dessous).

Montage du cable d’alimentation

= . .

2 1. Pour ouvrir le bornier,
= faire pression & I'aide
_ d'un tournevis sur les
Z languettes latérales du
% L . .
Z couvercle : tirer et ouvrir
é ) le couvercle (voir figure).

2. Dévisser la vis du
serre-céble et le retirer
en faisant levier a I'aide
d'un tournevis (voir
figure).

® |a prise est bien apte a supporter la puissance
maximale de l'appareil, indiquée sur la plague
signalétique (vorr ci-dessous) ;

¢ |a tension d'alimentation est bien comprise entre les
valeurs indiquées sur la plaque signalétique (voir ci-
aessous) ;

¢ |a prise est bien compatible avec la fiche de
I'appareil. Si ce n'est pas le cas, remplacer la prise
ou la fiche, ne pas utiliser de rallonges ni de prises
multiples.

! Apres installation de I'appareil, le céble électrique et

la prise de courant doivent étre facilement

accessibles.

! Le céble ne doit &tre ni plié ni excessivement écrasé.

! Il doit étre contrélé périodiguement et ne peut étre

remplacé que par un technicien agréé (voir

Assistance).

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de

non respect des normes énumérées ci-dessus.

RO

3. Retirer les vis des

contacts L-N-== puis
fixer les fils sous les
tétes de vis en

PLAQUE/SIGNALETIQUE

Largeur 43,5 cm

Q
respectant les couleur@

Bleu (N) Marron (L)
Jaune-Vert (). @

Branchement du cable d’alime

réseau

électrique

Monter sur le cable une pri@jr Sée pour la
charge indiquée sur I'étiquitte~ded caractéristiques
(voir ci-contre).

En cas de raccordement direct au réseau, il faut
intercaler entre I'appareil et le réseau un interrupteur a
coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm
d'écartement entre les contacts, dimensionné a la
charge et conforme aux normes en vigueur (le fil de
terre ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur). Le
céble d'alimentation ne doit atteindre, en aucun point,
une température dépassant de 50°C la température
ambiante.

! L'installateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de
sécurité.

Avant de procéder au branchement, s'assurer que :

¢ |a prise est bien munie d'une terre conforme a la loi;

ensions hauteur 32 cm
Profondeur 41.5cm
Volume fr. 58
Tension entre 220 et 240V~
Raccordements 50/6OHZ 050 Hz (Voir plaque
électriques signalétique). Puissance maximum
absorbée: 2800W
Directive 2002/40/CE
Sur I'étiquette des fours
électriques. Norme EN 50304
Consommation énergie convection
ENERGY Naturelle — fonction four :
LABEL Traditionnel ; -

Déclaration de consommation
énergétique Classe convention
Forcée fonction four @ Patisserie.

Cet appareil est Conforme aux
Directives suivantes
Communautaires : 2006/95/CEE du
12/12/06 (Basse tension) et
modifications successives -
2004/108/CEE du15/12/04
(Compatibilité Electromagnétique)
et modifications successives -
93/68/CEE du 22/07/93 et
modifications successives -
2002/96/CE et modifications

=

successives.
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Description de I'appareil

Vue d’ensemble

Tableau de bord ] GLISSIERES de
coulissement
/]
Support GRILLE 7 I \\\\\\ niveau 5
: : niveau 4
}%// niveau 3
Support LECHEFRITE (Ip/ \ niveau 2
;/ / k \\E niveau 1

Tableau de bord

Bouton Voyapt Bouton
PROGRAMMES THERMOS THERMOSTAT
UJ
0
& ES
o @ =
- X
5
uton
@ MINUTEUR*
Bouton Voyant Bouton
PROGRAMMES v THERMOSTAT THERMOSTAT
= @ -
160°
Programmateur
ELECTRONIQUE*
Bouton Voyant Bouton
PROGRAMMES THERMOSTAT THERMOSTAT
= o
= . & .
- 5 NG e
5 160°

Programmateur
ANALOGIQUE*

* N'existe que sur certains modeéles
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Mise en marche et

utilisation

! Lors de son premier allumage, faire fonctionner le four
a vide, porte fermée, pendant au moins une heure en
réglant la température a son maximum. Puis éteindre le
four, ouvrir la porte et aérer la piece. L'odeur qui se
dégage est due a I'évaporation des produits utilisés
pour protéger le four.

Certains modeéles sont équipés d'un systeme de
charnieres qui permet a la porte de se fermer
lentement sans devoir I'accompagner avec la main.
Pour une bonne utilisation, avant de fermer:

e ouvrez complétement la porte.

e ¢viter de forcer manuellement la fermeture.

Mise en marche du four

1. Pour sélectionner le programme de cuisson
souhaité, tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Pour choisir la température, tourner le bouton
THERMOSTAT. Un tableau de cuisson sert de guide
sur les cuissons et indique notamment les
températures conseillées pour plusieurs préparations
culinaires (voir Prograrmmes).

3. Le voyant THERMOSTAT reste allumé pendant la
durée de montée en température.

4. En cours de cuisson, il est possible a tout moment

de:
- modifier le programme de cuisson a |'aide du boutg
PROGRAMMES;

- modifier la température a I'aide du bouton
THERMOSTAT ; @

- stopper la cuisson en ramenant le bouton
PROGRAMMES sur O ;

! Ne jamais poser d'objets a mém four,
I'émail risque de s'abimer.

! |l faut toujours enfourner |
avec |'appareil.

la grille fournie

Ventilation de refroidissement

Pour obtenir un abaissement des températures
extérieures, un systeme de refroidissement souffle de
I'air a I'extérieur par une fente située entre le tableau de
bord, la porte du four et la partie basse de la porte du
four.

! Le ventilateur continue a tourner apres I'arrét du four
jusqu'a ce que ce dernier se soit suffisamment refroidi.

Eclairage du four

Pour I'allumer, sélectionnez G a l'aide du bouton

PROGRAMMES La lampe reste allumée en cas de
sélection d'un programme de cuisson.

Utiliser le minuteur*

1. Il faut avant tout remonter la sonnerie en faisant faire
un tour presque complet au bouton MINUTEUR dans le
sens des aiguilles d'une montre.

2. Puis en faisant marche arriere, sélectionner le temps
désiré en amenant les minutes indiquées sur le bouton
MINUTEUR en face du repére fixe du tableau de bord.
3. Le minuteur est un indicateur sonore de
fonctionnement : une fois le temps écoulé, il émet un
signal sonore.

! Le minuteur ne contréle pas l'allumage et 'arrét du
four.

Poignée intégrée

Certains modéleg sont équipés de poignées intégrées

sur la porte du { Une légere pression suffit et
l'ouverture p D facilite la prise en main pour

ouvrir et Jjermd( & four. A la fin de I'utilisation, il est
e er en exergcant une légere pression.

* N'existe que sur certains modéles
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Programmateur analogique*

| Icone Icone
DEBUT CUISSON FIN CUISSON

3

. ) O — Bouton

SELECTION TEMPS

Icone Icone
HORLOGE MINUTEUR

! Le réglage de I'neure n'est possible que si le four est
sous tension. En cas de coupure de courant pendant
plus de 10 secondes, le programmateur s'arréte : Dés
le retour du courant, I'icéne HORLOGE clignote pour
indiquer qu'il y a eu une panne de courant et qu'il faut
par conséquent régler I'heure de nouveau .

Si la coupure de courant se produit au cours d'une
cuisson programmeée, le temps programmé repart de
la ou il s'était arrété (ex : 1 heure de cuisson
programmée et au cours de cette cuisson, il y a une
coupure de courant de 30 minutes, le programme se
terminera aprés 1 heure et 30 minutes). Dans ce cas
aussi I'icone HORLOGE clignote et I'heure doit étre
réglée a nouveau.

CUISSON MANUELLE
Si aucune programmation n'est activée, alors le four

peut étre utilisé en mode manuel a 'aide des boutons
PROGRAMMES et THERMOSTAT.

Régler le minuteur
! Cette fonction n'interrompt pas la cuisson et

cours.

Pour activer le minuteur, appW
jusqu' a ce que l'icéne MINU
du minuteur est identique a celui de I'heure de fin de
cuisson (voir paragraphe correspondant)

Réglage de I’heure

Pour régler I'heure indiquée par les aiguilles, appuyer 4
fois sur le bouton jusqu'a ce que I'icbne HORLOGE
clignote.

Pour augmenter ou abaisser I'heure visualisée a
intervalles d'une minute, tourner le bouton dans le sens
des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et I'aiguille des minutes se
déplacera a intervalle d'une minute dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Une fois 10 secondes passées depuis la derniere
mise a jour, le programmateur quitte automatiquement
la modalité réglage.

* N'existe que sur certains modéles

Comment programmer une cuisson

Programmer une durée avec démarrage immédiat
La programmation de I'heure de fin de cuisson permet
de commencer immédiatement la cuisson et de la
terminer automatiquement selon I'heure programmeée.

Pour programmer I'neure de fin de cuisson, appuyer 2
fois sur le bouton jusgu'a ce que l'icbne FIN CUISSON
clignote.

Pour augmenter ou abaisser le temps de cuisson a
intervalles d'une minute, tourner le bouton dans le sens
des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et l'aiguille des minutes se
déplacera a intervalle d'une minute dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Apres la derniere action, I'icbne FIN CUISSON clignote
pendant 10 secondes. Le programme peut étre
confirmé en appuyaM sur le bouton ou en laissant
passer 10 seceftdswodurvu qu'au moins 1 minute de

L4z

cuisson ait g yfammeée.
L'icéne FIN gﬁ allumée indique que la
progragatio’ & bien été effectuée.

e programme de cuisson souhaité a I'aide

u(}'allume immédiatement et s'éteindra a I'neure

e cuisson réglée.

visualiser le programme enregistré, exercer une

mple pression sur le bouton; les aiguilles et les

icOnes visualisent le programme réglé.

A la fin de la cuisson, l'icobne FIN CUISSON clignote et

I'alarme émet un signal sonore pendant 1 minute (pour

le désactiver, appuyer brievement sur le bouton).

Amener le bouton PROGRAMMES sur "0".

e Exemple: Il est 9 heure et I'heure de fin de cuisson
est programmeée pour 10 heure 15. Le programme
commence immédiatement et s'arrétera
automatiquement a 10 heure 15 pour une durée
d'une heure et 15 minutes.

Programmer une durée avec démarrage différé

La programmation de I'heure de début de cuisson
permet de commencer immédiatement la cuisson et
de la terminer automatiquement selon I'neure
programmeée.,

Pour programmer I'heure de début de cuisson,
appuyer 1 fois sur le bouton jusqu'a ce que I'icéne FIN
CUISSON clignote.

Pour augmenter ou abaisser le temps de cuisson a
intervalles d'une minute, tourner le bouton dans le sens
des aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et I'aiguille des minutes se
déplacera a intervalle d'une minute dans le sens des
aiguilles d'une montre ou dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

Apres la derniere action, I'icdne FIN CUISSON clignote
pendant 10 secondes. Si pendant ce temps, vous
n'appuyez pas sur le bouton, alors les aiguilles
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afficheront automatiquement I'heure et le programme

sera annulé. Apres avoir réglé I'heure de début de

cuisson (icéne DEBUT CUISSON voyant fixe), si vous
appuyez de nouveau sur le bouton, alors vous pourrez
régler I'neure de la fin de cuisson (icone FIN CUISSON
le voyant éteint s'éclaire), tant qu'une minute
seulement est programmeée, sinon la programmation
échoue.

Pour la programmation de I'heure de fin de cuisson,

suivre la procédure indiquée ci-dessus.

Sélectionner le programme de cuisson souhaité a I'aide

du bouton PROGRAMMES. Le four s'allumera a I'heure

de début indiquée et s'éteindra a I'heure de fin de
cuisson sélectionnée.

e Exemple: Il est 9 heure, on regle 11 heure comme
heure de début et 12 h 15 comme heure de fin de
cuisson. Le programme commence immédiatement
a 11 heure et s'arréte automatiquement a 12 heure
15 pour une durée d'une heure et 15 minutes.

! Pour annuler une programmation, appuyer sur le
bouton pendant 3 secondes : La programmation sera
annulée et le programmateur retournera en modalité
cuisson manuelle.

>
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Le programmateur

électronique*

| AFFICHEUR
0 ! 1
Icone_a'n\'-'-.-'- e_lcone
FIN DE CUISSON ‘ gl I | ‘ HORLOGE
Icéne—L,z,'-‘- -'-' QT Icone
DUREE MINUTEUR
Touche — @ @— Touche
DIMINUTION AUGMENTATION
DU TEMPS Touche DU TEMPS
SELECTION
TEMPS

Mise a I’heure de I’horloge

! Son réglage est possible que le four soit éteint ou
allumé mais ceci ne correspond pas a une
programmation de fin de cuisson.

Apres branchement au réseau électrique ou apres une

panne de courant, I'icbne @ et les quatre chiffres de
I'afficheur clignotent.

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche

jusqu'a ce que l'icbne @ et les trois chiffres de
I'AFFICHEUR se mettent a clignoter ;

2. régler I'heure avec les touches «+» et «-» ; si les
touches restent enfoncées, les numéros défilent plus
rapidement.

3. attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la

touche pour valider,

Programmer le minuteur
! Cette fonction ne stoppe pas la cuisson et e
indépendante du fonctionnement du four ; se
uniguement a déclencher un signal son -
I'expiration des minutes sélectionnées

1. Appuyer plusieurs fois de suite

jusqu'a ce que l'icone Q et 1€ 40 res de
I'AFFICHEUR se mettent a clig r
2. régler la durée avec les touChee™%» et «-» ; si les

touches restent enfoncées, les numéros défilent plus
rapidement.
3. attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la

touche pour valider,
L'affichage du compte a rebours suivra. Un signal
sonore indiquera la fin du décompte.

Comment programmer une cuisson
! La programmation n'est possible qu'aprés avoir
sélectionné un programme de cuisson.

Programmer la durée de cuisson

1. Appuyer plusieurs fois de suite sur la touche
jusqu'a ce que l'icone &, et les trois digits numériques
de I'AFFICHEUR se mettent a clignoter ;

2. régler la durée avec les touches «+» et «-» : sj les
touches restent enfoncées, les numéros défilent plus

rapidement.

3. attendre 10 secondes ou appuyer a nouveau sur la

touche &, pour valider.

4. a expiration de la durée sélectionnée, I'AFFICHEUR

affiche END, le four stoppe la cuisson et un signal

sonore retentit. Pour 'arréter, appuyer sur une touche

quelconque.

e Exemple : il est 93h00 et la durée programmée est de
1h15. Le programme s'arréte automatiquement a
10h15.

Programmer la fin d’une cuisson
! La programmation d'une fin de cuisson n'est possible
gu'apres avoir sélectionné une durée de cuisson.

1. Suivre la procédure de 1 a 3 décrite pour la durée ;

2. appuyer ensuite sur la touche jusqu'a ce que
licone @ et les quatre chiffres de I'AFFICHEUR se
mettent a clignote
3. régler I'heure
«t» et «-» | s

e cuisson avec les touches
es restent enfoncées, les
rapidement.
ondes ou appuyer a nouveau sur la

retentit. Pour |'arréter, appuyer sur une touche
conque.
es icones (&, et @ éclairées signalent qu'une
programmation a été lancée. L'AFFICHEUR affiche a tour
de réle I'neure de fin de cuisson et la durée.
e Exemple : il est 9h00, la durée programmeée est de 1
heure. L'heure finale est fixée a 12h30. Le
programme démarre automatiquement a 11h30.

Comment annuler un programme
Pour annuler une programmation :

e appuyer sur la touche jusgu'a ce que l'icone
correspondant au parametre a annuler et les chiffres
correspondant s'affichent. Appuyer sur la touche «-»
jusqu'a ce que s'affichent les chiffres 00:00.

¢ Appuyer simultanément sur les touches + et — et les
garder enfoncées pour annuler tous les
programmes, minuteur compris.

* N'existe que sur certains modéles
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Programmes

Programmes de cuisson

! Pour tous les programmes, une température

comprise entre 60°C et MAX. peut étre sélectionnée,

sauf pour :

e GRIL (il est conseillé dans ce cas de sélectionner
MAX.);

e GRATIN (il est conseillé de ne pas dépasser 200°C).

Programme FOUR TRADITION
Mise en marche des résistances de vo(te et de sole.
Pour cette cuisson traditionnelle, mieux vaut cuire sur
un seul niveau : la cuisson sur plusieurs niveaux
entrafinerait une mauvaise distribution de la chaleur.

% Programme MULTICUISSON

Mise en marche de toutes les résistances (sole, volte
et circulaire) ainsi que du ventilateur. La chaleur est
constante et bien répartie a l'intérieur du four, I'air cuit
et dore de facon uniforme en tous points. Possibilité
de cuire au maximum sur deux niveaux en méme
temps.

Programme FOUR PIZZA

Mise en marche de la résistance de sole et de la

résistance circulaire ainsi que du ventilateur. Cette
combinaison permet une montée en température
rapide avec un fort apport de chaleur provenant
de la sole. En cas de cuisson sur plusieurs
pas oublier de les changer de place a mi-c

Programme GRIL \\;

La température élevée et d
pour tous les aliments qui
température en surface. Cuisson porte du four fermée.

IS Programme GRATIN

Mise en marche de la résistance de vodte, de la
turbine et du tournebroche (si I'appareil en est équipé).
L'irradiation thermique unidirectionnelle s'ajoute au
brassage de l'air pour une répartition uniforme de la
chaleur dans I'enceinte du four. Plus de risque de
brdler les aliments en surface et plus grande
pénétration de la chaleur. Cuisson porte du four
fermée.

* N'existe que sur certains modéles

@ Programme FOUR PATISSERIE

Mise en marche de la résistance arriere et du
ventilateur pour obtenir une chaleur douce et uniforme
a l'intérieur du four. Ce programme est particulierement
indiqué pour la cuisson de mets délicats (comme des
gateaux levés par ex.) et certains petits-fours sur trois
niveaux en méme temps.

Tournebroche*

Pour actionner le
tournebroche (vorr figure)
procédez comme suit :
1. placer la |echefrite au
niveau 1

2. placer le berceau au
niveau 3 et encastrer le
bout arriere de la broche
dans le trou situé au
fond de l'enceinte ;

3. brancher le

s de cuisson

r Ies cuissons ventilées ne pas utiliser les gradins
et 5 ils sont directement frappés par I'air chaud qui
pourrait brller les préparations délicates.

'En cas de cuisson en mode GRIL ou GRATIN, placez
la lechefrite au gradin 1 pour récupérer les jus de
cuisson.

MULTICUISSON

e Utiliser les gradins 2 et 4 et placer au 2 les plats qui
exigent davantage de chaleur.

e Placer la lechefrite en bas et la grille en haut.

GRIL
Placer la grille au gradin 3 ou 4, enfourner les plats
au milieu de la grille.

¢ Nous conseillons de sélectionner le niveau d'énergie
maximum. Ne pas s'inquiéter si la résistance de
vo(te n'est pas allumée en permanence : son
fonctionnement est contrélé par un thermostat.

FOUR PIZZA

e Utiliser un plat en aluminium léger et I'enfourner sur
la grille du four.
En cas d'utilisation du plateau émaillé, le temps de
cuisson sera plus long et la pizza beaucoup moins
croustillante.

e Si les pizzas sont bien garnies, n'ajouter la
mozzarelle qu'a mi-cuisson.
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Tableau de cuisson

. . Durée
. Poids Niveau Préchauffage Température .
Programmes Aliments (kg) | enfournement (minutes)g pré(?onisée (::nl::‘sl]stc;:)
Canard 1 3 15 200 65-75
Réti de veau ou de beoeuf 1 3 15 200 70-75
Traditionnel Réti de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuits (pate brisée) - 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Pizza (sur 2 niveaux) 1 2et4 15 230 15-20
Lasagnes 1 3 10 180 30-35
Agneau 1 2 10 180 40-45
Poulet réti + pommes de terre 1+1 2et4 15 200 60-70
Maquereau 1 2 10 180 30-35
Multicuisson |Cake aux fruits 1 2 10 180-170 40-50
Choux (sur 2 niveaux) 05 2et4 10 190 20-25
Biscuits (sur 2 niveaux) 05 2et4 10 180 10-15
Génoise (sur 1 niveau) 05 2 10 170 15-20
Génoise (sur 2 niveaux) 1 2 et 4 10 170 20-25
Tartes salées 15 3 /\5 200 30-40
. Pizza 0.5 3 220 15-20
Pizza Fougasses 1 20u3 @@ 200 15-20
TN

Soles (Q 5 MAX 8-10

Brochettes de calmars et crevettes 5 MAX 6-8

Tranches de colin > 5 MAX 10
Légumes grillés 5 MAX 10-15
Cote de veau 5 MAX 15-20
Cotelettes 5 MAX 15-20

Grill Hamburgers 5 MAX 7-10
Maquereaux 5 MAX 15-20

Croque-monsieur 5 MAX 2.3

Avec tournebroche (si présent)
Veau a la broche - 100% 80-90
Poulet & la broche . - 100% 70-80
Agneau & la broche RO 1.0 - - 100% 70-80
Poulet grillé \\7 15 2 5 200 55-60
Seiches &\ 15 2 5 200 30-35
. Avec tournebroche{3i présent]

Gratin Veau a la broche 15 B 10 200 70-80
Agneau 2 la br 15 - 10 200 70-80
Poulet (& la brokhs)) geiymes de terre 1.5 - 10 200 70-75
(dans léchefrite) - 2 10 200 70-75
Tartes 0.5 3 15 180 20-30
Tarte aux fruits 1 20u3 15 180 40-45
Cake aux fruits 0.7 3 15 180 40-50
Génoise 0.5 3 15 160 25-35
Crépes farcies (sur 2 niveaux) 1.2 2¢et4 15 200 30-35
Patisserie  |Petits gateaux (sur 2 niveaux) 06 2et4 15 180-190 20-25
Friands au fromage (sur 2 niveaux) 0.4 2et4 15 200-210 15-20
Choux (sur 3 niveaux) 0.7 1,3et5 15 180 20-25
Blsguﬂs (sur3 nlvegux) 07 1 3eth 15 180 20-25

Meringues (sur 3 niveaux) 05 1 3et5 15 90 180

! Les temps de cuisson sont purement indicatifs et peuvent étre modifiés selon les golts de chacun.
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément
aux normes internationales de sécurité. Ces consignes
de sécurité sont tres importantes et doivent étre lues
attentivement.

Sécurité générale

e Cet appareil a été congu pour un usage familial, de
type non professionnel.

e Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur,
méme dans un endroit a l'abri, il est en effet trés
dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

e Pour déplacer le four, se servir des poignées
prévues a cet effet sur les cotés de l'appareil.

¢ Ne pas toucher a I'appareil si I'on est pieds nus ou
si I'on a les mains ou les pieds mouillés ou
humides.

e Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit
étre utilisé que par des adultes conformément
aux instructions du mode d’emploi. Toute autre
utilisation (comme par exemple le chauffage
d’une piéce) est impropre et donc dangereux. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages provoqués par un usage impropre ou
erroné.

¢ En cours de fonctionnement, les éléments
chauffants et certaines parties de la porte

peuvent devenir trés chauds. Attention a ne pa
les toucher et a garder les enfants a distance

e Eviter que le cordon d'alimentation d'autres
électroménagers touche a des parties ch
four.

e |es orifices ou les fentes d'aération o
de la chaleur ne doivent pas étre

e Toujours saisir la poignée en so
d'étre tres chaude a ses extrg

e Utiliser toujours des gants d ion pour
enfourner ou sortir les pl# .

* Ne jamais tapisser la so @f /My de papier
aluminium.

¢ Ne pas ranger de matériel inflammable a l'intérieur
du four : si I'appareil était par inadvertance mis en
marche, il pourrait prendre feu.

e || faut toujours s'assurer que les boutons sont
bien dans la position "®"/"0" quand l'appareil
n'est pas utilisé.

¢ Ne pas tirer sur le cordon de I'appareil pour
débrancher la fiche de la prise de courant.

¢ N'effectuer aucune opération de nettoyage ou
d'entretien sans avoir auparavant débranché la fiche
de la prise de courant.

e En cas de panne, n'essayer en aucun cas d'accéder
aux mécanismes internes pour tenter de réparer
I'appareil. Contacter le service d'Assistance (voir
Assistance).

¢ Ne pas poser d'objets lourds sur la porte du four
ouverte.

e || n'est pas prévu que cet appareil soit utilisé par
des personnes (enfants compris) présentant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou n'ayant pas I'expérience ou les
connaissances indispensables, a moins qu'elles ne
le fassent sous la surveillance de quelgu'un
responsable de leur sécurité ou qu'elles aient été
ddment formees sur I'utilisation de I'appareil.

e Eviter que les enfants ne jouent avec I'appareil.

Mise au rebut

¢ Mise au rebut du matériel d'emballage : se
conformer aux réglementations locales, les
emballages pourront ainsi étre recyclés.

e | a directive européenne 2002/96/CE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE), préevoith\que les électroménagers ne peuvent
pas étre ANCONMe des déchets solides urbains

courapts~NRs\appareils usagés doivent faire l'objet

d'unt séparée pour optimiser le taux de
CLPration et de recyclage des matériaux qui les

2 o)
«@ ent et empécher tout danger pour la santé
etNaauf I'environnement. Le symbole de la poubelle

t@rée est appliqué sur tous les produits pour
ppeler qu'ils font I'objet d'une collecte sélective.

Pour de plus amples renseignements sur la mise au
rebut des électroménagers, les possesseurs
peuvent s'adresser au service public prévu a cet
effet ou aux commercants.

Economies et respect de
I’environnement

e Pour faire des économies d'électricité, utiliser autant
que possible le four pendant les heures creuses.

e Pour les cuissons au GRIL et GRATIN, nous
recommandons de garder la porte du four fermée :
les résultats obtenus sont meilleurs et la
consommation d'énergie est moindre (environ 10%
d'économie).

e Garder les joints propres et en bon état pour gu'ils
adherent bien a la porte et ne causent pas de
déperdition de chaleur.
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Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien,
couper |'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage de I’appareil

o Nettoyer I'extérieur émaillé ou inox et les joints en
caoutchouc a l'aide d'une éponge imbibée d'eau
tiede additionnée de savon neutre Si les taches sont
difficiles a enlever, utiliser des produits spéciaux. I
est conseillé de rincer abondamment et d'essuyer
apres le nettoyage. Ne pas utiliser de poudres
abrasives ni de produits corrosifs.

¢ Nettoyer |'enceinte aprées toute utilisation, quand le
four est encore tiede. Utiliser de I'eau chaude et du
détergent, rincer et essuyer avec un chiffon doux.
Eviter tout produit abrasif.

e Tous les accessoires peuvent étre lavés
normalement comme de la vaisselle courante et
passent au lave-vaisselle, sauf les glissieres
coulissantes.

INe jamais nettoyer |'appareil avec des nettoyeurs

vapeur ou haute pression.

Nettoyage de la porte

Nettoyer la vitre de la porte avec des produits non
abrasifs et des éponges non grattantes, essuyer
ensuite avec un chiffon doux. Ne pas utiliser de
matériaux abrasifs ou de racloirs métalliques aiguisés
qui risquent de rayer la surface et de briser le verre.

Pour nettoyer plus a fond, il est possible de démon
la porte du fou :

1. ouvrir la porte complétement (voir figure) ;
2. a l'aide d'un tournevis, soulever et faire pj
leviers F situés sur les deux charnieres

3. saisir la porte par les cotés,
la refermer lentement mais pas
completement. Tirer ensuite la
porte vers soi en la dégageant
de son logement (voir figure).
Remonter la porte en refaisant
en sens inverse les mémes
opérations.

* N'existe que sur certains modeéles

Controle des joints

Contréler périodiquement I'état du joint autour de la
porte du four. S'il est abimé, s'adresser au service
aprés-vente le plus proche de son domicile (voir
Assistance). Mieux vaut ne pas utiliser le four tant qu'il
n'est pas réparé.

Remplacement de ’'ampoule d’éclairage
Pour changer I'ampoule d'éclairage du four :

1. Dévisser le
couvercle en verre
du boitier de la
lampe.

2. Dévisser
I'ampoule et la
remplacer par une
autre de méme
type : puissance
25 W, culot E 14.
3. Remettre le

Pour monter les
glissiéres coulissantes :
1. Retirer les deux
cadres en les
dégageant des
entretoises A (voir
figure).

2. Choisir le niveau sur
lequel monter la glissiere
coulissante. Positionner
sur le cadre d'abord le
dispositif de fixation B
puis le C en veillant a
bien respecter le sens
d'extraction de la
glissiere.
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3. Fixer les deux cadres
avec glissieres
assemblées dans les
trous prévus sur les
parois du four (voir
figure). Les trous pour le
cadre de gauche sont
placés en haut tandis
que les trous pour celui
de droite sont placés en
bas.

4. Emboiter enfin les cadres sur les entretoises A.

! Ne pas introduire les glissieres coulissantes au
niveau 5.

Panneaux catalytiques latéraux et postérieurs*

Panneaux recouverts d'un vernis spécial en mesure

d'absorber le gras qui se dépose au cours de la

cuisson.

Ce vernis est suffisamment résistant pour permettre le

coulissement des divers accessoires (grilles, Iechefrite

etc.) sans se détériorer. Les petites traces blanches

qui pourraient se former sur les surfaces ne doivent

pas vous inquiéter. @
Cependant, il faut éviter de :

- racler le vernis avec des objets coupants (par <>
exemple un couteau);

- utiliser des détergents ou produits abrasifs. @
Assistance @

! Ne jamais faire appel a des technicien% 8és.

Indiquer :

* |e type d'anomalie; D

* |e modele de l'appareil (Mod
® son numéro de série (S/y
Ces informations figurent s\ir

apposée sur l'appareil et/ou’™s

oh emballage.

* N'existe que sur certains modéles
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en cualquier momento. En el caso de
venta, de cesién o de mudanza, verifiqgue que
permanezca junto al aparato para informar al nuevo
propietario sobre su funcionamiento y sobre las
advertencias correspondientes.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se
deben eliminar segun las normas para la recoleccién
diferenciada de residuos (ver Precauciones y
consejos).

! La instalacion se debe realizar siguiendo estas
instrucciones y por personal profesionalmente
calificado. Una instalacion incorrecta puede producir
dafios a personas, animales o cosas.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato es
necesario que el mueble tenga las caracteristicas
adecuadas:

¢ |os paneles adyacentes al horno deben ser d
materiales resistentes al calor

e En el caso de muebles de madera ¢ a s
colas deben ser resistentes a una

100°C
e para empotrar el horno, ya g@do se instala
bajo encimera (ver /a f/ olumna, el

mueble debe tener Ias dimensiones:

575-585 mm.

590 mm.

* So6lo para modelos en acero inoxidable

! Una vez empotrado el aparato no se deben permitir
contactos con las partes eléctricas.

El consumo declarado en la placa de caracteristicas
ha sido medido en una instalacién de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireaciéon es necesario
eliminar la pared posterior del compartimiento. Es
preferible instalar el horno apoyado sobre dos listeles
de madera o sobre una superficie continua que tenga
una abertura de 45 x 560 mm. como minimo (ver /as
figuras).

o fif orno al mueble utilizando los 2 tornillos para
n@dera;
elva a colocar los tapones de goma que cubren
los orificios.

L )
—
—
—

H—

| \\\\“ I
Al !
Urr_1 v

:i/ ) \\

! Todas las partes que garantizan la proteccion se
deben fijar de modo tal que no puedan ser quitadas
sin la ayuda de una herramienta.
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Conexion eléctrica

! Los hornos dotados de cable de alimentacion tripolar,
estan fabricados para funcionar con corriente alterna a
la tension y frecuencia indicadas en la placa de
caracteristicas que se encuentra en el aparato (ver a
continuacion).

Montaje del cable de alimentacion eléctrica

1. Abrir el panel de
bornes haciendo palanca
con un destornillador
sobre las lengletas
laterales de la tapa: tirar
y abrir (ver /la figura).

2. Desenrosque el tornillo
de la mordaza del
terminal del cable y
extraigalo haciendo
palanca con un
destornillador (ver /a
figura).

3. Quite los tornillos de
los contactos L-N-=y
luego fije los cables

./‘
Azul (N), Marrén
Amarillo-Ver
Conexion del cable de alin@@léctrica ala
red

Instale en el cable un enchufe normalizado para la
carga indicada en la placa de caracteristicas (ver a/
costado).

En el caso de conexiéon directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor
omnipolar con una distancia minima entre los
contactos de 3 mm., dimensionado para esa carga y
que responda a las normas vigentes (el cable a tierra
no debe ser interrumpido por el interruptor). El cable
de alimentacion eléctrica se debe colocar de modo tal
gque no alcance en ningun punto una temperatura que
supere en 50°C la temperatura ambiente.

! El instalador es responsable de la correcta conexion
eléctrica y del cumplimiento de las normas de
seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifigue que:

¢ | a toma tenga conexion a tierra y que sea conforme
con la ley

¢ |a toma sea capaz de soportar la carga maxima de
potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas (ver mas abajo);

¢ |a tension de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en la
placa de caracteristicas (ver mas abajo),

¢ |a toma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asf, cambie la toma o el enchufe; no utilice
prolongaciones ni conexiones multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la

toma de corriente deben ser facilmente accesibles.

! Bl cable no debe doblarse ni comprimirse.

! Bl cable debe ser revisado periddicamente y

sustituido sélo por técnicos autorizados (ver

Asistencia).

! La empresa d

estas normas

a toda responsabilidad cuando
respetadas.

<> ancho 43,5 cm.
9' siones altura 32 cm.
N profundidad 41,5 cm.

Volumen litros 58

debajo de las cabeza
de los tornillos
respetando los cg X

tension a 220-240V~ 50/60Hz o
50Hz (ver placa con

Conexiones caracteristicas) potencia maxima
léctri
electricas absorbida 2800W
Directiva 2002/40/CE en la etiqueta
de los hornos eléctricos.
Norma EN 50304
Consumo de energia por
ENERGY conveccion Natural —funcion de
LABEL calentamiento: Tradicional;

Clase consumo de energia
Clase conveccién Forzada - funcion
calentamiento: @ Pasteleria.

Este aparato es conforme con las
siguientes Directivas: Comunitarias:
2006/95/CEE del 12/12/06 (Baja
tension) y posteriores
modificaciones - 2004/108/CEE
del 15/12/04 (Compatibilidad
Electromagnética) y sucesivas
modificaciones - 93/68/CEE del
22/07/93 y sucesivas
modificaciones. 2002/96/CE

y posteriores modificaciones.

PP
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Descripcion del aparato

Vista de conjunto

Panel de control ]

Bandeja PARRILLA >///ﬂ/// ,’ I’ l, ‘ \ \ \\\\

Bandeja GRASERA 7%

Panel de control

Mando de Piloto
PROGRAMAS TERMOSTAS
g
o . B
= @ —
- X
5
ndo del
@ CONTADOR DE MINUTOS*
Mando de Piloto
PROGRAMAS TERMOSTATO

Programador
ELECTRONICO*
Mando de Piloto
PROGRAMAS TERMOSTATO
O] °
© . 0
= @ —
- 3
5

Programador
ANALOGICO*

* Presente sélo en algunos modelos.

GUIAS de
deslizamiento de
las bandejas

posicion 5
posicion 4
posicion 3
posicién 2
posicién 1

Mando del
TERMOSTATO

Mando del
TERMOSTATO

Mando del
TERMOSTATO

max 60°
2200 100°

18 140°
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Puesta en

funcionamiento y uso

! La primera vez que encienda el horno, hagalo
funcionar vacio, durante una hora aproximadamente,
con el termostato al maximo y con la puerta cerrada.
Luego apéaguelo, abra la puerta y airee el ambiente en
el que se encuentra. El olor que se advierte se debe a
la evaporaciéon de las sustancias utilizadas para
proteger el horno.

Algunos modelos estan dotados de un sistema de
bisagras que permite que la puerta se cierre
lentamente sin que sea necesario acompanar su
recorrido con la mano. Para un uso correcto, antes de
cerrar:

e abra completamente la puerta.

e cvite forzar el cierre manualmente.

Poner en funcionamiento el horno

1. Seleccione el programa de coccidon deseado
girando el mando PROGRAMAS.

2. Elija la temperatura girando el mando
TERMOSTATO. La Tabla de coccioén (ver FProgramas)
contiene una lista con las cocciones y las
correspondientes temperaturas aconsejadas.

3. El piloto TERMOSTATO encendido indica la fase de
calentamiento hasta la temperatura seleccionada

4. Durante la coccidn es posible:

- modificar el programa de coccién con el mando
PROGRAMAS;

- modificar la temperatura con el mando
TERMOSTATO;

- interrumpir la coccién llevando el mando
PROGRAMAS hasta la posiciéon "0".

! No apoye nunca objetos en el fondg,.&

se puede dafiar el esmalte. a
! Coloque siempre los recipiepfesdgyeeCcion sobre la
parrilla suministrada con el a o

Ventilacion de enfriamiento

Para lograr una disminucién de la temperatura externa,
un ventilador de enfriamiento genera un chorro de aire
que sale entre el panel de control y la puerta del horno
y también de la parte inferior de la puerta.

! Al final de la coccién, el ventilador permanece en
funcionamiento hasta que el horno esté
suficientemente frio.

Luz del horno

Se enciende seleccionando O con el mando
PROGRAMAS. Permanece encendida cuando se
selecciona un programa de coccién.

Utilizar el contador de minutos* E
1. Antes que nada es necesario cargar el timbre

girando el mando TEMPORIZADOR un giro casi

completo en sentido horario.

2. Volviendo hacia atras en sentido antihorario, fije el

tiempo deseado haciendo coincidir el indicador del

mando TEMPORIZADOR con el tiempo indicado en el

panel de control.

3. El temporizador es un contador de minutos: cuando

se cumple el tiempo, emite una sefial sonora.

! El temporizador no controla ni el encendido ni el
apagado del horno.

Tirador empotrado

Algunos modelos poseen un tirador empotrado

integrado en la puerts del horno.. Basta una leve
presion y la apérioxrayodsh push facilita la toma para

abrir o cerrgreNsoNo. Al finalizar el uso se puede
cerrar ejer

a leve presion.

* Presente solo en algunos modelos.
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Programador Analégico*

icono Icono de )
COMIENZO COCCION FIN DE COCCION

— Mando de
FIJACION DE TIEMPOS
Icono Icono
RELOJ CONTADOR DE MINUTOS

! Todas las programaciones son posibles soélo si el
horno esté conectado a la red eléctrica. Si falta
corriente por mas de 10 segundos, el programador se
detiene: cuando se restablece la corriente, el fcono
RELOJ centellea para indicar que se ha producido una
interrupciéon de energia eléctrica y que es necesario
regular nuevamente la hora.

Si la interrupcién de energia eléctrica se produce
durante una coccion programada, el tiempo
programado se reanuda a partir del momento en que
se detuvo (por ej. si se programé 1 hora de coccién y
durante la misma hubo una interrupcién de corriente de
30 minutos, el programa termina después de 1 hora y
30 min.). También en este caso, el icono RELOJ
centellea y la hora debe volver a programarse.

COCCION MANUAL
Si no se ha realizado ninguna programacion, el horn

se puede utilizar en modo manual accionando los
mandos PROGRAMAS y TERMOSTATO. @

Programar el contador de minutos

brevemente el mando 3 vecesHasSta que se produzca
el centelleo del icono CONTADOR DE MINUTOS. La
programacion del contador de minutos es igual a la de
la hora de fin de coccién (ver el parrafo
correspondiente)

Poner en hora el reloj

Para modificar la hora indicada por las agujas,
presione brevemente 4 veces el mando hasta que se
produzca el centelleo del fcono RELOJ.

Luego, para aumentar o disminuir la hora visualizada
en intervalos de 1 minuto, gire el mando en sentido
horario o antihorario y la aguja de los minutos se
movera con esa frecuencia y en el mismo sentido.
Pasados 10 segundos de la ultima modificacion, el
programador sale automaticamente de la modalidad
de regulacion.

* Presente sélo en algunos modelos.

Programar la coccion

Programar la duraciéon de una coccién con
comienzo inmediato

La programacion de la hora de fin de la coccidon
permite comenzar inmediatamente y terminar la
coccién de manera automatica segun la hora
programada.

Para programar la hora de fin de la coccién, presione
brevemente 2 veces el mando hasta que se produzca
el centelleo del icono FIN COCCION.

Para aumentar o disminuir el tiempo de coccién en
intervalos de 1 minuto, gire el mando en sentido
horario o antihorario y la aguja de los minutos se
movera con esa frecuencia y en el mismo sentido.

El centelleo del fcono FIN COCCION continta durante
10 segundos después del Ultimo giro. El programa se
puede confirmar presionando el mando o dejando que
pasen los 10 s§gidos siempre que se haya

realizadb (Urg pr¥gramacion.
Sel glfrograma de coccién deseado con el
ma FHROGRAMAS

I'h e encendera inmediatamente y se apagara a

3 I"@ de fin de coccién fijada.
Rard visualizar el programa fijado presione brevemente

suelte el mando; las agujas y los fconos indican el
programa fijado. )

Al finalizar la coccion, el icono FIN COCCION

centelleara y la alarma emitira sefiales sonoras durante

1 minuto (para desactivarla presione brevemente el

mando).

Lleve el mando PROGRAMAS hasta la posicién "0".

e Ejemplo: son las 9:00 horas y se programa el fin de
la coccioén para las 10:15 horas. El programa
comienza inmediatamente y se detiene
automaticamente a las 10:15 horas. Su duracion fue
de una horay 15 minutos.

Programar la duracion de una coccién con
comienzo retrasado

La programacién de la hora de comienzo de la coccién
permite comenzar y terminar la coccién de manera
automatica segun las horas programadas.

Para programar la hora de comienzo de la coccién,
presione brevemente 1 vez el mando hasta que se
produzca el centelleo del icono COMIENZO
COCCION.

Para aumentar o disminuir la hora de comienzo de la
coccion en intervalos de 1 minuto, gire el mando en
sentido horario o antihorario y la aguja de los minutos
se movera con esa frecuencia y en el mismo sentido.
El centelleo del icono COMIENZO COCCION continda
durante 10 segundos después del Ultimo giro. Si en
ese tiempo no se gira o no se presiona el mando, las
agujas vuelven automéaticamente a indicar la hora y el
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programa se anula. Después de haber fijado la hora

de comienzo de la coccion (icono COMIENZO

COCCION encendido fijo), presionando nuevamente el

mando se pasa a fijar la hora de fin de la coccion

(fcono FIN COCCION de apagado pasa a

centelleante), siempre que se haya programado al

menos 1 minuto, de lo contrario, la programacion se
anula.

Para programar la hora de fin de la coccioén, siga el

procedimiento descripto mas arriba.

Seleccione el programa de coccién deseado con el

mando PROGRAMAS. El horno se encenderé a la hora

de comienzo fijada y se apagara a la hora de fin de la
coccion elegida.

e Ejemplo: son las 9:00 horas, se fijan las 11:00 horas
como hora de comienzo y las 12:15 horas como
hora de fin de la coccién. El programa comienza
automaticamente a las 11:00 horas y se detiene a
las 12:15 horas. Su duracioén fue de una horay 15
minutos.

! Para anular una programacion, presione el mando
durante 3 segundos: la programacion se anulara y el
programador volvera a la modalidad de coccidon
manual.
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El programador
electronico*

DISPLAY
Icono de _( a'D\ - -I -— - @L Icono
FIN DE COCCION ‘ d '-"_':L"_' ‘ RELOJ
Iconogie—u '-"-' '-"-' ﬂ— Icono
DURACION L J CONTADOR de
MINUTOS
Boton — @ @— Boton
DISMINUCION AUMENTO
TIEMPO Boton TIEMPO
FIJACION
DE TIEMPO

Poner en hora el reloj

! Se puede realizar con el horno encendido o apagado,
pero no, si se ha programado el final de una coccién.
Después de la conexion a la red eléctrica o después

de un corte de corriente, el icono @ y los cuatro
digitos numéricos del DISPLAY centellean.

1. Presione varias veces el botén hasta que

centelleen el icono @ y las cuatro cifras en el
DISPLAY;

2. con los botones "+"y "-" regular la hora; si se
mantienen presionados, los nUmeros deslizan mas
velozmente para facilitar la fijacion.

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el

botén para fijar la programacion.

Programar el contador de minutos

pymeros deslizan
mas velozmente para facilita f
3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el

botén para fijar la programacion.
Continuaré la visualizacién de la cuenta atrés, al final
de la cual se accionara la sefial sonora.

Programar la coccion
! La programacion es posible sélo después de haber
seleccionado un programa de coccion.

Programar la duracién de la coccion

1. Presione varias veces el botén hasta que
centelleen el icono (&, y las tres cifras en el DISPLAY:
2. 2. con los botones "+"y "-" regular la duracién
deseada; si se mantienen presionados, los ndmeros
deslizan mas velozmente para facilitar la fijacion.

3. Esperar 10 seg. o bien presionar nuevamente el

botdn para fijar la programacion.

4, Una vez cumplido ese tiempo, en el DISPLAY

aparecera la palabra END, la coccion finalizara y se

emitira una sefial sonora. Para detenerlo presionar un

botén cualquiera.

e Ejemplo: son las 9:00 horas y se programa una
duracién de 1 hora y 15 minutos. El programa se
detiene automéaticamente a las 10:15 horas.

Programar el final de una coccion

! La programacion del final de una coccién es posible
solo después de haber fijado la duracién de la
coccion.

1. Siga el procedimiento de 1 a 3 descrito para la
duracion;

2. luego presione el botén hasta que centelleen el
icono & y las dos cifras en el DISPLAY;

3. 2. con los botones "+"y "-" regular la hora de
coccién deseadg; si se mantienen presionados, los
nUmeros desliz&n Was velozmente para facilitar la
fijacion.

. 0 bien presionar nuevamente el

fijar la programacion.

mplido ese tiempo, en el DISPLAY

{1a palabra END, la coccién finalizara y se
una sefal sonora. Para detenerlo presionar un
cualquiera.

ps iconos &, y & encendidos indican que se ha
realizado una programacion. En el DISPLAY se

visualizan alternativamente la hora de finalizacién de la

coccion y la duracion.

e Ejemplo: son las 9:00 horas, se programa una
duracién de 1 hora. Se programa las 12:30 como
hora de finalizacién. El programa comenzara
autométicamente a las 11:30 horas.

Anular una programacion
Para anular una programacion;

¢ Presionar el botdn hasta que centellee el icono
de la programacion a anular y las cifras en el
display. Presionar el botén "-" hasta que en el
display aparezcan las cifras 00:00.

® mantener presionados al mismo tiempo los botones
“+"y """ de este modo se anulan todas las
programaciones efectuadas incluido el contador de

minutos .

* Presente solo en algunos modelos.
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Programas

Programas de coccion

! En todos los programas se puede fijar una
temperatura entre 60°C y MAX, excepto en:

® GRILL (se aconseja elegir sélo MAX);
e GRATIN (se aconseja no superar una temperatura
de 200°C).

Programa HORNO TRADICIONAL
Se encienden los dos elementos calentadores inferior y
superior. Con esta coccién tradicional es mejor utilizar
un solo nivel: si se utilizan varias bandejas se produce
una mala distribucién de la temperatura.

% Programa MULTICOCCION

Se encienden todos los elementos calentadores
(superior, inferior y circular) y se pone en
funcionamiento el ventilador. Debido a que el calor es
constante en todo el horno, el aire cocina y dora la
comida de modo uniforme. Es posible utilizar hasta un
méaximo de dos niveles simultaneamente.

Programa HORNO PIZZA
Se encienden los elementos calentadores inferior y

circular y se pone en funcionamiento el ventilador. Esta
combinacién permite un rapido calentamiento del
horno, con un fuerte aporte de calor preferentemente
desde abajo. Cuando utilice méas de un nivel a la VQ
en la mitad de la coccién es necesario intercamia
sus posiciones.
Se enciende el elemento calentadg s se pone
en funcionamiento el asador a 2
existe). Q

e grill es

La temperatura elevada y dire
aconsejada para los alimentos Jueé necesitan una
temperatura superficial alta. Utilice el horno con la
puerta cerrada.

AN

Programa GRILL

IS Programa GRATIN

Se enciende el elemento calentador superior y se
ponen en funcionamiento el ventilador y el asador
automatico (cuando existe). A la irradiacion térmica
unidireccional, le agrega la circulacion forzada del aire
en el interior del horno. Esto impide que se quemen
superficialmente los alimentos aumentando el poder
de penetracion del calor. Utilice el horno con la puerta
cerrada.

* Presente solo en algunos modelos.

@ Programa HORNO PASTELERIA

Se enciende el elemento calentador posterior y se
pone en funcionamiento el ventilador garantizando un
calor suave y uniforme en el interior del horno. Este
programa es aconsejable para la coccién de alimentos
delicados (por €j. las tortas que necesitan leudado) y
algunas preparaciones "mignon” en 3 bandejas
simultaneamente.

Para accionar el asador
giratorio (ver /a figura)
proceda del siguiente
modo:

1. coloque la grasera en
la posicion 1;

2. coloque el soporte
del asador rotativo en la
posicion 3 e introduzca
el espetdn en el orificio
correspondiente ubicado

m gtior del horno;
eNadgdor automéatico seleccionando con el
ma OGRAMAS o SZ ;

O

ejos practicos para cocinar

enlap
3. acci

En las cocciones ventiladas no utilice las posiciones
1y 5: son las que reciben directamente el aire caliente
que podrfa quemar las comidas delicadas.

! En las cocciones GRILL y GRATIN, cologue la
grasera en la posicién 1 para recoger los residuos
de coccién (jugos y/o grasas).

MULTICOCCION

e Utilice las posiciones 2 y 4 colocando en la 2 los
alimentos que requieren mayor calor.

¢ Cologue la grasera abajo y la parrilla arriba.

GRILL

¢ |ntroduzca la parrilla en la posicion 3o enla4dy
coloque los alimentos en el centro de la misma.

¢ Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor
méaximo. No se alarme si la resistencia superior no
permanece constantemente encendida: su
funcionamiento es controlado por un termostato.

HORNO PIZZA

e Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano
apoyandola sobre la parrilla suministrada con el
horno.
Utilizando la grasera aumenta el tiempo de coccién
y dificilmente se obtiene una pizza crocante.

e En el caso de pizzas muy condimentadas, es
aconsejable colocar la mozzarella (queso tipico de
Italia) en la mitad de la coccion.
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Tabla de coccion

. Peso | Posiciones | Precalentamiento | Temperatura ?ura‘:ié'? ’de
Programas Alimentos (Kg) (minutos) aconsejada (am(;‘r:ﬁ(t::;?
Pato 1 3 15 200 65-75
Asado de ternera o de vaca 1 3 15 200 70-75
Tradicional Asado de cerdo 1 3 15 200 70-80
Bizcochos (de pastaflora) - 3 15 180 15-20
Tartas 1 3 15 180 30-35
Pizza (en 2 niveles) 1 2y4 15 230 15-20
Lasafas 1 3 10 180 30-35
Cordero 1 2 10 180 40-45
Pollo asado + patatas 141 2y4 15 200 60-70
Caballa 1 2 10 180 30-35
Multicoccién |Plum-cake 1 2 10 170-180 40-50
Hojaldre relleno con crema (en 2 niveles) 05 2y4 10 190 20-25
Bizcochos (en 2 niveles) 05 2y 4 10 180 10-15
Bizcocho (en 1 nivel) 05 2 10 170 15-20
Bizcocho (en 2 niveles) 1 2y 4 10 170 20-25
Tortas saladas 15 3 (\ 15 200 30-40
ogazas 1 o] -
/7N O
Lenguados 1 Q 5 MAX 8-10
Broquetas de calamares y cangrejos 1 k) 5 MAX 6-8
Filete de merluza 1 5 MAX 10
Verduras a la parrilla 1 3 5 MAX 10-15
Bistec de ternera 1 @ 5 MAX 15-20
Chuletas \ 4 5 MAX 15-20
Grill Hamburguesas 4 5 MAX 7-10
Caballa 4 5 MAX 15-20
Tostadas 4 N 4 5 MAX 2.3
Con asador automatico (cuando, &y
Asado de ternera 1.0 - - 100% 80-90
Pollo asado 1.5 - - 100% 70-80
Cordero asado "<\vA 1.0 - - 100% 70-80
Pollo a la parrilla \/ 15 2 5 200 55-60
Sepias <\ 15 2 5 200 30-35
. Con asador autofniéti ~4ndo existe)
Gratinado | Asado de termpra 15 - 10 200 70-80
Cordero as 15 - 10 200 70-80
Pollo (asadd 1.5 - 10 200 70-75
patatas (en la¥ss ) - 2 10 200 70-75
Tartas 05 3 15 180 20-30
Torta de fruta 1 203 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Bizcocho 05 3 15 160 25-35
Creps rellenos (en 2 niveles) 1.2 2y4 15 200 30-35
Pasteleria  |Tortas pequefias (en 2 niveles) 06 2y 4 15 180-190 20-25
Bizcochitos salados de hojaldre y 0.4 2y 4 15 200-210 15-20
queso (en 2 niveles)
Hojaldre relleno con crema (en 3 niveles) 0.7 1y3y5 15 180 20-25
Bizcochos (en 3 niveles) 0.7 1y3y5 15 180 20-25
Merengue (en 3 niveles) 05 1y3y5 15 90 180

! Los tiempos de coccion son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales.
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en
conformidad con las normas internacionales sobre
seguridad. Estas advertencias se suministran por
razones de seguridad y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

e El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

e E| aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco
si el espacio esta protegido porque es muy
peligroso dejarlo expuesto a la lluvia 'y a las
tormentas.

e Para mover el aparato utilice siempre las manijas
correspondientes ubicadas en los costados del
horno.

¢ No togue la maquina descalzo o con las manos y
pies mojados o hdmedos.

e El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, sdlo por personas adultas y
siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por ejemplo:
calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante
no puede ser considerado responsable por los
dafnos derivados de usos impropios, erréneos e
irracionales.

e Mientras se utiliza el aparato, los elementos
calentadores y algunas partes de la puerta del
horno se calientan mucho. Tenga cuidado de
tocarlos y mantenga a los nifos alejados de
ellos.

¢ Evite que el cable de alimentacion eléctrica
electrodomésticos entre en contacto cor
calientes del horno.

e No obstruya las aberturas de venti
eliminacion del calor.

e Tome la manija de apertura de
centro: en los costados pogf,

e Utilice siempre guantes paka\
extraer recipientes.

¢ No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

¢ No coloque materiales inflamables en el horno: si el
aparato se pone en funcionamiento
inadvertidamente, podria incendiarse.

e Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre
que los mandos estén en la posicién "@"/"0",

¢ No desconecte el aparato de la toma de corriente
tirando del cable sino sujetando el enchufe.

¢ No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

e £n caso de averfa, no acceda nunca a los
mecanismos internos para intentar una reparacion.
Llame al Servicio de Asistencia Técnica (ver
Asistencia).

* No apoye objetos pesados sobre la puerta del horno
abierta.

)ndpara introducir o

¢ No esta previsto que el aparato sea utilizado por
personas (incluidos los nifios) con capacidades
flsicas, sensoriales o mentales disminuidas, por
personas inexpertas o que no tengan familiaridad
con el producto, salvo que estén vigiladas por una
persona responsable de su seguridad, o que hayan
recibido instrucciones preliminares sobre el uso del
aparato.

¢ Evite que los nifios jueguen con el aparato.

Eliminacion

¢ Eliminacion del material de embalaje: respete las
normas locales, de esta manera los embalajes
podran ser reutilizados.
¢ | a norma europea 2002/96/CE sobre la eliminacion
de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE),
establece que los electrodomésticos no se deben
eliminar de la misma manera que los desechos
£ Qs aparatos en desuso se deben
recoger sepdradaxeyte para optimizar la tasa de
recupergefo iclaje de los materiales que los
compo @ pedir potenciales dafios para la
d P Triedio ambiente. El simbolo de la
papelerg/pchada se encuentra en todos los
prod para recordar la obligaciéon de
c@coién separada.
ard obtener mayor informacion sobre la correcta
2liminacion de electrodomésticos, los poseedores
de los mismos podran dirigirse al servicio publico
responsable o a los revendedores.

Ahorrar y respetar el medioambiente

e Utilizando el horno en los horarios que van desde
las Ultimas horas de la tarde hasta las primeras
horas de la mafiana, se colabora en la reduccién de
la carga de absorcion de las empresas eléctricas.

e Se recomienda efectuar siempre las cocciones al
GRILL y GRATIN con la puerta cerrada: se
obtendran asf mejores resultados y también un
sensible ahorro de energia (10% aproximadamente).

¢ Mantenga las juntas en buen estado y limpias para
que se adhieran bien a la puerta y no provoguen
dispersion del calor.
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Mantenimiento y cuidados

Interrumpir el suministro de corriente
eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacién eléctrica.

Limpiar el aparato

e | as partes externas esmaltadas o de acero
inoxidable y las juntas de goma se pueden limpiar
Ccon una esponja empapada en agua tibia y jabdn
neutro. Si las manchas son dificiles de eliminar use
productos especificos. Se aconseja enjuagar
abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

e El interior del horno se debe limpiar preferentemente
cada vez que se utiliza, cuando todavia esta tibio.
Utilice agua caliente y detergente, enjuague y
seque con un pafo suave. Evite el uso de
productos abrasivos.

e | os accesorios se pueden lavar como cualquier
vajilla, incluso en lavavajillas, con excepcién de las
guias deslizables.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion

para la limpieza del aparato.

Limpiar la puerta

Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos
no abrasivos y séquelo con un pafio suave; no utilice
materiales asperos abrasivos o raederas metalicas
afiladas que puedan rayar la superficie y quebrar el

vidrio.
Para realizar una limpieza mas profunda es p 'IQ
extraer la puerta del horno:

1. Para ello, abra completamente la pueria (
figura);
2. Con un destornillador, levantar y gf ancas F

dispuestas en las dos bisagras ( .

3. Sujete la puerta de los
costados y ciérrela lenta pero
no completamente. Luego tire
la puerta hacia sf, extrayéndola
de su lugar (ver /a figura).
Vuelva a colocar la puerta
siguiendo el mismo
procedimiento pero en sentido
contrario.

* Presente sélo en algunos modelos.

Controlar las juntas

Controle periddicamente el estado de la junta que
rodea la puerta del horno. Si se encontrara dafiada
llame al Centro de Asistencia Técnica mas cercano
(ver Asistencia). Es aconsejable no usar el horno hasta
que no haya sido reparada.

Sustituir la bombilla

Para sustituir la bombilla de iluminacién del horno:

1. Desenrosque la
tapa de vidrio del
portalampara.

2. Extraiga la
bombilla y
sustitlyala con
una analoga:
potencia de 25 W,
casquillo E 14.

3. Vuelva a colocar
la tapa (ver la

| Kit Guias Deslizables

r@ontar las guias deslizables:
@ 1. Quite los dos
bastidores
é/ﬂ extrayéndolos de los

distanciadores A (ver /a
figura).

2. Elija el nivel en el que
va a introducir la guia
deslizable. Prestando
atencion al sentido de
extraccion de dicha
guia, coloque sobre el
bastidor la
ensambladura B primero
y luego la C.
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3. Fije los dos
bastidores, con las
gufas montadas, en los
orificios
correspondientes
ubicados en las paredes
del horno (ver /a figura).
Los orificios para el
bastidor izquierdo estan
ubicados arriba,
mientras que los orificios
para el derecho estan abajo.

4. Por Ultimo, encastre los bastidores en los
distanciadores A.

! No cologue las gufas deslizables en la posicién 5.

Paneles cataliticos laterales y posterior*

Son paneles recubiertos por un esmalte especial
capaz de absorber la grasa que se desprende en las
cocciones.

Este esmalte es lo suficientemente resistente como
para permitir el deslizamiento de los distintos
accesorios (parrillas, bandejas, etc.) sin deteriorarse.
No debe ser motivo de preocupacion la aparicion de
pequefias trazas blancas en las superficies.

No obstante, se debe evitar:

- rayar el esmalte con objetos cortantes (por ejemplo:
un cuchillo);

- Utilizar detergentes o sustancias abrasivas. @

* Presente sélo en algunos modelos.

Asistencia

! No recurra nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

e El tipo de anomalia;

¢ el modelo de la maquina (Mod.)

¢ ¢l nimero de serie (S/N)

Esta informacién se encuentra en la placa de
caracteristicas ubicada en el aparato y/o en el
embalaje.

La siguiente informacion es valida solo para Espafia
Para otros paises de habla hispana consulte a su
vendedor

Ampliacion de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el
fantastico plan de gmpliaciéon de garantia hasta 5
afios.
Consiga una cdbérira yotal adicional de

Piezz onentes
Ma b a de los técnicos
N

Zlectrodoméstico a sus condiciones Optimas de
funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y
productos especificos para la limpieza y
mantenimiento de su electrodoméstico a precios
competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO
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Instrucoes para a
utilizacao

IT GB FR
ltaliano, 1 English,15 Frangais, 28
Espanol, 41 Portugués,54 EAAnvikd, 67
FK 61 X /HA
FK 63J X /HA
FK 65 X /HA
FK 61 /HA
FK 63 /HA
FK 65 /HA
FKQ 61 /HA

FKQ 63S C/HA

FK 63S C X /HA

FK 63S C /HA

FK 63C X /HA

FKQ 63C /HA

FK 63C /HA

70FK 637J X RU/HA
70FK 637J RU/HA
70FK 638J X RU/HA
70FK 638J RU/HA
70FK 637JC X RU/HA
70FK 637JC RU/HA
UT 63SC X /HA

UT 63SC /HA

UTQ 63SC /HA

FK 619J X /HA

FK 619J /HA

FKQ 616J /HA

FK 63 X /HA

FK 736JC X /HA

FK 736JC /HA

FKQ 73C /HA

UT 63 C X/HA

UT 63 C/HA

FORNO
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder
consulta-lo a qualguer momento. No caso de venda,
cess80 ou mudanca, assegure-se gue 0 mesmo
permanece com o aparelho para informar o novo
proprietario sobre o funcionamento e sobre as
respectivas adverténcias.

! Leia com atengdo as instrucdes: héa informacgoes
importantes sobre a instalagéo, a utilizacéo e a
segurancga.

Posicionamento

! As embalagens n&o sao brinquedos para as criancas
e devem ser eliminadas em conformidade com as
regras de colecta diferenciada (veja em FPrecaucbes e
Conselhos).

! Ainstalac&o deve ser realizada segundo estas
instrugdes e por pessoal profissional qualificado. Uma
instalac&o errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

Encaixe

Para garantir um bom funcionamento do aparelho é
necessario que o moével seja de caracteristicas
adequadas:

® 0s painéis adjacentes ao forno devem ser de
material resistente ao calor;

® no caso de mdéveis de madeira contraplacagd#
colas devem ser resistentes a temperatura dg
100°C.

e para encaixar o forno, quer no ca
sob uma banca (veja a figura)
movel deve ter as seguintes m

575-585 mm.

590 mm.

595 o
o
o
/’ ¥

* Apenas para os modelos em inox

! Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser
possivel contacto com as partes eléctricas.

As declaracbes de consumo indicadas na placa das
caracterfsticas foram medidas com este tipo de
instalagao.

Ventilacao

Para garantir uma boa ventilagéo é necessario eliminar
a parede traseira do vao. E preferivel instalar o forno
de maneira que apoie-se sobre duas ripas de madeira,
Ou sobre uma tdbua com uma abertura de pelo menos
45 x 560 mm. (veja as figuras).

4s que cobrem os furos de fixagdo
oldura perimetral;

grf_1TW

:i/ ) \\

! Todos os componentes de garantia da protecc&o
precisam estar presos de modo que n&o possam ser
tirados sem o emprego de uma ferramenta.
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Ligacao eléctrica

! Os fornos equipados com cabo de fornecimento com
trés polos, sdo preparados para funcionar com
corrente alternada na tens&o e frequéncia de
fornecimento indicadas na placa de identificac&o
situada no aparelho (veja a seguir).

Montagem do cabo de fornecimento

= , .

= 1. Para abrir a caixa de
= terminais faca alavanca
_ com uma chave de

Z parafuso nas linguetas
? L

~ aos lados da tampa:
2/ puxe e abra a tampa
Z

(veja a figura).

2. Desatarraxe o
parafuso da bracadeira e
tire-o utilizando uma
chave de fendas (veja a
figura).

3. Tire os parafusos dos
contactos L-N-== ¢, em

dos parafusos a
obedecer as coreg
(N) Castanho (

Amarelo-Verd '

N

normas para a carga indicada
identificagao (ve/a ao /ado).
No caso de uma ligac&o directa a rede, sera
necessario interpor, entre o aparelho e a rede, um
interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimens&o certa para a carga e
em conformidade com as normas em vigor (a ligagao
a terra n&o deve ser interrompida pelo interruptor). O
cabo de alimentagdo deve ser colocado de maneira
que em nenhum ponto ultrapasse de 50°C a
temperatura do ambiente.

a placa de

! O técnico instalador € responsavel pela realizacéo
certa da ligac&o eléctrica e da obediéncia das regras
de segurancga.

seguida, prend5 os fios Q
em baixo das cabeca

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

® atomada tenha uma ligag@o a terra e seja em
conformidade com a legislacé&o;

® atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maqguina, indicada na placa
de identificagao (veja a seguir),

e atensdo de alimentacéo seja entre os valores da
placa de identificacéo (veja a seguir),

® atomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Em caso contrério, substitua a tomada ou a ficha;
nao empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo

eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo n&o deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e

substituido somente por técnicos autorizados (vea a

Assisténcia técnica).

! A empresa exime-se de qualquer

responsabilid e estas regras nao forem

obedecida
PLACA/DAS CARACTERISTICAS
largura 43,5 cm
idas altura32cm
profundidade 41,5 cm
Volume Litros 58
tensao a 220-240V~ 50/60Hz ou
Ligacées 50 Hz (vide a placa das caracteristicas)
eléctricas poténcia maxima absorvida
2800W
Directiva 2002/40/CE
sobre a etiqueta dos fornos eléctricos.
Norma EN 50304
Consumo de energia
com convecgao Natural -
ETIQUETA DE funcéo de
ENERGIA aquecimento: Tradicional;

Consumo energia declaracdo
Classe com conveccéo Forcada -

funcéo de
@ Pastéis.
Este aparelho estd

aquecimento:

em conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade Europeia:
2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tensao)
e posteriores modificagdes -
2004/108/CEE de 15/12/04
(Compeatibilidade Electromagnética)

e posteriores modificagdes -

93/68/CEE de 22/07/93 e

posteriores modificacbes.

2002/96/CE e posteriores modificacdes.

PP
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Descricao do aparelho

Vista de conjunto

Painel de comandos [ ] GUIAS de
p .\ escorrimento das
prateleiras
Prateleira GRADE Vi / / II I’ ,’ ‘ \ \ \\\ posic&o 5
=== —s====== posicao 4
. -'// posicao 3
Prateleira BANDEJA (y osicio 2
PINGADEIRA ;7 / posica )
§ posicao
Painel de comandos
Selector Indicador luminoso Selector do
PROGRAMAS do TERMOSTAT TERMOSTATO
= @
i @ ; ) _ @ e @ .
=N bs a5 &) o "

Selector
PROGRAMAS

Selector
PROGRAMAS

Q tor do

ONTADOR DE MINUTOS*

Indicador luminoso Selector do
Q do TERMOSTATO TERMOSTATO

Programador
ELECTRONICO*

Indicador luminoso Selector do

do TERMOSTATO TERMOSTATO

Programador
ANALOGICO*

* Presente apenas em alguns modelos.
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Inicio e utilizacao

! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos
de fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante
uma hora, com o termdstato posto a temperatura
maxima e a porta fechada. Em seguida, pode apagar,
abrir a porta do forno e ventilar a sala. O odor que se
sente deve-se a evaporagéo das substancias
empregadas para proteger o forno.

Alguns modelos dispdem de um sistema de
dobradicas que consente o fechamento da porta
lentamente, sem que seja necessario acompanhé-la
com a mao até o final do percurso. Para uma correcta
utilizacao, antes de fechar:

e abra inteiramente a porta;

e evite forgar o fechamento manualmente.

Inicio do forno

1. Para seleccionar o programa de cozedura que
desejar, rode o selector dos PROGRAMAS.

2. Para escolher a temperatura rode o selector do
TERMOSTATO. Uma lista com as cozeduras e as
respectivas temperaturas aconselhadas pode ser
consultada na Tabela de cozedura (veja os
Programas). )

3. O indicador luminoso do TERMOSTATO aceso
indica a fase de aguecimento até a temperatura
definida.

4. Durante a cozedura é sempre possivel.

- modificar a temperatura mediante o select
TERMOSTATO;

- interromper a cozedura se recolocar, wdos
PROGRAMAS na posicéao "0".

! Nunca encoste objectos no furds Jo)forno, para
evitar riscos de danos ao =

! Coloque sempre os recipienteg™de cozedura sobre a

grelha fornecida.

- modificar o programa de cozedura mediante o
selector dos PROGRAMAS: @

Ventilacao de arrefecimento

Para obter uma redugéo das temperaturas externas,
uma ventoinha de arrefecimento gera um jacto de ar
que sai entre o painel de comandos, a porta do forno e
a parte inferior da porta do forno.

! No final da cozedura, a ventoinha continua a
funcionar até o forno arrefecer suficientemente.

Luz do forno

Acende-se se for seleccionado 0 mediante o

S

selector dos PROGRAMAS, Permanece acesa quando
se seleccionar um programa de cozedura.

Utilizar o contador de minutos*

1. Antes de mais nada, para dar corda na campainha
é necesséario rodar o selector do TIMER uma volta
quase inteira na direcgdo dos ponteiros do reldgio.

2. Volte na direcc&o contraria aos ponteiros do reldgio,
configure o tempo que desejar, fazendo coincidir o
selector TIMER com o tempo indicado no painel de
comandos.

3. O timer é um contador de minutos: quando tiver
passado o tempo, toca um sinal acustico.

! O timer ndo comanda o forno para acender-se ou
apagar-se.

Alca embutida

Alguns modelos dispdem de algca embutida integrada
na porta do for§o™Nc suficiente uma leve pressZo e a
abertura pugh/t mcilita a pega para abrir e fechar o
forno. Ne-fimddXutllizacdo, é possivel fechar

e as uma leve pressao.

* Presente apenas em alguns modelos.

58



Programador Analégico*

) icone icone do
INICIO DA COZEDURA FIM DA COZEDURA

3

Selector de
O —— PROGRAMAGAO dos
TEMPOS

icone fcone
RELOGIO CONTADOR DE MINUTOS

! Todas as programacdes s&o possfveis somente se o
forno estiver ligado ao sistema eléctrico. Em caso de
falta de corrente eléctrica, por mais de 10 segundos, o
programador para: ao voltar a corrente eléctrica, o
fcone RELOGIO piscaréa para indicar que houve um
black-out e que é necessério regular novamente o
horério.

Se o black-out se verificar durante uma cozedura
programada, o tempo programado recomecga do ponto
onde havia parado (por ex. se eu programar 1 hora de
duragdo e durante esta cozedura houver um black-out
de 30 minutos, o programa terminara apos 1 hora e 30
minutos). Também neste caso, o icone RELOGIO
piscara e a hora devera ser novamente acertada.

COZEDURA MANUAL

Se n&o tiver sido activada nenhuma programacgao, o
forno sera utilizavel na modalidade manual actuando
nos selectores PROGRAMAS e TERMOSTATO.

Programe o contador de minutos
! Esta func&o n&o interrompe a cozedura e pre
do uso do forno; perrmte apenas acmonar < 3

O contador de minutos podera se ente
se n&o houver alguma programacas
Para activar o contador de m N i
brevemente o selector 3 vezey oMy o icone
CONTADOR DE MINUTOS comecg™a piscar. A
programacéo do contador de minutos € idéntica

aquela da hora do fim de cozedura (veja o respectivo
paragrafo).

Acertar a hora

Para acertar a hora indicada pelos ponteiros, pressione
brevemente por 4 vezes o selector até que o icone do
RELOGIO comece a piscar.

Para incrementar ou decrementar o horério visualizado
com passos de 1 minuto, gire o selector no sentido
dos ponteiros do relégio e o ponteiro dos minutos ira
mover-se a passos de um minuto no sentido horario ou
anti-horario.

Apds 10 segundos desde a Ultima actualizacéo, o
programador saird automaticamente da modalidade de
regulagéo.

* Presente apenas em alguns modelos.

Programacao da cozedura
Planeamento de uma duragcao com inicio

imediato

A programagao da hora de fim da cozedura permite

iniciar logo e terminar a cozedura de modo automatico

conforme o horério programado.

Para programar a hora de fim da cozedura, prima 2
vezes brevemente o selector até que o icone do FIM
DE COZEDURA fique intermitente.

Para incrementar ou decrementar o horéario visualizado
com passos de 1 minuto, gire o selector no sentido
dos ponteiros do relégio e o ponteiro dos minutos ira
mover-se a passos de um minuto no sentido horério ou
anti-horario.

A intermiténcia do fcone de FIM DA COZEDURA
continua por 10 segundos desde a Ultima rotagdo. O
programa pode ser_confirmado premindo o selector ou
deixando passar ¢s N0 segundos desde que tenha
sido programado 2o\dnos 1 minuto de cozedura.
QZEDURA aceso indica que a

O icone FINAD
programaé@l eMéctuada.
Seleo gQrama de cozedura que desejar

medi elector dos PROGRAMAS.
Q_forn de-se logo e desliga-se na hora
da para o fim da cozedura.
sualizar o programa configurado, prima
emente e solte o selector; os ponteiros e o0s
ones visualizag&o o programa configurado.

No fim da cozedura, o icone FIM DA COZEDURA

piscara e o alarme emitira sinais acusticos por 1

minuto (para desactiva-lo, pressione brevemente o

selector).

Colocar o selector dos PROGRAMAS na posi¢ao "0".

e Exemplo: sdo 9:00 horas e é programada como hora
de fim de cozedura 10:15. O programa comeca
imediatamente e termina automaticamente as 10:15,
durando uma hora e 15 minutos.

Planeamento de uma duragcao com inicio
posterior

A programagao da hora de fim da cozedura permite
iniciar logo e terminar a cozedura de modo automatico
conforme as horas programadas.

Para programar a hora de fim da cozedura, prima 1
vez brevemente o selector até que o fcone do INICIO
DA COZEDURA fique intermitente.

Para incrementar ou decrementar a hora de infcio da
cozedura com passos de 1 minuto, gire o selector no
sentido dos ponteiros do relégio e o ponteiro dos
minutos ird mover-se a passos de um minuto no
sentido horario ou anti-horario.

A intermiténcia do fcone de INICIO DA COZEDURA
continua por 10 segundos desde a Ultima rotagéo. Se
durante este tempo n&o se girar ou premir o selector,
0s ponteiros voltardo automaticamente a visualizar o
horério e o programa sera anulado. Apoés ter
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programado a hora de inicio da cozedura (icone

INICIO DA COZEDURA aceso fixo), premindo

novamente o selector passa-se a programacao da

hora do fim da cozedura (icone FIM DA COZEDURA
de apagado passa a intermitente), desde que tenha

sido programado ao menos 1 minuto, caso contrério a

programacao decaira.

Para a programacéo da hora de fim da cozedura, siga

o procedimento descrito acima.

Seleccione o programa de cozedura que desejar

mediante o selector dos PROGRAMAS. O forno ira

acender-se no horario programado e desligar-se na
hora de fim de cozedura escolhida.

e Exemplo: sdo 9:00 horas, programamos as 11:00
como hora de inicio e as 12:15 como hora de fim da
cozedura. O programa comega automaticamente
as 11:00 e termina as 12:15, durando uma hora e 15
minutos.

! Para cancelar uma programacgéo, prima o selector por
3 segundos: a programacao sera cancelada e o
programador voltara para a modalidade de cozedura
manual.
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O programador
electronico*

VISOR

icone (
FIMDA L ~
COZEDURA —

icone

X X { QL RELOGIO
{ QJ_

icone — icone

~ vy
DURAGAO L

CONTADOR
DE MINUTOS
Tecla — @ @— Tecla
DIMINUIR TEMPO AUMENTAR
Tecla de TEMPO
PROGRAMACAO
dos TEMPOS

Regule o relégio

! Pode-se configurar, quando o forno estiver apagado,
ou mesmo guando estiver aceso, mas nao programar
o fim de uma cozedura.

Depois de ligar a rede eléctrica ou depois de um corte

de corrente o icone @ e 0s quatro algarismos do
VISOR piscam.

1. Premir véarias vezes a tecla (&) até o icone @ e 0s
trés algarismos do VISOR piscarem;

2. com as teclas "+" e "-" regule a hora; se manter
pressionadas as teclas, os nUmeros passardo mais
rapidamente para facilitar a configuragao.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente n

S
AN

gAal

tecla para fixar a programacao.

Programe o contador de minutgq
! Esta func&o ndo interrompe a cozedur g
do uso do forno; permite apenas acgio
acustico quando terminarem os mi

trés algarismos do VISOR pi
2. com as teclas "+" e "-" reg po desejado; se
manter pressionadas as teclas, os nUmeros passarao
mais rapidamente para facilitar a configurac&o.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue novamente na

tecla para fixar a programagao.
Em seguida sera mostrada a contagem regressiva no
final da qual tocara o sinal acustico.

Programacao da cozedura
! E possivel programar somente depois de ter
seleccionado um programa de cozedura.

Programacao da duracao da cozedura

1. Carregue varias vezes na tecla até o icone &, e
0s primeiros trés algarismos piscarem no VISOR,;

2. com as teclas "+" e "-" regule a data desejada; se
manter pressionadas as teclas, os ndmeros passarao
mais rapidamente para facilitar a configuragéo.

3. Aguarde 10 segundos ou carregue hovamente na

tecla para fixar a programac&o.

4, depois que terminar o prazo, no VISOR aparecera

escrito END e tocara um sinal acustico. Para

interrompé-lo, carregue numa tecla qualquer.

e Exemplo: S8o 9:00 horas e é programada uma
duracao de cozedura de 1 hora e 15 minutos. O
programa ira terminar automaticamente as 10:15.

Programar o fim de uma cozedura

! A programacéo do fim da cozedura é possivel
somente depois de ter definido uma duragéo para a
cozedura.

1. Realize as operagdes de 1 a 3 descritas para a
duragéo;

SOR piscarem;

3. com as feg e "-" regule a hora do fim da

ez © para fixar a programagao.

~Mepois que terminar o prazo, no VISOR aparecera
scrito END e tocaré um sinal acustico. Para

interrompé-lo, carregue numa tecla qualquer.

Os fcones &, e ) acesos avisam que foi realizada
uma programac&o. No DISPLAY s8o mostradas a hora
de final de cozedura e a duragéo alternadas.

e Exemplo: s&o 9:00 horas e € programada uma
duracao de 1 hora. Planeia-se as 12:30 como hora
de final. O programa iniciara automaticamente as
11:30.

Como anular uma programacao
Para anular uma programagao:

® em seguida premir a tecla (&J até o icone da
configurag@o a ser anulada e os algarismos do
VISOR piscarem; Carregue na tecla "-" até que no
visor aparecam os valores 00:00.

® mantenha pressionadas contemporaneamente as
teclas "+" e "-"; deste modo anulam-se todas as
programactes efectuadas, inclusive o contador de
minutos.

* Presente apenas em alguns modelos.
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Programas

Programas de cozedura

! Para todos os programas pode ser regulada uma
temperatura entre 60°C e MAX., excepto:

* GRILL (€ aconselhavel configurar somente em
MAX.);

¢ GRATIN (é aconselhavel n&o ultrapassar a
temperatura de 200°C).

Programa de FORNO TRADICIONAL

Activam-se os dois elementos aquecedores inferior e
superior. Com esta cozedura tradicional é melhor
utilizar uma Unica prateleira; com mais de um tabuleiro
havera ma distribuicdo da temperatura.

% Programa de COZEDURA MULTIPLA

Activam-se todos os elementos aquecedores
(superior, inferior e circular) e entra em funcionamento
a ventoinha. Como o calor € constante e uniforme em
todo o forno, o ar coze e cora os alimentos de maneira
uniforme. E possivel utilizar simultaneamente dois
tabuleiros no maximo.

Programa do FORNO PARA PIZZA

Activam-se os elementos aquecedores inferior e
circular e entra em funcionamento a ventoinha. Esta
combinagdo possibilita um aguecimento rapido dp
forno, com um grande fluxo de calor principalme
por baixo. Se utilizar mais de uma prateleira e%a
vez, sera necessario trocar a posicdo das fobs Ta
metade da cozedura.

AN

Programa de GRILL
Activa-se o0 elemento aguecedadsteeyor e comeca a

X
C & grill € aconselhada

para os alimentos que necessftarem de uma alta
temperatura superficial. Coza com a porta do forno
fechada.

IS Programa de GRATIN

Activa-se o elemento aquecedor superior e comegam
a funcionar a ventoinha e o espeto rotatdrio (se
houver). Une a irradiag@o térmica unidireccional com a
circulagao forgada do ar no interior do forno. Deste
modo, impede-se a queimadura da superficie dos
alimentos ao aumentar-se o poder de penetragéo do
calor. Coza com a porta do forno fechada.

* Presente apenas em alguns modelos.

@ Programa do FORNO PARA PASTEIS

Liga-se o0 elemento aquecedor traseiro e entra em
funcionamento a ventoinha para garantir um calor
suave e uniforme no interior do forno. Esta funcéo é
indicada para a cozedura de comidas delicadas,
(especialmente doces que necessitarem de
levedacé&o) e algumas preparagdes "mignon” em 3
prateleiras simultaneamente.,

Espeto giratério*

Para accionar o espeto rotativo (ve/a a figura) realize
s:

1. coloque a bandeja
pingadeira na posicéo 1;
2. cologue o suporte do
espeto rotativo na
posicéo 3 e enfie o
espeto no respectivo
furo, situado na parede
traseira do forno;

3. para ligar o espeto
giratério cologue o
selector dos

PROGRAMAS em “S”f

onselhos praticos para cozedura

! Nas cozeduras ventiladas nao utilize as posicoes
das prateleiras 1 e 5: estes recebem directamente ar
guente que poderia provocar queimaduras em
alimentos delicados.

! Nas cozeduras de GRILL e GRATIN, cologue a
bandeja pingadeira na posicéo 1 para recolher os
residuos de cozedura (molhos e/ou gordura).

COZEDURA MULTIPLA

e Utilize as posicoes 2 e 4 dos tabuleiros, coloque na
2 os alimentos que necessitarem de mais calor.

¢ Coloque a bandeja pingadeira em baixo € a grade
em cima.

GRILL

¢ Cologue a grade na posicéo 3 ou 4, disponha os
alimentos no centro da grade.

e E aconselhavel configurar o nivel de energia no
maximo. N&o se alarme se a resisténcia superior
n&o permanecer constantemente acesa: o seu
funcionamento é controlado por um termdstato.

FORNO PARA PIZZA

e Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na
grelha do forno.
Se utilizar o tabuleiro de recolha aumentaré os
tempos de cozedura e dificilmente sera obtida uma
pizza crocante.

¢ No caso de pizzas com muita cobertura €
aconselhavel colocar o queijo mozzarella na metade
da cozedura.
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Tabela de cozedura

Programas Alimentos Peso Po;aiiéo Pré aquecimento | Temperatura D:;:ggﬁrga
9 (Kg) prateleiras (minutos) aconselhada (minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
Tradicional Carne de porco assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Pizza (em 2 prateleiras) 1 2e4 15 230 15-20
Lasanha 1 3 10 180 30-35
Cordeiro 1 2 10 180 40-45
Frango assado com batatas 1+1 2ed 15 200 60-70
Cavala 1 2 10 180 30-35
Cozedura  Ipjym cake 1 > 10 170-180 40-50
Maltipla | Bignes (em 2 prateleiras) 05 2e4 10 190 20-25
Biscoitos (em 2 prateleiras) 05 264 10 180 10-15
P&o-de-lo (em 1 prateleira) 05 2 10 170 15-20
Pao-de-l6 (em 2 prateleiras) 1 S2e4 10 170 20-25
Tortas salgadas 15 3 G 200 30-40
Pizza Pizza 0.5 3 Q@ 220 15-20
Fogaca 1 20u3 N S 200 15-20
Linguado 1 4 (\9) 5 MAX 8-10
Espetinhos de calamares e camaréao 1 4 5 MAX 6-8
Filé de bacalhau 1 4 > 5 MAX 10
Verduras na grelha 1 ou 5 MAX 10-15
Bife de vitela 1 Ite) 5 MAX 15-20
Costeletas 1 \ O 5 MAX 15-20
Grelhador Hamburgueres Q 4 5 MAX 7-10
Cavala ) 4 5 MAX 15-20
Tostas [~ 4 5 MAX 2-3
Com espeto giratorio (se houver) \\.) )
Vitela no espeto .0 - - 100% 80-90
Frango no espeto 1.5 - - 100% 70-80
Cordeiro no espeto ONA 1.0 - - 100% 70-80
v
Frango na grelha \/ 15 2 5 200 55-60
Chocas <\<% 15 2 5 200 30-35
. Com espeto giratérg avér)
Gratin Vitela no espeto 1.5 - 10 200 70-80
Cordeiro no esf 15 - 10 200 70-80
Frango (no esp&ioxed 1_-5 é 18 388 ;8;2
bandeja pingadel
Tartes 0.5 3 15 180 20-30
Torta de fruta 1 20u3 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
P&ao-de-16 05 3 15 160 25-35
Crépes recheadas (em 2 prateleiras) 1.2 2e4 15 200 30-35
Pastéis Queques pequenos (em 2 prateleiras) 0.6 2e4 15 180-190 20-25
Salgadinhos folhados como queijo 04 264 15 200-210 15-20
(em 2 prateleiras)
Bignés (em 3 prateleiras) 0.7 1e3eb 15 180 20-25
Biscoitos (em 3 prateleiras) 0.7 1e3e5 15 180 20-25
Merengues (em 3 prateleiras) 0.5 1e3e5 15 90 180

! Os tempos de cozedura s&o indicativos e podem ser modificados em funcéo dos proprios gostos pessoais.
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias s&o fornecidas por
razdes de seguranca e devem ser lidas com atencéo.

Seguranca geral

e Este aparelho foi concebido para utilizac&o de tipo
n&o profissional no &mbito de moradas.

e Este aparelho n&o deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque é muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos
especificos manipulos, situados aos lados do forno.

¢ Nao toque na maquina se estiver descalco, ou se as
suas maos ou pés estiverem molhados ou hdmidos.

¢ Este aparelho deve ser empregado para cozer
alimentos, somente por pessoas adultas e
segundo as instrucées apresentadas neste
folheto. Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
improéprio e portanto perigoso. O fabricante nao
pode ser considerado responsavel por eventuais
danos derivados de usos improprios, errados e
irrazoaveis.

e Durante o uso deste aparelho, os elementos
aquecedores e algumas das partes da porta do

forno esquentam-se muito. Tome cuidado para
nao tocar nos mesmos e mantenha as crianca
afastadas.

e Evite que o cabo de alimentagéo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes g I
do forno.

e NZo tape as aberturas de ventilacéo g
de calor.

as de aluminio.
ne forno: se o
locado a funcionar,

N&o guarde material inflg
aparelho for inadvertidamemrte
poderia incendiar-se.

e Assegure-se sempre que os selectores estejam
na posicédo "@"/"0" quando n&o estiver a utilizar o
aparelho.

e N3ao puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

e N3&o realize limpeza nem manutenc&o sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

e Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar reparéa-las.
Contacte a Assisténcia Técnica (veia a Assisténcia
técnica).

¢ Nao coloque objectos pesados sobre a porta do
forno aberta.

¢ N&o é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que ndo tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca ou que tenham recebido instrugdes
preliminares sobre o uso do aparelho.

¢ Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

Eliminacao

¢ Eliminacéo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

e A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e electrénicos
(REEE) prevé que os electrodomésticos ndo devem
ser eliminados no normal fluxo dos resfduos sélidos

pedir potenciais danos a saude € ao

te. O simbolo da lixeira cancelada esta

em todos os produtos para lembrar o

e colecta selectiva.

F@ maiores informagdes sobre a correcta
iminac&o dos electrodomésticos, os proprietarios

poderéo contactar o servico de colecta publico ou

os revendedores.

Economia e respeito do meio ambiente

e Utilizando o forno nos horérios a partir do fim da
tarde, até as primeiras horas da manha, estara
contribuindo para reduzir a carga de absorcao das
empresas de fornecimento de electricidade.

o E recomendavel realizar as cozeduras GRILL e
GRATIN sempre com a porta fechada: quer para
obter melhores resultados, quer para uma sensivel
economia de energia (aproximadamente 10%).

¢ Mantenha as guarnicdes eficientes e limpas, para
poderem aderir bem na porta e ndo causar
dispers&o de calor.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operacio, desligue o
aparelho da alimentaco eléctrica.

Limpeza do aparelho

e As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as
guarni¢des de borracha podem ser limpas com uma
esponja molhada com agua morna e sab&o neutro.
Se for dificil remover as manchas, empregue
produtos especfficos. E aconselhado enxaguar com
agua abundante e enxugar depois da limpeza. N&o
empregue pds abrasivos hem substancias
corrosivas.

¢ O interior do forno deve ser sempre limpo de
preferéncia depois de cada utilizac&o, enquanto
ainda estiver morno. Utilize agua quente e
detergente, enxagle e enxugue com um pano
macio. Evite abrasivos.

e Os acessAdrios podem ser lavados como quaisquer
utensA-lios, inclusive numa mA;quina de lavar
loiA§a, excepto as guias corrediA§as.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de

alta presséo para limpar a aparelhagem.

Limpeza da porta

Limpar o vidro da porta com esponjas e produtos n&o
abrasivos e enxugue com um pano macio; nao usar
materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas
afiadas que podem arranhar a superficie e partir o

1. abra a porta inteiramente (veja a figura);

2. utilizando uma chave de fendas, levan S
alavancas F situadas nas duas dobradi a
figura),

vidro.
Para uma limpeza mais cuidadosa, € possivel rejikd
porta do forno.

3. segure a porta dos dois
lados exteriores e feche-a
novamente devagar mas nao
inteiramente; Em seguida puxe
a porta para a frente e retire-a
do seu lugar (veja a figura).
Para montar novamente a porta
realize, na ordem contraria, as
mesmas operacgoes.

* Presente apenas em alguns modelos.

Verificacao das guarnicoes

Verifigue periodicamente o estado da guarnicdo ao
redor da porta do forno. Se houver danos, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica mais proximo (vea a
Assisténcia técnica). E aconselhavel n&o usar o forno
antes do mesmo ter sido reparado.

Substituicao da lampada

Para substituir a Iampada de iluminacdo do forno:

1. Desatarraxe a
tampa em vidro do
bocal da lampada.
2. Desenrosgue a
l&mpada e troque-
a por outra
analoga: poténcia
25 W, engate E 14.
3. Monte
novamente a
tampa (vea a
figura).

Mont @» it Guias corredicas

Para montar as guias
corredicas:

1. Remova os dois
caixilhos tirando-os dos
espagadores A (vea a
figura).

2. Escolher a prateleira
na qual inserir a guia.
Prestando atenc&o ao
sentido de extracgao da
guia, posicione no

Guia Guia
esquerda direita g

] caixilho antes o encaixe
C B e depois o encaixe C.
Q .
A ‘;%
%%,
Q@\O ©
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3. Fixar os dois caixilhos
com as guia montadas
nos especfficos furos
situados nas paredes
do forno (veja a figura).
Os furos para caixilho
esquerdo estéo
posicionados no alto, os
furos para o caixilho
direito estdao em baixo.
4. Finalmente, encaixe
os caixilhos nos espacadores A.

! N&o inserir as guias corredigas na posicao 5.

Painéis cataliticos laterais e posterior*

S&o painéis recobertos por um esmalte especial que
absorve a gordura resultante das cozeduras.

Este esmalte é suficientemente resistente para permitir
o deslizamento dos vérios acessérios (grades,
bandejas, etc.) sem que se deteriorem. N&o &
necessario se preocupar se aparecerem pequenas
manchas brancas nas superficies. @
Todavia, € necesséario evitar de:

- raspar o esmalte com objectos cortantes (como uma
faca, por exemplo);

- utilizar detergentes ou abrasivos.

@
Assisténcia técnica @@

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados.@
Comunique:

e 0 tipo de avaria;

® 0 modelo da maquina (Mod.)

® 0 numero de série (S/N)

Estas Ultimas informactes epeed{{a™-ge na placa de

identificag&o situada no o@o na embalagem.

* Presente apenas em alguns modelos.
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EvkardoTaon

! Eival onuavTiké va diaTtnpeite To gyxeipidio auTo yia va
MTTOPEITE VO TO OUPBOUAEUEOTE OTTOIODNTTIOTE OTIYHN. Z€
TIEPITITWON TTWANGCNG, TTAPAXWPENONG I METOKOMIONG,
BePaiwOeite OTI TTApApEVEl HAdi PE TN CUOKEUN Yia
TTANPOPOPNGN Tou VEOoU IBIOKTATN YIa T A&iToupyia Kai
TIG OXETIKEG TTPOEIDOOTTOINOEIG.

! AlaBdoTe TIPOCEKTIKG TIG 0dnyieg: UTTApYXouV
ONUAVTIKEG TTANPOPOPIEG YIa TNV EYKATACTACH, Th
XPAOoN Kai TV ao@aAeia.

TomroBéTnon

! O1 guokeuaoieg dev ival TTaiyvidla yia TTaIdId Kal
ATTOJOKPUVOVTAl CUU@WVA PE TOUG KAVOVEG YIA TN
diagpopotroinuévn ouN\ovyn (BAETTe MpopuAdéeis kar
OUUBOUALS).

! H eykataoTtaon dievepyeital cUPQWVaA HE TIG 0dNYieg
QUTEG KAl ATTO TTPOCWTTIKG ETTAYYEAUATIKG EIOIKEUUEVO.
Mia eo@aApévn eyKaTGOTOON UTTOPEI VO TTPOKAAEDEI
{nuIEg o€ atoua, {wa i avTIKEIYeva.

Evroixion
MNa ™ dlao@aAhion piag KaAng Asimroupyiag tng

OUCKEUNG €ival attapaitnTo To £TMTIAO va £Xel Td
KATAAANAQ XapaKTNPIOTIKA:

* TA YEITOVIKA TTAVEA TOU POUPVOU TTPETTEI VA iy
UNIKO QVOEKTIKO OTn BgppoTnTa.

€I0AYWYNG KATW oTTo TO, Q
0600 Kol o€ OTAAN, TO £TT

575-585 mm.

]

(“‘“‘f‘
Ve /' Vs = Vs
* Movo yia povTéAa inox (avogeidwTta)

! Apou evToIXIOTEI N OUOKEUN Bev TIPETTEI VA UPicTavVTal
ETTAPEG ME TA NAEKTPIKA HEPN.

590 mm.

O1 BNAWaoEIG KATAVAAWONG TTOU avVaQEPOVTAl OTHV
TOUTTENITOO XOPAKTNPIOTIKWY UETPHAONKAV IO QUTOV TOV
TUTTO €YKATAOTAGNG.

Agpilopog

MNa 1 dlaceahion kahou agpiopou Ba TTPETTEN Va
APAIPECETE TO TTIOW TOiXWHA Tou dlayepiopatog. Eivai
TTPOTIMOTEPO VA EYKATACGTACETE TO POUPVO £TCI TTOU VO
atnpiCetal og dUo EUAA 1) o€ évav ouvexn TTAYKO TToU va
£xel avolypa TouAaxiotov 45 x 560 mm (BAETe sikoveg ).

Kevtpdapre

Rl oTEPEWON

MNa (v ofpewoeTte TN cUoKeUr OTO ETTITTAO:
. TNV TTOPTA TOU (OUPVOU

a@upéms Ta 2 AaOTIXAKIA TTOU KAAUTITOUV TIG OTTEG
§ FTePEWANG ETTi TOU TTEPIPETPIKOU TTAQITIOU

OTEPEWATE TO (POUPVO GTO £TTITTAO XPNOIUOTTOIWVTAG 2
Bideg EUAoU
o ETTOVATOTTOOETAOTE T AAOTIXAKIA KAAUWNG OTTWV.

/ [ \\\

! OAa 10 pépn TTOU €€ac@aAifouv TV TTIpoOTACIa
TTPETTEl VA €iVal OTEPEWPEVA PE TETOIO TPOTTO TTOU VO
MNV UTTopoUV va agpaipebolv Xwpig Tn Bordeia karrolou
epyaleiou.
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HAekTpIK} oUvdeon

! O1 poUpvol TTou S1aBEToUV TPITTOAIKG KaAWdIO
Tpo@odoaiag gival £Tolgol yia Tn AsiToupyia pE
evaAAoaOpEVO peUlaA, PHE TGN Kal OUXVOTNTA TTOU
AVOQEPOVTAl OTNV TOUTTEANITOO XOPOKTNPICTIKWY TTOU
BpiokeTal £TTi TNG OUOKEUNG (BAETTE rmapakdTw).

ZuvappoAdoynon kKaAwdiou Tpogpodoaciag

% 1. Avoi€te TO KOUTI

= OKPOBEKTWIV

> XPNOIPOTTOIWVTAG WG

Z | HOoXAS éva katoafidl oTig
Z TTALUPIKEG YAWOGTITOEG
Z ) TOU KOTTaKIOU: TPpAPAgTE

N\

KOl avoigTe TO KATTAKI
(BAETTE cikova).

2. =eBidwate Tn Bida Tou
a@IYKTAPA KaAwdiou Kal
APAIPECTE TOV KAVOVTOG
KOVTpa HE €va KaTtoafidl
(BAETTE cikova).

3. ByaATte 1i6 Bideg Twv
emaewyv L-N— ka

KaTOTTIV OTEPEWOTE TA
KOAWBIa KATW aTTo TIG
KEPAAEG TwV BIOWV Y

) \
XAPAKTNPIOTIKWY (BAETTE OiTTAG .
2¢& TTIEPITITWOTN GUECNG OUVOED ﬁo FIKTUO TIPETTEI VOl
TTapePPAAAETE PETAEU TNG CUOKEDTC Kal Tou SIKTUOU
€vav TTOAUTTOAIKO BIOKOTTTN He eAdxIoTo dvolyua peTagu
TWV £TTAPWY 3 mm KATGAANAO yia To QopTio Kal
OUPPWVO HE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG (TO oUpHa TNG
yeiwong dev TTPETTEN va SIOKOTITETAI ATTO TOV OIOKOTTTN).
To kaAwdio TpoPodoaiag TTPETTEI VA €ival TOTTOOETNUEVO
£T01 TTOU O€ Kavéva onpeio va pnv etrepvael kata 50°C
N Beppokpacia Tou TTEPIBGAAOVTOG.

! O 1eXVIKOG gykaTdoTaONG €ival UTTEUBUVOG yia TN
OWOTH NAEKTPIKA GUVOEDN Kal yia TV THPNON TwV
KOQVOVWY ao@aAsiag.

Mpiv digvepynoete Tn cuvdeon BePaiwbdeite OTI:

* H mpiCa va diaBTel yeiwon Kal va gival cUP@wva e
TO VOpO.

* H mpifa va gival o€ B€on va ugicTaTal To JEYIOTO
@opTio IGXU0G TNG MNXAVAG, OTTWG AVAPEPETAI OTNV

* n 180N TPOoPOdOaiag va TTepIAAUBAvETal OTIG TIUEG TG
TOUTTENITOOG XOPAKTNPICTIKWY (BAETTE mmapakdrw)

+ n Tpia va gival cupPartn pe To BUOHA TG CUOKEUNG.
2¢& avTiBeTN TTEPITITWON AVTIKATAOTACTE TNV TIpica. Mn
XPNOIUOTTOIEITE TTPOEKTATEIG Kal TTOAUTTPICA.

! ApoU eykataoTaBei n ouokeur], To NAEKTPIKO KaAwdIo

Kal N NAEKTPIKN TTpia TTPETTEl VA gival EUKOAX

Tipoofaoiya.

! To kaAwdio dev TTPETTEI va DITTAWVEI ] va CUUTTIECETAI.

! To koAwdio TTPETTEN VA AEYXETAI TTEPIOBIKG Kal VA

avTikabioTaTtal Pévo arrd e§ouciodOTNEVOUG TEXVIKOUG

(BAETTE Teyvikrj Yrmootrjpién).

! H emixeipnon amoTtroicital KaBe euBuvng 6T1av ol

Kavoveg auTtoi dev TnpouvTal.

TaUTTENITOQ XaPAKTNPIOTIKWY (BAETTE rTapakdTw) ﬂ

&

N\ EAK’IAA XAPAKTHPIZTIKQN
TAGTOG 43,5 cm

AilaoTtaoeig Oyog 32 cm
BaBog 41,5 cm
‘Oykog It. 58

Tdon og 220-240V~ 50/60Hz r} 50Hz
(BAéTe TTIVOKIDO XOPAKTNPIOTIKWYV)
UEYIOTN aTroppOoPOUNEVN 1I0XUG
2800W

Odnyia 2002/40/EK

OTNV ETIKETA TWV NAEKTPIKWV
@oupvwv.

MpoéTutro EN 50304

HAekTpikég ouvdéoeig

KaravaAwon evépyeiag Puaikn
eTTaywyn— Aeiroupyia Bépuavong:
ENERGY LABEL MNapadoaoiokog

KatavdAwon evépyeiag drAwon
KAdon Auvaopikig aywyiuotntag —

AeiToupyia Béppavong:
Zax0opOTTAACTIKI).

H ouokeun auTh gival ouu@wvn PE TIG
ako6AouBeg Koivotikég Odnyieg:
2006/95/EOK tng 12/12/06 (XaunAn
Tdaon) Kol HETAYEVETTEPEG
TpoTroTroInoelg - 2004/108/EOK tng
15/12/04 (HAekTpOpayVNTIKA

JupBaTéTNTA) KOI HETAYEVETTEPEG

TpoTroToifoelg - 93/68/EOK tng

22/07/93 Kol JETAYEVEDTEPEG
I

Tpotrotroifoelg. 2002/96/EK kai
METAYEVEOTEPEG TPOTTOTTOINOEIG.




Meprypa@n TNG CUOKEUNG

I
ZuvoAIKn dtToyn
Mivakag eAéyxou OAHr ol
oAiocbnong
TWV ETTITTEDWV
Eriredo FKPIA 0éon 5
0éon 4
0éon 3
Emimedo AITOZYANEKTH éon 2
0éon 1
Mivakag eAéyxou
EmiAoyéag EVOEIKTIKO QQTAKI EmiAoyéag
NMPOrPAMMATQN OEPMO H OEPMOZXZTATH

{ |zsi o
e
L/

& -
| EmiAoyéag
@ XPONOMETPOY*
EmmAoyéag EvOeIKTIKO @WTAKI EmiAoyéag
NMPOrPAMMATQN v OEPMOZTATH OEPMOZTATH
- @ °

& )
Wi{_ > . @ Jo_] gu
— 220 oo
—_— . -~ 180° - - . o
L 160°
HAEKTPONIKOZ
Mpoypappatothc*
EmAoyéag EVOEIKTIKO QWTAKI EmAoyéag
NMPOrPAMMATQN OEPMOZXZTATH OEPMOXZTATH
U ®
) : & .
Vol 160°
ANAANOTIKOZ
MpoypappatioTig*

* YTIapxel HOVO OF OpPIOHEVA HOVTEAQ.
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Ekkivnon ka1 xpnon

! 270 TTPWTO GVAUA ASITOUPYROTE TO POUPVO ABEI0 Yia Xprion Tou XpovoueTpou*

TOUAGXIOTOV HIa Wpd JE TO BEPUOCTATN GTO PEYIOTO KAl ﬂ

Me TNV TI6pTa KAEIoTH. MeTd offoTe, avoifte Tnv TToOpTA 1. Kar' apxnyv TTpETTEl VO KOUPVTIOETE TO EUTTVNTIPI,

TOU QOUPVOU Kal agPIoTe TO Xwpo. H ooun 1Tou oTpépovTag Tov emmAoyéa TIMER katd pia oxedov

avadueTal oPeiAeTal OTNV EEATUION TWV OUCIWV TTOU TTAPN oTpo@r deCIdoTPOPA.

XPNOIPOTTOINONKAV yia TNV TTPOCTACIA TOU (poUpVvou. 2. l'upiCovTag TTiow apioTEPGOTPOPA, BECTE TOV
£MMOUUNTO XPAOVO KAVOVTAG VO GUUTTEGOUV I £VOEIEN ToU

Opiopéva povtéha d1aBETouv Eva GUCTNUO HEVTECEDWV emAoyéa TIMER pe 10 Xpdvo TToU @aiveTal oTov TTivaKa

TTOU ETTITPETTEI OTNV TTOPTA VA KAEiVEl apyd Xwpig va eAéyyou.

XPEIGZeTal Vo ouvodeUeTe T dIadpopn TG HE To XEPI. 3. To timer ivai éva xpovoueTpo: e TN ARgN Tou xpdévou

MNa pia ocwoTh Xpron, TIPIV KAEIOETE: EKTTEUTTEI éVa NXNTIKO OrJa.

* avoite TeAgiwg TNV TTOPTO.

* QTTOQPUYETE VA COPICETE TO KAEIOIHO XEIPOVOAKTIKA. ! To timer Sgv eAéyxel TO Avapa Kal TO OPRACIHO Tou
poupvou.

Exkivnon Tou @oupvou
KaAutrtopevn Aafn

1. EmMAEETE TO £MOUPNTO TTPOYPAUMA HAYEIPEUATOG

oTpépovTtag Tov emmAoyéa Twv MPOTPAMMATQN. Oplopéva povTéAa dlaBéTouv AaBr KOAUTTTOPEVN

2. ETA£ETE TN BeppoKkpacia oTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ EVOWMATWEVN OTRV WOPTA TOU PoUpvou. APKEi Hid

Tou OEPMOZTATH. Mia AioTa pe Ta wnaoiyata Kai Tig
OXETIKEG TTPOTEIVOUEVEG BepoKpaaieg gival BI0BETIN
otov lNivaka ynaiyatog (BAETe MNpoypduuara<P>).

3. To evdeIkTIKO pwTaki OEPMOZTATH avappévo deixvel
™ @aon TTpoBEpuavong PEXPI TNV TeBeioa Beppokpaaia.
4. Kata 1o payeipeya UTTopEiTe TTAVTA:

- va aAAAZETE TO TIPOYPOUHO HAYEIPEUATOG EVEPYWIVTAG

oTov emmAoyéa NMPOMPAMMATQN \
- va aAAAZeTe Tn BepUOKPATIa EVEPYWVTAG GTOV \\\\\\»\‘\“‘
emAoyéa OEPMOZTATH @
- va OIOKOTITETE TO JAYEIPEUT PEPVOVTAG TOV ETTIAOYY
MPOrPAMMATQN ot 6éon “0”.

! Mnv at1oB£TeTE TTOTE QVTIKEIMEVA OTN Bdon%ﬁ

@oupvou 16Tl pTTopEi va TTpokAnBouv n
OGATO.

! Na BéteTe TTAVTA TA OKEUN paysl S

TTAPEXOUEVO Aéyla. @

MNa tnv eTTiTeuén piag Peiwong Twv eEWTEPIKWV
OepUOKPACIWY, £VAG AVEUICTAPOG YUENG TTapayel peUUa
aépa TTou e&E€pxeTal PMETAEU TOu TTiVOKA €AEyXOU, TNG
TT6PTAG TOU GOUPVOU Kal TOU KATW PEPOUG TG TTOPTAG
TOU poUpvou.

! 210 TEAOG TOU PAYEIPEPATOG O AVEUIOTHPAG TTOPAMEVEI
EVEPYOG HEXPIG OTOU O poUpPVOG YUXOEI IKAVOTTOINTIKA.

AgpIoHOG Yugng

dwg TOoU PoUpVvou

Avdapel emAEyovTag 0 ME Tov eTTIAOYEQ
MPOIrPAMMATQN. Mapauével avappévo otav
ETTAEYETAI éva TTPOYPOUA WNGOIPATOG.

* YTIGpxel HOVO OF OPIOUEVA HOVTEAQ.




Avaoloyikog MNpoypapupatioTng*

Eikovidio
ENAP=HZ
MATEIPEMATOZL

Eikovidio
TEAOYZ MATEIPEMATOZ

9 C 3
. o .
% . O — Emhoyéag
< p PYOMIZHZ XPONQN
Eikovidio Eikovidio

POAOTIOY XPONOMETPOY

! OAeg o1 puBioeig gival duvaTtég HOvo av 0 GoUpvog
€ival ouVOEDEPEVOG O NAEKTPIKA EYKATAOTAOT). €
TIEPITITWON OTTOUCIOG PEUUATOG, YIa TTEPICOOTEPA OTTO
10 deuTePOAETTTA, O TIPOYPAMUGTIOTHG OTOMATAEL: e TV
£TTaVaQopd Tou PeUPATOC TO £lkovidio POAOT
avafoofrvel deixvovtag 6Tl uTTPEE éva black-out kai 6T
aTTQITEITAI N €K VEOU pUBUION TNG WPAG.

Av 10 black-out cupBei o€ £va TIpoypAPUATIONEVO
Hayeipeua, 0 TIPOYPAUHATIOUEVOG XPOVOG EEKIVAEL TGN
atTd eKei OTTOU OTAPATNOE (TT.X. AV TIPOYPAMUGTIOTNKE 1
wpa dIdpKeId YNOIPATOG Kal KATG TO WAGSIPO auTod
utTtapéel £va black-out 30 AeTTTwOv, TO TTIPAYPAUMA
TeppaTiCel PeTG atté 1 wpa kal 30min). Kai atnv
TIEPITITWOT aUTR To €iKovidlo POAOT avaBooprvel kai n
wpa Ba TTPETTEl va PUBUIOTEI €K VEOU.

XEIPOKINHTO MATEIPEMA

Av dev £xel evepyoTToINOEi KAVEVAG TTPOYPAUUATIOHOG

(poUpVOG XPNOIUOTTOIEITAI XEIPOKIVNTA OTOUG ETTIAOY
MPOrPAMMATQN kai ©EPMOZTATH. @

PuOuion xpovopérpou
! H Aeimoupyia auTr) 8ev SIAKOTITEI TO MO
agopd oTn xprjon Tou goupvou. Emitp 37

EVEPYOTTOINON TOU NXNTIKOU CAUOTOZNE TX
TEBEVTWV AeTTTWOV. TO xpovépeTp QFOIEITAI HOVO
0 )

oTav dev UTTAPXEl KavEVAG TIRAVRAMIATIOUAG O EENIEN.

MNa tnv evepyotToinon Tou X u, TTATAOTE

oTiydigia Tov eTTIAoyEa 3 opEeIEYpI va TTETUXETE TO
avapoofroipo Tou gikovidiou XPONOMETPO. H
pPUBHICN TOU XPOVOUETPOU gival idla Je EKEIVN TG WPAG
TENOUG payelpéuaTog (BAETTE TN OXETIKA TTAPAYPAPO)

Pubuion tng wpag

MNa 1 pUBHIoN TNG WpPag TTou opileTal aTTé TOUG BEIKTEG
TIATAOTE OTIYMIAIa ToVv €TTIAOYEQ 4 POPEG PEXPI VO
TIETUXETE TO avaBooprioiyo Tou eikovidiou POAOI.
Katdmmv yia va au€AoEeTe i} va HEIWOETE TO EPPAVICOPEVO
wpdpio pe PApata 1 AeTTToU, OTPEWTE TOV ETTIAOYEQ
0e€160TpOPA 1 APICTEPOOTPOPA Kal O DEIKTNG TWV
AeTTTWV KiveiTal pe Bripata 1 Aetrrou de€lo0Tpo®a N
apIoTEPOOTPOPA.

Me Tnv TTdpodo 10 SeuTEPOAETTTWY ATTO TV TEAEUTaIO
816pBwan o TTIPOYPAUMATIOTHG Bydivel auTdpaTa arré Tov
TPOTTO PUBUICNG.

* YTIGpxel HOVO OF OPIOUEVA HOVTEAQ.

MpoypaupaTIONdG TOU YnoiyaTog

MpoypappaTiIonog pia SIAPKEIAG HE AUEOH
évapin

O TTPOYPAPUATIOUOG TG WPAG TEAOUG HAYEIPEPATOG
ETTITPETTEI TNV GUECN £vapgn Kal TTEPATWAN Tou
HayeIpEUATOG PE TPOTTO AUTOPATO PE Bdon TV
TTPOYPOUMATIOUEVN WPA.

MNa TN pUBMION TG WPAG TEAOUG PAYEIPEPATOG TTATHOTE
aTIyMIdia Tov eTTIAOYEQ 2 POPEG PEXPI VA TTETUXETE TO
avaBoofrioipo Tou gikovidiou TEAOZ MATEIPEMATOZ.
o va au€AoeTe A va PEIWOETE TO XPOVO HAYEIPEPATOG PE
BrAuata 1 AettTou, oTpéWTe Tov eTmIAoyEa BeEI6OTPOPA N
aApIOTEPOCTPOPA KAl O OEIKTNG TWV AETITWV KIVEITAI JE
BrApata 1 AeTITOU de§IOOTPOPA 1} APICTEPOCTPOPA.
H avahaptr| Tou gikovidiou TEAOZ MAFEIPEMATOZ
oauveyiel yia 10- deuTepOAeTITA ATTé TNV TeAeuTaia
TEPIOTPOPN). To TIPOYPAUMA UTTOPE] Va £TTIRERAIWOET

3 ayéa N agprivovtag va Angouv 1a 10

RRPVOC avapel apéowg kal Ba oproel oTnv Tebsioa

wpd TEAOUG HayeIpEUOTOG.

la TNV EUPAVION Tou TEBEVTOG TTPOYPAUHATOC TTATACTE

aTIyMIdia Kal agrote Tov emmAoyéa. O deikTeg Kal Ta

gIKovidla gpgavifouv 1o TEBEV TTPAYpaApA.

210 TENOG TOU payelpépaTog To gikovidlo TEAOZ

MATEIPEMATOZ avaBoofrjvel Kal 0 ouvayeppuog

EKTTEUTTEI AKOUOTIKG ONaTa yia 1 AeTITo (yia Tnv

OTTEVEPYOTTOINGH TOU TTATAOTE OTIYMIdia Tov €TTIAOYEQ).

dépte Tov emAoyéa NMPOTPAMMATQN otn 8¢on “0”.

* Mapadeypa: Eivar 9:00 n wpa Kal TIPOYPAUMATICETAI
n wpa 10:15 wg 1€Ao¢g payeipépatog. To TTpOypaUpa
apxifel auéowg Kal oTapaTtael autoparta otig 10:15
ME BIGPKEIQ MIAG WPag Kal 15 AeTTTwv.

MpoypapHaATIONO6G HIA SIAPKEING HE
KaBuoTepnuévn évapin

O TTpoypPAMUATIONOS TG WPAG EVAPENG HAYEIPEUATOG
ETTITPETTEI TNV £VOPEN KAl TIEPATWAN TOU HAYEIPEUATOG
ME TPOTTO QUTOHATO HE BAON TIG TIPOYPAUHUATIOUEVES
WPEG.

Ma Tov TTPOYPAPHATIONS TNG WPAG EVAPENg
HayeIpEPATOC TTATAOTE OTIYHIdia Tov etmAoyéa 1 @opd
MEXPI VO TTETUXETE TO avaBoofraoipo Tou gikovidiou
ENAP=H MATEIPEMATOZ.

o va auénoETE 1] va PEILOETE TV WPA Evapéng
HayeipEuaTog e Bripata 1 ATTToU, OTPEYTE TOV
emmAoyéa de€I60TPOPA i} APIOTEPOCTPOPA KAl O OEIKTNG
TWV AETTTWV KiveiTal ge BApata 1 AeTrrou de€16aTpopa N
apIoTEPOOTPOPA.

H avaAautm Tou eikovidiou ENAP=H MATEIPEMATOZ
ouveyiCel yia 10 deutepOAeTTTa ATTO TNV TeAeuTdia
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TTEPIOTPOPN. AV €VTOG TOU XpOvou auToUu Oev OTpa@Ei N
O¢ev TTaTNOei 0 €TMAOYEAG OI BEIKTEG ETTIOTPEPOUV
QUTOMATA OTNV EUPAVICT TNG WPAG KAl TO TIPOYPANHA
akupwveTtal. Apou BEoeTe TRV Wpa Evapéng
payeipépatog (eikovidio ENAP=HX MATEIPEMATOZX
QAVOMHEVO CUVEXWG), TTOTWVTAG €K VEOU TOV £TTIAOYEQ
TTEPVATE OTN PUBUION TNG WPAG TEAOUG HaYEIPEPATOG (TO
eikovidio TEAOZ MATEIPEMATOZ amé ofnoto
avapoofrivel), ApKei va €Xel TIPOYPAUMATIOTEN £0TW Kal 1
AETTTO, OIAPOPETIKA O TTPOYPAMUUATIONOG OKUPWVETAL.
MNa Tov TIPOYPAUMATIONO TNG WPAG TEAOUG HAYEIPEUATOG
akoAouBnaTe TNV TTaparttdvw diadikaaia.

EmA£ETE TO emMBUUNTO TTPOYPAUKA HAYEIPEPATOG PE TOV

emAoyéa Twv NMPOMPAMMATQN. O goupvog avapel

auéowg oTnv TeBeioa wpa évapgng kai 6a ofnoel otV

TeBEioa WPa TEAOUG PAYEIPEUATOG.

* Mapdadeypa: Eivar 9:00 n wpa Kal TiBeTal N Wpa
11:00 wg wpa Evapeéng kai n wpa 12:15 wg wpa
TENOUG payeipépatog. To TTpdypaupa apyicel
autopata oTig 11:00 kalr otapartdael oTig 12:15 pe
d1apKela pIag wpag Kai 15 AeTTTwv.

! Mo TNV akUpwOon VoG TTIPOYPAUMATIONOU, TTATAOTE TOV
eTTAOYEQ Yia 3 BEUTEPOAETITA: O TTPOYPAUMATIONSS Ba
aKUPWOEI Kal 0 TIPOYPAUUATIOTAG Ba eTIOTPEYEI OF
XEIPOKIVNTO TPOTIO PAYEIPEPATOG.




O NAEKTPOVIKOG

TTPOYPOAMMATIOTAG”

OOONH
Eikovidio ( [ w
TEAOYZ —- - - - Eikovidio
WHZIIMATOZ @ '-' '—' : -"-' @ ‘ POAOTIOY
Eikovidio T ‘éf '—' '-' -"—' [l —-— Eikovidio
AIAPKEIAZ XPONOMETPOY
Koupti — @ @— KouprTri
MEIQZHXZ AYZHZIHZ
XPONQON KoupTri XPONQN
PYOMIZHZ
XPONQN

PuOuion Tou poAoyiou

I M1Topei va puBuioTei 0Tav 0 PoUpVog gival €iTe
oBNnoToGg €ite avaupévog, aAAG dev Exel
TTPOYPAMUATIOTEI TO TEAOG HAYEIPEUATOG.

Meté Tn oUvdeon oTo NAEKTPIKG BIKTUO N PETA OTTO éva

black-out, 1o eikovidio @ KOl Ta TEOOEPA Yn@IaKa
apiBunTikd otnv OOONH avaoofrivouv.

1. MatioTe TTOAEG POPEG TO KOUMTTI HEXPI Va

avapoofrvel To €IKovidio @ Kal Ta TEOOEPA WPNPIOKA
voupepa otnv OOONH.

2. Je Ta KouuTtmd “+” Kai “-” puBpioTe TNV wpa. Av
KpaTtnBouv TTaTnuéva, ol aplBuoi KUAGvE ypnyopoTepa
yla T di1EUKOAUVON TNG PUBHIoNG.

3. Mepiyévere 10 sec 1 TTATAOTE €K VEOU TO KOUTT, &,
yla va oTaBepoTtroifosTe Tn puBuIon.

PuOuion xpovouérpou

voupepa otnv OOONH.
2. Jg Ta KOUMTTIA “+” Kal

puBpioTe Tov £MBUUNTO
Xpovo. Av kpatnBoUv TTatnuéva, ol apiBpoi KUAdve
ypnyopoTepa yia T dieukoAuvaon TG pUBUIoNG.

3. Mepiyévere 10 sec 1 TTATAOTE €K VEOU TO KOUWTTI
yla va oTaBepoTtroifosTe Tn puBuIoN.

Oa akohouBroel N artTeIkGvIon TNG avTiIoTPOPNG
METPNONG OTo TEAOG TNG oTToiag Ba evepyoTToindei To
nNxnNTKo onpa.

MpoypaupaTIONOG TOU YNoiUaTog
I O TrpoypappaTIonoG gival duvatog Povo agpou
eTMAeyei €va TTPOYPAUMA HAYEIPEUATOG.

MpoypapuaTiIonog TnG SIAPKEING HAYEIPEUATOG
MatioTe TTOANEG POPEG TO KOUTTI MEXPI Va
avaBooPriosl To €iKovidio (&, Kal Ta Tpia WnIaKa
voupepa otnv OOONH.

I

2. Je To KOUPTTIA “+” Kal “-" puByioTe TNV €mOUPNTH
OlGpKela. Av KpatnBouv TTaThéVa, ol aplBuoi KUAGve
ypnyopoTtepa yia Tn dieukdAuvon TnNg pubuiong.

3. Mepiyévere 10 sec ) TTATAOTE €K VEOU TO KOUTTI

yia va oTaBepottoifoete Tn pUBUION.

4. Mg T Aq€n Tou xpdvou, atnv OOONH eupaviletal n

£voeiEn END, o @oupvog TeAeiwvel To YR oIUo Kal

EKTTEUTTETAI £va NXNTIKO onua. MNa va To OTAPATAOETE

TTNEOTE €VA OTTOIOONTTOTE KOUMTT.

* TMapaderyya: sivar 9:00 n wpa Kal TTPOYPAUMATICETAI
pia didpkeia payeipépatog 1 wpag kal 15 Aetrrwv. To
TpOypapua otapardel autopata oTig 10:15.

MpoypappaTION6G TOU TEAOUG YNnOoipaTOG
! O TIpoypapMaTIoUOG Tou TEAOUG WnaiuaTtog eival
duvaTog POVo apou BEoeTe pia dIdPKEIR YnoiUaTog.

1. AkohouBnoTe 1 dladikacia atto 1 péxpr 3 TTou
TTEPIYPAPETAI YIGNTN OIGPKEIQ.

2. Metd TTatposs oupTTi MEXPI Va avaBoofnoel
Rdl Ta TEOOEPA YNPIOKA voUpEPA OThV

TO EIKOViQIo~aN
OOGON Q
3.4 OufAIG “+” Kal “-” puBpioTE TNV WpPA Tou

TéNoUG payelpéuaTog. Av KpatnBouv
TTar , Ol apiBuoi KUAAve ypnyopoTepa yia Tn

Qe uvon g pubuiong.
AL Tlepipévere 10 sec 1) TTATAOTE €K VEOU TO KOUUTTI

10 VO OTOOEPOTTOINOETE T PUBUICH.

5. Mg ™ Arj€n Tou xpodvou, otnv OOONH eugaviletal n

£voeiEn END, o @oupvog TeAeiwvel To YR oIUo Kal

EKTTEUTTETAI €vVa NXNTIKO orfua. lNa va To OTaUATHOETE

TTECTE €Va OTTOIOBNTTOTE KOUWTTI.

Ta sikovidla (&, Kal @ AVAPPEVA ETTICNUAIVOUV OTI

dlevepynonke évag TTpoypapuanopds. v OOONH

atTeikovifovtal SIadoXIKG N WPa TEAOUG PAYEIPEPATOG

Kai n didpkela.

* MMapadeiyua: sivai 9:00 n wpa Kal TTPOYPAUMATICETAI
pia didpkeia 1 wpag. MpoypaypaTiCetal n wpa 12:30
w¢ T€Ao¢. To Tpoypappa apxilel autopata oTIg
11:30.

AkUpwon evég TpoypaAPHATIOHOU
MNa Tnv akipwon Tou TTPOYPAHHATIOHOU:

* Mi€ote TO KOUTT HEXPI Va avapoofrvel To
€IKoVidIo TNG TTPOG akUpwOon pUBUIoNG Kal Ta Yn@ia
oTtnv 086vn. MiéoTte To KoupTTi “-” PEXpI va
gU@avioTouv TNV 086vn Ta wneia 00:00.

* KPOTNOTE TIATNPEVA TAUTOXPOVA TA KOUPTTIA “+” Kal -
”. Mg Tov TpOTTO QUTOV Ba aKUPWOOUV OAoI oI
Ol1evepynOEVTEG TTPOYPAMUATIOHOI
CUUTTEPIAAUPBAVOUEVOU TOU XPOVOUETPOU.

* YTiapyel povo os opiopéva HOVTEAQ.
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NMPOIrPAMMATA

Mpoypdupara payeipéParog

! Ta 6Aa Ta TTpoypdppaTa pTTopei va Tebei pia
Beppokpaacia petagu 60°C kar MAX, eKkTOG:

* GRILL (ouviotartal va 8¢oete povo ato MAX)
* GRATIN (ouvioTtarai va unv EeTTepvare Tn
Beppokpaacia Twv 200°C).

MNpoypappa MAPAAOZIAKOZ ®OYPNOZ
Evepyortrolouvtal Ta dUo BepuavTikd oToixeia, To KATw
Kal To emavw. Me 1o TTapadooiako payeipepa ivai
KOAUTEPA VO XPNOIMOTIOIEITE HOVO £va €TTITTEDO: UE
TTEPICaOTEPA ETTITTEDA UTTAPXEI KAKA KATAVOUN TNG
Beppokpaaiag.

% MNpéypappa MOAY-MATEIPEMA

EvepyotroloUvTtal 6Aa Ta BeppavTikd aToixeia (KATw,
ETTAVW Kal KUKAIKO) Kal TiBeTal o€ Asitoupyia o
avepioTipag. Ereidn n BgpudtnTa sival otabepr) oe 0o
TO POUPVO, O AEPAg WrVEl Kal POOOKOKKIVICEl TO @aynTo
opoiopop@a. MrTopeite va XpnolyoTroleite To TTOAU dUo
ETTITTEdA TAUTOXPOVOA.

Mpéypapua POYPNOZ MITZAZ

EvepyoTtroloUvTal To KATW Kal To KUKAIKO BgpuavTIKa
oToixeia Kai TiOeTal og Asitoupyia o avepiotipag. O
OUVOUOOHOG QUTOG ETTITPETTEI Ypryopn BEpuavan Tou
poUpvou, Ue IoXUPR dloxETeuon BepudTNTAG KUPIWG
KATW. ZTNV TIEPITITWON TTOU XPNOIUOTTOIEITE TTEPIGH 5
arTé éva ermiteda TN @opd, TTPETTEl Vo aANGleTEQEGY

OU UTTAPXEL).
pIA cuvioTaTal
yld TO TPO@IPA TTOU aTTaiToUV UYTTAN ETTIQAVEIOKN)
Oepuokpaacia. AlevepyeiTe TA PAYEIPEUOTA HE TV TTOPTA
TOU QOoUpPVOU KAEIOT.

g MNpoypaupa GRATIN

Evepyortrolgital To €TTGvVW BePUAVTIKO OTOIXEIO Kal
TiBevTal g€ AsiToupyia o avepIoTAPAG Kal N GoUPAa
(61TOU UTTAPXEN). ZUVOUAGLEl TN BEPUIKA akTIVOROAIa pIag
KaTeUOUVONG ME TN dUVAMIKA KUKAo@Opia Tou aépa oTo
E£0WTEPIKO TOU Qoupvou. AUTO TTaPEUTTOdICEI TO
ETTIPAVEIOKO KAWIUO TWV TPOPidwv augavovTtag Tnv IoXU
Oleioduang TnG BepudTnTaC. AlevepyeiTe Ta payeipéuaTta
ME TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAEIOTH.

* YTidpyel yovo o€ opiopéva HOVTEAQ.

@ Mpdypappa GOYPNOE ZAXAPOMAAZTIKHE

EvepyotTolgital To TTiow BgppavTiKO oToIxEio Kal TIOETaI
o Agitoupyia o avepioTpag, eEaoc@aifoviag pia
OTTOAN KOl OPoIGHOp®n BepUOTNTA OTO ECWTEPIKO TOU
poupvou. To TTpAypappa auTo evoeikvuTal yid TO WAGCIHO
£UaioONTWY TPOPIUWV (TT.X. YAUKWYV TTOU aTTaITOUV
CUpwon) Kal opICUEVWY OKEUAOUGTWY “mignon” o€ Tpia
eTTiTTeEda TAUTOXPOVA.

ZouBAa*

MNa TNV evepyotroinan TG ooUBAag (BAETTE sikova)
TTPOXWPNROTE WG aKoAoUBWG:
: : T 1. Béote 1O
NITTOOUAAEKTN OTn B€on
1
2. BéaTe To OTAPIYHA TNG
ooUBAag og Béon 3 kai
elodyete TN Adyxn otnv
avTioToIXn OTTA TToU
Bpioketal oTo TTIOW
ToiXWHa TOU (poupvou

3. evepyoTToInoTE T
ooUBAa eTmAéyovTag e
oyéa MPOMPAMMATQN n 5% -

‘OV
a OKTIKEG CUMBOUAEG YnoipaTog

! 210 payeipéuata Pe aépa PN XPNOIMOTTOIETE TIG BEOEIG
1 kai 5: d€xovTtal arr’ euBeiag 1o Bepud agépa TTou Ba
MTTOpOUCE Va TIPOKAAECEl KawiyaTa oTa guaiodnTa
TPOPIUQ.

! 31a payeipépata GRILL kai GRATIN, va TottoBeTeiTe
Tov NITTOGUAAEKTN oTn Béon 1 yia Tn ouN\oyr| Twv
UTTOAEIMUGTWY payelpépaTtog (Coupd fi/kar Aittn).

MOAYMATEIPEMA

* va xpnoiyotroleite Tig Béoeig 2 kal 4, BETovTag oTn 2
TQ TPOPIPA TTOU ATTAITOUV TTEPICOOTEPN BepUOTNTA.

* Na Tot100¢eTEITE TO NTTOGUAAEKTN XAMNAG Kal TO
TTAEYHO WNAQ.

GRILL

» TotroBeteite To TIAEyUa oTn B€on 3 1} 4, dieuBeTWVTOG
T TPOPIPA OTO KEVTPO TOU TTAEYHATOG.

* ZUuvIOTATAI VO BETETE T OTABUN evEPYEIAG OTO
péyiaTo. Mnv EaevidleoTe av n eTTAVW avTioTAGN dgv
gival ouveXwe avappévn: n Asitoupyia TnG eAEyxeTal
arté BeppooTdmn.

®OYPNOZ MITZAZ

» XpnoIlYoTToINoTE éva Tayi eEAa@poU aAoupiviou
TOTTOBETWVTAG TO OTO TIAEYHA TTOU COG TTAPEXETA.
Me Tov NITTooUAAEKTN augavouy ol Xpdvol YnaoiuaTog
Kal OUOKOAQ TTETUXAIVETE Hia TTITOA TPAYAVH).

* Ze TTIEPITITWON HE TTITOEG Pe TTAoUoIa YEHION
OUVIOTATAI VA EI0AYETE TN HOTOOPEAA OTN PEOT Tou
ynoiyarog.




Mivakac Ynoiparog

NPOrPAMMATA Topbpipa Bdpog | Oéon Twv MpoBéppavon MpoTeivopevn Ma;:s::;?og
(Kg) EMITTES WV (AeTrTd) Beppokpacia (AeTrTd)
Méma 1 3 15 200 65-75
Ynt16 poaxapiaio 1} Bodivod 1 3 15 200 70-75
Napadooiakog| ¥ntd xoipivo 1 3 15 200 70-80
MmmokéTa (poAag) - 3 15 180 15-20
KpooTdreg 1 3 15 180 30-35
Mitoa (o€ 2 emieda) 1 2 kai 4 15 230 15-20
Nadavia 1 3 10 180 30-35
Apvi 1 2 10 180 40-45
Kot6trouho wnté + Tratdreg 141 2 kai 4 15 200 60-70
ZKoupTrpi 1 2 10 180 30-35
MOAY- Plum-cake 1 2 10 170-180 40-50
MATFETPEMA [Mmvié (O¢ 2 Béoeig) 05 2 kan 4 10 190 20-25
MmmokéTa (o€ 2 Béocig) 05 2 Kal 4 10 180 10-15
MavteoTrdvi (OE 1 eéCII']) 05 2 10 170 15-20
MavTeamdvi (o€ 2 Béoelg) 1 2 kal 4 10 170 20-25
ANuUpd: KEIK 15 3 (\5 200 30-40
MITZA MTZA 05 3 220 15-20
DokdToEG 1 203 4“ 10 200 15-20
FAGOOEC 1 \\y 5 MAX 8-10
>ouBAdkia a1md KaAapdpIa Kal yapideg 1 @ 5 MAX 6-8
DIAéTO pTTAKOAIGPOU 1 5 MAX 10
Aaxavikd oT1o TTAéypa 1 N4 5 MAX 10-15
MTpioAeg Hooxapioleg <> Z} 5 MAX 15-20
KotoAéreg 4 5 MAX 15-20
GRILL Hamburger 1 4 5 MAX 7-10
ZKOUPTTPI 4 5 MAX 15-20
Toat “ 4 4 5 MAX 2-3
Me coUBAa (61TOU UTTAPXE!) L/
Mooxapdki aTn coufAa 1.0 - - 100% 80-90
KototouAo aTn coUpAa 15 - - 100% 70-80
ApVvdakI 0Tn coUBAa /),w 1.0 - 3 100% 70-80
KotéTrouAo aT0 YKpI Yoy 1.5 2 5 200 55-60
20uUTTIEG /\% 15 2 5 200 30-35
GRATIN 15 . 10 200 70-80
1.5 - 10 200 70-80
1.5 - 10 200 70-75
TTATATEG (OTO AITTOGUAAEKTN) ) 2 10 200 70-75
KpoaTdrec 05 3 15 180 20-30
Kéik (ppo[_'”'wv 1 2 r’] 3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
MavTteoTavi 05 3 15 160 25-35
Kpéteg pe yépion (o€ 2 Béaeig) 1.2 2 kai 4 15 200 30-35
ZaxapotAaoTikig | Mikpd kéiK (o€ 2 emTiTreda) 0.6 2 kai 4 15 180-190 20-25
ANJUPA CUUNG pe TUpi (o€ 2 BEOEIG) 04 2 kal 4 15 200-210 15-20
Mmvié (o€ 3 Béoeig) 0.7 1,3 ka1 5 15 180 20-25
MmiokoTa (o€ 3 Béoeig) 07 1, 3 Kkai 5 15 180 20-25
Mapéykeg (o€ 3 Béoeig) 05 1, 3 ka1 5 15 90 180

1 O1 xpbvol ynaipatog gival eVOEIKTIKOI Kal uTTopouVv va JetTaBdANovTal Y BAon TIG TIPOCWTTIKEG TTPOTIUNOEIC.
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Mpo@UAASZEIC KOl CUMBOUAEG

! H ouokeur) oxedIGoTNKE Kal KATOOKEUAOTNKE
ouppwva pe Toug B1eBveic kavoves aoc@aleiag. Ol
TTPOEIDOTTOINCEIG AUTEG TTAPEXOVTAI Yia AOyoug
ao@aAeiag Kal TTPETTEl va dlafacTolV TIPOOEKTIKA.

Fevikn ac@dlAsia

* H ouokeur oxedIGOTNKE yIa PN €TTAYYEAUOTIKA
XPnon OTo E0WTEPIKO KATOIKIAG.

H ouokeun) dev gykabioTatal o€ EWTEPIKO XWpPO,
aKOUN KI AV 0 XWPOG OKETTAleTal, BIOTI gival TTOAU
ETTIKIVOUVO VA TNV AQrioeTe EKTEBEIPEVN OE BpoXN) Kal
KaKoKalpia.

Ma va JETAKIVAOETE TN CUCKEUN VA XPNOIUOTTOIEITE
TTavTa TIG avTioTolxeG Aafég TTou BpiokovTtal oTa
TTAdiVG Tou @oUpvou.

Mnv ayyiCete Tn pnxavn pe 10810 YUPVA 1] Je Ta
Xépla 1 Ta 116010 Bpeypéva.

H ouokeun pémel va XpnoIYoOTIoIEiTAl VIO TO
Hayeipepa Tpo@ipwy, Hovo amré dTopa evRAIKA
Kal oUJ@WVa HE TIG 0dNYiEg TToU avapépovTal
oTo TapPOV eyxelpidlo. Kabe aAAn xprion (yia
mapadeiypa: Béppavon Xwpwv) givai
aKATAAANAN Kol ouveTTwg emikivouvn. O
KATAOKEUAO TG Oev putropei va BewpnOei
uTrelBUVOG Yia evdeXOUEVEG NHIEG
TPOKAAOUHEVEG ATIé XPHOEIG AKATAAANAEG,
£0@aApéEveg Kal avopB6doeg.

Katd 1tn Xprion Tng oUOKEUNHG Ta BgpUaVTIKA
OTOIXEIO KOl OPICHEVA HEPN TNG TTOPTAG TOU
poUpvou KaBioTavral oAU Beppd. I'Ipooz’xsr
VO MNV TA ayYifeTe KAl KPATATE TA TaAIdIA
AtTo@eUyeTe To KOAWDIO TpoPodoaiag AWV &

NAEKTPIKWV GUOKEUWV VA ayYilel Ta BepuéMEP
poUpvou. V

* Mn BouAwveTe Ta AVOIYUOTO OEPIO -@ aywyng
NG BepUATNTAG.

Na mdvete Tn Aapn avoiypaTo

va Byalete okeun.
Mnv kaAUTTTETE TN BAGON TOU POUPVOU UE
aAoupivoxaprTo.

Mnv ToTT0B€TEiTE £UPAEKTO UAIKG OTO (pOUpPVO: Qv N
ouokeun 10l Eapvika oe Asitoupyia Ba pTTopoloe
va TIapEl QWTIA.

Na BeBaiwveaTe TTAVTA OTI 01 £TTIAOYEIG €ival oTn BEon
“@"[*0” 6Tav n cuokeur dev XPNOIYOTTOIEITAl.

Mn Byddete 10 Buopa atto TV NAEKTPIKA TTPIla
TpaBwvTag To KaAwdio, aAd TTidvovTag To BUCHA.
Mnv kdvete KaBapioud r} cuvTAPNON XWPIG
TTPONYOUHEVWG Va £XETE ByaAel To BUCHA aTTO TV
NAeKTPIKN TTpIda.

2¢& mrepitriwon BAGPNG, pn eTTeuPaivete o€ Kapia
TTIEPITITWON OTOUG £ECWTEPIKOUG PNXAVICHOUG Yyida VA
ETTIXEIPAOETE TNV ETTIOKEUN. ETTIKOIVWVAOTE PE Thv

Texvikn YTrootipiEn (BAETe Ymootrjpién).

* Mnv armoB&tete Bapid AvTIKEIMEVA OTNV avoiXTh TTOpTA
TOU poUpvou.

» Aev TTpoBAETTETAI N XPAON TNG CUOKEUNG OTTO GTOHUO
(oupTTEPIAOURBAVOUEVWV TWV TTAIBIWYV) HE MEIWHEVESG
QUOIKEG, aIoONTIKEG | VONTIKEG IKAVOTNTEG, ATTO
ATOMA N EUTTEIPA I} XWPIG EEOIKEIWON WE TO TIPOIOV,
€KTOG KI Qv ETTOTITEUOVTAI ATTO GTOMO UTTEUBUVO Yia
TNV AO@AAEIG TOUG ) £€XOUV OEXTEI TTIPOKATAPKTIKEG
odnyieg yla TN XprRon TG CUOKEUNG.

* Amo@eUyete va TTaifouv Ta TTaIdIG PE T GUOKEUN).

AiaBeon

» AidBeon Tou UNIKOU ouoKeuaoiag: va eQapuoleTe
TOUG TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG, WOTE Ol CUOKEUATIEG VA
MTTOPOUV VA ETTAVAXPNOIKOTTIOINBoUV.

* H Eupwrtraiki Odnyia 2002/96/EK yia Ta
ATTOPPIUHATA NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVIKWY CUCGKEUWYV

REUEC TTPETTEN Va ouMsyovml
d B&)\TIO‘TOHOIEITCXI TO nocroom

4V Kal va atro@edyovTal dSuvnTIKEG (NMIEG OTV
@(dl oTo TTeEPIRGANov. To oupfBoAo Tou
eifpappévou KaAaBlou @EpeTal o OAA Ta TTPOIOVTA

o va Oupidel TIG UTTOXPEWOEIG XWPIOTAG CUAOYNG.
MNa TepaItépw TTANPOPOPIES, YIa TN CWOTH
OTTOPAKPUVON TWV OIKIGKWY NAEKTPIKWY OUCKEUWV, Ol
KAToXO0l TTopoUvV va atteubuvovTal oThv appodia
ESoikovounon evépyeiag Kal oeBacuog
oTto epIBaAAov

ONuOoIa UTTNPEDIA 1) OTOUG HETATTWANTEG.

* O¢tovTag og Asitoupyia To PoUpvVo OTA WPAPIA TTOU
KUMaivovTal arto apya TO GTTOYEUUA MEXPI TIG TTIPWTEG
TTPWIVEG WPEG, CUPBAAAETE OTNV peiwon Tou popTiou
ATTOPPOPNCNG TWV ETTIXEIPHOEWY NAEKTPIKOU.

* ZUOTHAVETAl VO BIEVEPYEITE TTAVTA TA PAYEIPEUATA OTO
GRILL ka1 GRATIN pe v 110pTa KAEIOTA: TOCO YIa va
TIETUXETE KAAUTEPA aTToTEAéOUATA OCO Kal yid HId
aloOnTh €goikovounon evépyelag (10% TrepitTou).

* Na diatnpeite ATTOTEAEOUATIKEG KOl KABOPES TIG
TOIHOUXEG, £TCI WOTE Va £papUolouv KOAG aThv
TTOPTA Kal VO PNV TTPOKAAOUVTAIl OTTWAEIEG
BeppdTNTAG.




2UVTHPNON Kal pPOVTIOd

ATTOKAEIONOG TOU NAEKTPIKOU pEUUATOG
Mpiv o110 KABE €pyacia va OTTOHOVWVETE T CUOKEUN
atTé To OiKTUO NAEKTPIKAG Tpopodoaiag.

Kabapiopdg TG OUoKEUNG

o Ta e€wTepIKa TTICHOATWHEVA PEPN 1) Ta avogeidwTa
Kail ol AaaTixévieg TolpoUxeg MTTopoulv va KaBapilovTal
HE éva O@OUYYapPaKI BPeyHEVO HE XNIOPO VEPO Kal
oudETepo oatTouvi. Av ol AekEDeg gival SUOKOAOI yia
va @UYoUV XPNOIYOTTOINCTE TTPOIOVTA €I0IKA.
Mporteivetal va EeTTAEveTE Pe G@Bovo vepOd Kal va
OTEYVWVETE PETA Tov KaBapiopd. Mn xpnoigoTroleite
aTTOEUOTIKEG OKOVEG 1) DIOBPWTIKEG OUTIEG.

* To go0wTePIKO TOU PoUpvou KaBapileTal KaTa
TTpOTiuNon K&Be popd PeTd TN XprHon, 0co gival
akopn xAiopo. Na xpnoigotrolgite €016 vePO Kal
OTTOPPUTTAVTIKO, VO EETTAEVETE KOl VO OTEYVWVETE ME
HaAakS TTavi. ATToQeUYETE T OTTOEUCTIKA.

* Ta ageooudp ptTopouv va TTAEVOVTAl OaV KAVOVIKG
OKeUn, akoun Kal o€ TTAUVTHPIO TTIATWY TTANV Twv
OUPOUEVWIV 0BNYWV.

! Mn xpnolgoTTolgiTe TTOTE OKOUTTEG aTHOU i o€ uWwnAnR

TTiEGN yia TOV KABAPIOPS TNG CUOKEUNG.

KaBapiopdg 1ng moptag
KaBapioTe 10 yuaAi TnG TTOPTAG e OPOUYYyapIa Kal pn
ATTOEUOTIKA TTPOIOVTA KAl OTEYVWOTE HE EVa TTAVI

MaAako. Mn xpnoipotToieite UNIKA Tpaxid r E€oTpa
QaKOVIOUEVA YIaTi Ba YTTOpOUCAY VA YPATOOUVIGOUV Th

€M@PAveIa Kal va TIpokaAégouv Bpalan Tou yuaAl
MNa évav Mo emmpeA KaBapIoPO PTTOPEITE Va
QTTOCUVAPUOAOYAOETE TV TTOPTA TOU GOUPVO
1. avoifte TeAeiwg TNV TIOPTA (BALTTE €1KOVQ).

2. Xpnoigotrolwvtag £va Katoapidl, on K
oTpéYTe Toug HoxAoug F TTou Bpioko Uo
HEVTEOEDEG (BAETTE gIKOVQ). :

Y

3. maoTe TNV TTOpTa OTa dUO
€EWTEPIKA TTAEUPQ, KAEIVOVTAG
TNV apyd 6x1 SpwWG TTARPWG.
Metd TpaBngte TRV TIOPTA TTPOG
TO PEPOG Gag Byalovtdg Tnv aTtd
Vv £dpa TnG (BAETE sikova).
ZAVAPOVTAPETE TNV TTOPTA
aKOAOUBWVTAG E avTIOTPOPN
agipd TN diadikaoia.

* YTIapxel HOVO OF OpPIOHEVA HOVTEAQ.

EAéy&re TIg TOIHOUXEG

Na eAéyxete T1EPIOBIKA TNV KATAOTOON TNG TOIMOUXOG
yUpw atrdé TNV TTOPTA TOU POUPVOU. Z€ TTEPITITWON TTOU
a0l {nuId va arreuBuvBeite oto TTAnCIEcTEpo KévTpo
Texvikng YTIOOTAPIENG (BAETTE Teyvikrj Yroorrpién).
2UVIOTATAl VA U XPNOIUOTIOIEITE TO POUPVO HEXPI VA
ETTIOKEUAOTEI.

AvTikardoTtaon Tng Auxviag

MNa v
QVTIKATAOTAON TNG
Auyviag @wTiopou
TOU (oUpVoU:

1. ZefidwaTe 10
YUGAIVO KOTTAKI
atré T Auyvia.

2. =efIdwaoTe TN
Auyvia Kai
QVTIKOTOOTAOTE TNV
ME pia avaloyn:

on Tou Kit KuAhibpevwyv Odnywv

<> MNa 1N ouvappoAdynon
TWV KUANIOUEVWV 0BNYywV:
—o 1. BydAte Ta 800
—\ mAdiola egdyovTag Ta

aTTé Ta SlaXwWPICTIKA A
(BAETIE gikova).

2. EmAEETE TO eTTiTTEdO
OTO oTT0i0 Ba €I0AYETE
Tov oupopevo odnyo.
Mpooéyovtag atn gopd
e€aywyng Tou idlou Tou
odnyou, ToTTo0BETAOTE

0dnyos  0dnyog
_ApioTepd Acgia g
|!\ N

cC @ \ oTo TTAQiCIO TTPWTA TN
6;5 Oy opnva B kal pyeta N
%, opriva C.
%
‘<
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3. Z1epewoTe Ta OUO
mAaiola pe Toug 0dnyoug
HOVTApIOPEVOUG OTIG
OXETIKEG OTTEG TTOU
BpiokovTal oTa
TOIXWHATA TOU PoUPVOoU
(BAETTE €ikOva). Ol oTTég
yla To aploTePO TTAaiTIO
gival ToTToBeTNUEVEG
WNnAd, evw ol OTTEG Yia TO
O¢ti eival xaunAa.

4. TéNog, opnvwoTe Ta TTAcioIa oTa BIaXWPICTIKA A.

! Mnv eiodyeTte Toug KUNIGEVOUG 0dnyoug oTn B€on 5.

KataAuTikd Travel TTAgUpIKA Kal Tiow*

Eivan travel pe emmkaAuygn evog 18Ikou OpdATou TTou

MTTOpEi Va atmoppo@d 1o AITTOg TToU TTapAyeTal KATd Ta

payeipépaTa.

O opdATog auTdg €ival apKETA avBeKTIKOG yia va

ETITPETTEI TNV KUAION TwV dla@opwyv ageooudp (oXApeg,

NTTOOUMNEKTEG, KATT...) Xwpig va @BeipeTal. Agv

XPEIAZETAl VO AVNOUXEITE AV EUPAVICTOUV OTIG ETTIPAVEIEG

Aiya Aegukd ixvn.

QoT1600 Ba TIPETTEI VO ATTOPEUYETE:

- va &uvete To GUAATO e diXunEd avTikeipgeva (yia
TTapddelyua paxaipt)

- VO XPNOIUOTTOIEITE ATTOPPUTTAVTIKG 1 SIaBPWTIKG

Texvikn utTTooTHPIEN

FvwoToTmolfoTe:

+ Tov TUTTO TNG AVWHOAIag
* To povtédo TnG pnxavig (Mod.)
* ToV apIBuo osipdg (S/N)
AuTéG o1 TeAeuTaieg TTANPOPOpiEC

TOUTTENITOO XOPOKTNPIOTIKWY TTQ-RE
ouokeun f/kair otn OUOKsuaci

* YTidpyel yovo o€ opiopéva HOVTEAQ.
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