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FONCTIONNALITÉS 

 1 pierre réfractaire de 29 cm diam. amovible 
 1 sauteuse anti-adhésive de 24 cm diam. avec poignées 
 2 spatules en aluminium pour retirer les pizzas en toute sécurité 
 Thermostat réglable 
 3 modes de cuisson: gratiner, cuisson, cuisson + gratiner 
 2 résistances basse et haute: peuvent s’utiliser ensemble ou sépa-

rément en fonction du type de cuisson 
 Hublot pour contrôler le cours de la cuisson 
 Pieds antidérapants pour une bonne stabilité 
 
 

 Caractéristiques techniques : 

 

PIZZA CROQUANTE ET  

SAVOUREUSE GRÂCE À SA  

PIERRE REFRACTAIRE ! 

Dim. (LHP) Appareil 
(cm) Dim. (LHP) Emballage (cm) Colisage Poids (Kg) 

34 x 19 x 41 46 x 36,5 x 23,5 2 4,9 

FP 574 

Four à pizza 

REGINA 

 Couleur :  noir/rouge 

 Puissance : 1000 W 

 Diamètre: 29 cm 

 Gencod : 3364330005744 


